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Points Forts 
Conception en acier inoxydable de haute qualité  

5 programmes individuels : mousse de lait dense, mousse 
de lait fine, chocolat chaud, lait chaud ou mousse à froid 

Permet de réaliser de délicieux chocolat chaud à partir de 
chocolat râpé ou de poudre de cacao 

Convient pour la mousse à froid et à chaud  

Pour env. 150 ml de mousse ou env. 300 ml de lait chaud 

Pot à lait résistant au lave-vaisselle pour un nettoyage 
facile 

100 % sans BPA pour un plaisir sain 

 

Caractéristiques 
• Puissance : env. 550 W 

• Capacité : env. 300 ml 

• Couleur : inox brossé noir mat 

• Câble : 0,7 m 

• Bouton de commande rotatif avec voyants lumineux LED  

• Sécurité contre la surchauffe 

• Arrêt automatique  
 

Logistiques 
• Poids : 1. 6 kg 

• Poids brut (emballage inclus) : 1,32 kg 

• Dimensions appareil (h x l x p) : 17 x 12,5 x 23 cm 

• Dimensions emballage (h x l x p) : 20,5 x 16 x 25,5 cm 

• Emballage couleur, UE 6 pièces 

• EAN 4008146041754 
 

 

SM 3588 
Chocolatière – Emulsionneur à lait  

Idéal pour un chocolat chaud à partir de chocolat râpé  
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