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ISTIFADSCININ TOLIMAT KITABCASI

GOSTORICI

istismar va qulluq Gizra rahboarliK . . .. ..ottt i e e e e
Soyuducununigiglanmasi . . . ... ..
Led lampasinin avez edilmasi (modelden asiliolaraq) . . .......... ... . .
RO lar. . .o

Soyuducu bélmsasi ve gida mahsullarinin saxlanmasl. . . ... ... ..
Taze gida mahsullarini vaigkilarineca saxlamaq. . . ... ..
Dondurucu bdélmada gida mahsullarininece saxlamaq ................ .
Evde dondurulmus gida mahsullarinin saxlanmamuddetleri . . ....... ... . ... .. ... .. ... .. ...
Dondurucu boImanin doNUNU NECB aGMAQ . . . . . . . ottt et e e e e e
Funsional saslar . .. ...
Cihazdan istifade edilmadiyi hallarda tovsiyaler . . .. ....... .. .. . .. . . . . . . ..
Toamizloma va texniki xidmat . . .. .. ...
Contanin avaz edilmasi. . . . ... ... .. .




istismar ve qulluq iizra rohbarlik I AZ
Soyuducunun isiqlanmasi

Soyuducu bdlmasinin iginda yerlesan isiglanma sistemi adi isiq lampalardan daha yaxsi isiglandirma gicina ve
habele asagi eneriji sarfiyyatine malik LED lampasindan ibaratdir. Lampani avaz etmak istadiyiniz halda Texniki destek
xidmatine muracist ediniz.

Diqqgat: Soyuducu bdlmasinin isiglanmasi soyuducunun qapisi agildigda qosulur.

Led lampasinin avaz edilmasi (modeldan asili olaraq)

isiq lampasini deyisdikde soyuducunu enerji manbayinden hamise ayirin. Sonra soyuducunun lampasinin tipine uygun
telimatlari yerina yetirin. Lampani Texniki destek xidmatinden ve ya selahiyystli saticalardan alinmis eyni tipli lampa ile
avaz edin.

Lampa tipi 1) 3 —
lampani ¢ixartmaq Ggun onu $9kl|d9 gOsterildiyi kimi saat agrabinin eksina burub ~ LY
acin. Cihazi yenidan elektrik enerji menbayina yeniden qosmazdan avval 5 deqlqeﬁ @‘),/I
gozlayin. 1| ; ;

LED isiq lampasi (maks 25W)

Lampa tipi 2)

Oger soyuducuda asagidaki sakillarde gdstardiyimiz kimi LED lampalari varsa, avez etmak istadiyiniz zaman Texniki
dastek xidmatine muracist edin. LED lampalarinin istismar middati adi lampalardan daha uzundur, onlar soyuducunun
daxili gériinisunu aydinlasdirir ve ekoloji baximdan daha slveriglidir.

Roflar

Batln siyirtmalar, qapi rafleri ve reflar sdkile biler.

Qap!

Qapinin heor tarafe agilma qabiliyyati

Qeyd: Qapinin agilma istigamatini deyismak mimkundir. ©gar bu is Satsdan sonra xidmati tarefinden icra olunursa, ona
zomanat samil olunmur.

Qurasdirma lizra rahbarlikda gostarilen talimatlara riayat edin.




istismar ve qulluq iizra rehbarlik

Cihazdan necao istifade etmak

Ik dafo istifado etdikdo

Msahsulu qurasdirdigdan sonra an azi iki saat gdzlayib onu elektrik sebakasine qosun. Elektrik sebakasine qosduqgdan
sonra mahsul avtomatik sakilde galismaga baslayir. Qida mahsullarinin daqiq saxlama temperaturlari zavodda
oncaden qurasdirilir.

Cihazi gqosduqdan sonra siz normal halda doldurulmus cihazin nail olacagi diizglin saxlama temperaturunun alda
olunmasi tgln 4-6 saat gézlemslisiniz. (©ger varsa) antibakterial goxuya garsi stizgaci ventilyatorda stizgacin
gablagmasinin izarinda gosterilidiyi kimi qurasdirin. ©gaer signal esidiilirsa, bu, temperatur haqqinda xebardarliq
signalidir: bu signalin garsisini almaq ugun diymani basin.

Soyuducu bolmasi va gida mahsullarinin saxlanmasi

Soyuducu bélmasinds teza gida mahsullarini ve igkileri saxlamaq mimkindur. Soyuducu bélmasinin donu tam
avtomatik sekilds agilir. Bolmenin daxili arxa divarinda vaxtasiri yaranan su damlalari avtomatik donun agiima
marhalasinin gdstaricisidir. Don agilan zaman yaranan su drenaj vasitasi ile xUsusi qaba ydnaldilir, orada yi1gilir ve
oradan buxarlanma yolu ile xaric olunur.

Qeyd: atraf temperatur, gapilarin hansi tezlikle acilib baglanmasi, cihazin yerlasdiyi yer iki b6lmanin daxili temperaturuna
tasir gostera biler. Bu amillarden asili olaraq temperatur 6lgileri qurasdirilir. YUksak ritubatli yerlarde soyuducu bélmasinda
kondensasiya hallarina, slalxtsus slsa raflarde rast galmak mimkindur. Bels hallarda soyuducuda saxlanilan maye olan
gablarin agzini (masalen, gaznalari) baglamagq, ytksak su terkibli gida mahsullarini (masalan tarevezleri) gablasdirmaq va,
agar varsa, ventilyatoru gosmagq tovsiys olunur. Butlin qutular, gapi rafleri ve raflar sokile bilar.

Hava dovriyyasi

Havanin dovr etmasi bélmalerin icinde temperaturun daha yaxsi paylanmasina ve bununla bels gida mahsullarinin
daha yaxsl salanmasina, hadden artiq ratubatin azalmasina xidmat gostarir. Havanin irslilemasi yoluna manealar
goymagla havanin dovriyyasina mane olmayin.

Toza qida mahsullarini va ickilari neca saxlamaq

Boylk miqgdarda etilen qazi ifraz eden gida mahsullarin (almalar, erikler, armudlar, saftalilar, avokadolar, ancirler,
gavalilar, qaragilalart, yemisler, paxlalar) ve bu qazin tesirine hassas meyvs, tarevaz ve salat kimi arzaglarin
saxlanma muiddati kifayat qader uzun olsun deys, onlari ayrica ve ya gablasdiriimis halda saxlamaq lazimdir;
masalan, pomidorlari kivi ve ya kelamls birge saxlamaq olmaz. Havanin daha yaxsi dovr etmasi U¢ln grzaglari six
yerlasdirmak maslehat deyil. Orzaglari saxlamagq Ugun tekrar istifads Gglin yararh plastik, alimin ve slise qablardan,
gablasma plyonkasindan istifads edin.

©ger soyuducuda kicik hacmli arzaglarin saxlanmasi lazimdirsa, meyva vae teravaz siyirtmalarinin Ustinds yerleson
refden istifade etmak maslehatdir, ¢linki bu raf soyuducu bdlmasinin en soyuq yeridir. Mayelarin va ya goxusu yaxud
atri olan arzaqlari saxlanmasi Gglin hamisa qapall gablardan istifade edin ve ya sadaca Ustlarini 6rtun. Butulkalarin
dismesinin garsisini almagq tg¢ln butulka tutuculardan (bezi modellarde mévcuddur) istifade edin.

isare
— MULAYIM ZONA
“““““ Tropik meyvalerin, konservalarin, igkilarin,
J yumurtalarin, souslarin, marinadlarin, kara
yaginin, marabbalarin saxlamasi tg¢ln tayin
edilib
SOYUTMA ZONASI
Pendirin, sidin, gundalik gida mahsullarinin,
* delikateslarin, yoqurtun saxlanmasi tgun
tayin edilib
_— ON SOYUQ SAH®
- Ot mahsullarinin, desertin, at va baligin
saxlanmasi tg¢uln tayin edilib
W MEYVO-TORAVZ SiYIRTMaSI
Z

** "0 ° ZONE" COMPARTMENT modellardsa "an
soyuq yer" ne nisani olanlardir




istismar ve qulluq iizra rohbarlik I AZ
Dondurucu bélmada gida mahsullarini neca saxlamaq

Dondurucu bélma donmus erzaqglarin uzunmuddatli saxlanmasina ve teze arzaqglarin dondurulmasina
xidmat gosterir. 24 saat arzinda dondurula bilen teze arzaq hacmi asas texniki verilanler I6vhaciyinda gosterilib. Teza
arzaglari dondurucu bdlmadas yerlasdirarkan havanin taleb olunan gaydada dovr etmasi Ugln arzaq arasi kifayet
gadar yer qoyulmaldir. Qisman donu acgilmig erzaglari tekrar dondurmaq maslahat deyil. Brzaglari ele gablasdirmaq
lazimdir ki, su, ritubat vae kondensasiya arzaqa tasir eds bilmasin.

Buz kublari
Buz althgini 2/3 saviyyasinadak su ila doldurub dondurucu bélmasinda yerlagdirin. Buz kublarini gixarmaq Ugtin iti ve
itilanmis agsyalardan heg vaxt istifade etmayin..

Siyirtmalarin ¢ixarilmasi
Siyirtmalari 6zlinlize axiradak ¢akin, sonra ise, qaldirib ¢ixardin. Daha bdylk hacm almaq tglin dondurucuda
siyirtmalardan istifade etmayin. Orzaglari manfazlarde/raflords yerlesdirdikden sonra gapini kip baglayin.

isare

E DONDURUCU SiYIRTMSSI

DONDURMA ZONASININ SIYIRTM®SI
|:| (MAX COOL ZONE) Teza/bigmis gidalarin
— — dondurulmasi tgiin xidmat gostarir.
[ [ bl Yalniz CB310 ve CB380 modellards (meyva
vo teravez siyirtmasinin yan tarafinde
*kk yerlasan asas gostarisiler I16vhaciyine baxin)

Evda dondurulmus gida mahsullarinin saxlanma muddatlari

DONDURUCU BOLM®

Mahsul Saxlanma middati Tovsiys olunan Saxlanma middati
(-12°C) saxlanma muddati (-24°C)
(-18°C)
Koroyagiveyamarqarin  ftay o Say 9
Bawg o ey o t8ay Ay
Meyvalar (sitruslardan basqa) ve ;
torovalor T N Sew oy
ot
Vetcina-sosis 23
Qovurmalar (mal ati-donuz sti-qoyun ati) : 1 ay 8-1)2/ a 12 ay
Qizardilmis ve ya azilmis at (mal ati- 42 y
donuzati-qoyunat)  © B
. . 5ay

S;erb,;teze maye, pendir, dondurma ve ya 1ay 1-3 ay (dondurma tigiin tévsiye
B ) o Edimin T
Qus oti (toyug-hind qusu) TAY DL BY e B

QEYRi-DONDURUCU BOLM®
Mahsul Saxlanma miiddati Saxlanma miiddati Saxlanma miiddati

0-3°C (3-6°C) 6-8°C

Konservalar, ickiler, yumurta, souslar, : o ) )
marinadlar, kare yagi, marebbs 3-4 hefte 3 4 h?fte 34 hefte
Tropik meyvalar 24hefte  3-4hefte .
pendir, std, sid mahsullari, glindalik o )
Gida rmemuiat, yoqurt JEeem o e
Soyuq gelyanaltilar, desertlor, at va . I
balig, evd bismis gidalar 329 t2gn Tovsiya edilmir
Taravazleri va meyvalari saxlayin 10-12 giin 4-7 gin




istismar ve qulluq iizra rehbarlik

Dondurucu bélmanin donunu nece agmaq

1. Qida mamulatlarinin donun agilmasi marhalaesinda saxlanmasini uzatmaq Uglin gida memulatlarin dondurucu
bélmasindan gixarmazdan an azi dérd saat 6nce daha asagi temperaturun goyulmasi ve ya Tez dondurma/Tez
soyutma* funksiyasinin gosulmasi maslahatdir.

2. Donu agmagq ugun cihazi sondurib siyirtmaleri ¢ixarin. Dondurulmus gidani sarin yera qoyun. Qapini aciq qoyub
donun agilmasina sarait yaradin. Donun agilmasi zamani suyun tékidlmasinin garsisini almaq tgtin dondurucu
bdlmasinin dibine hopduran parga yerlasdirib onu vaxtasiri sixin.

3. Dondurucu bdlmasinin daxilini temizlayib saligs ile qurudun.

4. Soyuducunu gosub gida mamulatlarini yerlerina qaytarin.

Funsional saslar

1. Kompressorun verdiyi sas soyuducunun is halinda normal hesab edilir.

2. Soyuducu dovrssi ile kegan soyuducu qazin verdiyi sas normal sayilir.

3. Kompressorun gosuldugu va ya ayrildigi zamani verdiyi seslara galinca:
onlarda normal sayilir. [

o @

4. Soyuducunun gapisinda olan bélmalarin, soyuducunun raflerin ve soyuducu bélmasinin siyirtmalarinin diizgiin
barkidilmasini ve qurasdiriimasini yoxlayin.

5. Vibrasiyalarin garsisini almaq Ugun susa gablarini (butulkalari, bankalari ve s.) qarsiligh temasda gqoymayin.

6. Bu qurgu enerji sarfiyyatini azaltmaq Ugun optimal siratle calisan kompressorla tachiz olunub. Bazi hallarda
(béyuk hacmde gida memulatin yayda saxlandigi halda) kompressor suratini artirib daha sesle galisa biler.

Cihazdan istifada edilmadiyi hallarda tovsiyalar

Soyuducudan istifade etmadikda

Soyuducunu enerji manbayinden ayirib bosaldin, donunu agin (agaer taleb olunursa) ve temizlayin.

Qapilar bir az agiq saxlayib havanin bélmalards dévr etmasina serait yaradin. Bununla siz kifin, pis qoxulartin
yaranmasinin garsisini almis olacagsiniz.

Elektrik enerjisinin gézlanilmadan kasilmasi

Qapilari bagl saxlayib gida memulatin daha uzun middat soyuq galmasina serait yaradin. Qisman donu
acilmis arzaglari takrar dondurmayin. ©gar elektrik enerjisi uzun middst yoxdursa, gaza signal (elektron terkibli
soyuducularda) seslana bilar.




istismar ve qulluq iizra rohbarlik

Tomizloma va texniki xidmeot

AZ

Tomizlama va ya texniki xidmat iglerini baglamazdan avval soyuducunu elektrik sabakasindan va ya
elektrik enerjisi manbayindan ayirin.

Abraziv maddsalardan istifade etmak qgati gadagandir. Soyuducu hissalarini alovlanan mayelar ila
toamizlamak gati gadgandir.

Buxar tamizlayicilardan istifada etmayin.
Diiymaleri ve idaraetma panelinin displeyini spirt va ya spirt tarkibli maddalar ile tamizlamayin, bela
hallarda quru pargadan istifada edin.

Vaxtasiri soyuducunu neytral temizlayici madds ilie ilig su mahlulunda isladilmis parga ile silin.
Donun agilmasi zamani yaranmis suyun sabit ve dizgin axinini tamin etmak t¢ln soyuducu

bdlmasinin arxa divarinda meyva va tarevaz siyirtmalari seviyyasinda yerlasan drenajin igini L
temin olunan alst ile temizlayin.

Xususi Qaydalara uygun olaraq ehtiyat hissaleri 7 ve ya 10 ile middeatadak mdvcud olacaq.
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Contanin aveaz edilmasi
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PvKkoso0cmeo 3a ynompeba u nooopuwxka I BG

OcBeTneHmne Ha XNagWiHNKa

Cnctemara 3a ocBeTNeHNe BbTpe B XJlagWiHMKa 13MoJi3Ba CBETOANOOHN NaMMNYKK, KOETO NO3BOJIABa FIO-,EI,O6pO OCBETJIEHNE
M NMO-HNCKa KOHCYMaunA Ha eHePrnaA B CpaBHeHNE C 0OVIKHOBEHWTE NamMnu. CB'bp)KETe c oTaeNa 3a TeXxHn4yecka nomMmoll, ako ce
Hy>X[aeTe OT pe3epBHa JlaMnnyka.

BaxHo: KoraTto BpaTn4KaTa Ha XJlaAWJTHMKa € OTBOPEHa, BKJ1l0YBa Ce€ OCBETNIEHNETO Ha XNaAWJTHOTO oTAeneHume.

CmsaHa Ha led KpywKaTa (B 3aBUCMMOCT OT MoAena)

Mpeaun noaMaAHa Ha KpyLUKaTa Ha naMnuykaTta BUHaru n3KnodeTe ypeda ot 3axpaHBaHeTo. IHCTpyKummTe no-gony

ca 6a3unpaHn Ha TMa Ha KpyLLKaTa Ha lamnmyKaTta 3a Bawus NpogykKT. [loaMeHeTe KpyluKaTa € TakaBa CbC CblUmTe
XapaKTepPUCTUKK, HANIMYHA OT OTAENA 3a TEXHMYECKa NMOMOLL, U OTOPU3UPAHUTE THPFOBLM.

OceTtneHue T1n 1) ) o

3a pna n3BaguTe KpyLuKaTa, 3aBbpTeTe A 00paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPENKA, KakTo e o LY
MokKasaHo Ha ¢urypara. Mi3uakarte 5 MUHYTW, Npeaun Aa BKOUNTE 3aXpaHBaHeTo Ha ,./j:\‘), — 4 = |
ypena. % . e !. F 5

LED kpyuwka (Makc. 25W)

OcBeTneHvie T1n 2)

AKo ypepnbT pa3nonara ¢ LED ocBeTneHue, KakTo e MoKasaHo Ha AOSTHUTE GUrypu, CBbprKeTe Ce C OTAeNa 3a TEXHNYECKO
CbAENCTBIE, aKo e HeobxoArMa CMAHaA Ha KpyLKa. CBeToANoAHMTE KPYLLIKM MMAT NO-AbJTbl XKMBOT OT OOMKHOBEHUTE,
nofobpABaT BUANMOCTTA BbB BbTPELLHaTa YacT U ca WAL 33 OKOSHATa Cpeaa.

Pa¢ToBe

Bcuukm uekmepKeTa, papToBeTe Ha BpaTUUKaTta 1 Apyrute papToBe MoraT Aa ce OTCTpaHsBaT.

BpaTunuka

O6pbluiaHe Ha BpaTaTa

3abenexka: [locokaTa Ha OTBapAHE Ha BPATUUKaTa MOXKe Aia Ce MPOMeHM. Ta3n onepaLus ce M3BbpLUIBa OT OTAENA 3a CeAnpoaaKoeHo
00CNy’KBaHe 1 He Ce MOKPMBa OT rapaHuuaTa.

CnepfBanTe MHCTPYKUMKTE B pPbKOBOACTBOTO 3@ MOHTaX.
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Ynotpeba Ha ypepaa

Ynotpe6a 3a npbB NbT

Cnep MoHTaka M34aKaiiTe NoHe [1Ba Yaca, Npeau Aa BKounTe ypeaa B Mpexkata. Crief BK/IIOUBAHETO Ha ypeaa B
enekTpuyeckKaTa Mpexa Tol 3anousa fia pabotu aBTomatnyHo. PabpryHO ca 3ajafieHn Hal-noaxoaALmMTe TeMnepaTypu 3a
CbXpaHeHve.

Cnep BKJIOUBaHe Ha ypeaa TpsAbBa Aa n3dakaTe 4-6 yaca 3a AOCTMraHe Ha NpaBUIHaTa TemnepaTypa 3a CbXpaHeHue 3a
HOPMaJIHO Hamb/IHeH ypepa. [ocTaBeTe aHTMOaKTepUaNHKA GUATBHP NPOTUB MUPU3MU (KO MaTe) BbB BEHTUIATOPA, KAKTO €
MoKa3aHo Ha onakoBKaTa Ha GuiTbpa. AKO MPO3BYUM CUrHas, TOBA O3HAUaBa, Ye Ce e 3afeCTBaNa afapmMaTa 3a TeMmnepartypa:
HaTVCHeTe GYTOHa, 3a a V3KJIIoUMTE 3BYKOBUTE alapMul.

XnaagunHo otaeneHne n CbXpPaHeHVEe Ha XPpaHNn

XnagunHoTO OTAeNeHe NO3BOJIABA CbXPaHABAHE HA MPECHU XPaHu 1 HaNUTKW. [TbIHOTO My 06e3cKpeXkaBaHe e aBTOMAaTUYHO.
HanuumeTo noHsKora Ha Kankuy Bofa No BbTPeLLHaTa 3a/iHa CTEeHa Ha OTAENEHNETO e MPU3HaK, ye e B xof ¢paszaTa Ha
ABTOMATMUHO obe3cKperkaBaHe. BofaTa oT 06e3cKkperkaBaHETO Ce OTBeX/a B TpbbaTa 3a M3TuyaHe 1 ce cbburpa B b,
OTKb/ETO Ce n3napsea.

3abenexka: TeMnepaTypaTa Ha OKOJHaTa Cpefia, KOMKO YeCTo Ce OTBAPAT BPATUUKMTE U MECTOMONOKEHVETO Ha Ypeaa MOXe [1a MOBAUAsAT
Ha TemnepaTypwTe B ABETE OTAeNeHWs. HacTpoiTe Te3n TemnepaTypw B 3aBUCMMOCT OT Te3u GpakTopn. B ycnoBms Ha ronsma BakHoCT

B XJI3AWNHOTO OTAeNeHve MOXe [la Ce 06pasyBa KOHAEH3aLWA, 0COBEHO NO CTbKNeHuTe padToBe. B T031 Crydait ce npenopbysa Aa
3aTBOPUTE CbAOBETE C TEUHOCTM (HaMNpP. TEHAXEPA C OYIbOH), la 00BMETE XPaAHNUTE C BUCOKO ChAbPMKaHMe Ha BOAa (Hanp. 3eneHuyLmn) 1 a
BK/IOUWTE BEHTUNATOPA, aKO Ma TakbB. BCUUKM UekMmelkeTa, pahToBETE Ha BpaTUUKaTa 1 ApyruTe padToBe MOraT [ja Ce OTCTPaHABaT.

BeHTunauna Ha Bb3gyxa
BeHTunaumaATa Ha Bb3ayxa No3BonaBa no-4obpo pasnpeneneHune Ha TeMmnepaTypute B OTAENEHUATA U ClliefoBaTeNHO Mo-
[06pO 3aMa3BaHe Ha XpaHWTe 1 HaMansABaHe Ha M3NuLWHaTa Bnara. He 3anyluBarite 30HaTta 3a BeHTUNaLus.

Kak fia ce cbXpaHABaT NpecHU XpaHU N HaNNUTKN

XpaHu, KOUTO OTAABAT rofIAMO KOJIMYECTBO eTUAEH (A0BNKK, Kalcum, KpyLIW, MPacKoBW, aBOKaA0, CMOKVHM, CMBK, OOPOBUHKMY,
nbrewwn, dacyn), 1 XpaHu, KOUTO Ca YYBCTBUTESIHM KbM TO3U a3, KaTo NIOA0Be, 3efleHYyLU 1 canatu, TpAabBa BrHaru fa 6baat
pasfensaHu unu yenaHu BbB $0Nno, 3a la He ce HaMansABa TAXHaTa FOAHOCT; HanpuYMep, He CbXpaHABanTe JoMaTy 3aeflHO C
K1BM 1nn 3ene. He cbxpaHsaBaiTe xpaHnUTe npekaneHo 6130 egHa o Apyra 3a No3BO/ABaHe Ha AOCTAaTbYHO LUMpPKynauma Ha
Bb34yX. I3non3eaiTe nnacTmMacoBu, MeTasIHW, anyMUHWEBM N CTbKIEHN KOHTENHEPW, KOUTO MOTaT [ia Ce PeLMKIMpPaT, KakTo 1
OMaKoBBbYHO $oNMNO 3a 06BMBAHE Ha XpPaHUTE.

AKO MIMaTe Manko KONMYeCTBO XpaHa 3a CbXpPaHeHWe B XNaAuHMKa, MpenopbyBame aa usnonseate papToBeTe Hafj
UeKMeKeTo 3a NI0J0BeE U 3e/IeHYyLM, ThIA KaTo TOBa B Hall-CTyAeHaTa obnacTt oT otaeneHneto. BuHaru nsnonssante
3aTBOPEHUN KOHTEHEPU 3a TEYHOCTU 1 3a XPaHW, KOUTO OTAENAT UAX MOTraT fid MoeMaT MUPU3MU UV BKYC, WU T NMOKpUBanTe.
3a n3bAreaHe Ha NafjlaHeTo Ha OYTUNIKM MOXKeTe [1a M3Mnoi3BaTe NoCcTaBKaTa 3a Oy TUKM (HanmuHM Npu onpeaesieHn mogenm).

JlezeHoa

) YMEPEHA 30HA

MpenopbuBa ce 3a CbXpaHABaHE Ha TPOMMYECKU
J NnofoBe, KOHCePBU, HANUTKK, AL, TypLInK,
Macno, KoHuUTIOP
XNAOHA 30HA
MpenopbuBa ce 3a CbXpaHABaHe Ha CUPEHe,
MJISIKO, MJIEYHM XPaHW, FTOTOBM XPaHW, KUCeNo
** MNIAKO
HAW-CTYZEHA 30HA
e — MpenopbuBa ce 3a CbxpaHABaHe Ha CTyAeHU
e, L konbacu, gecepTu, Meco 1 puba

7 YEKMEOXE 3A MNJIOAOBE U 3EJIEHYYLA
Z

** 3a mogenu ¢ OTAENEHWME "0 ° ZONE" "Han-
CTyfeHaTa 30Ha" e oLBeTeHa B flereHaara
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(Dpln3epHo oTAaesieHne N CbXpaHeHe Ha XpaHun

®purizepHOTO OTAENEHNE Mo3BOJIABA MO-Ab/TO CbXPaHEHNE Ha 3aMPA3EHY XPaH 1 3aMpassiBaHe Ha MPEeCHW XPaHMu.
KonmuecTBOTO Ha MpecHWTe XpaHu, KOMTO MoraT fia 6bAaT 3amMmpaseHy 3a 24 yaca, € MOCOYEHO Ha TabesikaTa C OCHOBHHUTE
JaHHW. MoapeaeTe NPecHUTE XpaHW B 30HaTa 3a 3aMpassBaHe BbB GPU3EPHOTO OTAENEHNE, KaTO OCTaBUTE AOCTAaTbUYHO
NPOCTPAHCTBO OKOJIO XPaHUTE 3a OCUTypsiBaHE HAa CBOOOAHO LUMpPKyNMpaHe Ha Bb3ayx. [penopbuBa ce fa He 3aMpassiBaTte
OTHOBO YaCTMYHO pa3mpaseHunTe xpaHu. OT BaXKHO 3HaUYeHe e a 06BMUETE XpaHWTE TaKa, e 4a Ce Bb3MNpenaTcTea
HaBNM3aHeTO HA BOAA, BNAXXHOCT UM KOHAEH3aLus.

Ky6uerta nep
HanbnHeTe 2/3 oT dopmaTa 3a fief € Bofa 1 A nocTaBeTe 06paTHO BbB PppusepHOTO oTaeneHme. Mpu HMKaKkBu 06CToATENCTBA
He 13MoN3BaiTe OCTPY NN 3a0CTPEHN NPeaMETH 3a U3BaXKAaHe Ha nefa.

N3BakpaHe Ha YeKmMea KeTaTa

M3Ternete yuekmepxeTaTa HaBbH, JOKOIKOTO U3/113aT, MOBAUTHETE U r'v n3BageTe. 3a no-ronam obem GprsepHOTO oTaeneHme
MOXe [la ce n3nos3Ba 6e3 uekmegxeTaTa. YBepeTe ce, Ue BpaTaTa e Jo6pe 3aTBOPEHA, CJief] KaTo OCTaBUTE XPaHUTE BbpXY
pelweTkuTe/padToBeTE.

JlezeHoa

|:| YEKMEAME HA ®PU3EPA

YEKMEOXE HA 30HATA 3A 3AMPA3ABAHE
(30HA 3A MAKCUMAJIHO OXNNAXIAHE)

—— ——

e [ p— — MpenopbyBa ce 3a 3aMpa3ABaHe Ha NpecHW/
—— ———— rOTBeHM XpaHM'

 —— —— ——
[ I . Camo 3a mopenu CB310 1 CB380 (BuKTe

Tabenkata C HOMUHAMNHM JaHHW OTCTPAHM Ha
UeKMe[KeTo 3a NNoLOBE U 3eNeHYYLN)

*X¥

Bpeme Ha CbXpPaHeHNEe Ha JOMAaLlUHV 3aMpa3eHn XPaHn

OTAENEHME 3A 3AMPA3EHN XPAHU

MpoaykTr Mepunop Ha MpenopbunteneH nepuoa MepuoaHa

cbXxpaHeHue (-12°C) Ha cbxpaHeHue (-18°C) cbXxpaHeHue (-24°C)
Macno nnn maprapuH 1 mecel 6 meceua 9 meceua
Punba 1 meceu 1-3 meceua 6 meceua
Mnopose (C M3KNIOYEHNE Ha LUTPYCOBU) U }
3enenuyun 1 meceu 8-12 meceua 12 meceua
Meco :
LyHKa - HageHnLa 2 Meceua
[TeueHo Meco (roBeX40-CBUHCKO- arHeLKo) 1 mecey 8-12 meceua 12 meceua
CrekoBe Un KoTneTun (roBexxgo-arHeLlKo-CBUHCKO) 4 meceua

5 meceua
lL\uAgﬂgg,TnpeCHm HaNUTKKW, CUPeHe, crlagones Unn 1 mecely 1-3 Mecewia (He ce npenopbyBa
P 3a cnagonen)

MTrye meco (NunewKo-nyeLKo) 1 meceu 5-7 meceua 9 meceua

OTAENEHUE 3A HE3BAMPA3EHU XPAHU

MpoaykTr

Mepunop Ha cbxpaHeHune [lepuoa Ha cbxpaHeHune

Mepuvoa Ha cbxpaHeHue

0-3°C (3-6°C) 6-8°C
KoHcepsu, HannTKu, ANLa, COCoBe, P ) )
TYPLUMN, MACII0, KOHGUTIOP 3-4 cegmnun 3-4 ceamnum 3-4 cepmnun
Tponnyecku nnogose He ce npenopbuBa 2-4 ceamnum 3-4 cegmnum
CrpeHe, MAAKO, MJTIeYHW NPOAYKTH, : ) )
[enuKaTecHU XpaHu, KNCeno MnaKko 2°5 A 25 AHn 25 AHn
CryneHu konbacu, feceptu, meco, puba, ) }
[IOMALLHO CroTBEHM XpaHM 3-5 gHun 1-2 oHM He ce npenopbusa
3a CbxpaHeHVe Ha MNNoJoBe U 3eNeHYyLM
(C M3KNKUEHME Ha TPOMNYECKN U 15 gHn 10-12 gHn 4-7 oHN
LUUTPYCOBU NJI0LOBeE)
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0693CKPE)KaBaHe N NOYNCTBAHEe Ha XJ1TagWIHNKa

1. TpenopbunTenHO e Aa 3agageTe No-HUCKa TeMnepaTtypa Ui aa Bkitounte GyHkumATa Fast Freeze/Fast Cool* Hali-manko
4 vyaca npeau Aa n3BagmTe XxpaHuTe oT Gpr3epHOTO OTAENEHME, 3a Aa YAB/IKMTE 3ana3BaHeTO Ha KayecTBaTa UM Mo Bpeme
Ha ¢a3aTa Ha obe3cKpexaBaHe.

2. 3apa obe3ckpexunTe, U3KNoYeTe ypeaa 1 N3BajeTe YekMmearkeTaTa. [NoctaBeTe 3amMmpaseHnTe XpaHu Ha X1agHO MACTO.
OcTaBeTe BpaTaTa OTBOPEHA, 3a fja Ce MO3BOMN PA3TOMNSABAHETO Ha CKpeXa. 3a n3bAreaHe Ha U3NM3aHEeTo Ha BOAaTa
no Bpeme Ha 0b6e3cKpexaBaHEeTO ce NpenopbyBa Ja NocTaBuTe abcopbeHTHa Kbpna B fONHATa YacT Ha Gpr3epHOTO
oTheNeHne 1 aa A U3CTUCKBaTe PeLOBHO.

3. [louncTeTe BbTPELIHOCTTa HA PPU3EPHOTO OTAENEHME U MO NOACYLLIETE BHUMATENHO.

4. BknioueTe OTHOBO ypefa 1 NocTaBeTe 06PaTHO XpaHaTa BbTPeE.

3Byumn Ha pyHKLMUTE

1. 3BYKOBUAT CMrHan OT KOMMPeCopa, KoraTo ypeasT paboTu, e HopMaJsieH.

2. [lo BpemMe Ha NpeMMHABAHETO Ha XNIAAWUHWSA ra3 npes
oxJla)kaallaTa Bepura ce yyBat 6bn0OyKaHWs 1 NyKaHUs, KOETO e HelLLo HOPMAasHO. [

3. Bb3moXHO e ga "uyeTe" cKbpLaHUs, KOraTo KOMMPeCcopbT paboTn unm He paboTu: ToBa
€ HopMareH 3BYK Ha Kopnyca Ha ypega. [

=

"%?‘

4. [posepeTe ganu padToBeTe Ha BpaTaTa Ha XNaguiHuKa 1 padToBeTe 1
yekmeKeTaTa BbB GPU3EPHOTO OTAENEHUE Ca 3aKpeneHn 1 NocTaBeHn Jobpe, 3a fia ce n3berHaTt eBeHTyanHu BUGpaLuuu.

5. He nocraBaiite cTbKNeHn cbaose (ByTunku, 6ypKaHu 1 Ap.), Taka ve fja Ma BUPeKTEeH JONUp NMOMeXAy UM, 3a Aia ce
n3berHat Bubpaymn.

6. To3u ypep e obopyaBaH C KOMMNPECOpP, KOWTO PaboTh Ha OMNTUMaNHa CKOPOCT, 3a a HaMann KOHCYMaLMATa Ha eHeprus.
MoHAKora e Bb3MOXKHO (Npe3 NATOTO UK NPY NOCTaBAHE Ha rofleMm KONMYecTBa XpaHu) KOMNPecopbT Aa yBennuun
CKOpOCTTa c1 1 Aa 6bfe no-wymMeH oT 06UYaHoTO.

MpenopbKa B cyyaii Ha HeUM3Nnos3BaHe Ha ypeaa

B cnyyan Ha Hem3non3sBaHe Ha ypefa

M3knioueTe ypena oT 3axpaHBAHETO, U3MNPa3HeTe ro, U3BbpLLETe 06e3CKpexXaBaHe 1 (ako e HeoOXOAMMO) ro nouncTeTe.
OcTaBeTe BpaTuTe IeKO OTBOPEHY, 3a ia Ce MO3BOJM LMPKYNauus Ha Bb3AyX BbTpe B OTAeeHUATa. [10 TO31 HauuH ce 136Aarea
ob6pasyBaHe Ha NneceH N HENPUATHU MUPU3MU.

B cnyyan Ha npeKbcBaHe Ha 3aXpaHBaHeTo

[pbxKTe BpaTnTe 3aTBOPEHM TaKa, Ye XpaHuTe Aa OCTaHaT CTYAEeHU KOJIKOTO € Bb3MOXKHO No-Abiro. He 3ampa3ssaBalite OTHOBO
YaCTUYHO pPa3mMpaseHn XpaHu. B cnyyain Ha NPOABIKUTENIHO MPEeKbCBaHE Ha 3aXPaHBAHETO, MOXe [a Ce aKTMBMPa aflapmaTa
3a NpeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTO (Npu ypeaunTe C eNeKTPOHHM KOMMOHEHTN).
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Fpyxn n obcnyxBaHe

npenw Aa N3BbplLuBaTe KaKBaToO 1N ia € onepauna no nouyncreaHe unm noaapb>KKa, N3BageTe LWencesa Ha ypeaa ot
KOHTaKTa Win n3kKsii4vyerte 3aXxpaHBaHETO Mmy.

Hukora He nsnonssaite abpasneHu cpeacTBa. HuKkora He NOUNCTBaNTE YaCTUTE Ha XNAaAWTHMUKA CbC 3aMannmmm
TEYHOCTHN.

He nsnonsBanre NapHN MallHA 3a YNCTeHe.

ByToHWTe 1 AUCNNenaT Ha KOHTPOJIHUA NaHes He TPAGBa fla ce NOYMCTBAT CbC CNUPT WK BELeCcTBa Ha OCHOBAaTa Ha
CNUPT, a CbC cyxa Kbpna.

[MouncTBanTe NOHAKOra ypeaa C Kbpra 1 pa3TBOpP Ha ToMJla BOAa N HEYTPanHM NoYncTBalin npenapaTu, cneynaiHo
npenHasHa4vyeHn 3a NOYNCTBaHe Ha BbTPELWHOCTTa Ha XNagUNTHUKa.
3apace rapaHTNpPa HeNnpeKbCHATO U NPaBUJTHO OTTUYaHE Ha BOAaTa OT O6e3Cer)KaBaHeTO, ‘ “
nouncreamTe Pe€OOBHO OTBbBTPE pr6aTa 3a N3TOYBAHE, KOATO Ce€ HaMKpPa Ha rbp6a Ha XJlagWnHWKa, b
B 6nm3ocT [0 YeKMeXKeTO 3a NnofoBe 1 3e1eHYyU N, KaTo n3nosi3eaTte npeaoctaBeHnA NHCTPYMEHT. “

Pe3epBHl/ITe YacTu e 6'b,£l,aT Han4HK 3a neproi Ao 7 nnn 0o 10 roguHy, B CbOTBETCTBME CbC CI'IeLI,l/IC])I/ILJHl/ITe N3VCKBaHWA Ha PernamenTa.
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Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning I DA
Koleskabslys

Lyssystemet i kaleafdelingen bruger lysdioder, der giver en bedre belysning end traditionelle lyspaerer, og som har et meget
lavt forbrug af energi. Kontakt servicecenter, hvis den skal udskiftes.
Vigtigt: Keleafdelingens lys taeender, nar ldgen dbnes.

Udskiftning af lysdiodepeeren (afhaengigt af model)

For peererne udskiftes, skal stikket tages ud af stikkontakten. Fglg derefter instruktionerne for den type paere, der anvendes i
dit produkt. Udskift paeren med en af samme type fra vores forhandlere eller servicecentre.
Paeretype 1) ) [

Paeren flernes ved at dreje den mod urets retning, som vist pa figuren. Vent 5 minutter, el Ry,
for apparatet atter tilsluttes. LD e A T
Lysdiodepaere (maks. 25 W) ) Kig Vi - i
Paeretype 2)

Hvis apparatet har Lysdiode-belysning, som vist i figurerne herunder, kontaktes servicecenter i forbindelse med eventuel
udskiftning. Lysdiode-paererne varer leengere end de traditionelle paerer, og de forbedrer lysfunktionen i skabet og er
miljgvenlige.

Hylder
Alle skuffer, dgrhylder og opbevaringshylder kan fjernes.

Luge

Lagevending
Bemaerk: Lagen kan vendes, sa den dbner i modsatte side. Hvis serviceafdelingen udfgrer vending af ldgen, daekkes det ikke af garantien.
Folg anvisningerne i Installationsvejledningen.




Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning

Brug af apparatet

Forstegangsbrug

Vent mindst to timer efter installation, for apparatet forbindes til stremforsyningen. Forbind apparatet til el-forsyningen. Det
starter automatisk. De ideelle opbevaringstemperaturer for madvarerne er allerede indstillet pa fabrikken.

Nar du har teendt for apparatet, skal du vente i 4-6 timer for at opna den korrekte opbevaringstemperatur for et normalt fyldt
apparat. Anbring det bakterie- og lugtfilteret som vist pa dets emballage (hvis filteret findes). Hvis lydalarmen starter, betyder
det, at temperaturalarmen har grebet ind: Tryk pa knappen, for at slukke for lydalarmen.

Kole- og feadevareopbevaringsafdeling

Koleafdelingen er velegnet til opbevaring af friske mad- og drikkevarer. Afrimningen af kgleafdelingen er fuldautomatisk.
Dannelse af vanddradber pa keleafdelingens bagvaeg betyder, at den automatiske afrimning er i gang. Afrimningsvandet ledes
automatisk via en aflgbskanal ud i en beholder, hvor det fordamper.

Bemaerk: Rumtemperaturen, hvor ofte darene dbnes og apparatets placering kan pavirke temperaturen i de to afdelinger. Indstil
temperaturen afhaengigt af disse faktorer. Der kan dannes kondens i kgleafdelingen, iszer pé glashylderne, hvis luftfugtigheden er
meget hgj. Hvis dette skulle forekomme, anbefales det at lukke alle beholdere med vaeske (f.eks. gryder med suppe eller bouillon),
pakke madvarer med et hgjt indhold af vaesker ind (f.eks. grentsager) og teende for blaeseren, hvis der er en. Alle skuffer, derhylder og
opbevaringshylder kan fjernes.

Luftventilation
Luften fra ventilatoren sikrer en bedre fordeling af temperaturen i kgleafdelingerne, s&d madvarerne opbevares bedre, og
fugtigheden reduceres. Blokér ikke ventilatoromradet.

Opbevaring af friske fodevarer og drikkevarer

Fedevarer, som afgiver store maengder aetylen gas (sebler, abrikoser, paerer, ferskner, avokadofrugter, figner, blommer, blabeer,
meloner, bgnner), eller dem som er falsomme overfor dette, sa som frugt, grensager og salat, ber altid opbevares separat

eller indpakket, sa deres holdbarhed ikke forkortes; for eksempel, ber tomater ikke opbevares sammen med kiwifrugter eller
kal. Opbevar ikke fedevarer for taet sammen for at tillade tilstraekkelig luftcirkulation. Brug genanvendelige plast-, metal-,
aluminiums- og glasbeholdere og film til at pakke fedevarer ind.

Hvis der kun opbevares en lille maengde fadevarer i kaleskabet, anbefaler vi at bruge hylderne lige over frugt-/
grensagsskuffen, da dette er det kgligste omrade. Brug altid lukkede beholdere til drikkevarer og fedevarer, der kan afgive
eller veere behaeftet med steerk lugt eller smag eller tildeek dem. Brug flaskeholderen for at undga, at flasker vaelter (tilgeengelig
pa udvalgte modeller).

Forklaring

) TEMPERERET OMRADE
Anbefalet til opbevaring af tropisk frugt, daser,
J drinks, seg, saucer, pickles, smgr, marmelade

KOLDT OMRADE
Anbefalet til opbevaring af ost, meelk,
dagligdagsvarer, delikatesser, yoghurt

KOLDESTE OMRADE
Anbefalet til opbevaring af paleeg, deserter, kad

*%

——> og fisk
L
FRUGT & GRONSAGSSKUFFE
*% For modeller med "0 ° ZONE" AFSNIT er det

"koldeste omrade" det fremhaevede i oversigten




Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning | DA

Fryse- og fodevareopbevaringsafdeling

Fryseafdelingen tillader langvarig opbevaring af frosne madvarer og indfrysning af friske fedemadvarer. Maengden
af friske madvarer, der kan indfryses pa 24 timer, er angivet pa typepladen. Anbring friske madvarer, der skal indfryses, midt
i indfrysningsrummet og serg for fri luftcirkulation mellem madvarerne. Det frarddes at fryse opteede eller delvist opteede
fedevarer igen. Det er vigtigt at indpakke madvarerne, sa der ikke kan treenge vand, fugt eller kondens ind.

Isterninger

Fyld isterningbakken 2/3 op med vand og anbring den i fryseren. Brug under ingen omstaendigheder spidse eller skarpe ting

til at lasne bakken med.
Udtagning af skufferne

Traek dem ud, til de ikke kan komme laengere, Iaft dem lidt, og fiern dem. Man kan @ge rumfanget i fryseafdelingen ved at tage
skufferne ud. Kontrollér, at ldgen lukkes korrekt, efter at fedevarerne igen er blevet anbragt pa gitrene/hylderne.

*K¥*

Forklaring
|:| FRYSERSKUFFE
FRYSEOMRADETS SKUFFE
(MAX KBLEOMRADE) Anbefalet til frysning af
— friske/tilberedte madvarer.
e *xX Angar kun CB310 og CB380 modeller (jfr.
Maerkeskiltet, der sidder pa siden af Frugt- og
grentskuffen)

Opbevaringstid for hjemmefrosne fadevarer

FROSSET AFSNIT

Produkt Opbevaringsperiode Anbefalet Opbevaringsperiode

(-12°C) opbevaringsperiode (-24°C)

(-18°C)
Smor eller margarine 1 ménmed 6 mén‘gder mu?{méneder """"""""""""""
Fisk 1 mén"gd """"""""""" 1-3 mé"nede'r“ mm@mrpéneder """"""""""""""
Frugt (bortset fra citrusfrugter) og . ) . .
gronsager o tmined  s12mineder 2mineder
Ked
Skinke- pglse . 2 maneder o
Steg (okse-svin-lam) 1 maned 8-12 maneder 12 méneder
Steg eller koteﬁl‘gt‘t‘gr (okse—lam—svin) """""""""" - 4 mén‘gder e
Maelk, Frisk vaeske, Ost, Flgdeis eller o P 5 maneder
sorbpet 1 manHz':‘_'d """"""""""" 1 3 m?hedei """""""""" ( gpbefales |kke tilis)
Fjerkree (kylling-kalkun) = I maned o 5-7 m"""nede“r“ mu?{méneder """"""""""""""
IKKE-FROSSET AFSNIT

Produkt Opbevaringsperiode Opbevaringsperiode Opbevaringsperiode

0-3°C (3-6°C) 6-8°C
Daser, drinks, aer, polser, pickles, smer,
syltetoj o Auger o ZAuger o dddger
Tropiske frugter 1| lkke anbefalet ~ 2-4uger ~ 34uger
ost, maelk, mejeriprodukter, ) ) )
delikatessevarer,yoghurt 2 > dé?e 2 > da{ge 25 dage
Palaeg, desserter, kad og fisk og } E
hjemmelavet mad 3-5dage 1-2 dage Ikke anbefalet
Opbevaring af grgntsager og frugt
(bortset fra tropiske frugter og 15 dage 10-12 dage 4-7 dage

citrusfrugter)




Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning
Sadan afrimes fryseafdelingen

1. Det anbefales at indstille en koldere temperatur, eller teende for funktionen Lynfrysning/Lynafkegling* mindst fire timer for
madvarerne tages ud af fryseafdelingen, for at forleenge deres konservering under optgningsfasen.

2. Ved afisning skal apparatet kobles fra stramforsyningen, og alle skuffer skal tages ud. Opbevar de frosne madvarer pa
et koldt sted. Lad daren std dben, sdledes at isen pd veeggene kan smelte. For at forhindre vandet i at forsvinde under
afisningen, anbefales det, at placere en absorberende klud i bunden af fryseren og vride den regelmaessigt.

3. Renger fryseafdelingen indvendigt, og ter omhyggeligt efter.

4. Tend atter for fryseren, og fyld madvarerne i.

Driftsrelaterede lyde

1. En brummetone fra kompressoren er normal nar produktet er i funktion.

2. Rislen og knirken skabes af kglegassens passage i
kolekredslgbet og er derfor normale lyde. (

3. Derkan lyde en "knagen" nar kompressoren er aktiv eller inaktiv: Dette er en normal
lyd fra produktets struktur. |

4. Kontrollér at hylderne i kgleskabets lage og hylderne og
skufferne i kgleafdelingen er anbragt korrekt, for at undga vibrationer.

5. Undlad at anbringe glasbeholdere (flasker, glaskrukker, etc.) i direkte bergring med hinanden, for at undga vibrationer.

6. Denne anordning er udstyret med en kompressor, der virker ved en optimal hastighed, for at reducere energiforbruget.
Det kan derfor ske, at kompressoren i visse situationer (om sommeren, eller hvis der fyldes store maengde fedevarer i
apparatet) foreger hastigheden og derfor udsender mere stgj en normalt.

Anbefaling nar apparatet ikke er i brug

I tilfeelde af slukning af apparatet

Apparatet skal kobles fra stramforsyningen, temmes, afrimes (efter behov) og rengeres.

Lad dgrene std pa klem, sa luften kan cirkulere i rummene. Dette vil forhindre dannelsen af mug og darlig lugt.

| tilfeelde af stremafbrydelse

Hold darene lukket, da det holder madvarerne kolde laengst muligt. Frys aldrig optgede eller delvist optgede fadevarer igen.
"Blackout-alarmen" kan ogsa blive aktiveret ved en leengerevarende stremafbrydelse (i produkter med elektronik).




Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning I DA
Renggring og vedligeholdelse

For enhver form for vedligeholdelse eller rengaring skal stikket tages ud af stikkontakten eller stremmen afbrydes
pa hovedafbryderen.

Brug aldrig skurremidler. Renggr aldrig kole-/fryseskabsdele med braendbare veesker.

Anvend ikke damprensere.

Betjeningspanelets taster og display ma ikke renggres med produkter, der indeholder alkohol eller afledte
produkter, men kun med en tor klud.

Renggr apparatet regelmaessigt med en klud fugtet med en oplgsning af varmt vand og lidt neutralt renggringsmiddel, der er
velegnet til indvendig rengering af keleskabet. \

For at sikre konstant og korrekt udlgb af afrimningsvandet skal aflgbshullet pa kaleskabets bagvaeg X
naer frugt- og grensagsskuffen, rengores regelmaessigt indvendigt med det medfelgende vaerktgj. b

Reservedele vil sta til radighed i en periode pa op til 7 eller op til 10 ar, i overensstemmelse med Forordningens specifikke krav.




Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning

Udskiftning af pakning
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Bedienungs- und Pflegeanleitung | DE
Kiihilschranklicht

Fur das Lichtsystem im Inneren des Kiihlfachs werden LED-Leuchten verwendet. Diese ermdglichen eine bessere
Lichtausbeute als herkdmmliche Glihlampen bei sehr niedrigem Energieverbrauch. Wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst, wenn die Lampe ausgewechselt werden muss.

Wichtig: Beim Offnen der Kihlschranktir schaltet sich die Innenbeleuchtung ein.

Austauschen der Glithlampe oder LED-Lampe (modellabhdngig)

Trennen Sie vor dem Ersetzen der Gliihlampe stets die Spannungsversorgung des Geréts. Folgen Sie dann den Anweisungen,
je nach Glihlampentyp fir Ihr Produkt. Ersetzen Sie die Gliihlampe durch eine mit denselben Eigenschaften, erhaltlich tber
den technischen Kundendienst oder liber autorisierte Handler.

Lichttyp 1) N
Drehen Sie die Gliihlampe wie abgebildet gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu o T\
entfernen. Warten Sie 5 Minuten, bevor Sie das Gerat wieder anschlieBBen. D e A
LED-Glihlampe (max. 25W) \ Y ; )/

./l_. E '\_\_{_F.:'.'- bt i b
Lichttyp 2)

Falls das Produkt wie unten abgebildet mit LED-Lampen ausgestattet ist, wenden Sie sich fiir einen Ersatz an den technischen
Kundendienst. LEDs halten langer als herkdmmliche Glihlampen, verbessern die Sicht im Gerat und sind umweltfreundlich.

Ablageflachen

Samtliche Schubladen, Tiirablagen und Ablageflaichen kénnen entfernt werden.

Tur

Tiiranschlagwechsel

Hinweis: Die Offnungsrichtung der Tur kann umgestellt werden. Falls dieser Vorgang durch den Kundenservice durchgefihrt wird, ist er
nicht durch die Garantie abgedeckt.

Beachten Sie die Anweisung in der Installationsanleitung.




Bedienungs- und Pflegeanleitung

Bedienung des Gerates

Erster Gebrauch

Warten Sie mindestens zwei Stunden nach der Installation, bevor Sie das Gerdt an das Stromnetz anschlie3en. Schlie3en Sie
das Gerat an das Stromnetz an. Es startet automatisch. Die idealen Temperaturen zur Lagerung von Lebensmitteln sind ab
Werk voreingestellt.

Nach dem Einschalten des Gerdts missen Sie 4-6 Stunden warten, bis die korrekte Lagertemperatur fiir ein normal befiilltes
Gerét erreicht ist. Platzieren Sie den antibakteriellen Geruchsfilter wie auf der Filterverpackung dargestellt im Liifter (falls
vorhanden). Wenn das akustische Signal ertdnt, bedeutet dies, dass der Temperaturalarm ausgeldst wurde: Zum Abschalten
des akustischen Alarms die Taste driicken.

Kiihifach und Lagerung von Lebensmitteln

Im Kiihlfach kdnnen frische Lebensmittel und Getranke aufbewahrt werden. Das Kiihlfach taut vollautomatisch ab.
Gelegentlich auf der Innenriickwand des Kiihlfachs auftauchende Wassertropfen weisen auf die automatische Abtauphase hin.
Das Tauwasser lauft automatisch durch eine Abfluss6ffnung in einen Behalter, in dem es verdampft.

Hinweis: Umgebungstemperatur, Haufigkeit der Taréffnung und Aufstellungsort des Geréats konnen die Innentemperatur in den beiden
Fachern beeinflussen. Beachten Sie diese Faktoren bei der Temperatureinstellung. Unter sehr feuchten Umgebungsbedingungen kann
sich Kondenswasser im Kihlfach bilden, vor allem auf den Glasablagen. In diesem Fall empfiehlt es sich, Behdlter mit Flissigkeiten
abzudecken (z. B. ein Topf mit Brihe), Lebensmittel mit hohem Flissigkeitsgehalt (z. B. GemUse) einzuwickeln, und den Lufter
einzuschalten (falls vorhanden). Sdmtliche Schubladen, Tirablagen und Ablageflachen kénnen entfernt werden.

Beliiftung
Die Bellftung ermdglicht eine bessere Temperaturverteilung in den Fachern und somit bessere Lebensmittelkonservierung
und Verringerung der tiberschiissigen Feuchtigkeit. Blockieren Sie den Lifterbereich nicht.

Aufbewahren von frischen Lebensmitteln und Getranken

Lebensmittel, die eine groBe Menge an Ethylengas abgeben (Apfel, Aprikosen, Birnen, Pfirsiche, Avokado, Feigen, Pflaumen,
Heidelbeeren, Melonen, Bohnen) und solche, die empfindlich darauf reagieren, wie Obst, Gemiise und Salat, miissen immer
getrennt voneinander oder verpackt aufbewahrt werden, um die Lagerzeit nicht zu verkiirzen; bewahren Sie zum Beispiel
keine Tomaten mit Kiwi oder Kohl zusammen auf. Lagern Sie Lebensmittel nicht zu nah aneinander, um ausreichende
Luftzirkulation zu erméglichen. Wenn Sie es bevorzugen, lhre Lebensmittel einzupacken, verwenden Sie hierfiir bitte Behalter
aus recyceltem Kunststoff, Metall, Aluminium und Glas sowie Frischhaltefolie.

Wenn Sie eine geringe Menge an Lebensmitteln im Kiihlschrank aufbewahren méchten, empfehlen wir die Verwendung
der Regale (iber dem Obst- und Gemiisefach, da es sich hierbei um den kaltesten Bereich im Kiihlschrankinneren handelt.
Verwenden Sie stets verschlossene Behalter fiir Flissigkeiten sowie fiir Lebensmittel, die zu Geruchsbildung fiihren oder
hierdurch verderben kénnen bzw. bei denen es zu Geschmackslibertragung kommen kann, oder decken Sie diese ab.
Verwenden Sie den Flaschenhalter (modellabhéngig erhaltlich), um ein Umkippen von Flaschen zu vermeiden.

Zeichenerkldrung

) TEMPERATURBEREICH

Empfohlen fiir die Lagerung von tropischen
J Friichten, Dosen, Getrdanken, Eiern, Saucen,
eingelegtes Gemuse, Butter und Marmelade
KUHLER BEREICH

Empfohlen fiir die Lagerung von Kase, Milch,
Lebensmittel fiir den taglichen Verzehr,

*% Delikatessen und Joghurt
KALTESTER BEREICH
—— Empfohlen fir die Lagerung von Aufschnitten,
——— > Desserts, Fleisch und Fisch

W OBST- UND GEMUSEFACH
7/

** Bei Modellen mit ,0° ZONE" ist der
,kalteste Bereich” in der Zeichenerkldrung
hervorgehoben




Bedienungs- und Pflegeanleitung I DE
Gefrierfach Lebensmittellagerung

Das Gefrierfach ermoglicht eine langfristige Aufbewahrung von Tiefklhlkost und das Einfrieren frischer Lebensmittel.
Die Menge an Lebensmitteln, die pro 24 Stunden eingefroren werden kann, ist auf dem Typenschild angegeben. Platzieren Sie
frische Lebensmittel im Einfrierbereich des Gefrierfachs und lassen Sie dabei ausreichend Platz um die Verpackungen herum
zur Luftzirkulation. Frieren Sie Lebensmittel nicht erneut ein, auch wenn sie nur teilweise angetaut sind. Die Lebensmittel
missen unbedingt auf eine Weise eingepackt sein, die das Eindringen von Wasser, Flissigkeit oder Kondensation verhindert.

Eiswiirfel
Fullen Sie die Eiswirfelbehalter zu 2/3 mit Wasser und stellen Sie diese in das Gefrierfach. Verwenden Sie unter keinen
Umstanden scharfe oder spitzen Werkzeuge, um das Eis zu |6sen.

Herausnahme der Schubladen

Ziehen Sie die Schubladen soweit es geht nach auf3en, heben Sie diese an und nehmen Sie Schubladen heraus. Fiir mehr
Stauraum kann das Gefrierfach ohne Schubladen verwendet werden. Stellen Sie sicher, dass die Tir richtig geschlossen ist,
nachdem Sie die Lebensmittel zurlick auf die Gitter/Ablageflachen gegeben haben.

Zeichenerkldrung
|:| GEFRIERFACHSCHUBLADE
GEFRIERRAUM-SCHUBFACH
(ABSOLUT KALTESTER BEREICH) Empfohlen
[ — zum Einfrieren von frischen/gekochten
— = — Lebensmitteln.
— — Rk Nur bei den Modellen CB310 und CB380
(siehe Typenschild an der Seite des Obst- und
xx% Gemusefachs)

Aufbewahrungszeitraum fiir zu Hause eingefrorene Lebensmittel

GEFRIERFACH
Produkt Lagerdauer (-12°C) Empfohlene Lagerdauer (-24°C)
Lagerdauer (-18°C)
Butter oder Margarine ...MMonat .....0GMonate ...O9Monate .
Fisch 1 Monat 1-3 Monate 6 Monate
Obst (auBer Zitrusfriichte) & Gemuise - 1 Monat 8 -12 Monate 12 Monate
Fleisch ‘
Schinken- Wiirstchen :
Braten (Rind-Schwein-Lamm) - 1 Monat 223 M;ngﬁate 12 Monate
Steaks oder Koteletts (Rind-Lamm- 4 Monate
Schwein)
Milch, frisch zubereitete Flissigkeiten, 1 Monat 1-3 Monate (Sf[?{r‘(l)fir]s?(ﬁme nicht
Kase, Eiscreme oder Sorbet empfohlen)
Gefligel (Hédhnchen-Truthahn) 1 Monat 5-7 Monate 9 Monate
KUHLFACH
Produkt Lagerdauer 0-3 °C Lagerdauer (3-6°C) Lagerdauer 6-8 °C
Dosen, Drinks, Eier, Saucen, Essiggurken, :
Butter. Marmelade 3-4 Wochen 3-4 Wochen 3-4 Wochen
Tropische Friichte Nicht empfohlen 2-4 Wochen 3-4 Wochen
Kase, Milch, Milchprodukte, Feinkost, : : :
Joghurt 2-5Tage 2-5Tage 2-5Tage
Aufschnitt, Desserts, Fleisch und Fisch ) R .
und selbstgekochte Speisen 3-5Tage 1-2 Tage Nicht empfohlen
Zur Aufbewahrung von Obst und
Gemise (auBBer tropische und 15 Tage 10-12 Tage 4-7 Tage
Zitrusfriichte)




Bedienungs- und Pflegeanleitung

Abtauen des Gefrierfachs

1. Es wird empfohlen eine kaltere Temperatur einzustellen oder die Funktion Schnell Einfrieren/Schnellkiihlen mindestens
vier Stunden vor Entnahme der Lebensmittel aus dem Gefrierfach einzuschalten, um die Haltbarkeit der Lebensmittel
wahrend des Abtauens zu verlangern.

2. Schalten Sie das Gerdat zum Abtauen ab und entnehmen Sie die Schubladen. Platzieren Sie die gefrorenen Lebensmittel an
einem kiihlen Ort. Lassen Sie die Tir offen, damit der Reif abtauen kann. Es empfiehlt sich, saugfahige Tlicher am Boden
des Gefrierfachs zu platzieren, und regelmafig auszuwringen, um ablaufendes Abtauwasser einzudammen.

3. Reinigen Sie den Innenraum des Gefrierfachs und trocknen Sie es sorgfaltig ab.

4. Schalten Sie das Gerat wieder ein und geben Sie die Lebensmittel zuriick in das Gerat.

Betriebsgerausche

1. Ein Summen durch den Kompressor ist normal wahrend dem Betrieb.

Ein Gluckern und Knistern werden beim Durchgang des Kaltemittelgases in den
Kuhlkreislauf erzeugt, es handelt sich um normale Gerausche. [

Es kann vorkommen, dass ein Knistern gehort wird, wenn der Kompressor aktiv und
inaktiv ist: Dies ist ein normales Gerausch der Produktstruktur. [

o @

Priifen Sie, dass die Ablagen in der Kiihlschranktir, die Ablageflichen und Facher in dem KiihIfach richtig befestigt und
positioniert sind, um mdgliche Vibrationen zu vermeiden.

Vermeiden Sie den direkten Kontakt von Glasbehaltern (Flaschen, Gldsern, usw.) miteinander, um Vibrationen zu
vermeiden.

Dieses Gerat ist mit einem Kompressor ausgestattet, der bei optimaler Geschwindigkeit arbeitet, um den Energieverbrauch
zu verringern. Daher kann es vorkommen, dass unter bestimmten Situationen (im Sommer oder wenn grof3e Mengen an
Lebensmittel gelagert werden) der Kompressor die Geschwindigkeit erhoht und somit gerduschvoller als normal ist.

Empfehlungen bei Nichtgebrauch des Gerdtes

Bei Nichtgebrauch des Gerits

Trennen Sie die Spannungsversorgung des Gerats, entleeren Sie es, tauen Sie es ggf. ab und reinigen Sie es.

Halten Sie die Tlren leicht geodffnet, damit Luft hindurchstrémen kann. Hierdurch verhindern Sie die Bildung von Schimmel
und schlechten Gerlichen.

Bei einer Unterbrechung der Spannungsversorgung

Halten Sie die Tiiren geschlossen, damit die Lebensmittel so lange wie moglich kalt bleiben. Frieren Sie Lebensmittel

nicht erneut ein, auch wenn sie nur teilweise angetaut sind. Bei einem langeren Stromausfall wird der Stromausfall-Alarm
moglicherweise ebenfalls aktiviert (bei elektronischen Modellen).




Bedienungs- und Pflegeanleitung | DE
Reinigung und Pflege

Ziehen Sie vor Reinigungs- und Wartungsarbeiten den Netzstecker des Gerdtes oder unterbrechen Sie die
Stromversorgung.

Verwenden Sie niemals Scheuermittel. Reinigen Sie Kiihlschrankteile niemals mit entflammbaren Fliissigkeiten.
Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

Tasten und Bedientafel diirfen nicht mit Alkohol oder alkoholischen Substanzen gereinigt werden. Verwenden Sie
nur ein trockenes Tuch.

Reinigen Sie das Gerat gelegentlich mit einem Tuch und einer Losung aus warmem Wasser und speziellen Neutralreinigern zur
internen Reinigung von Kiihlschranken. \

Fir einen kontinuierlichen und korrekten Tauwasserablauf die Abflusséffnung an der X
Kihlraumriickwand in der Nahe des Obst- und Gemuisefachs mit dem mitgelieferten Werkzeug b
regelmaBig reinigen. v

Ersatzteile werden je nach den spezifischen Vorgaben der Verordnung fUr einen Zeitraum von entweder bis zu 7 oder bis zu 10 Jahren
lieferbar sein.
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Dichtungsaustausch

\
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EMXEIPIAIO XPHZHZ

EYPETHPIO

OONYOG XPNONG KOl PPOVTIOUG e evvverrorreessseasssssesssscsssssssssssassssssssssssssnnnes
DG PUYEIOU. . ...ttt ettt et e e e e e

Avtikatdotaon AaunmtApa TUTTOU led (AVAAOYO E TO OVTEND) . . . v\t vttt et ettt e et e i e eieaiennenns

o001 (o e S P
OANAOG PUYEIOU KAL ATTOOAKEUO TPROPIHWIV . . v e v e et ettt et et et et et et e et e et et et it i eieaneanennan

MW va armoBNKEVETE TA PPECKA TPOPIUO KOLTTOTA .« . v vttt et et et e eeeteateeeeeteateneeneeneeneeneanannans
OANAOG KATAWPUKTN KAL ATTOONKEUO TPROMIIV . . v e vttt et et et et et e e et e et e et et et ie e eieaeanannan
Xpoévol amoBriKeuong Yl TPO@IUA TTOU KATAPUXOVTOL OTO OTTHTL. & v et vt e eet et eeeeeeeeeateenennananennanannn
MW¢ va KAVETE ATTOYUEN OTOV OAAAUO KOTAWPWUKTI . « v et et et et eteeteeteeteeteaeeaeene e eeeeaneaneanans
o (oI X TR 0o 10701V o Tl
2UO0TAOEIG O€ TTEPITTTWON UN XPNONG TNG OUOKEUNG .« v vt vttt et ettt eiteeeeeteeenieeeanneeeaaneeennneeennns
KOOOPIOHOG KOAL GUVTHIPIOT . . . o oottt ettt et et et e et e et e et e et et et et e e e et e et e et aeene e aneaneanans
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08nyoc¢ xprione Kai ppovtiéag | EL
dw¢ YPuyeiov

To cVOTNUA PWTIOPOU OTO ECWTEPIKO TOU YPuyeiou xpnotpomolei Auxvieg LED, mapéxovtag KAAUTEPO GWTIOUO ATTO TOUG
OLMPATIKOUE AAUTTTAPES Kal TTOAD XAUNA KATavAAwoN eVEPYELAC. ETTIKOIVWVAOTE e TNV YIInpeoia TeXVIKNG YTOoTNPIENG Qv
anatteital avrikatdotaon.

Mpoooxn: To pw¢ Tou Yuyeiou avdfel dtav avoiel n mépta Tou Yuyeiou.

Avtikatdaotaon Aauntiipa tomov led (avaloya pe To povtéNo)

MpLv avTIKATAOTAOCETE £vav AAUTTTHPA, VO ATTOCUVOEETE TTAVTA T CUCKEUN Ao TO NAEKTPIKO SIKTUO. XTN CUVEXELD
OKONOUBNOTE TIC 00NYiEC e BACN TOV TUTIO AQUMTTAPA YId TO TTPOIOV 0AC. AVTIKATACTAOTE TOV AAUTITHPA UE £vav TTou €xel iBla
XO0paKTNPELoTIKA, SiatiBevtal amd tnv Yrnpeoia Texviknig Ymootipiéng Kat e£oucioSoTNUEVOUG HETATTWANTEG.

TOmog ewToC 1) B S

la va agaipéoete Tov Aaumntiea, EERIOWOTE TOV TPOC TA APIOTEPJ, OTTIWE PAIVETAL OTNV o Y
€IKOVa. MepipéveTe 5 Aemtd Tiplv ouvSEoeTe EQVA TN CUOKEUN. F . £ e, ™
Aauntiipag tumou LED (wg 25 W) ‘TI 0t | ; ),/

TOmog wToG 2)

Eav 1o mpoidv Stabétel pwta tumou LED, émw¢ gaiveTal 0Ta MAPAKATW OXAUATA, ETTIKOWVWVAOTE e TNV YITNPEaia TEXVIKNAG
YrooTtApIENG €dv MPETEL va Yivel avTikatdoTtaon. Ot Aapmtrpeg Tumou LED Siapkolv mepIooOTEPO ATIO TOUG CUUPBATIKOUC
AAUTTTAPEC, BEATIWVOULV TNV ECWTEPIKA 0PATOTNTA KAl Eival PIAIKOI TTPOC TO TTEPIBAANOV.

Pagla

‘O\a Ta cuPTAPLA, TA PAPLA OTIC TTOPTEC KAl TA UTTOAOLTTA PAPLA EivVAl AQAIPOVUEVA.

MNépta

Avactpon méptag

Y nueiwon: H kateuBuvon avolypatog TG moOPTAG UmoPel va aANAEEL. Av n Sladikacia auTr Yivel JECW TOU KEVTPOU €EUTTNPETNONG
TEAATWV, GV KAAUTTTETAL ATTd TNV £yyUNON.

AkohouBnoTe TIC 0dnyiec oTov O8NYyo eykatdotacng.




0dnyo¢ xpriong kai ppovtidag
Xpnon TG CUCKEUNC

Npwtn Xprion

MeTd Tnv eykaTdoTaon, aQrioTe TN CUOKEUN EKTOC AEITOUPYIAC TOUAAXIOTOV Yia U0 wpeg TipIv TN cuvdéoete otny Tipila.
YuvdéoTe Tn cuokeur oty mpila, N Aettoupyia Eekivd avtdpata. Ot Beppokpaaieg yia Tnv IdaviKr SlaThpnon Twv TPOQIUwWY
€xouv Nén pubuiotei amod To epyootdolo.

A@OU EVEPYOTIOINOETE TN CUCKEU, TIPETTEL VO TIEPIUEVETE 4 - 6 WPEG UEXPL N BEpUOKpaaTia va OTACEL 0TN CWOTH TIUA
amoBrRKeLONC TPOPIMWY YIA L KAVOVIKA YEUATN OUOKEUN. TomoBeTAoTE TO avTIBaKTNEISIOKO GINTPO KATA TWV OCUWVY OTOV
AVEULOTAPA OTIWC UTTOSEIKVUETAL TN CUOKELAGIA Tou PiAtpou (edv diatiBetat). EAv nXrio&l TO AKOUCTIKO ONa, AUTO CNUAIVEL
OTL €XEl evepyoriolnBei 0 cuvayePUOC BepOKPATIAC: TTATAOTE TO KOUUTT Yl va S1aKOTTIOUV Ol NXNTIKOI CUVAYEPHOL.

Odalapog Yuysiov Kat amodOnKevon TPoYipwv

To Yuyeio emTpémel TNV amoBriKeuon PEECKWY TPOIPwWY Kal ToTwv. H amdéPuén tou Yuyeiou yivetal Teleiwe autopata. Edv
O€iTe KATA KAPOUE OTAYOVEG VEPOU OTO THOW ECWTEPIKO TOIXWHA TOU Yuyeiou, onuaivel 0TI N CUOKELN BPIoKETAL TN PAON
autépatng amoPuénc. To vepod amdPuéng KaTeuBUVETAL OE A OTTH ATTOOTPAYYIONG KAl 0T CUVEXELD CUANEYETAL O€ éva doxeio
ano omou e€atuileTal.

> nueiwon: H Beppokpacia mepIBANOVTOC, N cuXVOTNTA AVOlyUATOC TNG TOETAC Kal N 60N TG CUCKEUNAC UMOPET vVl ETTNPEACOUV TN
Bepuokpacia 0to ecwTePIkS Twv VO Bardpwy. PuBuIoTE TIC TIHEC BepuoKpasciag pe BACN AuTOUC TOUC TTAPAYOVTEC. Y€ GUVONKEC
auénuévng vypaociag umopel va oxnuatiotoly udpatuoi oTo Yuyeio, 1Glwg oTa yudAiva pdgla. 2€ auTH TNV TTEPIMTWON, GAG CUVIOTOUE
va KAeloeTe Ta Soxeia mou mepIéxouv LypaA (.. doxeio pe (wud KPEATOQ), va KAAUPETE T TPOPIUA UE UPNA TTEPIEKTIKOTNTA OE VEPO (TT.X.
AQXQVIKA) KAl VA EVEQYOTTOINCETE TOV AVEUIOTHPA, EpOCOV UTIAPXEL. OAa Ta cLPTAPIA, Ta PAPIA OTIC TTOPTEC KAl TA UTTOAOITTA pAQIa Eival
aQalpovEva.

E€aepiopog
0O aépag e€aeplopol EMTPETEL TNV KAAUTEPN KATAVOUN TwV BEpPoKpaciwV péca ota SlauepiopaTa Kat KATd CUVETIEID TNV
KaAUTEPN SlaTHPNON TWV TPOPIUWY KABWG Kal TN Yeiwon TnG uepBoAIKAG vypaciag. Mnv @pdlete Tnv ieploxn agPIoUOU.

MW va amoOnKeVETE Ta PPECKA TPOPIMA KAl TTOTA

Ta tpd@Ipa mou eKAUOUV PEYANEG TTOOOTNTEG aéplou atBuleviou (URAa, Bepikoka, axAadla, afokdavto, GUKa, HUPTIAAG,

menmévia, @AcOAa) Kal AuTd TToV ival evaicbnta o€ auTtd To A€PLo, OTTWE TA PEOUTA, TA AAXAVIKA KAl Ol CONATEC, TTIPETTEL

mavta va Slaxwpifovtal fj va TuAiyovTal £€ToL WOTE VA PNV PEIWVETAL 0 XpOvog @UAAEC Touc. Na mapddelyua, pnv UAACOETE
vTouaTeG padi pe aktvidia ) Adaxavo. Mnv tomoBeTeite Ta TPO@IUA TTOAD KOVTA TO €va 0TO AANO YIa VA EMITPETIETE TNV ETAPKN
KUKAO@Opia Tou agpa. Xpnotyomolnote Soxeia amd avakuKAWOIUO TTAACTIKO, HETAANO, AAOUIVIO Kal Yuahi kaBwg kal Stagavn
MepPBPAVN yia va TUNEeTE Ta TpOPIa.

Av €XETE LIKPN TTOCOTNTA TPOYPIUWYV TIPOC AmoBrKeUON O0TO YPUYEIO, CUVIOTATAL VA XPNOILOTIOLEITE TA PAPLA TTAVW ATIO TO TUAMA
yla Ta @poUTa Kat Aaxavikd kabwg auTh gival n YuxpdTtepn mepLoxn Tou Yuyeiou. Xpnolpomoleite mavta KAEloTd doxeia yla
uypd Kat yla gaynTd mou pmopei va avaduouv pupwdid A va xahouv ypriyopa r KaAUYTE Ta. Na va amo@UyETe TV avatpomn
TWV UTTOUKAALWY, UTTOPEITE VA XPNOIPOTTOIRCETE TN BrKN UmoukaAlwv (SlatiBetal og emAeypEVA LOVTENQ).

Nelavra

ZONH OEPMOKPAZIAZ

Mpoteivetal yia Tn @UAAEN TPOTIIKWY GPOUTWYV,
J AVAPUKTIKWY, TIOTWV, AUYWYV, GANTOWY, TOUPCLWY,
BoutUpou, papuperddac

ZONH WY=HZ

MpoTeiveTal yia TNV amoBriKeuon TupLwy,
YAAOKTOC, KABNUEPIVWVY PAYNTWY, VTENIKATECEYV,
*¥ ylaouptiou

YYXPOTEPH MEPIOXH

MpoTteivetal yia TNV amoBnkeuon aAAAVTIKWY,
emMOOPMIWY, PAPLWV KAl KPEATOC

ZYPTAPI ®POYTQN KAI AAXANIKQN

** Mo povtéla pe AIAMEPIZMA "0 ° ZONE", n
"PuxpdtePN TEPIOXA" Eival auTh TTou TovileTal
otn AeCavta




0dnyo¢ xpriong kat ppovtidag

. EL

Oalapog KataPuKkTn Kal amoOnRKevon TpoPipwyv

O Bdalapog katapuéng ETITPETEL TNV PEYAANG S1dpKela amoBriKeuon KATEPUYHEVWYV Kal UTTO KATAYUEN QPEOKWY
TPO®iUwWV. H TocoTNTA VWTTWV TPOQIWV TTou UIopEi va KatapuxBei evTdg 24 wpwv avaypa@eTal TNV ETIKETA TEXVIKWV
XOPOKTNPLOTIKWV. TOTMOBETAOTE T VWA TPOQPIUA OTNV TIEPLOXT KATAYUENG EVTOG TOU BAAGOU KATAYUKTH, AQVOVTAG ETTAPKH
XWPO YUPpW aT1d TIG CUCKEVAGCIEG TOUG YIA VO UTTOPEL VA KUKAOQOPROEL EAEUBEPQ 0 0€PAG. 2aC CUVIGTOUE VO UNV KATAYUXETE
&ava ta Tpé@Lua TTou €xouv amouxBei ev pépeL. Eival onuavTiKo va KAAUTITETE TA TPOPIUA HIE TPOTIO TTOU VA ATTOPEVYETAL N

ElOXWPNON VEPOU, uypaciag rj UOPATUWV.
Mayokupot

lepioTe pe vepd TNV mayoBrkn Katd ta 2/3 Kal TomoBeTHOTE TNV 0TO BANAUO KATAYUKTN. € Kapia TepimTwon pnv
XPNOIUOTIOIEITE KOPTEPA 1] LUTEPA AVTIKEIUEVA VIO VA APAIPECETE TA TTAYAKLA.

A@aipeon Twv cupTaAPIDV

TpapBnéte Ta cuptdpla mPo¢ Ta £€€w 600 To SUVATOV TIEPICCOTEPO, CNKWOTE TA KAl APAIPEOTE Td. N va €XETE HEYOAUTEPO OYKO,
MTTOPEITE va XpNOIUOTIOINOETE TOV OAAAMO KATAPUKTN XWPIC Ta cupTdpla. BeBaiwbeite 0TI n mopTa €xel KAEIGEL KAAA ApOoU

BdaAeTe TO PAYNTO OTIC OXAPES/PAPIAL.

Aelavra
|:| ZYPTAPI KATAWYKTH
ZYPTAPH ZQNHZ KATAYY=HX
(ZONH METIXTHZ WY=ZHZ) Mpoteivetal yia tnv
— KATAYUEN PPECKWV/UAYEIPEUEVWV QAYNTWV.
— *KK Mévo yia ta povtéha CB310 kail CB380

*X¥

(avatpé€te oTnV mMvakida XapaKTNPIoTIKWY
MoV [3pioKeTAL OTO TTAAL TOU CUPTAPLOU
@POUTWV Kal AAXAVIKWV)

Xpovol amofniKevong yla Tpo@ipa mov Katapuxovtal 6To OmiTl

KATEWYTMENOX OANAMOX
ZUOKeUN MNepiodog amodrikevong Zuvictwpevn mepiodog Mepiodog
(-12°C) amofnkevong (-18°C)  amoBnikevong (-24 °C)
BoUTupo A papyapivn 1 pAvag 6 MAVEC 9 UAVEC
Yapa 1 uAvag 1-3 pAveg 6 HAVEG
Dpouta (ekTdC amd ta eomepldoELdN) Kat ) .
Aayavika 1 pnvag 8-12 prjveg 12 prveg
Kpéag
Zapmov - AOUKAVIKO . 2 UAVEC .
Wntd (pooxdpi-xolpivo-apvi) 1 pnvae 8-12 urjveg 12 pnvec
MmpildAec ) aiddKia (Moo XApL-apvi-Xolpivo) 4 uveg
5 prveg
FdAa, ppéoko XU, Tupi, MaywToé f copumé | 1 prAvag 1-3 punveg (6ev ouvioTdtal yia
maywto)
Moulepikd (KOTOTTOUAO-YAAOTIOUAQ) 1 urvag 5-7 urvec 9 UrVveC
OANAMOX WYZHX
JUOKEUN MNepiodocg amodrikeuong Mepiodog amodrikeuong Mepiodog amodrikevong
0-3 °C (3-6°C) 6-8 °C
Doyeia, moTd, auyd, 0AATOEG, Toupold, | o . ) . ) .
BoUTUEO, UappERGSa 3-4 eSopadeg 3-4 eBSouddeg 3-4 eBSouadec
Tpomikd @pouTa Agev ouvioTtdtal 2-4 gBSopadeg 3-4 eBdouddeg
Tupi, YaAa, YAAOKTOKOUIKA TTPOidVTa, ) . ) . ) ,
ovak,jaovpT Fomepe s s
ANavTikd, emdopmIa, KPEAG KAl PAPLKAL: o , R . .
omuKdgayntd TomMtese o Emweee fevowwordtar
AmoBnkeVoTE Aaxavikd Kat gpouTa
(ekTOC ammd Tpomikd ppoUTa Kal 15 NUEPEG 10-12 nuépeg 4-7 NUEPEG
ETIEDIOOEION) | eememmsmmsmi bt
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Nw¢ va kKavete anéPpuén otov Oalapo KataPpuktn

1.

3.
4.

JuvioTdtal va emAéEeTe PuxpodTEPN BepoKpacia f va evepyorolrosTe TNV Taxeia katapuén/Taxeia Yuén* T€ooepic wPeC
TIPIV AQAIPECETE TA TPOPIA AT TOV BANAUO KOTAYUKTN, TTPOKEIMEVOU va TapaTabei n dlatripnon Twv TPo@ipwy Katd
@aon g amoPuénc.

Ma va kavete amoPuén, AmeVeEPYOTIOINOTE TN CUCKELN KAl apalpéOTE Ta GUPTApPLA. ToTTOBETNOTE Ta KATEPUYHEVA TPOPIUA
o€ KpLO XwpPo. APrOTE avolXTr TNV MOPTA Yla va SIEUKOAUVETE TO MWGIKO Tou TTdyou. MNa va pnv Slaguyel vepod atn
S1dpkela TNG anmdPuéng, 0ag CUVIOTOUUE VA TOTIOBETHOETE £€vVa ATTOPPOPNTIKO TIAVi 0TNV KATW TTAEUPA Tou BaAdpou
KATAPUKTN Kal va To oTPayYi(eTe TAKTIKA.

KaBapiote 1o e0wTePIKO TOU BaAduou KATAPUKTN KAl OTEYVWOTE TO TIPOCEKTIKA.

Evepyomol\oTe Tn CUOKEUN Kal TOTTOOETHOTE TAAL TA TPOPIUIA.

'Hxot Aettoupyiag

1.

Evw Aeitoupyei n ouokeun, givat @uCIOAoYIKOG évag BOUBOC amd TO CUUTIEDTH.

To youpyoUpiopa Kal Ta Kpotaliopata SnpioupyolvTal amod Tn SiEAeuon TOU YPUKTIKOU
agpiou péoa 0To KUKAwMA YPUENC, CUVENWC TTPOKELTAL YIa PUOCLIoAoyIkoUC BopuRouc.. [

Mrmopei va "akovoeTe" Tpiinata étav evepyomolEiTal I ATEVEPYOTIOLEITAL O
OUMTIECTAG: €ival évag pUOIOAOYIKOS B0pUBOC TNG KATACKEUNC TOU TTIPOIOVTOC. I

BeBaiwbeite 0TI TA pAPIA OTO ECWTEPIKO TNE TOPTAC TOU PUYEIOU, KABWCE Kal Ta pa@la Kal

Ta oupTdpla oTo BAAapo Yuyeiou gival cwoTd TOMOBETNUEVA TTIPOKEIUEVOU VA amo@UYETE TOavoUg KpadaouoUc.

Mnv TomoBeteital yudAhiva doxeia (umoukdAia, Bala, K.ATT.) o€ dueon emagr] HETa&L TOUC, yla va amopuyeTe mbavou
Kpadaououg.

AuTn n ouokeur S100£TEl GUUTTIEDTH TTOU AEITOUPYEL e TN BEATIOTN TaXVUTNTA TIPOKEIMEVOU VA EAAXIOTOTTOLEL TNV
KaTavalwon evépyelac. Mmopei Aoirmdv va cuuBeil o€ 0pIoPEVEC TTEPIMTTWOEILC (TO KAAOKaAipL i dTav TOomoBeTNOOVV PeYANEC
TOOOTNTEG TPOPIUWY) O CUMTTIIECTAC VA AUEACEL TNV TAXUTNTA KAl va KAVEL peyalutepo B6pufo amd 6,1 cuvnowd.

JUGTAOEIG OE MEPIMTWON MN XPNIONG TNG CUGKEVNG

g MEPIMTWON KN XPONG TNG CUCKEVNG

ATIOCGUVOEDTE TN GUOKEUN amo TNV Tapoxr peVMATOC, adeldote tny, die€aydyete amdPuén (eav xpeldletal) kat KabapioTe Tnv.
AQAOTE TIC TOPTEC ENAPPWCE AVOLXTEC WOTE VA KUKAOPOPEL 0€pag evTOg Twv Slapodpwv Slapeplopdtwy. Me autd tov Tpdmo Ba
AMO@UYETE TN Snpovpyia LoUXAAG Kat SUCAPECTWY OCUWV.

X & mepimTwon S1akomng TNG NAEKTPIKAG MAPOXNG

Kpatriote KAEIOTEC TIC TTOPTEC WOTE TA TPOPIUA VA TTAPAUEIVOUV KpUa 000 YiveTtal TeplocdTepo. Mnv katapuxete Eavd ta
TPO®IUA TTou amoPuxOnKav ev pépel. EGv n Stakomr Tng mapoxnig PEVUATOC Eival TTAPATETANEVN, UMTOPE( va evepyomolnBei o
OUVAYEPUOC YEVIKNAC SIAKOTIAC (0TA TTPOIoVTA UE NAEKTPOVIKO cUCTNUA).




06nyoc¢ xpriong kat ppovTtidag I EL
KaBapiopog kat cuvtipnon

Mpwv exteNéceTe omoladnmoTe epyacia kabapiopou | GUVTAPNONG, APAIPEGTE TO PIG armd Tnv mpila | amocuvdéoTe
TN GUGKEUI amo TNV mapoxr PEVHATOG.

Mnv xpnoipomoleite moté StafpwTtikd mpoidvra. Mnv kabapilete Moté Ta pépn Tou Puyeiov pe EVPAEKTA VYPA.
Mnv XpNOIHOTIOIEITE CUOKEVEG KAOAPIGHOU E ATHO.

Ta koupmid kai n 006vn Tou mivaka eAéyxou Sev mpémel va kaBapilovtal pe OIVOTTVELHA 1| TAPAYWYA TOU AAAd HE
GTEYVO TTaVi.

KaBapilete katd kalpoug Tn CUOKELH XpnolpomolwvTag mavi kat StaAupa {e0Tou vEPOU Kal oudETepNG ouoiag Kabaplopov,
€181KNC Y10 TO KABAPIoUa TOU E0WTEPIKOU TOU YPuYEiou.
Ma va S1ac@aNoTEl N CUVEXNG KAl OWOTH POr ToU VEPOU amoPuéng, kaBapilete TAKTIKA TO L
EOWTEPIKO TNG OTING AMOCTPAYYIONG OTO TMioW TOiXWHA TOU Yuyeiou kovtd oTo cupTtdpt Slatripnong K
@POUTWV KAl AAXAVIKWV IE TO TTAPEXOUEVO EPYAAEIO. ¥

Ta avtadakTikda Ba eival diabéoipa yia mepiodo €wg 7 1 éwe 10 eTwy, CUPPWVA LE TIG EISIKEC ATIAITHOEIG TOU KavovIGHOU.
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Avtikataotacn AacTtiyou

\

400011372170

iy




Manual del usuario



MANUAL DEL USUARIO

INDICE

GuiadeUsoy cuidado ....oovuiiiieeeronneseseesssssessssesssssssssssssssssssscassssssssss 3

LUz del frigorifico. . ... e 3
Sustitucion de la bombilla led (segun el modelo). ..o e 3
o] = 0 < 3
PU I . . i 3
Como usar el aparato . ... ... ..o e 4
P I USO . .ttt e 4
Compartimento del frigorifico y conservacion de alimentos ...........ooiiiiiin i 4
Como almacenar alimentos frescos y bebidas. . ... ..o e 4
Conservacion de alimentos en el compartimento del congelador. ...t 5
Tiempo de conservacion de alimentos congelados. .. ... e 5
Cémo descongelar el compartimentodel congelador. ... ..o e 6
SONIAOS FUNCIONAIES. . . .ottt e e e e e e e e e 6
Recomendacién en caso defaltade usodel aparato. .........oiriiniiii i i et 6
Limpiezaymantenimiento ....... ... . e 7
Sustitucion de la Junta. ... .. e e 8




Guia de Uso y cuidado l ES
Luz del frigorifico

El sistema de iluminacion del interior del compartimento del frigorifico emplea luces led, lo que permite una mejor
iluminacién y un consumo energético muy bajo. P6ngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica si necesita
sustituirlas.

Importante: La luz del compartimento frigorifico se enciende cuando se abre la puerta del frigorifico.

Sustitucion de la bombilla led (segun el modelo)

Antes de sustituir la bombilla, desconecte siempre el aparato de la alimentacion eléctrica. A continuacion, siga las
instrucciones dependiendo del tipo de bombilla para su producto. Sustituya la bombilla por otra del mismo tipo, disponible a
través del Servicio de Asistencia Técnica y vendedores autorizados.

lluminacion tipo 1) ~ -

Para extraer la bombilla, desenrésquela en direccién contraria a la de las agujas del o T\
reloj como se muestra en la figura. Espere 5 minutos antes de volver a conectar el D e 4 P ™
electrodoméstico. I\ U - )/
Bombilla LED (max. 25 W) A S B

lluminacién tipo 2)

Si el producto utiliza luces LED, como se indica en las figuras siguientes, pongase en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica si necesita sustituirlas. Los LED duran mas que las bombillas tradicionales, mejoran la visibilidad en el interior del
electrodoméstico y son respetuosos con el medio ambiente.

Estantes

Todos los cajones, los estantes de la puerta y los estantes pueden extraerse.

Puerta

Reversibilidad de la puerta

Nota: El sentido de apertura de la puerta se puede cambiar. Si esta operacién no la realiza el Servicio de Asistencia y no esta cubierta por la
garantia.

Siga las instrucciones de la Guia de instalacion.
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Como usar el aparato

Primer uso

Espere como minimo dos horas tras la instalacion para conectar el aparato al suministro eléctrico. El aparato se pondrd en
marcha automaticamente al conectarlo al suministro eléctrico. Las temperaturas ideales para almacenar alimentos se pre-
establecen en fabrica.

Después de activar el aparato, es necesario esperar 4-6 horas para que pueda alcanzarse la temperatura de conservacion
correcta para un aparato con carga normal. Coloque el filtro antiolor y antibacterias en el ventilador como se indica en el
envase del filtro (si esta disponible). Si suena una sefal acustica, significa que se ha activado la alarma de temperatura: pulse el
botdn para apagar las alarmas acusticas.

Compartimento del frigorifico y conservacion de alimentos

El compartimento frigorifico permite conservar alimentos frescos y bebidas. La descongelacion del compartimento frigorifico
es totalmente automatica. La presencia ocasional de gotas de agua en la pared posterior interna del compartimento indica
que se esta produciendo la fase de descongelacién automatica. El agua de descongelacion pasa a un orificio de desagiie y
después a un recipiente, donde se evapora.

Nota: la temperatura ambiente, la frecuencia con la que se abran las puertas y la ubicacién del aparato pueden afectar a las temperaturas
internas de los dos compartimentos. Programe las temperaturas teniendo en cuenta estos factores. En condiciones muy himedas se
puede formar condensacion en el compartimento frigorifico, especialmente en los estantes de cristal. En este caso, se recomienda cerrar
los recipientes que contengan liquidos (p. ej. ollas con caldo), envolver los alimentos con alto contenido en humedad (p. ]. verduras) y
conectar el ventilador, si esta disponible. Todos los cajones, los estantes de la puerta y los estantes pueden extraerse.

Ventilacion de aire
El aire de la ventilacion permite una mejor distribucion de las temperaturas en el interior de los compartimentos y, por tanto,
conservar mejor los alimentos y reducir el exceso de humedad. No obstruya la zona de ventilacién.

Como almacenar alimentos frescos y bebidas

Los alimentos que desprenden mucho gas etileno (manzanas, albaricoques, peras, melocotones, aguacates, higos, ciruelas,
arandanos, melones o judias) y aquellos que son sensibles a este gas, como las frutas y verduras o la lechuga, deben
conservarse siempre en compartimentos separados o envolverse para no reducir su tiempo de conservacién; Por ejemplo,
no debe conservar los tomates junto con los kiwis o la col. No coloque los alimentos muy juntos para permitir una adecuada
circulacién de aire. Utilice recipientes reciclables de plastico, metal, aluminio y cristal o film transparente para envolver los
alimentos.

Si tiene que almacenar poca cantidad de alimentos en el frigorifico, recomendamos utilizar los estantes de encima del cajén
para frutas y verduras ya que es la parte del compartimento mejor refrigerada. Utilice siempre contenedores con tapa para
liquidos y alimentos que puedan desprender o tomar olor o sabor de otros alimentos o cibralos. Para evitar que se vuelquen
las botellas, puede utilizar soporte para botellas (disponibles en algunos modelos).

Leyenda

) ZONA DE TEMPERATURA

Recomendada para la conservacion de frutas
J tropicales, latas, bebidas, huevos, salsas,
encurtidos, mantequilla, mermelada

ZONA FRIA

Recomendada para la conservacion de queso,
leche, productos lacteos, delicatessen, yogures

ZONA MAS FRIA
Recomendada para la conservacion de fiambre,
postres, carne y pescado

W CAJON PARA FRUTAS Y VERDURAS
7/

** Para los modelos con COMPARTIMENTO «0 °
ZONE» la «zona mas fria» es la que estd resaltada
en la leyenda

*¥%
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Conservacion de alimentos en el compartimento del congelador

' ES

El compartimento del congelador permite almacenar alimentos congelados durante largos periodos de tiempo

y congelar alimentos frescos. La cantidad de alimentos frescos que es posible congelar en 24 horas se indica en la placa

de caracteristicas. Coloque los alimentos frescos que desee congelar en la zona de congelacidon del compartimento del
congelador dejando suficiente espacio alrededor de los alimentos para que el aire circule libremente. Se aconseja no volver
a congelar los alimentos que se hayan descongelado parcialmente. Es importante envolver bien los alimentos para que no
pueda pasar agua, humedad o condensacion.

Cubitos de hielo

Llene con agua 2/3 de la bandeja para hielo y vuelva a colocarla en el compartimento del congelador. No utilice objetos
puntiagudos o cortantes para sacar el hielo bajo ninguna circunstancia.

Como extraer los cajones

Tire de los cajones hacia fuera todo lo posible, levantelos y extraigalos. Para obtener més volumen, el compartimento del
congelador se puede usar sin los cajones. Asegurese de que la puerta esté bien cerrada una vez colocados los alimentos en las

rejillas o los estantes.

Leyenda

|:| CAJON DEL CONGELADOR

*X¥

*X¥

CAJON DE LA ZONA DE CONGELACION
(ZONA FRIO MAX.) Recomendada para
congelar alimentos frescos/cocinados.

Solo para los modelos CB310 y CB380 (consulte
la placa de caracteristicas situada en el lateral
del cajon de fruta y verdura)

Tiempo de conservacion de alimentos congelados

Producto

COMPARTIMENTO DEL CONGELADOR

Periodo de
conservacion (-12 °C)

Periodo de
conservacion
recomendado (-18 °C)

Periodo de
conservacion (-24 °C)

Mantequilla o margarina
Pescado

Carne

Jamén y embutido

Asados (ternera-cerdo- cordero)

Filetes o chuletas (ternera-cordero-cerdo)

Leche, alimentos frescos liquidos, queso,
helado o sorbete

Producto

Periodo de
conservacion: 0-3 °C

Periodo de
conservacion (3-6 °C)

1 mes 6 meses 9 meses
T mes 1-3 meses 6 meses
1 mes 8-12 meses 12 meses
1 mes 2 meses 12 meses
8-12 meses
4 meses
5 meses
1 mes 1-3 meses (no recomendado para
helado)
imes >-7/meses _9meses
COMPARTIMENTO DEL FRIGORIFICO

Periodo de
conservacion: 6-8 °C

Latas, bebidas, huevos, salsas,
encurtidos, mantequilla y mermelada

Queso, leche, productos lacteos,
delicatesen y yogures

Fiambres, postres, carne, pescado y
comida preparada

Para conservar frutas y verduras (excepto
frutas tropicales y citricos)

3-4 semanas 3-4 semanas 3-4 semanas
Norecomendado  2-4semanas  3-4semanas
2-5 dias 2-5 dias 2-5 dias

3-5 dias 1-2 dias No recomendado

15 dias 10-12 dias 4-7 dias
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Como descongelar el compartimento del congelador

1. Esrecomendable ajustar una temperatura mas baja o activar la funcién de Congelacién rapida/Enfriamiento rapido* al
menos cuatro horas antes de retirar los alimentos del compartimento congelador para extender la conservaciéon de los
alimentos durante la fase de descongelacién.

2. Paradescongelar, desconecte el aparato y extraiga los cajones. Coloque los alimentos congelados en un lugar frio. Deje
la puerta abierta para que se derrita la escarcha. Para evitar que pueda salir agua durante la descongelacion, se aconseja
colocar un pafo absorbente en la parte inferior del compartimento del congelador y escurrirlo regularmente.

3. Limpie el interior del compartimento del congelador y séquelo cuidadosamente.

4. Vuelva a conectar el aparato y a colocar los alimentos en el interior.

Sonidos funcionales

1. Esnormal que el compresor emita un zumbido mientras el producto estd en funcionamiento.

2. Los gorgoteos y crujidos los provoca el paso del gas refrigerante por el interior
del circuito de refrigeracién, por lo que se trata de sonidos normales. [

3. Esposible "oir" chirridos cuando el compresor esta activo e inactivo: es un sonido
normal en la estructura del producto. |

o @

4, Compruebe que los estantes del interior de la puerta del frigorifico y los estantes y cajones del compartimento frigorifico
estén correctamente fijados y colocados para evitar posibles vibraciones.

5. No coloque recipientes de vidrio (botellas, tarros, etc.) en contacto directo entre ellos para evitar vibraciones.

6. Este dispositivo esta equipado con un compresor que funciona a una velocidad éptima para minimizar el consumo de
energia. Por lo tanto, puede suceder que en ciertas situaciones (en verano o si se introducen grandes cantidades de
alimentos) el compresor aumente la velocidad y, como consecuencia, sea mas ruidoso de lo habitual.

Recomendacion en caso de falta de uso del aparato

Si el aparato no se utiliza

Desenchufe el aparato de la alimentacién eléctrica, vacielo, descongélelo (en caso necesario) y limpielo.

Mantenga las puertas ligeramente abiertas para que el aire pueda circular entre los compartimentos. De este modo se evitara
la formacién de moho y malos olores.

En caso de interrupciones de corriente

Mantenga las puertas cerradas para que los alimentos se mantengan frios el mayor tiempo posible. No vuelva a congelar
alimentos parcialmente descongelados. Si se produce un corte de alimentacién prolongado, es posible que también se active
la alarma de corte del suministro eléctrico (en productos con sistemas electrénicos).
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Limpieza y mantenimiento

ES

Antes de realizar cualquier tarea de limpieza o mantenimiento, desenchufe el aparato de la red eléctrica o
desconecte la alimentacion.

No utilice nunca productos abrasivos. No limpie los componentes del frigorifico con liquidos inflamables.
No utilice aparatos de limpieza con vapor.

Los botones y la pantalla del panel de control no deben limpiarse con alcohol ni con sustancias derivadas del
alcohol, sino con un paio seco.

Limpie el aparato de forma ocasional con un pafio y una solucién de agua tibia y detergentes neutros especificos para la
limpieza del interior del frigorifico.

Para garantizar un flujo constante y correcto del agua de descongelacién, limpie con regularidad el
interior del desagie situado en la pared posterior del compartimento frigorifico que se encuentra
junto al cajén para frutas y verduras con el utensilio incluido a estos efectos.

Las piezas de recambio estaran disponibles durante un periodo de hasta 7 o 10 afos, segun los requisitos especificos de la Normativa.
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Kiilmiku valgustus

Kilmikusektsiooni valgustuses kasutatakse LED-tulesid, mis tagavad tavapdrastest lampidest parema valgustuse ja samas vaga
vaikese energiakulu. Kui vajate asenduslampi, votke Ghendust volitatud teenindusega.
Tdhtis! Kilmikusektsiooni valgustus sittib kiilmikuukse avamisel.

LED valgustipirni asendamine (séltuvalt mudelist)

Enne valgustipirni vahetamist ihendage seade kindlasti vooluvdrgust lahti. Seejarel tegutsege vastavalt teie tootes asuva
valgustipirni titbist s6ltuvatele juhistele. Asendage valgustipirn teise samade omadustega pirniga, mille voite hankida kas
tehnilisest teenistusest voi volitatud edasimudjatelt.

Valgusti tttp 1) ) S
Valgustipirni eemaldamiseks keerake seda joonisel naidatud moel vastupdeva. Oodake el R,

5 minutit enne, kui seadme uuesti vooluvérku ihendate. N Ko L™ )
LED valgustipirn (max 25W) \ KV ; i
/I\_F '- -

Valgusti tlip 2)
Kui tootel on LED-valgusti, nagu jargneval joonisel naidatud, votke lambi vahetamiseks (ihendust tehnilise teenistusega. LEDid
kestavad traditsioonilistest valgustipirnidest kauem, nad parandavad sisemist nahtavust ja on keskkonnasébralikud.

Riiulid

Koiki sahtleid, ukseriiuleid ja riiuleid on véimalik eemaldada.

Uks

Ukse kdelisuse vahetamine
Markus: Ukse avanemise suunda saab vahetada. Selle t&66 tegemine garantiiremonditeeninduses ei kuulu garantii alla.
Jérgige paigaldusjuhendi juhtnoore.
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Seadme kasutamine

Esimest korda kasutamine

Parast paigaldamist oodake vahemalt kaks tundi, enne kui seadme toitevérku iihendate. Uhendage seade elektrivorku ja see
alustab t66d. Ideaalne toiduainete hoiutemperatuur on tehases juba algseadistatud.

Parast seadme sisselilitamist peate ootama 4-6 tundi kuni keskmiselt tdidetud seadme jaoks dige hoiustamistemperatuuri
saavutamiseni. Kui antibakteriaalne I6hnavastane filter on seadmega kaasas, asetage see filtri pakendil ndidatud moel paigale.
Helisignaal tdhendab, et temperatuurialarm on kaivitunud: vajutage helialarmi valjaltlitamiseks nuppu.

Kiilmikusektsioon ja toidu sailitamine

Kilmikusektsioon véimaldab sailitada varsket toitu ja jooke. Kiilmikusektsioon sulab ise automaatselt ja tdielikult. Aeg-ajalt
seadme tagumisele siseseinale tekkivad veepiisad annavad marku automaatsest sulatamisest. Sulavesi juhitakse dravoolu ja
kogutakse seejarel mahutisse, kust see aurustub.

Markus: Kahe sektsiooni sisetemperatuuri voivad méjutada valisdhutemperatuur, uste avamise sagedus ja seadme paigutus. Seadistage
temperatuur vastavalt nendele teguritele. Vaga niisketes tingimustes voib kilmikusektsioonile, eriti klaasriiulitele, tekkida kondensaati.
Sellistel puhkudel on soovitatav sulgeda vedelikke sisaldavad mahutid (nditeks pott puljongiga), mahkida suure veesisaldusega toiduained
sisse (naiteks koogiviljad) ja lUlitada sisse ventilaator (kui see on seadmel olemas). Koiki sahtleid, ukseriiuleid ja riiuleid on véimalik
eemaldada.

Ventilatsioon
Ventilaatori 6hk voimaldab paremat temperatuuri jaotust sektsioonides ja seeldbi toidu paremat sailimist ja liigse niiskuse
vahendamist. Arge takistage ventilatsioonipiirkonda.

Varske toidu ja jookide sdilitamine

Toidud, mis eraldavad suures koguses etiileengaasi (unad, aprikoosid, pirnid, virsikud, avokaadod, viigimarjad, ploomid,
mustikad, melonid ja oad), ja toidud, mis on selle suhtes tundlikud (nt puuviljad, kbogiviljad ja salat), tuleb alati Gksteisest
eraldada voi tihedalt pakendada, et valtida nende kiiret riknemist. Néiteks ei tasu tomateid hoida koos kiivide ega kapsaga.
Arge hoidke toiduaineid liiga lahestikku: vajalik on piisav 6huringlus. Pakendage toidud ringlussevbetavast plastist, metallist,
alumiiniumist vai klaasist ndudesse ja toidukilesse.

Kui panete kilmikusse vaikeses koguses toitu, soovitame kasutada kodgiviljasahtli kohal olevaid riiuleid, sest see on kiilmiku
koige jahedam osa. Vedelikud ja toiduained, mis voivad eraldada voi kiilge votta I6hnu voi maitseid, tuleb alati panna suletud
nousse voi kinni katta. Pudelite imbermineku valtimiseks voib kasutada pudelihoidikut (saadaval ménel mudelil).

Kirjeldus
| = = MOODUKAS TSOON
“““““ Soovitatav troopiliste puuviljade, konservide,
J jookide, munade, kastmete, marineeritud
kodgivilja, voi, moosi sdilitamiseks
JAHE TSOON
Soovitatav juustu, piima, igapdevase toidu,
valmistoidu ja jogurti sdilitamiseks
*%
KOIGE KULMEM TSOON
) Soovitatav lihal6ikude, magustoitude, liha ja kala
— sdilitamiseks
W PUU- JA KOOGIVILJA SAHTEL
Z
** Mudelitel, millel on SEKTSIOON ,0 ° TSOON*, on

,koige kilmem ala” legendis esile tdstetud
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Kiilmutussektsioon ja toidu sailitamine

Sugavkiilmikusektsioon voimaldab kilmutatud toidu sailitamist pika aja valtel ning varske toidu kilmutamist.
Seadme nimiplaadile on kirjutatud varske toidu kogus, mida 24 tunni jooksul on véimalik kiilmutada. Paigutage varske toit
kiilmutussektsiooni kiilmutuspiirkonda, jattes toidupakendite imber 6hu vaba ringluse véimaldamiseks piisavalt vaba ruumi.
Soovitatav on mitte kiilmutada uuesti toitu, mis on osaliselt sulanud. Toit on soovitatav mahkida selliselt, et see ei vdimaldaks
vee, niiskuse voi kondensaadi sissetungimist.

Jaakuubikud

Taitke jaarest 2/3 ulatuses veega ja pange tagasi kiilmutussektsiooni. Arge mitte mingil juhul kasutage jaa eemaldamiseks
teravaotsalisi vOi teravaid esemeid.

Sahtlite eemaldamine
Tommake sahtlid I6puni vdlja, tostke nad Ules ja votke vdlja. Mahu suurendamiseks voib stigavkiilmikusektsiooni kasutada ilma
sahtliteta. Veenduge, et uks oleks peale toidu asetamist restidele/sahtlitesse korralikult suletud.

Kirjeldus

|:| SUGAVKULMIKU SAHTEL

KULMUTUSSEKTSIOONI SAHTEL
(MAX JAHUTUSE TSOON) Soovitatav varske/
R valmistoidu kilmutamiseks.
e *HX Ainult mudelid CB310 ja CB380 (vaadake
andmesilti puu- ja koogiviljasahtli kiljel)

*X¥

Kodus kiilmutatud toiduainete sadilitusaeg

KULMUTUSKAMBER
Toode Sadilitusaeg (-12 °C) Soovitatav sdilitusaeg  Sailitusaeg (-24 °C)
(-18 °C)
V6i voi margariin ~ Tkuu ~ 6kuud ~ 9kuwd
Kala o Mkaw 1-3kaud  6kuwd
Puuviljad (v.a tsitrusviljad) ja k66giviliad 1 kuu ~ 812kued 2kewd
Liha
Sink, vorst 2 kuud
Praeliha (loomaliha, sealiha, lambaliha) : 1 kuu 8-12 kuud 12 kuud
Lihaldigud ja karbonaad (loomaliha, 4 kuud
lambaliha, sealiha)
. . . N 5 kuud
\Ijggnr{\\;i?ae'?a%?|matooted,Juust,JaatIS 1 kuu 1-3 kuud (pole soovitatav jadtise
o jaoks)
Linnuliha (kanglulfglkun) """"""""""""" 1 kuuw o 5 -7 kg'qd 9kuud """"""""""""""
MITTEKULMUTUSKAMBER
Toode Sailitusaeg 0-3 °C Sailitusaeg (3-6 °C) Sailitusaeg 6-8 °C
Purgijoogid, joogid, munad, kastmed, | 5, , . 4 4
marineeritud koogiviljad, voi, keedis 3 4 n?‘dalatw 3 4 n?‘dalatw 34 nadalajc' """"""""""""
Troopilised pqy‘y‘i'l‘j‘ad .”Mittesugovitq'tav 2—4 n;i"dalatw 3—4 nédala"t' """"""""""""
4uust, piim, piimatooted, delikatessid, 2-5 pieva 2-5 pieva 2-5 pieva
e
Kilmad lihaldigud, magustoidud, liha ja B o . .
kala ning kodg‘gm\@lmistatud toidudwwm. 3 3 pjc‘z"eva """"""""""" 1 2 pééva - M {'Ftesoow?fav """"""""""
Koogiviljad ja puuviljad (v.a troopilised " 1y s oo
puwiliad ja tsitrusviliad) 1‘5 pagva TO QPaevi """"""""" 47 pagva
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Kiilmutussektsiooni sulatamine

1.

2.

3.

Soovituslik on seada temperatuur kiilmemaks véi liilitada Kiirkiilmutus/Kiirjahutus* Fast Freeze/Fast Cool* vahemalt neli
tundi enne toidu eemaldamist siigavkiilmikust sisse, pikendamaks toidu sdilimist sulatusfaasis.

Sulatamiseks lllitage seade vdlja ja eemaldage sahtlid. Pange kiilmutatud toit jahedasse kohta. Jatke uks lahti, et jaa saaks
sulada. Valtimaks vee valjavoolamist sulatamise ajal, pange kilmutussektsiooni pdhja vett imav lapp ja vadnake seda
regulaarselt kuivaks.

Puhastage kilmutussektsiooni sisemus ja kuivatage see hoolikalt.

4, Lilitage seade uuesti sisse ja pange toit tagasi sisse.
Seadme toomiira
1. Kompressori tekitatav surin on seadme to6tamise ajal normaalne.
M=
: W
Brr ‘ l.
2. Mulksumist ja korinat tekitab kiilmutusgaasi liikumine jahutusahelas,
seega on need helid normaalsed. [
3. On vodimalik, et kuulete kompressori to6tamise voi seisaku ajal kriuksatusi - need on
toote ehitusest tulenevad normaalsed helid. [ -
4. Kontrollige, et kiilmiku ukseriiulid, riiulid ja kilmikusektsiooni sahtlid oleksid digesti paigaldatud
ja kinnitatud, et valtida nende vibreerimist.
5. Arge pange klaasanumaid (pudelid, purgid jms) iksteise vastu, et valtida nende vibreerimist.
6. Seade on varustatud kompressoriga, mis tootab energiakulu vahendamiseks optimaalsel kiirusel. Seega voib juhtuda, et

teatud oludes (suvel voi kui kappi pannaks suur kogus toitu) tduseb kompressori tookiirus ja seetéttu teeb see tavalisest
rohkem miira.

Soovitused juhtudeks, kui seadet ei kasutata

Seadme mittekasutamise korral

Uhendage seade vooluvérgust lahti, tiihjendage seade, laske sel sulada (kui on vajalik) ja puhastage see.

Hoidke uksed kergelt avatud, et 6hk saaks sektsioonide vahel tsirkuleerida. Nii tehes valdite hallituse ja halbade I6hnade
kogunemist.

Toitekatkestuse korral .

Hoidke uksed suletud nii et toit jadaks voimalikult pikaks ajaks kilmaks. Arge kiilmutage uuesti toitu, mis on osaliselt sulanud.
Pikaajalise voolukatkestuse korral voib ka voolukatkestuse alarm sisse lilituda (elektroonikaga toodete puhul).
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Puhastamine ja hooldamine

Enne seadme hooldamist voi puhastamist tuleb votta seadme pistik pistikupesast v6i seade vooluvérgust valja.
Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid. Arge puhastage kiilmiku osi tuleohtlike vedelikega.
Arge kunagi kasutage aurpuhastusseadmeid.

Nuppe ja juhtpaneeli tablood ei tohi puhastada alkoholi ega alkoholipohiste ainetega. Kasutage selleks kuiva
lappi.

Puhastage seadet aegajalt lapi ning sooja vee ja spetsiaalselt kiilmiku sisemuse puhastamiseks méeldud neutraalse
puhastusvahendi lahusega.

Sulamisvee pideva ja 6ige voolu tagamiseks puhastage regulaarselt kiilmikusektsiooni tagaseinas X
puu- ja kdogiviljasahtli Idhedal asuvat dravoolu kaasasoleva tarvikuga. b

Varuosad on saadaval vastavalt kehtivatele erinduetele kuni 7 voi kuni 10 aastat.
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Tihendi vahetus
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Jadkaapin sisdvalo

Jadkaappiosaston sisdlla oleva valojarjestelma kdyttaa LED-valoja. Niilla saadaan aikaan parempi valaistus kuin perinteisilla
lampuilla ja niiden energiankulutus on hyvin alhainen. Ota yhteytta tekniseen tukeen, jos tarvitset varapolttimon.
Tdrkedd: Jadkaappiosaston sisdavalo syttyy, kun jadkaapin ovi avataan.

LED-valon vaihtaminen (mallista riippuen)

Irrota laite sahkoverkosta aina ennen lampun vaihtamista. Noudata tuotteessa kaytetyn lampun tyyppia vastaavia ohjeita.
Vaihda valopolttimo toiseen samanlaiseen. Polttimoita saa teknisesta tuesta ja valtuutetuilta jalleenmyyijilta.
Polttimon tyyppi 1) -

Irrota lamppu kiertamalla sita vastapadivaan kuvan osoittamalla tavalla. Odota 5 el W\
minuuttia ennen laitteen virran kytkemista. ﬂ{ - )
LED-valopolttimo (max 25W) }.'I AU | .

| '\:{_F 1 : B} =

Polttimon tyyppi 2)

Jos tuotteessa on LED-valoja, kuten kuvassa, ota vaihtoasioissa yhteytta tekniseen tukeen. LED-valot ovat perinteisia lamppuja
pitkaikdisempia. Lisaksi ne parantavat nakyvyytta ja ovat ymparistdystavallisia.

Hyllyt
Kaikki laatikot, ovihyllyt ja hyllyt ovat irrotettavissa.

Luukku

Oven kitisyys
Huomaa: Oven avaussuunta voidaan vaihtaa. Jos tdmé toimenpide suoritetaan huoltopalvelun toimesta, takuu ei kata sitéa.
Seuraa asennusoppaan ohjeita.
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Laitteen kaytto

Ensimmainen kayttokerta

Odota vahintdan kaksi tuntia asennuksen jalkeen ennen kuin kytket laitteen verkkovirtaan. Kun laite kytketdan verkkovirtaan,
se kdynnistyy automaattisesti. Elintarvikkeiden ihanteelliset sailytyslampdtilat on esisaadetty tehtaalla.

Odota laitteen virran kytkemisen jalkeen 4-6 tuntia, etta laite saavuttaa oikean sdilytyslampdotilan normaalille tayttomaaralle.
Aseta antibakteerinen hajunpoistosuodatin tuulettimeen suodattimen pakkauksessa kuvatulla tavalla (jos kuuluu
toimitukseen). Adnimerkin kuuluminen tarkoittaa, etta lampatilahalytys on lauennut: sammuta danimerkit painiketta
painamalla.

Jaakaappiosasto ja ruoan sailytys

Jadkaappiosastossa voidaan sdilyttaa tuoreita elintarvikkeita ja juomia. Jddkaappiosaston sulatus on taysin automaattinen.
Osaston takaseindssa silloin talldin nakyvat vesipisarat ovat merkki automaattisen sulatuksen toiminnasta. Sulatusvesi valuu
tyhjennysaukkoon ja siita haihdutusastiaan, josta se haihtuu.

Huomaa: ympadriston lampaotila, ovien avaustiheys ja laitteen sijainti saattavat vaikuttaa kummankin osaston siséldmpaétiloihin. Sdada
lampdtila-asetus ndiden tekijoiden perusteella. Erittdin kosteassa ympadristossa jadkaappiin, erityisesti lasihyllyihin, saattaa tiivistya vetta.
Jos néin tapahtuu, on suositeltavaa sulkea nestettd sisaltavat sailiot (esim. liemiastiat), sulkea vesipitoiset elintarvikkeet (esim. vihannekset)
kddreisiin ja kdynnistad tuuletin, jos laitteessa on sellainen. Kaikki laatikot, ovihyllyt ja hyllyt ovat irrotettavissa.

limankierto
Tuuletusilma mahdollistaa paremman lampétilojen jaon osastoissa ja parantaa siten ruoan sailyvyytta ja ylimaaraisen
kosteuden poistumista. Ala tuki tuuletusaluetta.

Tuoreiden elintarvikkeiden ja juomien sdilytysohjeita

Ruoat, joista vapautuu suuria maaria etyleenikaasua (omenat, aprikoosit, paarynat, persikat, avokado, viikunat, luumut,
mustikat, melonit, pavut) seka ne, jotka ovat herkkia talle kaasulle, kuten hedelmat, vihannekset ja salaatti, tulisi aina erotella
tai kaaria, jotta niiden sdilymisaika ei lyhentyisi; esimerkiksi tomaatteja ei saisi sdilyttaa yhdessa kiivien tai kaalin kanssa. Jata
elintarvikkeiden valiin riittavasti tilaa, jotta ilma padsee kiertamaan. Kayta ruokien suojana kierratyskelpoisia muovi-, metalli-,
alumiini- ja lasiastioita tai tuorekelmua.

Jos jadkaapissa sdilytettavaa ruokaa on vain vdhan, on suositeltavaa kayttaa hedelma- ja vihanneslaatikon ylapuolella olevia
hyllyja, silla se on osaston kylmin paikka. Laita nestemadiset tuotteet seka makuja tai hajuja levittavat tai imevat tuotteet aina
suljettuihin astioihin tai kaareisiin. Kdyta pullotelinettd, jotta pullot eivat kaadu (saatavilla joissakin malleissa).

Selitys

VIILEA ALUE

Suositellaan trooppisten hedelmien, tolkkien,
] juomien, kananmunien, kastikkeiden,
pikkelssien, voin, hillojen sdilytykseen

KYLMA ALUE

Suositellaan juustojen, maidon, maitotuotteiden,
herkkutavaroiden, jugurtin sdilytykseen

KYLMIN ALUE
Suositellaan kylmien leikkeiden, jalkiruokien,
lihan ja kalan sailytykseen

W HEDELMA- JA VIHANNESLAATIKKO
7/

*¥ Mallit, joissa on OSASTO "0 ° ZONE", "kylmin
alue" on alue, joka on korostettu selitteessa

*%




Kdytto- ja huolto-opas I

Fi

Pakastinosasto ja ruoan sailytys

Pakastinosasto mahdollistaa pakasteiden pitkdaikaisen sailytyksen ja tuoreen ruuan pakastuksen. 24 tunnin aikana
pakastettavien tuore-elintarvikkeiden maara nakyy laitteen arvokilvessa. Sijoittele tuoreet elintarvikkeet pakastinosaston
pakastusosioon ja jata elintarvikepakkausten valiin tarpeeksi tilaa, jotta ilma padsee vapaasti kiertamaan. Osittain sulaneita
elintarvikkeita ei ole suositeltavaa pakastaa uudelleen. Elintarvikkeet on suljettava kaareisiin, siten, ettd ne estavat veden,
kosteuden ja kondenssiveden padasyn.

Jadkuutiot
Tayta 2/3 jadpala-astiasta vedelld ja laita se takaisin pakastinosastoon. Al missaan tapauksessa kdyta terdvia esineita jaan
irrottamiseen astiasta.

Laatikoiden poistaminen
Veda laatikoita ulospdin niin pitkalle kuin ne tulevat ja nosta ne pois. Sdilytystilan lisddmiseksi pakastinosaa voi kdyttaa ilman
laatikoita. Varmista, etta ovi on kunnolla kiinni ruokapakkauksen ritildlle/hyllylle asettamisen jalkeen.

Selitys

|:| PAKASTIMEN LAATIKKO

PAKASTUSOSAN LAATIKKO
(KYLMIN ALUE) Suositellaan tuoreiden /
valmiiden elintarvikkeiden pakastamiseen.

—— e *HX Vain mallit CB310 ja CB380 (katso
hedelma- ja vihanneslaatikon sivussa oleva
xxx% luokitusmerkintd)
Kotona pakastettujen ruokien sailytysajat
PAKASTINOSASTO

Tuote Sailytysaika (-12 °C) Suositeltu sailytysaika

(-18°C)

Sailytysaika (-24 °C)

Voi tai margariini 1 kuukausi 6 kuukautta 9 kuukautta
Kala 1 kuukausi 1-3 kuukautta 6 kuukautta
Hedelmat (lukuun ottamatta .
sitrushedelmia) ja vihannekset 1 kuukausi 8-12 kuukautta 12 kuukautta
Liha
Kinkku- makkarat . 2 kuukautta
Paistit (nauta, sika, lammas) 1 kuukaus 8-12 kuukautta 12 kuukautta
Pihvit tai kyljykset (nauta, lammas, sika) 4 kuukautta
Maito, tuoreet nesteet, juusto, jaatelo tai . _ 5 kuukautta
sorbetti 1 kuukausi 1=3 kuukautta (ei suositella jaatelolle)
Linnunliha (bro 1 kuukausi 5-7 kuukautta

EI PAKASTINOSASTO
Tuote Sadilytysaika 0-3 °C Sailytysaika (3-6 °C) Sailytysaika 6-8 °C
Tolkit, juomat, munat, kastikkeet, : . . ..
pikkelssit, voi, hillo 3-4 viikkoa 3-4 viikkoa 3-4 viikkoa
Trooppiset hedelmat Ei suositella 2-4 viikkoa 3-4 viikkoa
Juusto, maito, maitotuotteet, deli-ruoat, i s
jugurtti 2-5 paivaa 2-5 paivaa 2-5 paivaa
Leikkeleet, jalkiruoat, liha ja kala, . .
itsetehdyt ruoat 3-5 paivaa 1-2 paivaa Ei suositella
Vihannesten ja hedelmien (paitsi g i [
trooppisten ja sitrushedelmien) sailytys 1‘5 pal'Yaa """"""" TO 12"Pa|va?‘ ..... 47 pavea
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Pakastinosaston sulattaminen

1. Lampdtila on suositeltavaa asettaa kylmemmaksi tai laittaa paalle pikapakastus- tai pikajaahdytystoiminto* vahintaan
neljd tuntia ennen ruoan poistamista pakastinosastosta, jotta ruoka sdilyisi paremmin sulatusvaiheen aikana.

2. Aloita sulatus katkaisemalla laitteen virta ja poistamalla laatikot. Laita pakastetut elintarvikkeet viiledan. Jata ovi auki,
jotta jaa sulaa. Jotta vetta ei padse valumaan ulos sulatuksen aikana, on suositeltavaa asettaa pakastinosaston pohjalle
imukykyinen liina ja puristaa se valilla kuivaksi.

3. Puhdista pakastinosaston sisdosat ja kuivaa ne huolellisesti.

4, Kytke laitteeseen virta ja laita elintarvikkeet takaisin pakastinosastoon.

Toimintaaanet

1. Kompressorista tuotteen toiminnan aikana kuuluva surina on normaalia.

g

Kupliva ja naksuttava dani syntyy kylmaainekaasun kulkiessa kylmaainepiirissa
ja ne ovat siis normaaleja dania. [

3. On mahdollista kuulla naksutusta kompressorin ollessa paalla tai pois pdalta: se on
normaalia tuotteen rakenteeseen kuuluvaa danta. |

4. Tarinan ehkaisemiseksi varmista, etta jaakaapin oven sisapuolella ovat hyllyt
seka varsinaisen jadkaappiosaston hyllyt ja laatikot ovat kunnolla paikoillaan.

5. Ala aseta lasiastioita (pulloja, tolkkeja, jne.) suoraan kosketukseen toistensa kanssa, silla talloin saattaa syntya tarinaa.

6. Tama laite on varustettu kompressorilla, joka toimii energiankulutuksen vahentamisen kannalta ihanteellisella nopeudella.
Joissakin tilanteissa (kesalla tai kun laitteeseen laitetaan runsaasti ruokaa) saattaa kompressori nostaa nopeutta ja olla siksi
tavallista kovaddnisempi.

Suositeltavat toimenpiteet, jos laitetta ei kdyteta

Kun laitetta ei kayteta

Kytke laite irti sshkoverkosta ja sitten tyhjenng, sulata (tarvittaessa) ja puhdista se.

Jata ovi hieman auki, jotta ilma paasee kiertdamaan osastoissa. Tama estda homeen ja pahojen hajujen muodostumisen.
Sdhkokatkot .

Pida ovet kiinni, jotta elintarvikkeet pysyvat kylmina mahdollisimman pitkdan. Ala pakasta osittain sulaneita elintarvikkeita
uudelleen. Jos sahkokatko kestaa pitkaan, sahkokatkohalytys saattaa aktivoitua (elektroniikalla varustetut tuotteet).
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Puhdistus ja huolto

Irrota pistoke pistorasiasta tai kytke laite irti sahkoverkosta ennen minkaan huolto- tai puhdistustoimenpiteen
aloittamista.

Al3 kdyts hankaavia pesuaineita. Ald koskaan puhdista jadkaapin osia syttyvilld nesteilla.
Ald kdyta hoyrypesuria.

Painikkeet ja kdayttopaneelin ndytto on puhdistettava kuivalla liinalla. Puhdistamiseen ei saa kayttaa alkoholia tai
alkoholipohjaisia aineita.

Puhdista laite silloin talldin liinalla, joka on kastettu lamminta vetta ja neutraaleja, erityisesti jadkaapin sisdosien puhdistukseen
tarkoitettuja puhdistusaineita sisaltavaan liuokseen.

Puhdista jadkaapin takaseindssd, hedelma- ja vihanneslaatikon kohdalla oleva poistoaukko X
saannollisesti laitteen mukana toimitetulla tydkalulla, jotta sulatusvesi padsee poistumaan esteetta b
ja oikeaa véylaa pitkin. ¥

Varaosia on saatavana joko 7 tai 10 vuoden ajan, noudatettavan asetuksen vaatimusten mukaisesti.
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Jadkaapin sisdvalo

Jadkaappiosaston sisdlla oleva valojarjestelma kdyttaa LED-valoja. Niilla saadaan aikaan parempi valaistus kuin perinteisilla
lampuilla ja niiden energiankulutus on hyvin alhainen. Ota yhteytta tekniseen tukeen, jos tarvitset varapolttimon.
Tdrkedd: Jadkaappiosaston sisdavalo syttyy, kun jadkaapin ovi avataan.

LED-valon vaihtaminen (mallista riippuen)

Irrota laite sahkoverkosta aina ennen lampun vaihtamista. Noudata tuotteessa kaytetyn lampun tyyppia vastaavia ohjeita.
Vaihda valopolttimo toiseen samanlaiseen. Polttimoita saa teknisesta tuesta ja valtuutetuilta jalleenmyyijilta.
Polttimon tyyppi 1) -

Irrota lamppu kiertamalla sita vastapadivaan kuvan osoittamalla tavalla. Odota 5 el W\
minuuttia ennen laitteen virran kytkemista. ﬂ{ - )
LED-valopolttimo (max 25W) }.'I AU | .

| '\:{_F 1 : B} =

Polttimon tyyppi 2)

Jos tuotteessa on LED-valoja, kuten kuvassa, ota vaihtoasioissa yhteytta tekniseen tukeen. LED-valot ovat perinteisia lamppuja
pitkaikdisempia. Lisaksi ne parantavat nakyvyytta ja ovat ymparistdystavallisia.

Hyllyt
Kaikki laatikot, ovihyllyt ja hyllyt ovat irrotettavissa.

Luukku

Oven kitisyys
Huomaa: Oven avaussuunta voidaan vaihtaa. Jos tdmé toimenpide suoritetaan huoltopalvelun toimesta, takuu ei kata sitéa.
Seuraa asennusoppaan ohjeita.
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Laitteen kaytto

Ensimmainen kayttokerta

Odota vahintdan kaksi tuntia asennuksen jalkeen ennen kuin kytket laitteen verkkovirtaan. Kun laite kytketdan verkkovirtaan,
se kdynnistyy automaattisesti. Elintarvikkeiden ihanteelliset sailytyslampdtilat on esisaadetty tehtaalla.

Odota laitteen virran kytkemisen jalkeen 4-6 tuntia, etta laite saavuttaa oikean sdilytyslampdotilan normaalille tayttomaaralle.
Aseta antibakteerinen hajunpoistosuodatin tuulettimeen suodattimen pakkauksessa kuvatulla tavalla (jos kuuluu
toimitukseen). Adnimerkin kuuluminen tarkoittaa, etta lampatilahalytys on lauennut: sammuta danimerkit painiketta
painamalla.

Jaakaappiosasto ja ruoan sailytys

Jadkaappiosastossa voidaan sdilyttaa tuoreita elintarvikkeita ja juomia. Jddkaappiosaston sulatus on taysin automaattinen.
Osaston takaseindssa silloin talldin nakyvat vesipisarat ovat merkki automaattisen sulatuksen toiminnasta. Sulatusvesi valuu
tyhjennysaukkoon ja siita haihdutusastiaan, josta se haihtuu.

Huomaa: ympadriston lampaotila, ovien avaustiheys ja laitteen sijainti saattavat vaikuttaa kummankin osaston siséldmpaétiloihin. Sdada
lampdtila-asetus ndiden tekijoiden perusteella. Erittdin kosteassa ympadristossa jadkaappiin, erityisesti lasihyllyihin, saattaa tiivistya vetta.
Jos néin tapahtuu, on suositeltavaa sulkea nestettd sisaltavat sailiot (esim. liemiastiat), sulkea vesipitoiset elintarvikkeet (esim. vihannekset)
kddreisiin ja kdynnistad tuuletin, jos laitteessa on sellainen. Kaikki laatikot, ovihyllyt ja hyllyt ovat irrotettavissa.

limankierto
Tuuletusilma mahdollistaa paremman lampétilojen jaon osastoissa ja parantaa siten ruoan sailyvyytta ja ylimaaraisen
kosteuden poistumista. Ala tuki tuuletusaluetta.

Tuoreiden elintarvikkeiden ja juomien sdilytysohjeita

Ruoat, joista vapautuu suuria maaria etyleenikaasua (omenat, aprikoosit, paarynat, persikat, avokado, viikunat, luumut,
mustikat, melonit, pavut) seka ne, jotka ovat herkkia talle kaasulle, kuten hedelmat, vihannekset ja salaatti, tulisi aina erotella
tai kaaria, jotta niiden sdilymisaika ei lyhentyisi; esimerkiksi tomaatteja ei saisi sdilyttaa yhdessa kiivien tai kaalin kanssa. Jata
elintarvikkeiden valiin riittavasti tilaa, jotta ilma padsee kiertamaan. Kayta ruokien suojana kierratyskelpoisia muovi-, metalli-,
alumiini- ja lasiastioita tai tuorekelmua.

Jos jadkaapissa sdilytettavaa ruokaa on vain vdhan, on suositeltavaa kayttaa hedelma- ja vihanneslaatikon ylapuolella olevia
hyllyja, silla se on osaston kylmin paikka. Laita nestemadiset tuotteet seka makuja tai hajuja levittavat tai imevat tuotteet aina
suljettuihin astioihin tai kaareisiin. Kdyta pullotelinettd, jotta pullot eivat kaadu (saatavilla joissakin malleissa).

Selitys

VIILEA ALUE

Suositellaan trooppisten hedelmien, tolkkien,
] juomien, kananmunien, kastikkeiden,
pikkelssien, voin, hillojen sdilytykseen

KYLMA ALUE

Suositellaan juustojen, maidon, maitotuotteiden,
herkkutavaroiden, jugurtin sdilytykseen

KYLMIN ALUE
Suositellaan kylmien leikkeiden, jalkiruokien,
lihan ja kalan sailytykseen

W HEDELMA- JA VIHANNESLAATIKKO
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*¥ Mallit, joissa on OSASTO "0 ° ZONE", "kylmin
alue" on alue, joka on korostettu selitteessa
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Pakastinosasto ja ruoan sailytys

Pakastinosasto mahdollistaa pakasteiden pitkdaikaisen sailytyksen ja tuoreen ruuan pakastuksen. 24 tunnin aikana
pakastettavien tuore-elintarvikkeiden maara nakyy laitteen arvokilvessa. Sijoittele tuoreet elintarvikkeet pakastinosaston
pakastusosioon ja jata elintarvikepakkausten valiin tarpeeksi tilaa, jotta ilma padsee vapaasti kiertamaan. Osittain sulaneita
elintarvikkeita ei ole suositeltavaa pakastaa uudelleen. Elintarvikkeet on suljettava kaareisiin, siten, ettd ne estavat veden,
kosteuden ja kondenssiveden padasyn.

Jadkuutiot
Tayta 2/3 jadpala-astiasta vedelld ja laita se takaisin pakastinosastoon. Al missaan tapauksessa kdyta terdvia esineita jaan
irrottamiseen astiasta.

Laatikoiden poistaminen
Veda laatikoita ulospdin niin pitkalle kuin ne tulevat ja nosta ne pois. Sdilytystilan lisddmiseksi pakastinosaa voi kdyttaa ilman
laatikoita. Varmista, etta ovi on kunnolla kiinni ruokapakkauksen ritildlle/hyllylle asettamisen jalkeen.

Selitys

|:| PAKASTIMEN LAATIKKO

PAKASTUSOSAN LAATIKKO
(KYLMIN ALUE) Suositellaan tuoreiden /
valmiiden elintarvikkeiden pakastamiseen.

—— e *HX Vain mallit CB310 ja CB380 (katso
hedelma- ja vihanneslaatikon sivussa oleva
xxx% luokitusmerkintd)
Kotona pakastettujen ruokien sailytysajat
PAKASTINOSASTO

Tuote Sailytysaika (-12 °C) Suositeltu sailytysaika

(-18°C)

Sailytysaika (-24 °C)

Voi tai margariini 1 kuukausi 6 kuukautta 9 kuukautta
Kala 1 kuukausi 1-3 kuukautta 6 kuukautta
Hedelmat (lukuun ottamatta .
sitrushedelmia) ja vihannekset 1 kuukausi 8-12 kuukautta 12 kuukautta
Liha
Kinkku- makkarat . 2 kuukautta
Paistit (nauta, sika, lammas) 1 kuukaus 8-12 kuukautta 12 kuukautta
Pihvit tai kyljykset (nauta, lammas, sika) 4 kuukautta
Maito, tuoreet nesteet, juusto, jaatelo tai . _ 5 kuukautta
sorbetti 1 kuukausi 1=3 kuukautta (ei suositella jaatelolle)
Linnunliha (bro 1 kuukausi 5-7 kuukautta

EI PAKASTINOSASTO
Tuote Sadilytysaika 0-3 °C Sailytysaika (3-6 °C) Sailytysaika 6-8 °C
Tolkit, juomat, munat, kastikkeet, : . . ..
pikkelssit, voi, hillo 3-4 viikkoa 3-4 viikkoa 3-4 viikkoa
Trooppiset hedelmat Ei suositella 2-4 viikkoa 3-4 viikkoa
Juusto, maito, maitotuotteet, deli-ruoat, i s
jugurtti 2-5 paivaa 2-5 paivaa 2-5 paivaa
Leikkeleet, jalkiruoat, liha ja kala, . .
itsetehdyt ruoat 3-5 paivaa 1-2 paivaa Ei suositella
Vihannesten ja hedelmien (paitsi g i [
trooppisten ja sitrushedelmien) sailytys 1‘5 pal'Yaa """"""" TO 12"Pa|va?‘ ..... 47 pavea
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Pakastinosaston sulattaminen

1. Lampdtila on suositeltavaa asettaa kylmemmaksi tai laittaa paalle pikapakastus- tai pikajaahdytystoiminto* vahintaan
neljd tuntia ennen ruoan poistamista pakastinosastosta, jotta ruoka sdilyisi paremmin sulatusvaiheen aikana.

2. Aloita sulatus katkaisemalla laitteen virta ja poistamalla laatikot. Laita pakastetut elintarvikkeet viiledan. Jata ovi auki,
jotta jaa sulaa. Jotta vetta ei padse valumaan ulos sulatuksen aikana, on suositeltavaa asettaa pakastinosaston pohjalle
imukykyinen liina ja puristaa se valilla kuivaksi.

3. Puhdista pakastinosaston sisdosat ja kuivaa ne huolellisesti.

4, Kytke laitteeseen virta ja laita elintarvikkeet takaisin pakastinosastoon.

Toimintaaanet

1. Kompressorista tuotteen toiminnan aikana kuuluva surina on normaalia.

g

Kupliva ja naksuttava dani syntyy kylmaainekaasun kulkiessa kylmaainepiirissa
ja ne ovat siis normaaleja dania. [

3. On mahdollista kuulla naksutusta kompressorin ollessa paalla tai pois pdalta: se on
normaalia tuotteen rakenteeseen kuuluvaa danta. |

4. Tarinan ehkaisemiseksi varmista, etta jaakaapin oven sisapuolella ovat hyllyt
seka varsinaisen jadkaappiosaston hyllyt ja laatikot ovat kunnolla paikoillaan.

5. Ala aseta lasiastioita (pulloja, tolkkeja, jne.) suoraan kosketukseen toistensa kanssa, silla talloin saattaa syntya tarinaa.

6. Tama laite on varustettu kompressorilla, joka toimii energiankulutuksen vahentamisen kannalta ihanteellisella nopeudella.
Joissakin tilanteissa (kesalla tai kun laitteeseen laitetaan runsaasti ruokaa) saattaa kompressori nostaa nopeutta ja olla siksi
tavallista kovaddnisempi.

Suositeltavat toimenpiteet, jos laitetta ei kdyteta

Kun laitetta ei kayteta

Kytke laite irti sshkoverkosta ja sitten tyhjenng, sulata (tarvittaessa) ja puhdista se.

Jata ovi hieman auki, jotta ilma paasee kiertdamaan osastoissa. Tama estda homeen ja pahojen hajujen muodostumisen.
Sdhkokatkot .

Pida ovet kiinni, jotta elintarvikkeet pysyvat kylmina mahdollisimman pitkdan. Ala pakasta osittain sulaneita elintarvikkeita
uudelleen. Jos sahkokatko kestaa pitkaan, sahkokatkohalytys saattaa aktivoitua (elektroniikalla varustetut tuotteet).
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Puhdistus ja huolto

Irrota pistoke pistorasiasta tai kytke laite irti sahkoverkosta ennen minkaan huolto- tai puhdistustoimenpiteen
aloittamista.

Al3 kdyts hankaavia pesuaineita. Ald koskaan puhdista jadkaapin osia syttyvilld nesteilla.
Ald kdyta hoyrypesuria.

Painikkeet ja kdayttopaneelin ndytto on puhdistettava kuivalla liinalla. Puhdistamiseen ei saa kayttaa alkoholia tai
alkoholipohjaisia aineita.

Puhdista laite silloin talldin liinalla, joka on kastettu lamminta vetta ja neutraaleja, erityisesti jadkaapin sisdosien puhdistukseen
tarkoitettuja puhdistusaineita sisaltavaan liuokseen.

Puhdista jadkaapin takaseindssd, hedelma- ja vihanneslaatikon kohdalla oleva poistoaukko X
saannollisesti laitteen mukana toimitetulla tydkalulla, jotta sulatusvesi padsee poistumaan esteetta b
ja oikeaa véylaa pitkin. ¥

Varaosia on saatavana joko 7 tai 10 vuoden ajan, noudatettavan asetuksen vaatimusten mukaisesti.
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Eclairage du réfrigérateur

Le systeme d'éclairage a l'intérieur du compartiment réfrigérateur utilise une ampoule LED, ce qui permet un meilleur éclairage
ainsi qu'une consommation d'énergie plus faible. Contactez le Service Aprés-Vente si une ampoule doit étre remplacée.
Remarque importante : 'éclairage du compartiment réfrigérateur s'allume a l'ouverture de la porte.

Remplacez I'ampoule a DEL (selon le modéle)

Toujours débranchez I'appareil avant de remplacer I'ampoule. Suivez ensuite les consignes concernant le type d'ampoule
pour votre appareil. Remplacez I'ampoule par une autre présentant les mémes caractéristiques, disponible auprés du Service
d'assistance technique ou détaillants autorisés.

Ampoule de type 1) - R

Pour enlever 'ampoule, dévissez-la dans le sens antihoraire, comme illustré sur la figure. Y

Attendez 5 minutes avant de rebrancher l'appareil. EFB o )

Ampoule & DEL (max 25 W) AV ' y
A SR e

Ampoule de type 2)

Sil'appareil a des ampoules DEL, comme illustré sur les figures ci-dessous, contactez le Service d'assistance technique si
une ampoule doit étre remplacée. Les ampoules DEL durent plus longtemps que les ampoules traditionnelles, améliorent la
visibilité a l'intérieur, et sont écologiques.

Clayette

Tous les tiroirs, les balconnets et toutes les tablettes peuvent étre retiré(e)s.

Porte

Réversibilité de la porte

Remarque : Le sens d'ouverture des portes peut étre modifié. Si cette opération est effectuée par le Service Aprés-Vente, elle n'est pas
couverte par la garantie.

Suivez les instructions dans les Consignes d'installation .
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Comment utiliser l'appareil

Premiere utilisation

Attendre au moins deux heures apres l'installation avant de brancher I'appareil a I'alimentation électrique. Brancher le four a
I'alimentation électrique démarre le fonctionnement automatiquement. Les températures idéales de stockage des aliments
sont préréglées en usine.

Aprés avoir allumé 'appareil, vous devez patienter de 4 a 6 heures pour atteindre la température de conservation appropriée
pour un appareil normalement rempli. Selon le modéle, placez le filtre anti-odeurs et antibactérien dans le ventilateur comme
illustré sur 'emballage du filtre. Si le signal sonore retentit, cela signifie que I'alarme de température est intervenue : appuyez
sur le bouton pour éteindre les alarmes sonores.

Compartiment du réfrigérateur et conservation des aliments

Le compartiment réfrigérateur permet la conservation d'aliments frais et de boissons. Le compartiment réfrigérateur

au complet se dégivre automatiquement. La présence occasionnelle de gouttes d'eau sur la paroi arriere interne du
compartiment est un signe que le dégivrage automatique fonctionne. Leau de dégivrage est acheminée jusqu'au drain ou elle
est récupérée dans un récipient avant de s'évaporer.

Remarque : la température interne des deux compartiments est influencée par la température ambiante, la fréquence d'ouverture des
portes, et I'endroit ou I'appareil est situé. Réglez les températures en fonction de ces facteurs. dans des conditions tres humides, de la
condensation peut se former dans le compartiment réfrigérateur, surtout sur les tablettes en verre. Dans ce cas, il est conseillé de fermer
les récipients contenant du liquide (par ex. une casserole remplie de bouillon), emballez les aliments avec une teneur en eau élevée (par
ex. les légumes) et activez le ventilateur, s'il y en a un. Tous les tiroirs, les balconnets et toutes les tablettes peuvent étre retiré(e)s.

Aération
L'air de ventilation permet une meilleure distribution de la température a l'intérieur des compartiments et, par conséquent,
une meilleure conservation des aliments et une diminution du taux d'humidité. N'obstruez pas la zone d'aération.

Comment conserver des aliments frais et des boissons

Les aliments qui produisent une grande quantité de gaz éthyléne (pommes, abricots, péches, avocats, figues, prunes, bleuets,
melons, feves) et ceux qui ne réagissent pas bien a ce gaz (fruits, légumes, salades) devraient toujours étre séparés ou emballés
pour ne pas réduire leur durée de conservation ; par exemple, n'entreposez pas les tomates avec les kiwis ou les choux. Afin

de permettre une circulation d'air suffisante, ne placez pas les aliments trop prés les uns des autres. Utilisez des récipients en
plastique, en métal, en aluminium, et en verre recyclable, et une pellicule autocollante pour envelopper les aliments.

Pour la conservation d'une petite quantité d'aliments dans le réfrigérateur, nous vous conseillons d'utiliser les clayettes situées
au-dessus du bac a fruits et Iégumes car cette zone est la plus froide du compartiment. Utilisez toujours des récipients fermés
pour les liquides et les aliments qui pourraient laisser échapper ou absorber des odeurs, ou couvrez-les. Afin d'éviter que les
bouteilles ne tombent, vous pouvez utiliser le porte-bouteilles (disponible sur certains modeéles).

Légende

) ZONE TEMPEREE

Recommandée pour la conservation des fruits
L tropicaux, conserves, boissons, ceufs, suces,
marinades, beurre, confiture

ZONE FROIDE
Recommandée pour conserver le fromage, lait,
produits laitiers, charcuterie, yogourt

ZONE PLUS FROIDE
Recommandée pour la conservation des viandes
froides, des desserts, du poisson et de la viande

W BAC A FRUITS & LEGUMES
Z

** Pour les modéles avec un COMPARTIMENT
« ZONE 0° », la « zone la plus froide » est celle
mise en évidence dans la légende

*%
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Compartiment du congélateur stockage des aliments

" FR

Le compartiment congélateur permet une conservation de longue durée d'aliments congelés et la congélation
d'aliments frais. La quantité d'aliments frais pouvant étre congelés en 24 heures est inscrite sur la plaque signalétique. Placer
les aliments frais dans la zone de congélation du compartiment congélateur en laissant assez d’espace autour des emballages
pour permettre a I'air de circuler librement. Il est conseillé de ne pas recongeler des aliments partiellement décongelés. Il est
important d'emballer les aliments de facon a empécher l'eau, I'humidité, ou la condensation de s'infiltrer.

Cubes de glace

Remplir le bac a glagons au 2/3 d'eau et le replacer dans le compartiment congélateur. N'utilisez jamais d'objets tranchants ou

pointus pour enlever la glace.
Enlevez les tiroirs

Tirez le bac vers vous le plus loin possible, soulevez-le et retirez-le. Pour obtenir un volume supérieur, le compartiment
congélateur peut étre utilisé sans tiroirs. Assurez-vous que la porte soit convenablement fermée apres avoir remis la nourriture

sur les grilles/étageéres.

Légende

|:| BAC DE CONGELATEUR

*X¥

BAC DE LA ZONE CONGELATION
(ZONE DE REFROIDISSEMENT MAX) Suggéré
pour congeler les aliments frais/cuits.

Uniquement pour les modeles CB310 et CB380
(voir la plaque signalétique située sur le coté
du bac a fruits et légumes)

Temps de conservation pour les aliments maisons surgelés

Produit

COMPARTIMENT CONGELATION

Durée de conservation
(-12°C)

Durée de conservation
recommandée (-18°C)

Durée de conservation
(-24°C)

Beurre ou margarine

Poissons

Fruits (a I'exception des agrumes) &
Légumes

Viande

Jambon - saucisses

Rétis (boeuf - porc - agneau)
Biftecks ou cotelettes (boeuf - porc -
agneau)

Lait, liquides frais, fromage, Créme
glacée ou sorbet

Produit

- 1 mois 6 mois 9 mois
i 1 mois 1 a 3 mois 6 mois
1 mois 8 a 12 mois 12 mois
1 mois 2 mois 12 mois
: 8 a 12 mois
4 mois
g
1 mois 1 a 3 mois (non recommandé pour
les glaces)
1 mois 5a7 mois 9 mois

COMPARTIMENT REFRIGERATEUR

Durée de conservation
0-3°C

Durée de conservation
(3-6°C)

Durée de conservation
6-8°C

Boites, boissons, ceufs, sauces, pickles,
beurre, confiture

Fromage, lait, produits laitiers,
patisseries, yaourt

Charcuterie, desserts, viandes et
poissons et aliments faits maison

Conservation des fruits et Iégumes (fruits
tropicaux et agrumes exceptés)

3-4 semaines

3-4 semaines

3-4 semaines

Non recommandé

2-5 jours 2-5 jours
3-5jours 1-2 jours
15 jours 10-12 jours
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Comment dégivrer le compartiment congélateur

1. Il est conseillé de régler une température plus froide ou activer la Congélation rapide/Refroidissement rapide* au moins
quatre heures avant d’enlever les aliments du compartiment congélateur pour augmenter la durée de conservation lors de
la phase de dégivrage.

2. Pour dégivrer, éteignez l'appareil et enlevez les bacs. Placez les aliments surgelés dans un endroit frais. Laissez la porte
ouverte pour faire fondre la glace. Pour éviter les dégats I'eau pendant le dégivrage, il est conseillé de placer un chiffon
absorbant au fond du compartiment congélateur et de I'essorer régulierement.

3. Nettoyez l'intérieur du compartiment congélateur et séchez-le soigneusement.

4. Rallumez l'appareil et replacez les aliments a l'intérieur.

Bruits fonctionnels

1. Lorsque l'appareil fonctionne, il est normal d’entendre un bourdonnement provenant
du compresseur.

2. Des gargouillements ou des craquements se font entendre lors du passage du gaz
réfrigérant a I'intérieur du circuit de refroidissement ; ces bruits sont tout a fait normaux. [

3. Vous pouvez aussi « entendre » des craquements lorsque le compresseur est actif et
inactif : ce bruit, causé par la structure de I'appareil, est normal. |

=

"%?‘

4. Assurez-vous que les porte-bouteilles suspendus dans la porte du réfrigérateur, les tablettes et les bacs du compartiment
réfrigérateur sont bien placés et fixés pour éliminer les vibrations.

5. Ne laissez pas les récipients de verre (bouteilles, pots, etc.) se toucher pour éliminer les vibrations.

6. Cetappareil est muni d'un compresseur qui fonctionne a une vitesse optimale pour réduire la consommation d'énergie. Il
est donc possible que dans certaines situations (en été ou lorsque vous introduisez de grandes quantités d’aliments) que la
vitesse du compresseur augmente et qu'il soit ainsi plus bruyant.

7

Recommandation si lI'appareil n'est pas utilisé

Si I'appareil n’est pas utilisé

Débranchez I'appareil, videz-le, dégivrez-le (si nécessaire), et nettoyez-le.

Laissez les portes entrouvertes pour permettre a l'air de circuler a l'intérieur des compartiments. Cela permettra d'éviter la
formation de moisissure et l'apparition de mauvaises odeurs.

En cas de coupure de courant

Laissez les portes fermées pour garder les aliments froids le plus longtemps possible. Ne recongelez pas les aliments
partiellement décongelés. En cas de coupure de courant prolongée, I'alarme de coupure de courant peut aussi s'activer (sur les
produits avec systéme de surveillance électronique).
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Nettoyage et entretien

Avant d'effectuer les opérations d'entretien ou de nettoyage, débranchez I'appareil de la fiche d'alimentation
secteur ou coupez I'alimentation électrique.

N'utilisez jamais d'agents abrasifs. Ne nettoyez jamais les accessoires du réfrigérateur avec des liquides
inflammables.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur.

Ne nettoyez pas les touches et I'affichage du bandeau de commande avec de I'alcool et des substances dérivées,
mais avec un chiffon sec.

Nettoyez l'appareil a intervalle régulier avec un chiffon imbibé d'eau chaude et d'un nettoyant neutre pour le nettoyage
intérieur des réfrigérateurs.
Pour assurer un débit constant et régulier de I'eau de dégivrage, nettoyez régulierement I'intérieur I

du drain situé sur la paroi arriére du compartiment réfrigérateur, pres du bac a fruits et légumes en | }
utilisant I'outil fourni. ‘

Les pieces de rechange seront disponibles pendant une période de 7 ou 10 ans selon les conditions requises de réglementation
spécifiques.
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Remplacement du joint
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Svjetlo hladnjaka

Za sustav osvjetljenja u odjeljku hladnjaka upotrebljavaju se LED Zarulje koje omogucuju bolje osvjetljenje kao i vrlo nisku
potrosnju. Obratite se odjelu za tehnicku podrsku ako je Zelite zamijeniti.
Vazno: Svjetlo odjeljka hladnjaka ukljucuje se kada se vrata hladnjaka otvore.

Zamjena LED svjetla (ovisno o modelu)

Prije zamjene Zarulje, uvijek iskljucite uredaj iz elektri¢cne mreze. Potom slijedite upute na temelju tipa zaruljice za vas proizvod.

Stavite novu zarulju istih karakteristika, koja je dostupna preko Odjela za tehnicku podrsku ili ovlastenog dobavljaca.

Svjetlo tipa 1) [

Zarulju skinite tako da je odvijete u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu, kao el TN

$to je prikazano na slici. Pricekajte 5 minuta prije ponovnog ukljucivanja uredaja. /j:\‘) s .- o

LED Zarulja (maks. 25 W) I\ i Vi - ;
./'_._'\}(_F.:'.'- . ==

Svjetlo tipa 2)

Ako je proizvod opremljen LED svjetlima kako je prikazano na slikama u nastavku. Obratite se odjelu za tehni¢ku podrsku ako

je zelite zamijeniti. LED Zarulje traju dulje od klasi¢nih Zarulja, pruzaju bolju vidljivost i ne Stete okolisu.

Police

Sve ladice, police na vratima i police mogu se izvaditi.

Vrata

Promjena smjera otvaranja vrata
Napomena: Smjer otvaranja vrata moze se promijeniti. Ako tu radnju izvrsi Postprodajni servis, nije pokrivena jamstvom.
Slijedite upute u Vodicu za postavljanje.
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Nacin upotrebe uredaja

Prva upotreba

Nakon ugradnje pri¢ekajte najmanje dva sata prije prikljucivanja uredaja na napajanje. Nakon priklju¢ivanja uredaja u struju on
automatski zapocinje s radom. Idealne temperature skladiStenja hrane tvornicki su postavljene.

Nakon ukljucivanja uredaja, pricekajte 4 — 6 sati da se dostigne odgovarajuca temperatura pohrane za normalno napunjeni
uredaj. Antibakterijski filtar protiv neugodnog mirisa namjestite na ventilatoru, kao sto je prikazano na pakiranju filtra (ako je
uredaj opremljen). Ako se oglasi zvu¢ni signal, to znaci da se ukljucio alarm za temperaturu: pritisnite gumb za iskljucivanje
zvucnih alarma.

Hladnjak i odlaganje namirnica

Odjeljak hladnjaka omogucava pohranu svjeZe hrane i pi¢a. Odjeljak hladnjaka odleduje se potpuno automatski. Povremena
pojava kapljica vode na unutarnjoj straznjoj stjenci odjeljka znak je automatske faze odledivanja. Odledena voda kanalicom se
provodi do odvoda i potom sakuplja u spremniku iz kojeg isparava.

Napomena: okolna temperatura te ucestalost otvaranja i zatvaranja vrata te polozaj uredaja mogu utjecati na unutarnju temperaturu

dva odjeljka. Namjestite temperature prema tim faktorima. U vrlo vlaznim uvjetima moze se pojaviti kondenzacija u odjeljku hladnjaka,
posebice na staklenim policama. U tom slucaju preporucuje se da zatvorite posude s teku¢inom (npr. lonac s temeljcem), omotate hranu s
visokim udjelom vode (npr. povrce) i potom ukljucite ventilator ako postoji. sve ladice, police na vratima i police mogu se izvaditi.

Ventiliranje
Ventilacija omogucuje bolju raspodjelu temperature unutar odjeljaka te posljedi¢no i bolje ¢uvanje namirnica i smanjenje
viska vlage. Nemojte prekrivati podrucje ventilacije.

Nacin odlaganja svjezih namirnica i pi¢a

Namirnice koje ispustaju veliku kolic¢inu etilena (jabuke, marelice, kruske, avokado, smokve, sljive, borovnice, dinje, grahorice)

i one koje su osjetljive na taj plin kao $to su voce, povrée i salate, uvijek se trebaju odvojiti i omotati kako bi dulje zadrzale
svjezinu tijekom ¢uvanja; na primjer nemojte spremati rajcice zajedno s kivijem ili kupusom. Namirnice nemojte spremati
preblizu kako bi se omogucila dovoljna cirkulacija zraka. Za omatanje namirnica upotrebljavajte spremnike od plastike, metala
i stakla koji se mogu reciklirati i folije za omatanje.

Ako imate malu koli¢inu namirnica koje trebate spremiti u hladnjak, preporucujemo upotrebu polica iznad ladice za ocuvanje
svjezine voca i povrca jer je to najhladnije podrucje u odjeljku. Uvijek upotrebljavajte spremnike za tekudine ili namirnice koje
Sire mirise ili mogu poprimiti miris ili aromu ili nadjacati druge mirise. Kako biste izbjegli prevrtanje boca mozete upotrijebiti
drzac za boce (dostupan na odabranim modelima).

Legenda
| - — UMJERENO PODRUCJE
“““““ Preporucuje se za spremanje tropskog voca,
M limenki, napitaka, jaja, umaka, konzerviranog
povréa, maslaca, pekmeza
HLADNO PODRUCIJE
Preporucuje se za spremanje sira, mlijeka,
mlije¢nih proizvoda, delikatesa, jogurta

*%

NAJHLADNIJE PODRUCJE
) Preporucuje se za spremanje hladnih narezaka,
deserta, mesa i ribe

W LADICA ZA VOCE | POVRCE
Z

*% Za modele s ODJELJKOM “0 ° ZONE" (PODRUCJE
0 °) u opisu je istaknuto “najhladnije podrucje”
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Odlaganje namirnica u zamrzivac

Odjeljak zamrzivaca omogucuje dugotrajno pohranjivanje smrznutih namirnica i zamrzavanje onih svjezih. Koli¢ina
svjeze hrane koju se moze zalediti za 24 sata navedena je na nazivnoj plocici. Stavite svjeZze namirnice u zamrzivac), ostavljajuci
dovoljno mjesta oko pakiranja namirnica kako bi zrak mogao slobodno cirkulirati. Preporucuje se da ponovno ne zamrzavate
djelomi¢no odledenu hranu. Vazno je omotati hranu tako da je sprije¢eno prodiranje vode, vlaga ili kondenzacije.

Kockice leda
Napunite posudu za led vodom do 2/3 i stavite je u zamrzivac. Niposto nemojte koristiti ostre ili 3iljaste predmete za uklanjanje
leda.

Vadenje ladica
Izvucite ladice kraja, podignite ih i izvadite. Zamrzivac se moze upotrebljavati bez ladica da bi se dobilo vise prostora.Provjerite
jesu li vrata pravilno zatvorena nakon vra¢anja namirnica na resetke/police.

Legenda

|:| LADICA ZAMRZIVACA

LADICA PODRUCJA ZAMRZAVANJA
— (PODRUCJE MAKS: HLADNOCE) Preporucuje se
— | — za zamrzavanje svjezih/skuhanih namirnica.
— e *xX Samo za modele CB310 i CB380 (pogledajte
nazivnu plocicu smjestenu na strani ladice za
*x% voce i povrce)

Vrijeme odlaganja za namirnice zamrznute kod kuce

ODJELJAK ZAMRZNUTIH NAMIRNICA

Proizvod Razdoblje ¢uvanja (-12°C) Preporuceno razdoblje Razdoblje ¢uvanja (-24 °C)
cuvanja (-18 °C)

1 mjesec 6 mjeseci 9 mjeseci

© 1 mjesec 1-3 mjeseéé 6 mjeseci

Maslac ili margarin
Riba

Voce (osim citrusa) i povrce mjesec 8 — 12 mjeseci 12 mjeseci
Meso
$unka - kobasice :
Pecenke (junetina - svinjetina - . 2 mjeseca . .
janjetina) 1 mjesec 8 — 12 mjeseci 12 mjeseci
Odresci ili kotleti (junetina - janjetina 4 mjeseca
- svinjetina)
" . L 5 mjeseci
ngbegf’ svjeze tekuce, sir, sladoled, 1 mjesec 1 -3 mjeseca (ne preporucuje se za
44444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444 Slad0|ed)
Perad (piletina— puretina) 1 mjesec 5 -7 mjeseci 9 mjeseci
ODJELJAK NESMRZNUTIH NAMIRNICA
Proizvod Razdoblje ¢uvanja 0 - 3°C Razdoblje ¢uvanja (3 -6 °C) Razdoblje ¢uvanja 6 -8 °C
Limenke, napici, jaja, umaci,
konzervrirano povrée, maslac, 3 -4 tjedna 3 -4 tjedna 3 -4 tjedna
pekmez
Tropsko voce Ne preporucuje se 2 -4 tjedna 3 -4 tjedna
Sir, mlijeko, mlije¢ni proizvodi, B N B
delikatese, jogurt 2-5dana 2-5dana 2-5dana
Hladni naresci, deserti, meso, -
riba i kuhana jela 3-5dana 1-2dana Ne preporucuje se
Spremanje povréa i voca (osim _ B
tropskog voca i citrusa) 15 dana 10-12dana 4 -7dana
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Nacin odledivanja zamrzivaca

1. Preporucuje se postaviti nizu temperaturu ili na Cetiri sata ukljuciti znacajku Fast Freeze/Fast Cool* (Brzo zamrzavanje/Brzo
hladenje) prije vadenja namirnica iz zamrzivaca kako bi se produljilo ¢uvanje namirnica tijekom faze odledivanja.

2. Zaodledivanje iskljucite uredaj i uklonite ladice. Stavite zaledenu hranu na hladno mjesto. Ostavite vrata otvorena kako
bi se led otopio. Kako biste sprijecili curenje vode tijekom odledivanja, preporucuje se da stavite upijajucu krpu na dno
odjeljka zamrzivaca i redovito je cijedite.

3. Odistite unutrasnjost odjeljka zamrzivaca i paZljivo ga osusite.

4. Ponovno ukljucite uredaj i vratite hranu.

Funkcionalni tonovi

1. Zujanje iz kompresora uobicajena je pojava dok proizvod radi.

2. Grgljanje i krckanje nastaje zbog prolaza rashladnog plina kroz
rashladni sustav, to su uobicajeni zvukovi. [

3. Moze se “zacuti” Skripa kada se kompresor ukljucuje i iskljucuje: to je uobicajeni
zvuk strukture proizvoda. |

4. Provjerite jesu li ladice na vratima hladnjaka, police i
ladice u hladnjaku pravilno pri¢vri¢ene i postavljene kako bi se izbjegle moguce vibracije.

5. Staklene posude (boce, staklenke itd.) ne stavljajte u izravan medusobni doticaj kako bi se izbjegle vibracije.

6. Taj je uredaj opremljen kompresorom koji radi brzinom koja je optimalna za smanjenje potrosnje energije. Tako se moze
dogoditi da u odredenim situacijama (ljeti ili kada se stavljaju velike koli¢ine namirnica) kompresor poveca brzinu pa je
zato uredaj bu¢niji no $to je to uobicajeno.

Preporuke u slu¢aju da se uredaj ne upotrebljava

U sluc¢aju neupotrebe uredaja

Iskljucite uredaj iz elektricne mreze, ispraznite ga, po potrebi odledite i odistite.

Vrata drzite malo otvorena kako bi zrak mogao ulaziti u odjeljke. Tako cete izbjeci pojavu plijesni i neugodnog mirisa.

U slucaju prekida napajanja

Drzite vrata zatvorena kako bi hrana $to dulje ostala hladna. Nemojte ponovno zaledivati djelomi¢no odledenu hranu. Kod
duljeg prekida napajanja, mogao bi se aktivirati i alarm za isklju¢ivanje (kod proizvoda s elektronikom).
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Ci$éenje i odrzavanje

Prije obavljanja bilo koje radnje odrzZavanja ili ¢iS¢enja, izvucite utikac iz uti¢nice ili iskljucite dovod elektri¢ne
struje.

Nikada ne upotrebljavajte abrazivna sredstva za ciscenje. Nikada nemojte Cistiti dijelove hladnjaka zapaljivim
tekuc¢inama.

Ne koristite uredaje za parno ¢iscenje.

Gumbi i zaslon upravljacke ploce ne smiju se Cistiti alkoholom ili sredstvima na bazi alkohola, ve¢ suhom krpom.

Povremeno ocistite uredaj krpom i otopinom tople vode i neutralnih sredstava za cis¢enje, posebice kod ¢iS¢enja unutrasnjosti
hladnjaka.

Kako biste osigurali stalan i ispravan protok vode odledivanja, redovito Cistite unutrasnjost ispusta X
na straznjoj stjenki hladnjaka u blizini ladice za voce i povrée pomocu isporu¢enog alata. b

Rezervni dijelovi bit ¢e dostupni u razdoblju od narednih 7 ili 10 godina, ovisno o posebnim zakonskim propisima.
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A hiitoszekrény vilagitasa

A h(t6tér vilagitasa LED-ekkel torténik, ami a hagyomanyos izzoknal jobb megvilagitast és rendkivil alacsony
energiafogyasztast eredményez. Ha csere szlikséges, vegye fel a kapcsolatot a mUszaki tigyfélszolgalattal.
Fontos megjegyzés: A h(it6tér belsé vilagitasa akkor kapcsol be, ha a hiitd ajtajat kinyitja.

A LED-es izz6 cseréje (tipustol fliggoen)

Az izz6 cseréje el6tt mindig dramtalanitsa a készlléket. Azutan kdvesse az adott termékhez tartozo izz6 tipusanak megfelel6
Utmutatast. Mindig hasonldra cserélje az izzo6t, a megfelel6 izzék a mUszaki Ggyfélszolgalatnal vagy valamelyik hivatalos
markakereskedénél szerezhetdk be.
1. tipusu izz6

Eltavolitdshoz csavarja az izzét az dbrén lathaté médon az éramutat6 jarasaval W ' '5\

ellentétes irdnyban. A késziilék Ujracsatlakoztatdsa el6tt varjon 5 percet. /f\'} ] £ ™

LED-es izz6 (max. 25 W) \ KV . i
/I\_F L e

2. tipusu izzé
Ha a termékben LED-ek taldlhaték, mint az aldbbi abrakon, vegye fel a kapcsolatot a miszaki ligyfélszolgélattal. A LED-ek
tartésabbak, jobban megyvilagitjak a készilék belsé terét, ezenkivil kornyezetkimélébbek is.

Polcok

Valamennyi fidk, ajtopolc és polc kiveheté.

Ajté

Az ajtéo megfordithatésaga
Megjegyzés: Az ajtonyitds irdnya megvéltoztathatd. Ha ezt a miveletet a Vevészolgélat végzi el, nem terjed rd ki a garancia.
Kovesse az Uzembe helyezési utmutatoé utasitdsait.
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A késziilék hasznalata

Elso hasznalat

Az lizembe helyezést kdvetbéen varjon legalabb két 6rat, miel6tt a késziiléket csatlakoztatna az elektromos halézathoz. Miutan
a késziléket csatlakoztatta az elektromos halézathoz, automatikusan mdkddni kezd. Az ételek idedlis tarolasi hémérséklete
gyarilag el6re be van éllitva.

A készlilék a bekapcsolas utan 4-6 éraval éri el a megfeleld tarolasi hémérsékletet szokdsos mennyiségu élelmiszer tarolasa
esetén. Helyezze be a ventilatorba az antibakteridlis szagtalanité sz(irét a csomagolason lathaté utasitasok szerint (ha van). Ha
hangjelzés hallhato, az azt jelenti, hogy bekapcsolt a hémérséklet riasztas: nyomja meg a gombot a hangjelzés elnémitasahoz.

A hiitotér és az élelmiszerek tarolasa

A h(it6tér a friss ételek és italok tarolasara szolgal. A hiit6tér jégtelenitése teljesen automatikusan torténik. Az automatikus
jégtelenités folyamatat a h(it6tér belsé részében, a hatsé falon idénként megjelend vizcseppek jelzik. A leolvasztaskor
képz6dé viz automatikusan egy leeresztényildsba folyik, és 6sszegydlik egy edényben, amibdl azutén elpérolog.

Megjegyzés: A kiilsé hémérséklet, az ajtényitasok gyakorisdga és a készulék elhelyezése befolydsolhatja a két rekesz hémérsékletét.

A hémérsékleteket ezen tényezék figyelembevételével kell bedllitani. Nagyon magas paratartalom esetén kondenzviz képzédhet a
hitétérben, elsésorban az Uvegpolcokon. llyen esetben célszerd lezarni a folyadékot tartalmazdé taroldedényeket (példaul a leveses
talat), becsomagolni a nagy folyadéktartalmu élelmiszereket (példaul a zoldségeket) és bekapcsolni a ventilatort, ha van. Valamennyi fiok,
ajtopolc és polc kivehetd.

Szell6zés
A leveg6 keringetése elésegiti az egyenletes hémérséklet-eloszlast a hiitészekrény részein beliil, ami kedvezé Ugy az
élelmiszerek meg6rzése, mint a felesleges nedvesség csokkentése szempontjabdl. A szellézbterliletet hagyja szabadon.

A friss élelmiszerek és italok tarolasa

A nagy mennyiségu etilént kibocsato élelmiszereket (alma, sdrgabarack, korte, 6szibarack, avokadd, flige, szilva, afonya,
dinnye, bab) és az erre érzékeny élelmiszereket (pl. gylimolcsok, zoldségek, salata) egymastol elkilonitve vagy becsomagolva
kell tarolni eltarthatésaguk megérzése érdekében; példaul ne taroljon egyltt paradicsomot kivivel vagy fejes kaposztaval.

Ne tegye tul kozel egymashoz az élelmiszereket, hogy a leveg6é megfeleléen tudjon dramlani. Az ételek csomagolasdhoz
hasznéljon Gjrahasznosithat6, mianyagbdl, fémbdél, aluminiumbdl és livegbdl késziilt taroléedényeket, illetve haztartasi foliat.
Ha a hitétérben kis mennyiségu élelmiszert szeretne tarolni, azt javasoljuk, hogy a gyimalcsos és zoldséges rekesz

feletti polcokat hasznalja, mivel a hiitétérnek ez a leghidegebb része. Mindig zart taroléedényeket hasznaljon azokhoz a
folyadékokhoz és élelmiszerekhez, amelyek erételjes szagokat vagy izeket bocséatanak ki, és atvehetik egymas szagat, vagy
fedje be 6ket. Az livegek felboruldasa megel6zhetd a palacktartd segitségével (bizonyos modellek esetén elérhetd).

Jelmagyardzat
) MERSEKELT HOMERSEKLETU ZONA

Déligytimdlcs, konzery, italok, tojas, szdsz,
J savanyusag, vaj, lekvar tarolasahoz ajanlott

HIDEG ZONA
Sajt, tej, mindennapi élelmiszerek, csemegearuk,
joghurt taroldsahoz ajanlott

** LEGHIDEGEBB ZONA
Felvagottak, desszertek, hus és hal taroldsahoz
— ajanlott
W ZOLDSEGES ES GYUMOLCSOS REKESZ
7/
*% A "0 °C-0OS ZONAVAL" rendelkez6é modellek

esetében a ,leghidegebb teriilet” a
jelmagyardazatban jelzett
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Elelmiszerek tarolasa a fagyasztétérben

' HU

A fagyasztotér fagyasztott élelmiszerek tarolasara és friss ételek lefagyasztasara szolgdl. A 24 6ra alatt lefagyaszthaté
élelmiszer mennyisége az adattablan lathato. A friss élelmiszert Ugy rendezze el a fagyasztotér fagyasztédteriletén, hogy a
csomagok koril elegendé hely maradjon a levegd szabad aramlasahoz. Az akarcsak részben kiolvadt élelmiszereket nem
szabad Ujrafagyasztani. Csomagolja be az élelmiszereket Ugy, hogy megakadalyozza a viz, nedvesség vagy kondenzatum

behatolasat.
Jégkocka

Ontson vizet a jégkockatartoba annak 2/3-aig, majd helyezze vissza a tartét a fagyasztotérbe. Semmi esetre se hasznaljon éles
vagy csucsos eszkozt a jég eltavolitasahoz.

A fidkok eltavolitasa

Huzza ki teljesen a fiokokat, emelje meg és vegye ki 6ket. Ha novelni szeretné a rendelkezésre all6 teret, hasznalja fiokok nélkdil
a fagyasztoteret. Az élelmiszereknek a racsokra vagy fiokokba valé visszahelyezése utan ellenérizze, hogy az ajté teljesen

csukva van-e.

*X¥

Jelmagyardzat

|:| FAGYASZTOTER REKESZEI

MELYHUTOTT ZONA REKESZE
(LEGHIDEGEBB ZONA) Friss/elkészitett ételek

fagyasztasahoz.

*EX Csak a CB310 és CB380 modellek esetében
(lasd az adattablat a zoldség- és gylimolcsfiok

oldalan)

Az otthon lefagyasztott élelmiszerek tarolasi ideje

FAGYOS REKESZ
Termék Tarolasi idé (-12°C) Ajanlott tarolasiido Tarolasi idé (-24°C)
(-18°C)
Vej, margarin 1 hénap ~6honap ~ 9h6ngp
Rl s ——— 1hénap 1-3 honap LBhonap
Gyumolcsok (a citrusfélék kivételével) & . 19 ha .
Zoldségek 1 honap  &12hénap 12hénap
Hus
Sonka- kolbasz . 2 hénap .
Stltek (marha, sertés, barany) 1 hénap 8-12 hénap 12 honap
Husszeletek (marha, barany, sertés) e 4h6pagp
Tej, Friss folyadék, Sajt, Fagylalt vagy . Py 5hoéna
sorbet T thonap Shonap (nem ajnlott fagylalthoz)
Szarnyasok (csirke, pulyka) Thonap o 5-7 hénap ~ 9h6n@p
REKESZ KIOLVASZTASA

Termék

Konzervek, italok, tojasok, szészok,
savanyusag, vaj, lekvar

sajt, tej, tejtermékek, csemegedruk,
joghurt

Felvagottak, desszertek, hus, hal és hazi
készitésu étel

Z0ldségek és gylimolcsok tarolasa
(kivéve déligyiimolcsok és citrus)

3-4 hét 3-4 hét 3-4 hét
“Nem ajénlott  2-4hét  34hét
2-5 nap 2-5nap 2-5nap
3-5nap 1-2 nap Nem ajanlott
15 nap 10-12 nap 4-7 nap




Haszndlati és kezelési utmutatoé

A fagyasztoétér leolvasztasa

1.

2.

3.
4.

Annak érdekében, hogy az élelmiszerek ne olvadjanak ki a jégtelenités alatt, célszer( alacsonyabbra allitani a
hémérsékletet vagy bekapcsolni a Fast Freeze/Fast Cool* funkcidt a fagyaszté leolvasztasa el6tt négy éraval.

A jégtelenitéshez kapcsolja ki a késziiléket és vegye ki a fidkokat. Helyezze a fagyasztott élelmiszereket egy hideg helyre.
A jég leolvadasanak elésegitése érdekében hagyja nyitva a h(ité ajtajat. A jégtelenitéskor képz6&dé viz kifolydsanak
megel6zése érdekében helyezzen egy nedvszivé ruhat a mélyh(itétér aljara, és idénként csavarja ki.

Ovatosan tisztitsa és szaritsa meg a mélyhitétér belsejét.

Kapcsolja be ismét a késziiléket, és helyezze vissza az élelmiszereket.

Miikodési zajok

1.

A készulék mikodése kozben hallhatd zigast a kompresszor okozza, és nem jelez hibat.

A csorgedezd és kattogd hangokat a hiitégaz hitékorbe érkezése okozza, igy ezek is
a normal makodéssel jard zajoknak szamitanak. [

MUikodé és allé kompresszor mellett is el6fordulhatnak recsegé hangok: ezek a
készUlék felépitésébél adddoé zajok. |

Az esetleges rezgések elkeriilése érdekében ellendrizze, hogy a hiitdajton 1évé polcok, valamint a hiitétérben 1évé polcok
és rekeszek megfeleléen vannak-e behelyezve.

A rezgések elkeriilése érdekében az livegedényeket (palackokat, beféttesiivegeket stb.) Ugy helyezze el, hogy ne érjenek
egymashoz.

A készlilék kompresszorral rendelkezik, amely a lehetd legalacsonyabb energiafogyasztas érdekében optimalis
fordulatszamon mukddik. Ezért eléfordulhat, hogy bizonyos esetekben (nydron vagy nagy mennyiségu élelmiszer
behelyezésekor) a kompresszor nagyobb fordulatszamra valt, igy miikodése a szokasosnal zajosabb lesz.

Javaslatok arra az esetre, ha nem hasznalja a késziiléket

Ha hasznalaton kiviil helyezi a késziiléket

Vdlassza le a készliléket az elektromos halézatrol, Uritse ki, jégtelenitse (ha szlikséges) és tisztitsa meg.

Hagyja résnyire nyitva az ajtot, hogy a leveg6 ataramolhasson a belsé részekben. Ily médon megel6zhetd, hogy a késziilék
bepenészesedjen és bidos legyen.

Aramkimaradas esetén

Tartsa csukva az ajtét, hogy az ételek a lehet6 legtovabb maradjanak hidegen. A részben mar felengedett ételeket sose
fagyassza le Ujra. Tartés dramkimaradds esetén az ezt jelz6 riasztas is aktivalodhat (az elektronikéval is felszerelt termékekben).
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|
Tisztitas és karbantartas

A tisztitasi vagy karbantartasi miiveletek megkezdése el6tt htiizza ki a késziilék tapkabelét a csatlakozéaljzatbdl,
vagy sziintesse meg a tapellatast.

Soha ne hasznaljon suroldszereket. Soha ne tisztitsa a hiit6szekrény alkatrészeit gyulékony folyadékkal.

Ne hasznaljon g6zzel tisztité berendezéseket.

A gombok és a vezérl6panel kijelz6je nem tisztithato alkohollal vagy alkoholszarmazékokkal; kizardlag szaraz
torlokendot hasznaljon.

Idénként tisztitsa meg a késziiléket kifejezetten a hiitégépek belsé részeinek tisztitasdra szolgald semleges tisztitdszer vizes
oldatdba martott ruhaval.

A jégtelenitéskor keletkezett viz folyamatos és megfelel6 elvezetése érdekében rendszeresen X
tisztitsa meg a gylimolcs- és zoldségtartd rekesz mogott, a hiitétér hatso falan taldlhatéd b
leeresztényilast az erre szolgald eszkozzel. ¥

Potalkatrészek 7 vagy 10 évig elérhetéek, az adott szabdlyozasi kovetelményeknek megfeleléen.
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Leidbeiningar um notkun og umhirdu | |S

Kaeliskapsljos

Ljésabunadurinn innan i kaeliskapsryminu notar LED-1jés sem veita betri lysingu en hefdbundnar perur auk pess ad nota mjog
litla orku. Hafid samband vid taeknipjénustu ef skipta parf um.
Mikilvaegt: Pad kviknar & ljési kaeliskapsrymisins pegar hurd kaeliskapsins er opnud.

LED-ljésaperan fjarleegd (eftir gerd)

Takid taekiod alltaf ar sambandi fra rafmagni 4dur en skipt er um ljésaperuna. Fylgid sidan leidbeiningunum fyrir pa tegund
ljdsaperu sem taekid notar. Skiptid um ljésaperuna med peru af sému eiginleikum sem faest hja taeknipjénustunni og
vidurkenndum séluadilum.
Ljésagerd 1) ) ) _
Til a0 fjarlegja ljésaperuna skal losa hana med pvi ad snua rangsalis eins og synt & ' LY
myndinni. Bidid i 5 minutur 4dur en teekid er tengt. m o~ )
LED-ljésapera (hamark 25 W) } :
W

Ljésagerd 2)
Ef taekid er med LED-ljos, eins og synd eru @ myndunum ad nedan, hafid pa samband vid teeknipjénustu ef skipta parf um.
LED-ljos endast lengur en hefdbundnar ljésaperur, auka synileika ad innan og eru umhverfisvaen.

Hillur
Haegt er ad flarleegja allar skuffur, hillur og hurdarhillur.

Hurd

Vidsnuaanleiki hurdar

Til athugunar: Haegt er ad breyta pvi i hvada stefnu hurdin opnast. Ef pessi adgerd er framkvaemd af vidgerdarpjonustu pa fellur hun ekki
undir dbyrgd.

Fylgdu leidbeiningunum { uppsetningarleidbeiningar.
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Hvernig nota a bunadinn

FYRSTA NOTKUN

Bidid i a.m.k. tveer klukkustundir eftir uppsetningu adur en teekid er tengt vid rafmagn. Teekid fer sjalfkrafa i gang pegar pad er
tengt vid rafmagn. Tilvalid geymsluhitastig fyrir matveelin er forstillt { verksmidjunni.

Pegar kveikt hefur verid a taekinu verdur ad bida i 4-6 klukkustundir til ad nad sé réttu geymsluhitastigi fyrir taeki sem sett
hefur verid venjulegt magn i. Stadsetjid bakteriuvarnar og lykteydandi siuna i viftuna eins og synt er & pakkningu siunnar (ef
vi0 a). Ef hljodmerkid heyrist pydir pad inngrip hitastigsvidvorunarinnar: Ytid a hnappinn til ad slokkva a hljédvidvoruninni.

Keeliskapsholf og geymsla matveela

Keeliskapsrymid er til ad geyma fersk matveeli og drykki. Kaeliskapsrymid afisar sig a fullkomlega sjélfvirkan hatt. Tilfallandi
vatnsdropar innan a afturvegg rymisins eru merki um sjalfvirka afisingarfasann. Leysingavatnid er leitt med ras i nidurfall og
sidan safnad i ilat, par sem pad gufar upp.

Til athugunar: Umhverfishiti, hversu oft hurdirnar eru opnadar og stadsetning teekisins geta haft ahrif 4 innra hitastigiod { badum rymunum.
Stillid hitastigio eftir pessum pattum. Vi adstaedur pegar raki er mikill getur rakapétting myndast i keeliskdpsryminu, sérstaklega a
glerhillunum. I pessu tilfelli er maelt med ad loka flatum med vokva (t.d. pottur med sodi), pakka matvaelum sem hafa mikid vatnsinnihald
(td. greenmeti) og kveikja a viftunni, ef hun er til stadar. Haegt er ad fjarlaegja allar skuffur, hurdarhillur og adrar hillur.

Loftraesting
Loftraesting gerir mdgulega betri dreifingu hitastigsins innan i ryminu og, par af leidandi, betri vardveislu matvaelanna og
dregur ar umframraka. Hindrid ekki loftraestisvaedid.

Hvernig geyma a fersk matveeli og drykki

Matveeli sem gefa af sér mikid magn af etylengasi (epli, aprikdsur, perur, ferskjur, larperur, fikjur, sveskjur, blaber, melénur,
baunir) aettu alltaf ad vera adskilin frd peim sem eru vidkvaem fyrir pessu gasi, eins og dvextir, graeenmeti og salat, eda pakka
peim inn til ad minnka ekki geymslupolid; til deemis skal ekki geyma tdmata med kivi avdxtum eda kali. Geymid ekki matvaeli of
pétt saman svo nzegileg hringras lofts verdi moguleg. Notid endurvinnanleg ilat Ur plasti, malmi, ali og gleri og matarfilmur til
a0 pakka inn matvaelum.

Ef verid er med litid magn af matvaelum til geymslu i keeliskap er radlagt ad nota hillurnar fyrir ofan dvaxta- og
graeenmetisskuffuna par sem petta er kaldasta svaedid i ryminu. Notid alltaf lokud ilat fyrir vokva og fyrir matveeli sem geta
gefid fra sér lykt eda mengast af flutningi lyktar og bragdefna eda hyljid pau. Til ad hindra ad floskur velti um koll skal nota
floskuhaldarann (faanlegur & véldum gerdum).

Skyring

TEMPRAD SVADI
Maelt med til ad geyma sudraena avexti, dosir,
L drykki, egg, sésur, surar gurkur, smjor, sultu

KALT SVADI
Tilvalid fyrir geymslu osta, mjélkur, daglegs
matar, seelkeravara, jogurts

o KALDASTA SVADI
Tilvalid fyrir geymslu a dleggi, eftirréttum, kjoti
—— og fisk

W AVAXTA- & GRENMETISSKUFFA
7/

*% Fyrir gerdir med ,0 ° ZONE"-holf (svaedi med
0°) er ,kaldasta svaedid” pad sem er audkennt i
skyringunum
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Matargeymsla frystiholfs

1S

i frystihélfinu er haegt ad geyma matveeli til langs tima og frysta fersk matvaeli. Hversu mikid magn af ferskum
matveaelum er haegt ad frysta a 24 klukkustunum stendur skrifad & merkipldtuna. Radid ferskum matvaelum & frystisveedid innan
i frystiholfinu og skiljid eftir naegilegt plass i kringum matarpakkningarnar til ad hringras lofts sé 6hindrud. Radlagt er frysta
ekki aftur matvaeli sem hafa verid pidd nidur ad hluta. Mikilveegt er ad pakka matvaelunum inn a pann hatt ad innkoma vatns,

raka eda rakapéttingar sé hindrud.
ismolar

Fyllid 2/3 af klakabakkanum med vatni og setjid hann aftur i frystih6lfid. Notid ekki undir neinum kringumstaedum beitta eda

oddhvassa hluti til ad fjarleegja klakana.
Skuffurnar fjarlaegdar

Togid skuffurnar Ut eins langt og haegt er, lyftid peim upp og fjarleegid peer. Til ad fa meira plass er haegt ad nota frystiho6lfid an
skuffanna. Verid viss um ad hurdin lokist almennilega eftir ad matveelin eru sett aftur & grindurnar/hillurnar.

Skyring

|:| FRYSTISKUFFA

FRYSTISVADISSKUFFA
(HAMARKS KULDASVADI) Meelt med til ad
frysta ferskan/eldadan mat.

—_— *xx Adeins fyrir gerdir CB310 e CB380 (sja
merkispjaldid sem er stadsett vid hlid dvaxta-
%%% og greenmetisskuffunnar)
Geymslutimar fyrir heimafrystan mat
FRYSTIGEYMSLUHOLF

Vara

Geymslutimi (-12 °C)

Radlagdur geymslutimi
(-18°C)

Geymslutimi (-24 °C)

Smjor eda smjorliki
Fiskur

Kjot

Skinkupylsa

Steikur (naut-svin-lamb)

Steikur eda kétilettur (naut-lamb-svin)

Mjolk, ferskur vokvi, ostur, rjomais eda
fraudis

Vara

1 manudur 6 manudir 9 manudir
1 manudur 1-3 manudir 6 manudir
1 manudur 8-12 manudir 12 manudir
. 2 manudir S
1 ménudur 8 -12 manudir 12 manudir
4 manudir
, . . 5 manudir
1 manudur 1-3 manudir (ekki maelt med fyrir is)
5-7 manudir

Geymslutimi (0-3 °C)

Geymslutimi (3-6 °C)

Geymslutimi (6-8 °C)

Désir, drykkir, egg, sosur, strsad
graeenmeti, smjor, sulta

ostur, mjélk, mjélkurmatur, saelkeravara,
jogurt

Alegg, eftirréttir, kjot og fiskur og
heimalagadur matur

Geymid greenmeti og dvexti (fyrir utan
sudraena avexti og sitrus)

3-4 vikur

3-4 vikur 3-4 vikur
EkKirddlagt _ 2-4vikur LAk
2-5 dagar 2-5 dagar 2-5 dagar
3Sdagar 12dagar Bkiradlagt
15 dac_u;;a\r """"" {0—12 Hciagar” """""" 4—7 dagar
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Hvernig afisa skal frystiholfid

1. RAadlagt er ad stilla a laegra hitastig eda kveikja & hradfrystingu/hradkaelingu* a.m.k. fjérum klukkustundum adur en
matvaelin eru fjarlaegd ur frystiholfinu, til ad matveelin vardveitist lengur i afisingarfasanum.

2. Til ad afisa skal slokkva & taekinu og fjarleegja skuffurnar. Setjid frosnu matvaelin 4 kaldan stad. Hafid hurdina opna til ad
isingin bradni. Til ad hindra ad vatn leki medan & afisingunni stendur er radlagt ad setja iseygan klut i botn frystiholfsins og
vinda hann reglulega.

3. brifid innan ar frystih6lfinu og purrkid pad vandlega.

4. Kveikid aftur & teekinu og setjid matvaelin aftur inn.

Vinnsluhljoo

1. Sud sem pjappan myndar er edlilegt pegar taekid er ad vinna.

2. Pbegar keelimidilsgasid fer i gegnum keelirasina myndast gutl- og snarkhljod, petta eru pvi
edlileg hlj6o.

3. Mogulegt er ad ,heyra” marr pegar pjappan er virk og évirk: betta er edlilegt hljod sem [
stafar af pvi hvernig teekid er byggt upp.

"%?‘

4. Athugid ad hillurnar innan a kaeliskapshurdinni, hillurnar og skuffurnar i kaeliskapsryminu séu festar og stadsettar a réttan
hatt, til ad koma i veg fyrir mégulegan titring.

5. Setjio ekki glerilat (floskur, krukkur o.s.frv.) i beina snertingu hvert vid annag, til ad hindra titring.

6. betta taeki er buid pjoppu sem vinnur vid besta hrada til ad ldagmarka orkunotkun. | sumum tilfellum getur pad gerst (a
sumrin eda ef mikid magn matvaela er sett inn) ad pjappan eykur hradann og er pess vegna havaerari en venjulega.

Radleggingar pegar takid er ekki i notkun

i pvi tilfelli sem taekid er ekki notad

Aftengid taekid fra rafveitu, teemid pad (ef parf) og prifid.

Haldid hurdunum opnum i hélfa gatt til ad leyfa hringras lofts innan i rymunum. Med pvi er komid i veg fyrir ad mygla og slaem
lykt myndist.

I tilfelli rafmagnstruflunar

Haldid hurdunum lokudum pannig ad matvaelin haldist kold eins lengi og mogulegt er. Frystid ekki aftur matvaeli sem hafa
verid pidd nidur ad hluta. Ef pad er langvarandi rafmagnsleysi geeti rafmagnsleysisvidvorunin einnig virkjast (i taekjum med
rafeindabunadi).
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|
brif og viohald

IS

Adur en prif- eda vidhaldsadgerdir eru hafnar skal taka taekid ur sambandi fra rafveitu eda aftengja fra rafmagni
Notid aldrei svarfandi efni. Prifid aldrei kaeliskapshluta med eldfimum vokvum.
Notid ekki gufuhreinsitaeki.

Ekki skal prifa hnappana og skja stjornbordsins med alkohéli eda efnum sem leidd eru af alkéholi, heldur med
purrum kluat.

brifid taekid af og til med klut og lausn af heitu vatni og hlutlausu hreinsiefni sérstaklega fyrir prif & innri hluta kaeliskapsins.
Til ad tryggja stodugt og rétt flaedi leysingavatnsins skal prifa reglulega innan ur nidurfallinu sem

stadsett er & afturvegg keeliskapsrymisins ndlaegt avaxta- og greenmetisskuffunni med pvi ad nota X
ahaldid sem fylgir med.

Varahlutir verda faanlegir { timabil sem naer annadhvort 7 eda 10 drum, samkvaemt tilteknum reglugerdarkrofum.
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N . |
Istruzioni per I'uso | IT

Luce frigorifero

Lilluminazione interna del comparto frigorifero utilizza lampadine a LED, caratterizzate da un'illuminazione piu intensa
rispetto alle lampadine tradizionali e da un consumo energetico molto basso. Per richiedere i pezzi di ricambio, rivolgersi al
Servizio Assistenza.

Importante: |a luce del comparto frigorifero si accende quando si apre la porta del frigorifero.

Sostituzione della lampadina a LED (a seconda del modello)

Prima di sostituire la lampadina, scollegare sempre l'apparecchio dalla rete di alimentazione. Seguire quindi le istruzioni in
base al tipo di lampadina del prodotto. Sostituire la lampadina con un tipo delle stesse caratteristiche disponibile presso il
Servizio Assistenza Tecnica ed i rivenditori autorizzati.

llluminazione tipo 1) ) [

Per rimuovere la lampadina svitare in senso antiorario come indicato in figura. Aspettare o ".\

5 minuti prima di ricollegare l'apparecchio. /j-f\‘){, - i = |

Lampadina a LED (max 25W) ) & bl i 4
A SR -

Illuminazione tipo 2)
Se il prodotto é dotato di luci a LED, come rappresentato nelle figure seguenti, rivolgersi al Servizio Assistenza tecnica in caso

......

'ambiente.

Ripiani

€ possibile rimuovere i cassetti, i balconcini e i ripiani.

Porta

Reversibilita porta

Nota: E possibile modificare la direzione dell'apertura della porta. Se questa operazione viene eseguita dal Servizio Assistenza, non e
coperta da garanzia.

Seguire le istruzioni fornite nelle Istruzioni per l'installazione.
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Utilizzo dell'apparecchio

Primo utilizzo

Dopo l'installazione, attendere almeno due ore prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica. Una volta collegato alla
rete di alimentazione, 'apparecchio si avvia automaticamente. Le temperature di conservazione ideali per gli alimenti sono
preimpostate in fabbrica.

Dopo la messa in funzione, attendere 4-6 ore prima che venga raggiunta la temperatura di conservazione adeguata per un
carico normale dell'apparecchio. Posizionare il filtro antibatterico-antiodore nella ventola come indicato sulla confezione del
filtro (se disponibile). Se viene emesso il segnale acustico, significa che € intervenuto l'allarme di temperatura: premere il tasto
per disattivare I'allarme acustico.

Comparto frigorifero e conservazione degli alimenti

Il comparto frigorifero consente la conservazione di alimenti freschi e bevande. Lo sbrinamento del comparto frigorifero

e completamente automatico. La presenza periodica di goccioline d’acqua sulla parete posteriore interna del comparto
evidenzia la fase di sbrinamento automatico. L'acqua di sbrinamento viene convogliata in un foro di scarico, quindi raccolta in
un contenitore ove evapora.

Nota: la temperatura ambiente, la frequenza di apertura delle porte e la posizione dell'apparecchio possono influenzare le temperature
interne dei due comparti. Impostare le temperature in funzione di questi fattori. In condizioni di forte umidita, nel comparto frigorifero e
specialmente sui ripiani in vetro si puo formare della condensa. In tal caso si consiglia di chiudere i contenitori con all'interno dei liquidi
(esempio: pentole di brodo), confezionare gli alimenti ad elevato contenuto di umidita (esempio: verdure) e accendere la ventola, se
presente. & possibile rimuovere i cassetti, i balconcini e i ripiani.

Ventilazione
La ventilazione rende piu uniforme la distribuzione delle temperature all'interno del comparto, migliorando la conservazione
degli alimenti e riducendo I'umidita in eccesso. Non ostruire la zona di ventilazione.

Come conservare alimenti e bevande freschi

Gli alimenti che emanano grandi quantita di etilene (mele, albicocche, pere, pesche, avocado, fichi, prugne, mirtilli, meloni,
fagioli) o che sono sensibili a questo gas, come frutta, verdura e insalate, dovrebbero essere separati o avvolti per favorirne una
conservazione piu lunga; ad esempio, non conservare i pomodori insieme a cavoli o kiwi. Non disporre gli alimenti a distanza
troppo ravvicinata, in modo da consentire una sufficiente circolazione dell'aria. Utilizzare contenitori di metallo, alluminio,
vetro e plastica riciclabile e avvolgere gli alimenti con una pellicola trasparente.

Se gli alimenti da conservare nel frigorifero occupano solo una parte dello spazio disponibile, si consiglia di utilizzare i ripiani
sopra il cassetto frutta e verdura in quanto € la zona piu fredda del comparto. Utilizzare sempre contenitori chiusi per i liquidi

e per gli alimenti che potrebbero emettere odori o essere contaminati da odori o aromi. Per evitare la caduta delle bottiglie,
usare l'apposito accessorio di tenuta (disponibile in alcuni modelli).

Legenda

ZONA TEMPERATA

Consigliata per conservare frutta tropicale,
J lattine, bevande, uova, salse, sottaceti, burro,
conserve

ZONA FREDDA

Consigliata per conservare formaggio, latte,
latticini, piatti pronti, yogurt

ZONA PIU FREDDA
Consigliata per la conservazione di affettati,
dessert, pesce e carne

W CASSETTO FRUTTA E VERDURA
7

*% Per i modelli con COMPARTO "0 ° ZONE" (ZONA
0°), la "zona piu fredda" € quella evidenziata
nella legenda

*%




Istruzioni per l'uso

Comparto congelatore per alimenti surgelati

T

Il comparto congelatore € adatto per la conservazione a lungo termine dei surgelati e per il congelamento di alimenti
freschi. La quantita degli alimenti freschi che € possibile congelare in 24 ore é riportata sulla targhetta matricola. Sistemare

gli alimenti freschi nella zona di congelamento del comparto congelatore, lasciando sufficiente spazio attorno alle confezioni
per consentire la libera circolazione dell’aria. E consigliabile non ricongelare gli alimenti parzialmente scongelati. E importante
avvolgere gli alimenti in modo da evitare I'ingresso di acqua, umidita o condensa.

Cubetti di ghiaccio

Riempire d'acqua per 2/3 la vaschetta del ghiaccio e riporla nel comparto congelatore. In nessun caso utilizzare oggetti

appuntiti o taglienti per rimuove il ghiaccio.

Rimozione dei cassetti

Tirare i cassetti verso I'esterno fino a fondo corsa, sollevarli leggermente ed estrarli. Per aumentare il volume disponibile, il
comparto congelatore puo essere utilizzato senza i cassetti. Verificare che, dopo avere riposto gli alimenti sulle griglie e sui

ripiani, la porta si chiuda correttamente.

Legenda

|:| CASSETTI CONGELATORE

*X¥

*X¥

CASSETTO ZONA CONGELAMENTO
(ZONA DI MASSIMO FREDDO) Consigliato per il
congelamento di alimenti freschi o cucinati.

Solo modelli CB310 e CB380 (vedere la
targhetta matricola situata sul lato del cassetto

frutta e verdura)

Tempi di conservazione per gli alimenti congelati

Prodotto

SCOMPARTO SURGELATI

Periodo di
conservazione (-12°C)

Periodo di
conservazione
consigliato (-18°C)

Periodo di
conservazione (-24°C)

Burro o margarina
Pesce

Carne

Prosciutto - Salame

Arrosti (manzo-suino-agnello)
Bistecche o braciole (manzo-agnello-
suino)

Latte, Liquido fresco, Formaggio, Gelato
o sorbetto

Prodotto

Periodo di
conservazione 0-3°C

Periodo di
conservazione (3-6°C)

- 1mese 6 mesi 9 mesi
L. 1-3 mesi Lomest
: 1 mese 8-12 mesi 12 mesi
1 mese 2 mesi 12 mesi
{ 8-12 mesi
4 mesi
S S B
1 mese 1-3 mesi (non consigliabile per il
gelato)
Tmese >/ mesi AL
SCOMPARTO NON SURGELAT

Periodo di
conservazione 6-8°C

Lattine, bevande, uova, salse, sottaceti,
burro, marmellata

Formaggi, latte, latticini, piatti pronti,
yogurt

Affettati, dessert, carne e pesce e cibi
fatti in casa

Conservazione di frutta e verdura (esclusi
frutti tropicali e agrumi)

3-4 settimane

3-4 settimane

Non consigliato

3-4 settimane

2-5 giorni 2-5 giorni
3-5 giorni 1-2 giorni
15 giorni 10-12 giorni




Istruzioni per I'uso

Come sbrinare il comparto congelatore

1. Per prolungare la durata di conservazione degli alimenti durante lo sbrinamento, € consigliabile impostare una
temperatura pil fredda o attivare la funzione di congelamento/raffreddamento rapido* almeno quattro ore prima di
estrarre gli alimenti dal comparto.

2. Per sbrinare, disattivare I'apparecchio e rimuovere i cassetti. Riporre gli alimenti congelati in un luogo fresco. Lasciare
aperta la porta per permettere lo scioglimento della brina. Per evitare fuoriuscite di acqua durante lo sbrinamento, si
consiglia di posizionare un panno assorbente sul fondo del comparto congelatore e di strizzarlo regolarmente.

3. Pulire linterno del comparto congelatore e asciugare con cura.

4. Riattivare l'apparecchio e riposizionare gli alimenti all'interno.

Suoni funzionali

1. Durante il funzionamento del prodotto € normale che il compressore emetta un ronzio.

2. |l passaggio del gas refrigerante nel circuito di raffreddamento genera gorgoglii e crepitii,
che sono percio da considerare normali. [

3. E possibile "sentire" dei cigolii quando il compressore si attiva o si disattiva: questi
rumori sono normali e sono dovuti alla struttura del prodotto. I

4. Controllare che i balconcini della porta, i ripiani e i cassetti del comparto frigorifero siano posizionati e fissati
correttamente, per evitare possibili vibrazioni.

5. Non disporre recipienti di vetro (bottiglie, vasetti, ecc.) a contatto diretto tra loro, per evitare vibrazioni.

6. Questo dispositivo & dotato di un compressore che opera a una velocita ottimale per ridurre al minimo il consumo
di energia. In alcune situazioni (in estate o quando vengono introdotte grandi quantita di alimenti), € possibile che il
compressore operi a una velocita piu elevata e risulti percio piu rumoroso del solito.

Raccomandazioni in caso di non utilizzo dell'apparecchio

In caso di non utilizzo dell'apparecchio

Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione elettrica, svuotarlo, sbrinarlo (se necessario) e pulirlo.

Mantenere leggermente socchiuse le porte tanto da far circolare I'aria all'interno dei comparti. In tal modo si evita la
formazione di muffa e cattivi odori.

In caso di interruzioni di corrente

Tenere chiuse le porte, in tal modo gli alimenti rimarranno freddi il piu a lungo possibile. Non ricongelare gli alimenti
parzialmente scongelati. In caso di interruzione prolungata potrebbe attivarsi anche I'allarme black-out (nei prodotti con
elettronica).




Istruzioni per I'uso l IT

Pulizia e manutenzione

Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia, disinserire la spina dalla presa di corrente o
scollegare I'apparecchio dall'alimentazione elettrica.

Non utilizzare prodotti abrasivi. Non pulire i componenti del frigorifero con liquidi infiammabili.

Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.

Non pulirei tasti e il display del pannello comandi con alcool o sostanze da esso derivate, ma sempre con un panno
asciutto.

Pulire periodicamente I'apparecchio utilizzando un panno ed una soluzione di acqua tiepida e detergenti neutri specifici per la
pulizia interna del frigorifero.

Per garantire il deflusso costante e corretto dell'acqua di sbrinamento, pulire regolarmente l'interno X
del foro di scarico situato sulla parete posteriore del comparto frigorifero, vicino al cassetto frutta e b
verdura, usando l'utensile in dotazione. ¥

| pezzi di ricambio saranno disponibili per un periodo fino a 7 o fino a 10 anni, secondo i requisiti specifici del regolamento.




Istruzioni per l'uso

\

Sostituzione della guarnizione

400011372170
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lMaddanaHy & Kymy HycKaynbifbli I KK
ToHa3bITKbILW LWaMbl

ToHa3bITKbIL ©eniMiHiH, iWiHAEri XapblK )XYNeciHae XapbIKTbIH XaKCbl XXaHyblHa MyMKiHAiK OepeTiH, coFaH
GannaHbICThl KyaTTbIH a3 XXyMcarnyblH KaMTaMachl3 eTeTiH XapblKAMoAThI LamMaap nanganaHsinagsl. AnMacTeipyabl
KaXXeT eTCeHi3, TexHnKkanbIk kongay KblaMeTiHe xabapnacblHpl3.

MaHb130b1: TOHa3bITKbILLTLIH, €Ciri allbliifaH Ke3ae TOHa3bITKbILW 6eniMiHiH, LaMbl Kocblnaabl.

)KapblK,qMO,qul wamM namMmnacbiH aniMacTbIpy (KypblanIHbIH ynriciHe Kapaﬁ)
LLlam namnachkl aybIiCTbIpyAblH angblHOa KypbliFbiHbl 9pKallaH KyaT Ke3iHEeH axkblpaTbiHbl3. byaaH KeniH eHimiHisre

apHanfaH LWam namMmnachblHblH TYpiHe HerizgenreH Hyckaynapabl opbliHAaHbI3. LLlam namnacklH TexHuKkanblk kongay
KbI3BMETI KoHe eKineTTi caTylubinapaa catbinatbiH bipae cunaTTafrbl TaMmnamMeH aybICTbIPbIHbI3.

1-wam Typi) . ———
LLlam namnackiH any yLiH OHbl CypeTTe KepceTinreHaen, carar TifiHe Kapcbl W LY
barbiTTa Gypan anbiHbi3. KypbinfFbiHbl KavTa KocyaaH OypbiH 5 MUHYTTam kKyTe ‘,‘_/}'-7\‘3{ . @'}/I
TYPbIHbI3. B ] ' g
XKapbikanoarel Wwam namnacel (Makc. 25 BT) -J_-I, N e
2-wam Typi)

OHIMHIH TOEMeHe KepCeTiNnreH cypeTTepaeriaen xapblk AnoA wamgapbl 60nfaH xarganga onapabl aybliCTbIpy
kaxxeT 6onca TexHukanblk Kongay KelameTiHe xabapnacbiHbi3. XKapblk AM0A4 WamMaapbl 94eTTeri WwaM namnanapbliHa
KapafaHaa y3ak )XyMbIC iCTEeNAI, iLKi KepiHEepPNIKTI XXakcapTadbl XXoHe KopluafaH opTafa 3usiHObl eMec.

Tekwenep

XKawwikTep, ecik xaLikTepi xaHe cepenepai WbiFapy MYMKIH.

Ecik

EcikTiH awbiny 6arbITbIH ©3repTy MYMKIHAIrI

Eckeptne: EcikTiH awbiny 6arbiTbiH ©3repTyre 6onaabl. Ockbl onepauuns keningik 6ombliHWa KbI3MeT kepceTy 6eniMiHiH,
TapanblHaH opblHAarnca, on Keningikre KaMTbinimanabi.

OpHaTty HycKaynbIfbl iLWiHAEr HycKkaynapabl OpbiHAAHbI3.




Matdanany & Kymy HycKaynbirbi
K¥pranlel naﬁp,anal-ly XO-nbl

Anfawkbl peT nanganaHy

KypbInifbiHbl OpHaTbINIFAHHAH KeniH, KyaT ke3iHe kocnac bypbiH KeMiHAe eKi caFaTt KyTiHi3. KypbInfbiHbl Xenire
KOCbIHbI3 ja, OJ1 aBTOMATThl TYPAe KYMbIC icTen bacTanabl. Taramfa apHarnfaH TUICTi cakTay TeMmnepartypanapbl
3aybiTTa angblH ana opHaTblffaH.

KypbInfbiHbl iCKe KOCKaHHaH KeMiH KanbIiNTbl TONTbIPbIIFAH KYPbINfbIHbIH CONKEC cakTay TeMmnepaTypachl
OpHbIKKaHLWwa 4-6 cafaT KyTy KaxkeT. baktepuara kapcbl MicTi 60nabIpManTbiH Cy3riHi OHbIH OpaMblHAa
KepceTinreHaewn xengeTkilwke opHaTbiHbI3 (bap 6onca). Erep abIbbICTbIK Genri ecTince, byn Temnepatypa
0abbINbIHbIH icke KocblnFaHbIH bingipeni: AblbbICThIK 6enrinepai ewipy yLWiH TyiMeHi 6acbiHbI3.

ToHa3bITKbILW XaHe a3blK TYNiK cakTay 6enimi

ToHasbITKbIW Genimi 6anfbiH Taramaap XeHe cycblHAapAbl cakTayra MyMKiHAiK 6epeai. ToHa3bITKbIW Genimi
aBTOMaTThl TYpAe TonblK epiTineai. benimHiH iwingeri apTkpl 6eTiHAE Cy TamLblNapbiHbIH 60Mybl aBTOMATThI €PITY
Ke3eHiHiH 6enrici 6onbin Tabbinaael. EpireH cy Tery kyObipbiHa OarbiTTanapbl XXeHe KeliH OyrnaHaTbiH KOHTENHepae
KMHanagbl.

EckepTne: opTaHbIH TEMMNepaTypachl, ECIKTEPAIH, aLLbIITy XKMiNiri )koHe KypbIFbIHbIH, OpHanacybl eki 6eniMHiH, iLKi
TemnepaTtypacblHa acep eTefi. Temnepartypanapabl OCbl XaFfannapra coikec opHaTbiHbI3. ©Te binFangpl xafgannapga
TOHa3bITKbIW BenimiHae, acipece anMHeK cepernepae KoHAeHcaT Ty3inyi MyMmkiH. MyHaawm xafganaa cymbikTelk 6ap
KOHTenHepnepai (Mbicanbl, copna KynbifFaH biAbIC) )aby, CyMbIKTbIFbI Kern Taramaapabl (MbiCanbl, KOKeHICTEP) opay oHe
XabgblKTanfaH xarganga XenaeTkiwTi KOCy YCbiHbinaabl. XKaLWikTep, eCik XaLUiKTepi )oHe copenepai Wbifapy MYMKIH.

Aya arHanbIMblI
YKengeTineTiH aya apkbinbl 6enimaep iwiHae aya Gipkernki Tapanbin, CoMKeciHwe TaFramaap Xakcbl cakTarnbin, apTbik
bINFan a3anTbinbin oTbipagbl. XKenaeTty anMarbiH 66reMe;s.

XaHa caTtbin anblHfaH TaFamMgap MeH cycbiHAapAbl cakKray Tacini

OTuneH rasblHbIH YNIKEH MenLwepiH 6epeTiH XaHe OCbl rasfa cesiMTan Xemictep (anma, epik, anmypT,wabaansi,
aBokafo,iHXip, kapa epik, kapaxuaek, kayblH,ypme BypLuak), KeKeHicTep XoHe canaT CUaKTbl TaFramaap cakray
Mep3iMiH KbiICKapTnay MakcaTbiHAa 6enek oparnbin cakTanybl Kepek; Mbicanbl, Kbl3aHakTapAbl KUBU XEMICIMEH XaHe
opamanblpakneH Oipre cakTamaHbl3. KeTKiniKTi aya UMpKynsumMacbiH KamTamMmachi3 eTy YLiH Taramapl 6ip-6ipiHe
XaKblH cakTamaHbl3. KanTta eHgene anatblH NNacTuk, MeTanm, antoMUHUN XXoHe 8HEK KOHTeHeprnepai, CoHaan-ak,
TafaMmbl opay YLiH ac nreHKacblH nanganaHblHbI3.

Erep ToHasbITKbIWITA cakTanaTbliH TaMaKTbiH Meriwepi a3 601ca, XXeMic xxaHe KekeHicTepai cakTay 6enimiHin
YCTiHAEri CepeHiH nanganaHybiH yCbiHambI3, cebebi Oyn - 6eniMmaeri eH cyblik avimak. CyMbIKTbIKTap XXaHE WiCTi
LWbIFAPYbl HE CiHipyi MyMKiH TaFramap YLUiH apkallaH xabblk KOHTeHepnepai nanganaHbiHbi3 HeMmece 6eTiH
XabblHbI3. beTenkenepain aygapbinbin KeTyiH 6ongbipMay yuwiH 6etenke ycTarblWwbiH Nanganadyra 6onaabl (kenbip
ynrinepae KomkeTimai).

Wapmmebi 6enzinep

) TEMMEPATYPA AUMAFbI

TponukanblK XeMmicTi, kKayallakTapgbl,

L CcycblHOapAbl, XyMblipTkanapabl, coyctapibl,
MapuHagTanfaH Taramgapabl, capbl Mangbl,
JXeMfi cakTay YLUiH YCbiHbINnagbl
CANKbIHOATY AUMAFbI

IpiMLLIKTI, CYTTi, KyHOENIKTI Taramaapabl,

* TaHCblK Taramaapabl, NOrypTThl cakTayfra
apHanfaH

- EH CYbIK AUMAF bl
c———— TypanfaH eT1,ToTTi TaFamgapabl, €T NeH
Danblk cakTayfa apHarnfaH

W XKEMIC XXOHE K©KOHIC TAPTMNACHI
7Z

*x "0 ° ZONE" BOIIMI kapacTbipblffaH ymrinep
YLLiH "eH cankblH amarbl"- xxa3baga epekiue
OenrineHin kepceTinreH anmas




Maddanany & Kymy Hyckaynbirbi I KK
My3paty GenimiHiH 3aT caKkTanTbIH beniri

MysgaTkpiw 6enimi My34aTblflFaH eHIMAEPAi Y3aK yakbIT cakTayfa XoHe 6anfblH eHimaepai My3gaTyFa
MYMKiHAIK 6epeni. 24 carFaT iwiHae Mmy3aaTbina anaTbiH 0anfbliH TaFamaapablH Kenemi menwepnep KkecteciHae
KepceTinreH. banfbiH TaFramagapabl My3gaTy 6eniMiHiH My3gaTy aiMarbiHAa ayaHblH, ePKiH LMPKYNAaumMachiHa
MYMKIiHAIK 6epi yLWiH TaFfamaap opaMblHbIH aHanacblHAa XeTKINIKTIi OpblH Kanablipa OTbipbin OpHanacTbIpbiHbI3.
IwiHapa epiTinreH Taramgapabl My3gatnay ycbiHbinagbl. Cy, binfan )XeHe KOHAEHCATThIH eHyiH bongbipmay yLiH
Taramgapgbl opay Kaxer.

My3 Tekwenepi
My3 HayacbIHbIH 2/3 GeniriH cymeH TonTbipbin, My3aaTty 6enimiHe kanTa canbiHbl3. My3abl WbiFapy yLwiH ewwbip
»Karganaa yLKip Hemece eTKip 3atTapabl nanganaHbaHbl3.

TapTnanapasbl! wewin any

XKawiktepai MyMKiHAIriHWeE anbIC eTin CbIpTKa TapTbIHbI3, XXOFapbl KOTepin anbiHbl3. ToHa3bITKbIW 6enimMiH can
6ocartbin, kebipek 3aT canfbiHbI3 KeNnce, TapTnanapbliH anbin TacTaybiHbI3fa 0onaabl. ©OHiMaepai TopnapabiH/
cepenepaiH YCTiHe KanTa opHanacTblpfaH COH, ECIKTiH AYpPbIC XXabblriFaHblHA KO3 XETKI3iHi3.

LWapmmbi 6eneinep

|:| M¥3[OATKbILI TAPTNACDI

KATbIPY AUMAFbIHbIH TAPTNACHI
(MAKCUMANObI CYbITY AYOAHbDI)
[ Tasa/nicipinreH Tarambl my3gaTtyfa

YCbIHbINNaabl.

E— Fkk Tek kaHa CB310 e CB380 ynrinepi ywiH
(*Kemic xaHe KekeHic canaTblH TapTNaHblH,
*k XaHblHOa opHanackaH [lepektep TaKTacblH
KapaHbl3)

CaKTay YaKbiTbl My34OaTblJifaH Yljl TaraMmaapfa apHanfaH

M¥3[OATbITFAH BOIliMI

©Him Cakray mep3iMmi  ¥CbIHbINIFaH caKTay Cakray mep3imi (-24°C)
(-12°C) mep3imi (-18°C)

Mait Hemece maprapmh =~ L. JAA B BI e B mm———

BanbIK Tam B BA

Xewmictep (unTpyctaH 6ackanapbl ) & 4 _ . o .

Kexowicrep e e B

ET

BeTuunHa- cocuckachbl 2 ait

KybIpbiniFaH (CubIp-LUOLLIKa- KOW) “1an 8-12 ait 12 an

CTelk HeMece XaHLUbIFaH eT (Cublp- 4 ant

KOW- WOWIKA) R

CyT, banfblH CYMbIKTbIK, IpiMLLIK, 1 aif 1-3 aii 5an

BanmMy3fak HeMeCe WEPOET & e B (banmysnakka yCbiHbINMaraH)

Kyc (raybik-kypketaybik) L N oL .. N 4. S

M¥3OATbIIMAFAH BolliMI
OHim Cakray mepsimi 0-3°C Cakray mep3imi (3-6°C) Cakray mep3imi 6-8°C

KayawakTtarbl eHiMaep, cycbiHaap,
XYMbIPTKa, coycTap, MapuHaaranfaH ;| 3-4 xyma 3-4 xyma 3-4 xyma
Tarampgap, capbl Man, gxem :

Tponukansik xewictep ColMpiMaraH  24xyva o S-dxyva
ipiMLUIK, CYT, CYT ©HiMAepiH, OyKeH ) ) )

ewimaepin, fiorypr T Zom aoww R
ET TinikTepi, oeceptTep, €T XaHe ) )

Ganeik kowe v/ Tamarel S e yeemenmaran
MyHaa >xemicTep MeH kekeHicTepai

caKTaHbI3 (Tponukanblk xxemictepaeH 15 KyH 10-12 kyH 4-7 KyH

backa)




Matdanany & Kymy HycKaynbirbi

My3pnaty GenimweciH Kkanam XxioiTy

1. Epity casachkl xypin xxaTkaHga eHiMaepai caktay Mep3iMiH y3apTy YLiH, My3aaTkbill 6enimiHeH eHimaepai
anapgaH kem gereHge Tept carat OypbiH Te3 my3gaty/Tes cankbiHaaTy* QYHKUNACBIH KOCY KEpeK Hemece
TemnepaTypaHbl TOMEHAETIM KO KaxerT.

2. EpiTy yLWiH KypbiFbiHbI OLWIPIHI3 XaHe XaLUikTepai anbiHel3. My3aaTbinfaH TaraMmabl CyblK Xepre carnbiHbI3.
KblpayAbiH epyiHe MyMKiHAIK 6epy YLiH eCikTi allblk kanablpbiHbI3. EpiTy 6apbicbiHAa CyAblH afybiH 6onbiapmay
yWiH My3gaTy 6eniMiHiH acTbiHa CiHIprill MaTaHbl Tecen, OHbl XYM1esi TYPAE CbifbiN OTbIPY YCbIHbINAAbI.

3. Mysgaty 6eniMiHiH, iLLKi >kaFblH Ta3anaHbl3 XeHe XaKcblran KenTipiHi3.

4. KypblInfblHbl KOCbIHbI3 XXaHe Taramaapbl KanTa OpHblHA cariblHbI3.

®dyHKUMOHaNAbIK AblObICTap

1. XKymbic GapbIicbiHAa KOMMNPeccopAaH Wy WbifaTbiH 6onca 6yn kanbinTbl Xaraan.

2. 5ynK|np,ecy XoHe CaTprbIM,El,ap CarnkbiHOATY KOHTYPbIHbIH iwinae My34aTKbiW ra3ablH 6TybIMEH Typner,lpep,l
6¥J'I KanbINTbl XXafgamn.

3. Komnpeccop 6enceHpi xaHe 6enceHis xarganaa Ci3fiH Cbikblp "eCTyiHiH" MyMKiHAIri 6ap: Oyn eHim
KYPbISbIMbIHbIH, KanbinTbl AblObICHI.

o @

4. blktuman gipin 6ongbipmay yLiH TOHa3bITKbILW €CiriHiH ilWiHae 6ankoHbl, cepenep MeH XaLWiKTep TOHA3bITKbILL
GenimiHae aypbic GekiTinreH xxeHe opHanacTbipblfFaHbIHA K83 XeTKi3iHi3.

5. LbIHbl KOHTEMHepriepai (beTenke, 6aHka, 1.6.) Aipin 6onaeipmay yuwiH 6ip- GipiMeH KakTafrbicyaa KOViMaHbI3.

6. Byn KypbInfbl KyaT TYTbIHbINYbIH @3aNTThIPY YLUiH OHTaWMbI XblAaMAbIKNEH XYMbIC iICTEeNTiH KOMNPeCcCopMeH
xababiktanfaH. byn 6enrini xxarganga 6onybl MyMKiH (ka3 MesriniHae Hemece asblK TYMIKTiH ken caHbl
€HTri3inreH xafganga ) KOMNPeccop XblngamAblFbIH apTThIpy KE3iHAE XaHe aaeTTeriaeH ken wy cebebiHae.

KypbinfbiHbl NanganaHbay XxafaanblHAafrbl YCbIHbIC

KypbInfbiHbIH NanganaHbay xxargaanga

KypbInfbiHbl KyaT kKe3iHEH aXkblpaTblHbl3, 60CaTbIHbI3, My3bl €piTiHi3 (KaxxeT 0onfaHaa) XxaHe TasanaHbl3.
benimaep iwiHae ayaHblH LMPKYNALMsCbIHA MYMKIHAIK 6epy yLWiH ecikTepai can awblk ycTaHbl3. OCbIHbIH
HOTUXECIHLLE 3€H XXoHe XaFbIMCbI3 NiCTiH TapanyblH 6onabipmayfFa 6onagpl.

KyaTneH KkamMTy y3inreH xafrganaa

EcikTepgai »abblK yCTaHbI3, OCbifanlia Taramaap MyMKIHAIMHWE y3aK yakblT 00Mbl CyblK KYWiHAE cakTanaabl.
lwiHapa epiTinreH Taramgapabl kanta My3gatnanbi3. Erep Kyat y3inici y3akka cosbirica, Wwambl eLwipy curHarnbl
GenceHaipinyi MyMKiH (3NeKTpOHUKanbIK eHimaepae).




Maiidanany & Kymy HycKaynbifbl I KK
Tasanay XX9He TeXHUKalblK KbI3MeT KopceTy

Ke3 kenreH Tazanay HeMmece KbI3MeT KOPCeTY XXYMbICbIHbIH anAabliHAa KYPbUIFbIHbI 3NEKTP XesiciHeH
Hemece 3NeKTP KyaTbIHbIH KO3iHEH aXblpaTbIHbI3.

blckbiw 3aTTapAbl elWwkKalaH nanganaH6aHbi3. TOHa3bITKbIW OerleKTepiH ewKalaH XaHfblw
CYMbIKTbIKTapMeH Ta3ariamaHbI3.

By TasanarbiwTapabl nanganaH6aHbi3.

TynmellikTep xoHe 6ackapy naHeniHaeri AUCNen CNUPTNEeH HeMece KypambiHAa cnupT 6ap 3aTtTapmeH
TasapTbiiIMaybl TUiC, TEK KypFaK MaTaHbl NnanganaHbiHbI3.

KypbInFbiHbI XKYAEni TYpAe CyIri )KeHe cyFa apanacTbipbiifaH 6erTapan Tasanay, acipece TOHa3bITKbILTbIH, iLLiH
Tasanayfa apHanfaH 3aTTapMeH Ta3anaHbl3. \ ‘

EpireH cyablH TypakTbl XXoHe TUICTi afblHbIH KAMTaMachI3 €Ty YLUiH TOHA3bITKbILUTbIH, XXeMic L
YKOHE KOKOHIC XaLWUiriHiH apTKbl )XafblHA4a OpHanackaH HayaHblH iLiH YCbIHbINFaH XababIKTbl K
narganaHbin XXyneni TypAae Tasanan OTbIpbliHbI3. ¥

Kocankbl 6enwektep apHaribl HOpMaTUBTIK TananTapfFa cankec 7 Hemece 10 xbinFa AeniH Kon xeTimai 6bonagpl.




Matdanany & Kymy HycKaynbirbi

TbhiIfbI3aarbIWThI dJIMacCTbIpy
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My3aaTtkbiy namMmnachbl

LWarnmaHabiH My3aaTkbld 6enyryHaery xapblk 6epyy TyTymyHaa LED xapbirel KongoHynraH, an agarra
KONQoHynyy4y namnara canblTbipManyy XakLiblpaak xapblk 6epun, anekt kybaTblH YyHeMaeere wapT Ty3eT. Jrep
cu3re anmawuTbIpyy Kepek 605co, TeEXHUKanbIK xxapaam 6epyy KblamaTbiHa GalinaHblLWbIHbI3.

MaaHunyy: My3sgaTtkbld 665yMyHYH NlaMnach! aHblH 3LWWIW avblnraHaa, Kynrysyner.

LED xapbIrbl namnacbliH anmawTbipyy (YArycyHe xapawua)

KnunHe namnaHbl anMawtbipyyaaH mypaa ap gavbiM kabayyHy 3nekTp TOryHaH axkblpaTbiHbl3. AHAAH KMAWH
CU3OUH OHYMYHY3AYH KUYMHE NamMnacbiHbIH TYPYH® HEMM34erreH Hyckamanapabl CakTaHbl3. TEXHUKaNbIK KOMOK
KepCeTyy Kbl3MaTblHAA XaHa birapbiM YKyk 6epunreH catyydynapa 6ap kninHe namnanbl Oupaen canarrarbl
Gallka namnara anmMallTbIpbIHbI3.
KnunHe namnaHbiH 1) Typy

KnunHe namna ybirapbill y4yH TUSMEKTE KOPCOTYNIOHAON caaTbiH XebecuHe e S — '5\“

KapLbl 6ypaHbi3. XXabayyHy kanpa kowyyaaH mypaa 5 MyHeT KyTYHYS. FD o A

LED »xapbirbl namnacsl (Makc. 25BT.) ! K\ - i
'/I_'..\_,':.'.' LY o it

e
KuunHe namnaHbIH 2) Typy
Orepae npoaykumuana xapbIKTblk guog namnacel 6ap 601co, TOMeHKY TU3MeKTe KepCoTYNreHAen, anMallTbIpyy
Kepek 60r1co TexHuKanblk KEMEK KepCeTYY KbidaMaTblHa KanpbinbliHbl3. XKapbIKTbIK AXO4 namnanapbl cantTyy
ANEKTPAMK KNYMHE NnamMnanapAaH y3arbipaak yoakbiTka YeNnH XKapamT, MYKU KOPYHYLLUTY XaKLWbIpTaT XXaHa
3KOMNOrnANbIK XXakTaH Taza bonyn caHanar.

Tekuenep

GapAblk CyypMa YKeKTep, 3LLMK TEKYENep KaHa TeKYernep anbiHbIN canbiHaT.

AWUK

SWUKTUH aublilyy 6arbITbiH 63repTyy

OckepTyy: BWMKTN adyyHYH BarbITbiH e3repTyyre 6onoT. Arepae Oyn vw-apakeT caTbin anbiHraH4aH KUAVHKA Kbi3MaT
TapaOblHaH aTkapbina TypraH 6onco, aHga ara kenunguk 6epunoent.

OpHOTYY KONJOHMOCYHAArbl HyckamaHbl aTkapblHbI3.
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LLlanmMaHAabl KAHTUN KONAOHYY Kepek

BUPUHYM XKOMNY KONAOHYY

OpHOTyyAaH KMAWH WarMmaHabl KybaTTyynyKka TyTalTblpyyra YenmnH XXOK AereHae aku caat KyTyHy3. Larmangbl
3MNEeKTP MEHEH KamCbI3[00 XenecnHe TyTalThIprbina, an aBToMaTThiK Typae uwTten 6awTanT. 3aBoggo OpHOTYMraH
Tamak-alLl cakToo Temnepartypacol ynrynyy 6onyn caHanart.

LarmaHabl KyUryareHaeH KMnmMH, Hopmanayy TONTypynraH WwanmaH Tyypa cakToo TemnepaTtypachiHa XeTuLLyycy
VYYYH 4-6 caaT KyTyLyHY3 3apbifl. YbinkaHbl TaHrakToo4o kepceTynreHaen (arepae 6ap 60nco) aHTubakTepuanbik
)KaHa XbITKa KapLUbl YbINKaHbl XengeTKU4ke KooHy3. OrepAe YH curHanbl Ybikca, AeMeK, TeMnepaTypa curHansl
YbIKThI: 6aCKbIYTbI 6ackbin akyCTUKanbIK CUrHangapabl e4ypyHys.

My3gaTkbly 6enymy xaHa TaMak aliTbl CaKTOO

MysgaTkbly 6enyry )aHbl Tamak-all MEHEH CYYCYHAYKTY CakTOOro MyMKyHAYK 6epeT. MysaaTkbiv 6enyk Tonyry
MEHEH aBTOMATTbIK TYpAe 3puinT. BenyKTyH n4ykm apTkbl 6€TUHAEN CyYHYH TaMyblNnapbiHbIH aHAa-caHaa nanaa
GonyLy aBToMaTTbik 3pUTYY dasacbiHbIH GeNrncu. ApureH cyy arbiarbldka 6arbiTTanar xaHa aHgaH KUAnH
KOHTEMNHepre Yoryntynar, an )akTaH byynaHbin Korosnor.

OckepTyy: anaHagarsl abaHblH TeMnepaTypach!, AWMKTUH ayblNbillbl KaHa LWakMaHabIH Xairawlyy opay 9ku 6enymayH
NYMHAOEr TemnepaTypanapbiHa e3yHYH TaaCMpWH TUATM3ULLIM MYMKYH. Byn dbakTopnopro kapata Temnepartypanapibl >XeHre
canbliHbI3. Aaban Heimayy LWapTTapaa, My3gaTkeld 6enyryHae, avpbikya aiHeKk Tekdenepae KoHaeHcaT nanga 6onyuuy
MYMKYH. MblHAal yqypaa cuare CYtoKTYK KytornraH KOHTeHepriepam xabyy (Mvucanbl: Kymapagarsl LWOopro), KypaMmbiHaa Ken
cyy 6ap Tamak-allThbl Opoo (MUcarnbl: Xallblnya-XeMuwTep) xaHa arepae 6ap 60nco, XenaeTkMuTy UWTETYY CyHyLITanar.
Gapablk cyypma YKeKTep, SLUUK TeKYernep xaHa Tekvenep anbliHbIN canbiHar.

BeHTunsuunn

YKenpeTtkmy 6enyKTepAyH UYKK TemnepaTtypanapabliH 6enyLwTypynyLwyHe, HaTbixana TaMak-allTbiH KaKLbl
caKTanbllWbIHA XaHa alblk4ya HbIMOYYNYKTY TOMOHOSTYYIe XaKLbl MYMKYHUYNYKTY 6epeT. XKengeTtkny asHTYacbIH
TOCMOHYS3.

XXaHbl TaMaKTbl XXaHa NMYNMAanKTepaun KaHTUN CakToo Kepek

Mpwn enyemaery aTWUIeH rasbiH YblrapraH xkaHa TaMmak awtap (anmanap, epyktep, anMypyTTap, aBakago, MHXup,
Kapa epykTep, kaparaT, KooHOop, Oyypuyak) )aHa canar, Xallbl4a-KxeMup CbiakTyy Oyn rasra ceaumTtan 605roH
TaMaKTap CakToO MeeHeTYH KbICKapTHaFaH,D,aVI KblJbIMn ap ,EI,3I7IbIM ©3YH4e KOIOJ'IyLIJy Xe oponyLuy Kepek; Mmncanbl,
nomMmaopriopay, KNBM XXEMULLN XXe KanycTa MeHEH 4oory konboHy3. XXeTuwtyy aba anaHblilbiH KAMCbI3 Kblyy
YYYH Tamak-awTbl OMpu-OMprHE 8Te XaKkblH canbaHbl3. TamakTapabl OpoOoro, Kanpa nwTeTyyre 6onroH nnactMmacca,
arntoOMUHUI XXaHa aHeK KOHTEMHEPEPAN XaHa »abbllKak TacMaHbl KONAOHYHY3.

Orepae my3gaTtkblvka canblHyy4y TaMakTbiH Kerlemy eTe a3 6onco, 6enyk4yeHyH My3garbipaak aiMmarbiHaa
KanrawkaHObIKTaH Xallblya-KeMULLITEP canbliHyYydy WANWTEPANH KOTrOpY XarbliHAarbl Tekdenepaun KonaoHyyHy3ny
CYHywWTanbbI3. CyroKTYKTapra xxaHa »XbIT Yblrapyy4y e TapTbin anyy4y e gaam eTKepyy4y TaMak-alltapra

ap fanbiM xabbina TypraH KOHTeHepnepan KONAoHyHy3 xeanapablH YCTYH xalblHbI3. beTenkenepayH kynan
KeTYYCYH angblH anyyra, cus 6etenke kapmarbi4Tbl KONAOHO anachbi3.

Llapmmyy 6eneunep

) MEJTYYH AMMAK

Tponukanslk xxeMuLTep, KOHCepBanap,
J NYUMONKTEP, XXYMypTKanap, coycrap,
TysganraH 6agbipaHgap, Man, axemaepan
CaKTOO Y4YyH CyHyLwiTanar

MY3OAK AUMAK

CbIp, CyT, CYT a3blKTapsbl, AenukaTeccTep,
*x NOrypT CakTOOro CyHyLUTanbiHaT

3H MY3OAK AUMAK
—— EaﬂbIK, 3T, My3[aK 3T KECUHOUNEPUH XXaHa
[AeccepTTepamn CakTooro CyHyLuTanbiHaT

W XAWbITHA-XEMULL CYYPMACDI
Z

*x "0 °© ZONE" BOJTYMY 60nroH ynrynep y4dyH
"9H My3aak anmak" 6enyHyn KepceTynreH
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ToHAaypry4 6enyMmyHae a3bIK-TYMYK CaKTOO

ToHaypryy 6enymyHge TOHAYPYIraH XaHa >aHbl carnblHraH asblK-TYNYKTY y3ak ybakbiTka cakTooro 60soT.
24 caaTTblH N4MHOE TOHAYpPYNa TypraH XaHbl Tamak-allTbliH CaHbl TakTavyaa »asblfrad. Aba apkuH annavyyra
MYMKYHAYK 6epyy Y4YH Tamak-all TaHrakTapbiHbIH aifiaHacbiHAA XXETULLTYY OPYH KanTbipyy MEHEH TOHAYPryY
OONYKTYH MYMHAEMN TORAYPYY asHTYara xaHbl TaMak-alThl canblHbl3. XKapbiM-XapTbinan SpuTUIreH Tamak-allThbl
kanpa ToHayp60oo cyHywTanaTt. Cyy KMpPYYCYH, HbIMAYYIYKTY Xe KOynaHTyyHy 6onTyp600 y4yH TaMak-alTbl OpOo
MaaHunyy.

My3 kybukTepum
My3 nogHocTy 2/3 6enyryH cyy MeEHeH TONTYpPYHy3 KaHa ToHAypry4d 6enykke karpa canbiybl3. Kypy xxaHa mu3ayy
Oytomaapabl My3ay KETUPYY YYYH KaHgan raHa waptta 6onbocyH kongoHOoHy3.

CyypmanapAabl anbin canyy

CyypMa YKeKTOpAY CbIpTTbl ko346 6onyLlyHYa TapTbiHbI3, KOTOPYHY3 XaHa anbin canbiHbi3. Kebypeek opyH
GoLWOTYY YUYYH TOHAYPry4 6enyMmyHaery cyypmanapabl Ybirapbin cancanbid 60m0T. A3bIK-TYNYKTY rpunre/Tekyere
KOMIOHAOH KWIAMH 3LUMKTUH BeKkeM >xabblnraHblH TEKLLEPUHM3.

LLlapmmyy 6enaunep

|:| TOHAYPIy4d CYYPMA YKOK

TOHAOYPYY AUMATbIHbIH CYYPMACHI

(MAKCUMANOYY MY3OATYY 30HACHI)

XaHbl/gaspaanraH TaMak-allThbl
TOHAOYPYYra CyHywiTanar.

CB310 e CB380 ynrynepy y4yH raHa
(PKawbinya-xemMuLl cyypmMma YKeryHyH
*kk KanTanbiHAarel 3aBoaayk MyHe3gemMecy
6ap TakTa4yaHbl KapaHbI3)

—— *kk

Ynpe TOHAYPYIJIraH TaMakK allTapAblH CAKTOO MOOHOTY

TOHOYPYY BONYMY
©HyM CakTtoo meeHeTy CyHywTanraH caktoo CakToo MeeHeTy

(-12°C) meeHeTy (-18°C) (-24°C)
Maiixe maprapus lan . ban 9an
BAMLIK s lam . rred B AR OB
XemuwTep (UMTPYC KeMULITEPUHEH Baluka) . ) . -
Kahaxauemsanap e L e B
oT
BeTtuuHa - 2 an .
KynkanaHraH aT (Yn-404KO-KO3Y 3TW) Tan 8-12 an 12 an
CTtenktep Ke KECUIreH aT (yVI-KOf}YT"ﬁIQHKO otM) 4a|7|

5an
CyT, »aHbl xacanraH cyycyHaykrap, 1 ait .
an 1-3 an (6banmysgak y4yyH

Gbiwrak, 6a17'|‘\{|'¥:‘5”p,a|< He Luep6eT """"""""""" CyHyyl‘.'l‘JTaJ'I6a“l‘7lT)
KaHaTTyynang[H 3TN (T00K-MH/:\H+95“§TM) lan ) 5.-.7”?]/1 9 alhw

XAIMbl bONYM

©HYM CakTo0 MeeHeTy CakToO MOeHeTY CakTo0 MOeHeTy
0-3°C (3-6°C) 6-8°C

KoHcepBanap, nunmaukTep, XymypTka, ) ) )

coyc, TyspanraH GaasipaK, Mari, dxem O KYMa 3-4 Xyma SAxywa

Tponukansik kemawtep CyHywranGaiir 2-4 xyma SAxyma

BblwTak, CyT, CyT a3bIkTapbl, kaitmak 2-5kyH 2-5 KyH 2-5kyW

Mysgak aT kecuHgunepwu, TaTtyynap, aT ) ) -

KaHa BarblK, yile GbilubIpbiniraH Tamak 3 5KVH """""""""""" 1-2 kyH ?XHy”JTaJi'??MT """"""""

Xawbinya-xemuwTepamn cakToo

(TponuKanbIK >xaHa unTpyc 15 KyH 10-12 kyH 4-7 KyH
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ToHAypryy 6enyKTy KaHTUN IPUTYY Kepek

1. Tamak-awTbl TOHOYPry4d 6enymyHeH vbirapraHra YennH Fast Freeze/Fast Cool* (Te3 ToHaypyy/Te3 my3gatyy)
PEXUMUH TOPT caaTka KyWrysyy cyHyLuTanar, an apuTyy dasacbiHa TaMmak-alTbl CakToOro xapaam bepert.

2. 3puTyy YYYH XkabayyHy e4ypyHy3 XKaHa cyypma YKeKTepay anbin casblHbli3. ToHAypynraH Tamak-alTel My3gak
Xepre koyHy3. My3ayH apyycyHe MyMYKYHAYK 6epyy Y4YH SLUMKTU aybin canbiHbl3. QpUTYY ydypyHAa cyy
YbIrbIN KETNEeLWn YYYH TOHOYPryY 66nyKTyH acTbiHa CYY »KakKLUbl COPO TypraH YynypeKTy KOy KaHa aHbl
Y3rYNTYKCY3 ChirbIM TYPYY CyHyLUTanar.

3. ToHnAypryd 6enyKTYH MYMH Ta3anaHbl3 KaHa aHbl KbiN4aTTblk MEHEH KypraTblHbI3.

4. XabayyHy kalipa ULLITETMHM3 KaHa Tamak-allTbl MYMHE Kalpa carblHbl3.

PyHKUMOHaANAbLIK YHAOP

1. LWaimaH uwTen xaTkaHaa KOMNPecCopAoH YblKkaH YH AeMeNAery KepyHyLL.

2. XnapgareH My3gaTKbl4 KOHTYPYHAA XblnraHaa KypKyngereH gobyw yrynar.
byn agaTtTarbigam KepyHyLu. [

3. Komnpeccop uwrten xe nwteben xxaTkanaa Keldbingarad o0y YbIrbiLLbl
MYMKYH: Oyn warnmMaHgblH CTPYKTypacbiHbIH agaTTarbigan gooyLuy. [

o @

4. MyMKyH 60nroH BubpauusnapabiH angbiH anyy y4yH My3gaTkbly SLUMKTUH N4MHAeru 6enymaep, My3aaTKbiyd
Genymaery Tekyenep xxaHa cyypmarnap Tyypa casblHraHblH KaHa KOKJraHbIH TEKLIEPUHNS.

5. BubGpauusaHbl angbiH anyyra anHek KoHTenHepnepan (betenkenepay, 6aHkanapabl, xaHa 6alwukanapabl) 6up
OGupuHe TMNrnM3nn kondoryna.

6. byn wanmaH Komnpeccop MeHeH xababinraH. An ontumMangyy bingaMmablKTbl ULWTEN 3MEKTP SHEPTUSAHbI
capnTooCyH asanTtart. Kas 6up cutyaumanapaa (kanbiHaa e arepae TamakTbiH Ken KenemMy casnbiHraHaa)
KOMMNpeccop bingamabirbiH KEOEMTOT XaHa OLOHAYKTaH an kebypeek YH Yblrapblllbl MyMKYH.

Jrep wanmaH KongoHynbaca, ara Kapan CyHywtTamanap

LanmaHAabl KONAOHOOroH yuypaa

YKabayyHy anekTp TOryHaH axblpaTbiHbl3, O0LWOTYHY3, 3pUTUHN3 (Kepek 60co) xaHa TaszanaHbi3.

BenykTyH nuMHae abaHblH anaHbilWbl YYYH 3LUMKTU KUYMHE adblk KapMaHbl3. MyHyY Kbiflyy MEHEH CU3 KeK XKaHa
KamaH XbITTbIH ep4yLyH 6onTypbaricols.

AnekTp TOry TOKTOTyJraH yvyypaa

Tamak-awTblH 6onyLlyHYa Ken ybakbiTka YelH My3aak TypyLly YYYH 3LUMKTUY abblk kKapMaHbI3. YKapbiM-xapTbina
3PUTUITEH TamMak-awWThbl kKanpa ToHaypbaHbi3. drepae ken ybakbiTka YernH Tok 60160Co, ANeKTP TOry e4yKTYryH
OMNOnpreH curHanmaaumsacbl gari asTUBAELWUTUPUIIULLA MYMKYH (3MEKTPOHMKA NpoayKumManapbiHaa).
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Taszanoo xaHa KapMoo

Ap KaHOan KapMoo Xe Ta3anoo onepauuvsanapbiH aTkapyyaaH MypAa WwanuMaHbl WTencenb BUNKacbiHaH
e 3MeKTP TOryHaH aXblpaTbIHbI3.

du KavaH abpa3uBgepaun KoNAoHO60Hy3. My3[aTKbIUThIH OONYKTOPYH, T€3 KYWMYYUy CYIOKTYKTap MeHeH
TasanabaHbI3.

Byy Tazanoo kapaxaTtTapbiH KONIGOHOOHY3.

BackbluTap aHa 6alikapyy naHefIMHUH QUCTIJIEN CIIUPT XKe CNUPTTEH Kenun YbiKKaH 3aTTap MeHeH
TasanaHb6awbl kepek. )KeH raHa Kyprak 4ynypek MeHeH Ta3asnoo 3apbli.

YXabayyHy aHAa-caHAa YynypekTy KOMAOHYM Xblyy CYYHYH 3pUTMECH aHa My34aTKbIYTbIH UYMH Ta3anooro
apHanraH HerTpanayy Tasanoouyy kapaxaTTap MeHeH TasanaHbi3.

3pureH cyyHyH TYPYKTYY aHa Tyypa arbllblH KAMCbI3 Kblflyy YUYH Xallbl4a-Kemutep
YUYH CyypMa YKOKTYH XaHblHAarel My3aaTkbly 6eNyKTYH apTkbl 6T xKarbiHAa auralikaH
CYY arbI3rbl4TbiH U4MH KOPCOTYIITeH acnanTbl KONOAOHYY MEHEH Y3ryNTYKCY3 Ta3anaHbi3.

TeTukTep, atanbiH apexenepanH TanantapbiHa binavblk, 74eH TapTbin 10 XbiAra YeNMHKN MEEHeTTO XETKUNNKTYY 6onoT.
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Telwenyyyy HepceHu anmawTbipyy
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NAUDOJIMO VADOVAS
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Saldytuvo lemputé

Saldytuvo skyriaus vidus ap$vie¢iamas LED lempute. Ji ryskesné nei tradicinés lemputés ir pasizymi itin mazomis energijos
sgnaudomis. Jei reikia pakeisti lempute, kreipkités j techninés prieZiros centra.
Svarbu. Saldytuvo skyriaus apSvietimas jjungiamas, kai atidaromos 3aldytuvo durelés.

LED lemputés keitimas (priklauso nuo modelio)

Pries keisdami elektros lempute, visuomet atjunkite prietaisg nuo maitinimo tinklo. Tuomet sekite instrukcijas, skirtas jlsy
prietaise naudojamai lemputei. Pakeiskite lempute kita, turincia tokias pat savybes, kurig galite jsigyti i$ Techninés prieZitros
tarnybos arba jgalioty pardavéjy.

1 lemputés tipas ) S
Norédami isSimti lempute, sukite jg pries laikrodZio rodykle, kaip parodyta paveikslélyje. 2T e

Pries veél jjungdami prietaisa, palaukite 5 minutes. /‘_/F\‘) {jﬂ —= £ : |
LED lemputé (maks. 25 W) \ Wi : i
./I_._'\_F'.- kit -

2 lemputeés tipas

Jeigu prietaise jmontuotos LED lemputés, kaip pavaizduota paveikslélyje apacioje, prireikus jas pakeisti, susisiekite su
Techninés prieziuros tarnyba. LED lemputés naudojamos ilgiau nei jprastos lemputés, jos pagerina matomuma viduje ir
nekenkia aplinkai.

Lentynos

Visus stalcius, lentynéles ir dury lentynéles galima iSimti.

Dureles

Dureliy atidarymo krypties keitimo galimybe
Pastaba. Galima pakeisti dureliy atidarymo kryptj. Jei $ig procedirg atlieka techninés priezitros po pardavimo tarnyba, garantija netaikoma.
Vadovaukités nurodymais jrengimo vadove.
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Kaip naudoti prietaisa

Naudojimas pirma karta

Jrenge pries prijungdami prietaisg prie maitinimo palaukite bent dvi valandas. Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo ir jis
pradés veikti automatiskai. Tinkamiausios maisto laikymo temperatiros yra i$ anksto nustatytos gamykloje.

Jjunge prietaisa, turite palaukti 4-6 valandas, kol bus pasiekta tinkama jprastai pripildyto prietaiso laikymo temperatara.
Antibakterinj nuo kvapy saugantj filtra jdékite j ventiliatoriy, kaip parodyta ant filtro pakuotés (jei yra). Jei pasigirsta garsinis
signalas, vadinasi, buvo pertrauktas temperatdros signalas: paspauskite mygtuka, kad isjungtuméte garsinj signala.

Saldytuvo skyrius ir maisto laikymas

Saldytuvo skyrius skirtas 3vieZiam maistui ir gérimams laikyti. Saldytuvo skyrius visiskai atdyla automatiskai. Nuolat
pasirodantys vandens lasai vidingje Saldytuvo skyriaus galinés sienos puséje yra automatinio atitirpinimo pozymis. Atitirpes
vanduo nukreipiamas j anga, paskui teka j talpa, i$ kurios iSgaruoja.

Pastaba. Aplinkos temperatdra, daznas dury atidarinéjimas ir prietaiso vieta gali turéti jtakos vidinei iy dviejy skyriy temperatarai.
Temperatarg reguliuokite atsizvelgdami j Siuos faktorius. Esant labai drégnoms ir Siltoms salygoms, saldytuvo skyriuose (ypac ant stikliniy
lentyny) gali susidaryti kondensacija. Tokiu atveju rekomenduojama uzdaryti talpyklas su skysciais (pvz., perpildytus puodus), suvynioti
maista, turintj didelj vandens kiekj (pvz., darZoves) ir jjungti ventiliatoriy, jei jis yra. Visus stalCius, lentynéles ir dury lentynéles galima iSimti.

Oro ventiliacija
Ventiliatoriaus oras uztikrina geresnj temperattry paskirstyma skyriy viduje, taigi, ir geresnj maisto iSsaugojima bei perteklinés
drégmés sumazinimg. Neuzstatykite ventiliavimo zonos.

Kaip laikyti Sviezig maista ir gérimus

Maisto produktus, kurie isskiria daug etileno dujy (obuolius, abrikosus, kriauses, persikus, avokadus, figas, slyvas, mélynes,
melionus, pupeles) arba yra jautrls Sioms dujoms, pavyzdziui, vaisiai, darzovés ir salotos, visada reikia atskirti arba suvynioti,
kad juos islaikytuméte kuo ilgiau; pavyzdziui, pomidory nelaikykite kartu su kiviais ar kopustais. Maisto produkty nelaikykite
per arti vieny kity, kad tarp jy galéty tinkamai cirkuliuoti oras. Maistui laikyti naudokite perdirbamo plastiko, metalo, aliuminio
ir stiklo indelius bei maistine plévele.

Jei saldytuve ketinate laikyti nedidelj maisto produkty kiekj, rekomenduojame naudoti lentynas vir$ vaisiy ir darZoviy stalciaus,
nes tai Salciausia skyriaus vieta. Skyscius ir maisto produktus, kurie gali skleisti stiprius kvapus arba buti jais paveikti, laikykite
uzdaruose indeliuose arba uzdenkite. Kad buteliai neisvirsty, galite pasinaudoti buteliy laikikliu (tik tam tikruose modeliuose).

Legenda

VIDUTINES TEMPERATUROS ZONA
Rekomenduojama tropiniams vaisiams,

L skardinéms, gérimams, kiauSiniams, padazams,

konservuotiems produktams, sviestui ir uogienei

laikyti

VESI ZONA

Rekomenduojama sdriui, pienui, kasdieniams

** produktams, delikatesams, jogurtui laikyti

) - ZEMIAUSIOS TEMPERATUROS ZONA

Rekomenduojama mésos gaminiams,
desertams, mésai ir Zuviai laikyti

y/ VAISIY IR DARZOVIY STALCIUS
7

** Modeliuose su 0° ZONOS skyriumi Salc¢iausia
vieta yra pazyméta legendoje
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Saldiklio skyrius, maisto laikymas

Saldiklio skyriuje galima ilgai laikyti jau $aldytus produktus ir uzsaldyti $vieZius produktus. Sviezio maisto kiekis, kuris
gali bati uzsaldytas per 24 valandas yra nurodytas techniniy duomeny lenteléje. Sudékite Sviezig maista j Saldymo kamera,
palikdami pakankamai vietos aplink maisto pakuotes, kad oras galéty laisvai cirkuliuoti. Patariama pakartotinai neuzsaldyti
maisto, kuris i$ dalies buvo atsildytas. Svarbu suvynioti maista taip, kad baty iSvengta vandens, drégmés ar kondensacijos
jéjimo.

Ledukai

Pripildykite 2/3 leduky padéklo vandeniu ir jdékite atgal j Saldiklio skyriy. Jokiu budu nenaudokite astriy ar smailiy daikty, kad
iSimtumeéte ledukus.

Stalciy iSémimas

Patraukite stalcius j iSore, kiek jie leidZiasi, pakelkite ir iSimkite. Kad baty daugiau vietos, 3aldiklio skyriy galima naudoti bet
staliy. Sudéje produktus ant groteliy / lentyny batinai gerai uzdarykite dureles.

Legenda
|:| SALDIKLIO STALCIAUS
SALDYMO ZONOS STALCIUS
— (ZEMIAUSIOS TEMPERATUROS ZONA)
e | | — — Rekomenduojama Svieziems / paruostiems
J— E— maisto produktams 3aldyti.
—— e *HX Tik CB310 e CB380 modeliuose (zr. duomeny
plokstele vaisiy ir darzoviy stalciaus Sone)

*X¥

Namuose Saldyty produkty laikymo laikas

UZSALDYMO SKYRIUS
Produktas Laikymo laikotarpis Rekomenduojamas Laikymo laikotarpis
(-12°C) laikymo laikotarpis (-24°C)
(-18°C)
Sviestas arba margarinas 1 men. ~6men. ~9mén.
Zuvis - 1mén. 1-3 men. 6 meén.
Vaisiai (isskyrus citrusinius) ir darzovés 1 meén. 8-12 mén. 12 mén.
Mésa 5
Kumpis, desrelés > meén
Kepsniai (jautiena, kiauliena, ériena) - 1mén. 8-12 mén 12 mén
Zlégtainiai arba mustinis (jautiena, 4 mén
ériena, kiauliena)
. . 5 mén.
gé?gg:égaw'ej' gérimai, slris, ledai arba 1 mén. 1-3 mén. (nerekomenduojama
4444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444 ledams)
Paukstiena (vistiena, kalakutiena) 1 mén 5-7 mén 9 mén
SALDYMO SKYRIUS
Produktas Laikymo laikotarpis Laikymo laikotarpis Laikymo laikotarpis
0-3°C (3-6 °C) 6-8°C
Skardinés, gérimai, kiausiniai, padazai, _ o _ o B "y
konservuoti produktai, sviestas, uogiené 3 4 s:i\‘/altesw 3 4 sai\‘/altesw 34 savaltei? """"""""""""
Tropiniai vaisiai Nerekomenduojama 2-4 savaités 3-4 savaités
suris, pienas, pieno produktai, e g e A
delikatesai, jogurtas 2-5 dienos 2-5 dienos 2-5 dienos
Mésos gaminiai, desertai, mésa, zuvis ir e o .
namuose gamintas maistas 3-5dienos 1-2 dienos Nerekomenduojama
Laikykite darzoves ir vaisius (i3skyrus : ;
tropinius ir citrusinius vaisius) 15 dieny 10-12 dieny 4-7 dienos
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Kaip atitirpdyti Saldiklio skyriy

1.

2.

3.
4.

Patariama nustatyti Zemesne temperatirg arba jjungti greito saldymo funkcija ,Fast Freeze” / ,Fast Cool”* bent keturioms
valandoms prie$ iSimant maista i$ Saldymo kameros, kad baty prailgintas maisto iSsaugojimo laikas atitirpdant Saldytuva.
Norédami atitirpdyti, iSjunkite prietaisg ir iSimkite stal¢ius. UzSaldyta maistg padékite j Salta vieta. Palikite dureles
atidarytas, kad istirpty ledas. Kad iSvengtuméte vandens tekéjimo atitirpdymo metu, patariama ant $aldymo kameros
dugno padéti sugeriancia sluoste ir nuolat jg isgrezti.

ISvalykite ir kruopsciai iSdziovinkite Saldymo kameros viduy.

Vél jjunkite prietaisg ir sudéti maista.

Funkciniai garsai

1.

Visiskai normalu, kad prietaisui veikiant girdimas kompresoriaus skleidziamas zvimbimas.

Gurguliavimas ir tarSkéjimas sklinda saldymo dujoms cirkuliuojant ausinimo grandinéje,
todél 3is triukSmas yra visiskai normalus. [

Kai kompresorius veikia arba neveikia, gali bati girdimas girgzdéjimas: tai normalus
prietaiso konstrukcijos garsas. |

Patikrinkite, ar lentynélés Saldytuvo durelése, lentynos ir stalciai Saldytuvo skyriuje yra tinkamai pritvirtinti ir jstatyti, taip
iSvengsite galimos vibracijos.

Kad iSvengtuméte vibracijos, stikliniy indy (buteliy, stiklainiy ir pan.) nestatykite taip, kad jie liestysi.

Siame prietaise jrengtas kompresorius, kuris veikia optimaliu greiciu, kad buty sumazintos energijos sgnaudos. Dél Sios
priezasties gali bati, kad tam tikrais atvejais (vasarg arba kai jdésite daug produkty) kompresorius veiks greiciau, todél gali
bat daugiau triuk3mo nei jprasta.

Rekomendacijos, kaip elgtis, jei prietaisas nenaudojamas

Jei prietaiso nenaudojate

Atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo, istustinkite, atsildykite (jei reikia) ir iSvalykite.

Laikykite duris Siek tiek praviras, kad j Saldytuvo skyrius patekty oro. Taip iSvengsite pelésio ir blogo kvapo.

Nutriakus energijos tiekimui

Duris laikykite uzdarytas, kad maistas islikty Saltas kiek jmanoma ilgiau. Pakartotinai neuzsaldykite maisto, kuris i dalies atsilo.
Jeigu elektros tiekimo néra ilgesnj laika, gali jsijungti maitinimo iSjungimo signalas (gaminiuose su elektronika).
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Valymas ir prieziura

Pries vykdydami valymo arba techninés prieziaros darbus, biitinai prietaisg atjunkite nuo elektros tinklo arba
atjunkite elektros tiekima.

Niekada nenaudokite $vei¢iamyjy priemoniy. Saldytuvo daliy niekada nevalykite degiais skys¢iais.
Nenaudokite valymo garu.

Mygtuky ir valdymo skydelio ekrano negalima valyti alkoholiu ar alkoholinémis priemonémis, tik sausa sluoste.

Nuolat valykite prietaisa Sluoste ir Silto vandens bei neutraliy valymo priemoniy misiniu, o ypa¢ - saldytuvo vidy.
Kad uztikrintuméte nuolatinj ir tinkamga atitirpusio vandens nutekéjima, naudodami numatytas

priemones reguliariai valykite anga, esancia galinéje Saldytuvo sieneléje, salia vaisiy ir darzoviy X
stalciaus. i

Atsarginiy detaliy bus galima jsigyti 7 arba 10 mety, atsizvelgiant j jstatymuose numatytus reikalavimus.
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Tarpiklio keitimas
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Ledusskapja gaismina

Ledusskapja nodalijuma apgaismojuma sistéma tiek izmantotas LED spuldzes, kas nodrosina labaku apgaismojumu neka
tradicionalas gaismas spuldzes, ka ari loti zemu energijas patérinu. Ja nepiecieSsams veikt nomainu, sazinieties ar pilnvarotu
tehniskas palidzibas dienestu.

Svarigi! Ledusskapja apgaismojums ieslédzas, kad ledusskapja durvis tiek atvértas.

LED gaismas spuldzes nomaina(atkariba no modela)

Pirms apgaismojuma spuldzes nomainas vienmér atslédziet ierici no elektribas padeves. Péc tam izpildiet noradijumus,
pamatojoties uz sava produkta apgaismojuma spuldzes veidu. Nomainai izmantojiet gaismas spuldzi ar tadam pasam
ipasibam. Ta ir pieejama no tehniskas palidzibas dienesta un pilnvarotiem pardevéjiem.

Gaismas veids 1) ) I

Lai gaismas spuldzi nonemtu, atskrivéjiet to, grieZot pretéji pulkstenraditaja virzienam, o ':\

ka redzams attéla. Pirms atkartoti pievienot ierici, pagaidiet 5 minates. FD LA™ )

LED gaismas spuldze (maks. 25W) N AT : i
./I_._.\_F.:.- i _toe

Gaismas veids 2)

Ja izstradajumam ir LED dioZu gaismas, ka paradits nakamajos attélos, nomainas nepiecieSamibas gadijuma sazinieties ar
tehniskas palidzibas dienestu. LED diodes ir ilgnoturigakas neka parastas gaismas spuldzes, uzlabo iekséjo redzamibu un ir
draudzigas videi.

Plaukti

Visas atvilktnes, durvju plauktus un plauktus var iznemt.

Durvis

Durvju atvérsanas virziena maina
Piezime: Durvju atvérsanas virzienu var mainit. Ja $o darbibu veic pécpardosanas apkalpoSanas dienests, uz to neattiecas garantija.
Sekojiet noradijumiem Montazas instrukcija.
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Ka lietot ierici

Pirma lietosana

Péc ierices uzstadisanas nogaidiet vismaz divas stundas, pirms pievienojat ierici stravas padevei. Pievienojot ierici
elektrotiklam, ta sak darboties automatiski. Partikas uzglabasanas ideala temperatdra ir iestatita jau rapnica.

Péec ierices ieslégSanas pagaidiet 4-6 stundas, lai tiktu sasniegta normali uzpilditai iericei nepiecieSama uzglabasanas
temperatdra. Novietojiet antibakterialo aromata novérsanas filtru (ja ir) ventilatora, ka paradits filtra iepakojuma. Ja atskan
skanas signals, tas nozZimé, ka atskanéjis temperatiras bridinajuma signals: nospiediet pogu, lai izslégtu skanas bridinajuma
signalus.

Ledusskapja nodalijums un partikas uzglabasana

Ledusskapja nodalijuma var uzglabat svaigu partiku un dzérienus. Ledusskapja nodalijums tiek atkauséts pilnigi automatiski.
Ja uz nodalijuma iek3$&jas aizmugures sienas reizém redzami udens pilieni, ta ir automatiskas atkausé$anas posma pazime.
Atkausésanas Udens tiek aizvadits uz drenu un péc tam savakts konteinera, kur tas iztvaiko.

Piezime: vides temperatdra, durvju atvérsanas biezums un ierices novietojums var ietekmét abu nodalijumu iek$éjo temperataru. lestatiet
temperatdru atbilstosi Siem faktoriem. Loti mitros apstaklos ledusskapja nodalijuma var veidoties kondensats, it ipasi uz stikla plauktiem.
Sada gadijuma ieteicams aizvért konteinerus ar skidrumiem (pieméram, buljona katlu) ietit partiku ar augstu Gdens saturu (pieméram,
darzenus) un ieslégt ventilatoru (ja ir). Visas atvilktnes, durvju plauktus un plauktus var iznemt.

Gaisa ventilacija

Ventilatora gaisa plisma lauj nodalijumos vienmérigi sadalit temperatdru un lidz ar to labak saglabat partiku un samazinat
lieko mitrumu. Nenoblokejiet ventilacijas zonu.

Ka uzglabat svaigus partikas produktus un dzérienus

Partiku, kas izdala etiléna gazi (aboli, aprikozes, bumbieri, persiki, avokado, viges, Zzavétas plimes, mellenes, melones, pupinas)
vai ir jutigi pret to, pieméram, augli, darzeni un salati, ieteicams atdalit vai ietit plévé, lai tadéjadi pagarinatu to uzglabasanas
laiku, pieméram, neuzglabajiet tomatus kopa ar kivi vai kapostiem. Neuzglabajiet produktus parak ciesi, tadéjadi traucéjot
gaisa cirkulacijai. Lietojiet otrreizéji izmantojamus plastmasas, metala, aluminija un stikla traukus, un ietinamo plévi, lai
iesainotu partikas produktus.

Lai uzglabatu produktus, kas ir neliela daudzuma, iesakam novietot tos uz plauktiem, kas atrodas virs auglu un darzenu
nodalijuma, jo ta ir vésaka vieta ledusskapja nodalijjuma. Skidrumus un édienus, kas var izdalit aromatu vai uznemt citas
smarzas vai garsas, vienmér ievietojiet noslégtos traukos, vai ari apklajiet tos. Lai izvairitos no pudelu apgasanas, varat
izmantot pudeju turétaju (pieejams izvélétajiem modeliem).

Apzimejums

) MERENA ZONA

Paredzéta tropisko auglu, konservu, dzérienu,
J olu, mércu, marinétu gurkidu, sviesta, ievarijuma
uzglabasanai

VESA ZONA

Paredzéta siera, piena, ikdienas produktu,
delikatesu, jogurta uzglabasanai

VESAKA ZONA
) Paredzeta gatavo galas produktu, desertu, galas
un zivju uzglabasanai

*%

W AUGLU UN DI_\RZENU ATVILKTNE
7/

*% Modeliem ar "0 ° ZONE" NODALIJUMU "vésaka
zona" ir izcelta apzZiméjuma
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Saldétava un partikas uzglabasana

Saldétavas nodalijums ir paredzéts ilgai saldétas partikas uzglabasanai un svaigas partikas sasaldésanai. Svaigas
partikas daudzumes, ko var sasaldét 24 stundu laika, ir noradits uz nominalu plaksnites. Svaigo partiku sakartojiet saldesanas
zona saldétavas nodalijuma (skatiet Iso pamacibu), atstajot pietiekami daudz vietas ap produktu iepakojumiem, lai gaiss varétu
brivi cirkulét. leteicams atkartoti nesaldét daléji atkususus produktus. Ir svarigi partiku ietit ta, lai novérstu idens, mitruma vai
kondensata ieklGsanu.

Ledus kubini
Uzpildiet 2/3 no ledus paplates ar Gdeni un ievietojiet to atpakal saldétavas nodalijuma. Nekada gadijuma ledus iznemsanai
nelietojiet asus vai smailus priekSmetus.

Atvilktnu iznemsana
Izvelciet atvilktnes, cik iesp&jams, paceliet un iznemiet. Lai iegutu lielaku tilpumu, saldétavas nodalijumu var izmantot bez
atvilktném. Péc édiena novietosanas uz rezgiem/plauktiem parliecinieties, vai durvis ir kartigi aizvértas.

Apziméjums

|:| SALDETAVAS ATVILKTNU

SALDESANAS ZONAS ATVILKTNE
— (MAKS SALDESANAS ZONA) Paredzéta, lai
— | | — E— saldétu svaigu/pagatavotu partiku.
— — *H* Tikai CB310 e CB380 modeliem (atsaucoties uz
Datu plaksniti, kas atrodas auglu un darzenu
. atvilktnes sana)

Uzglabasanas ilgums majas sasaldéetai partikai

SALDETAVAS NODALIJUMS
Produkts Glabasanas periods leteicamais glabasanas Glabasanas periods
(-12 °C) periods (-18 °C) (-24 °C)

Sviests vai margarins - 1 ménesis 6 ménesi 9 ménesdi
Zivs - 1 ménesis 1-3 ménesi 6 ménesi
Augli (iznemot citrusauglus) un darzen ménesis .....8712menesi . 12ménesi
Gala
skinkis, desinas :
Cepetis (liellopa galas, cukgalas, jéra o 2 ménesi R
galas) 1 ménesis 8-12 manedi 12 ménesi
Steiki vai karbonades (liellopa, jéra, 4 ménesi
cwkgalas)

: s : - 5 ménesi
5;?22’%\/;'595 Skidrums, siers, saldéjums 1 ménesis 1-3 ménesi (nav ieteicams

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, R B .. saldgjumam)

Putnu gala (vistas, titara) 1 ménesis 5-7 ménesi 9 ménesi

Produkts

Glabasanas periods
0-3°C

Glabasanas periods
(3-6 °C)

Glabasanas periods
6-8 °C

Konservi, dzérieni, olas, mérces, marinéti :

darzeni, sviests, ievarijjums

siers, piens, piena produkti, delikateses,
jogurts

Griezti galas izstradajumi, deserti, gala,
zivis un majas gatavots ediens

Darzenu un auglu uzglabasana (iznemot
tropiskos auglus un citrusauglus)

3-4 nedélas

3-4 nedélas

Nav ieteicams

3-4 nedélas

2-5 dienas 2-5 dienas
3-5 dienas 1-2 dienas
15 dienas 10-12 dienas
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Ka atkausét saldetavas nodalijumu

1.

2.

3.
4.

leteicams iestatit zemaku temperatiru vai ieslégt atras sasaldésanas/atras dzesésanas funkciju* vismaz ¢etras stundas
pirms partikas iznem3anas no saldétavas nodalijuma, lai paildzinatu produktu saglabasanu atkausésanas posma laika.
Pirms atkausesanas izslédziet ierici un iznemiet atvilktnes. Sasaluso partiku nolieciet vésa vieta. Atstajiet durvis atvertas, lai
izkustu sarma. Lai atkausésanas laika nerastos Gdens noplude, ieteicams saldétavas nodalijuma apaksa noklat absorbéjosu
dranu un to regulari izgriezt.

Iztiriet un rapigi nosusiniet saldétavas nodalijuma iekSpusi.

Atkal iesledziet ierici un ievietojiet produktus.

Funkcionalas skanas

1.

Kompresora radita dukona ir normala paradiba izstradajuma darbibas laika.

Burbulojosa un kraksko3a skana rodas dzeséjosajam skidrumam ieplistot
dzesésanas kontara, tapéc tie ir normali troksni. (

v

Kompresoram esot aktivam vai neaktivam, iespéjams ,dzirdét” ¢ikstonu: ta ir normala
izstradajuma struktdras radita skana. |

Lai izvairitos no iesp&jamam vibracijam, parbaudiet, vai sanu plaukti

ledusskapja durvis, plaukti un atvilktnes ledusskapja nodalijuma ir pienacigi novietoti un piestiprinati.

Lai izvairitos no vibracijas, stikla tvertnes (pudeles, burkas utt.) novietojiet ta lai tas savstarpéji nesaskartos.

Siierice ir aprikota ar kompresoru, kas darbojas ar optimalu atrumu, lai samazinatu energijas patérinu. Tapéc iespéjams,
ka noteiktas situacijas (vasara vai ievietojot lielu partikas daudzumu) kompresors palielina atrumu un tapéc ir trokSnainaks
neka parasti.

leteikumi ierices neizmantosanas gadijuma

Jaierice netiek izmantota

Atvienojiet ierici no elektroapgades, iztuksojiet, atkauséjiet (ja nepiecieSams) un iztiriet.

Atstajiet durvis pavértas, lai nodalijumos cirkulétu gaiss. Tadéjadi var izvairities no peléjuma un sliktu aromatu veidosanas.
Riciba elektroapgades partraukuma gadijuma

Atstajiet durvis aizvertas, lai produkti péc iespéjas ilgak paliktu auksti. Atkartoti nesaldéjiet daléji atkususus produktus. ligstosa
elektroapgades partraukuma gadijuma var aktivizéties ari elektroapgades partraukuma trauksme (produktiem ar elektroniku).




Lietosanas un apkopes instrukcija | LV

TiriSana un apkope

Pirms ierices tiriSanas vai apkopes atslédziet to no elektrotikla vai atvienojiet barosanu.

Neizmantojiet abrazivus tiriSanas lidzeklus. Ledusskapja tiriSana neizmantojiet uzliesmojosus skidrumus.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Pogas un vadibas panela displeju nedrikst tirit ar spirtu vai vielam uz spirta bazes, bet gan ar mitru dranu.

lerici laiku pa laikam notiriet ar draninu un silta Gdens un neitralu tirisanas lidzeklu skidumu, kas ir paredzéts tiesi ledusskapja
iekSpuses tirisanai. \

Lai nodrosinatu konstantu un pareizu atkausésanas tdens plasmu, regulari iztiriet drenu, kas atrodas X
ledusskapja nodalijuma aizmugures siena blakus auglu un darzenu atvilktnei, izmantojot komplekta b
ieklauto piederumu. v

Rezerves dalas bus pieejamas lidz 7 vai [idz 10 gadus atbilstosi konkrétaja reguléjuma noteiktajam prasibam.
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Koelkastverlichting

Het verlichtingssysteem in het koelkastcompartiment maakt gebruik van ledverlichting voor een betere verlichting dan
de traditionele lampjes en een zeer laag energieverbruik. Neem contact op met het Technische Servicecentrum als u een
vervanging nodig heeft.

Belangrijk: De binnenverlichting van het koelkastcompartiment gaat branden wanneer de deur van de koelkast geopend
wordt.

Het ledlampje vervangen (afhankelijk van het model)

Trek eerst de stekker uit het stopcontact voordat u het lampje vervangt. Volg daarna de instructies op basis van het type
lampje voor uw product. Vervang het lampje door een nieuw lampje met dezelfde specificaties, verkrijgbaar bij het Technische
Servicecentrum en erkende verkooppunten.

Lamptype 1) - R
Schroef het lampje linksom los om het te verwijderen, zoals aangegeven in de i

afbeelding. Wacht 5 minuten voordat u het apparaat weer aansluit. /j:\‘){, s @))

led-lampje (max. 25W) W i

Lamptype 2)

Als het product is uitgerust met Led-lampjes, zoals aangegeven in de onderstaande afbeeldingen, neemt dan contact op met
het Technische Servicecentrum indien vervanging nodig is. Led-lampjes gaan langer mee dan traditionele lampjes, verbeteren
het zicht in het apparaat en zijn milieuvriendelijk.

Schappen

Alle laden, deurvakken en schappen kunnen worden verwijderd.

Deur

Omkeren van de deur

Opmerking: De richting waarin de deur opengaat kan worden veranderd. Indien deze actie wordt uitgevoerd door Consumentenservice
valt dit niet onder de garantie.

Volg de instructies in de Installatiegids.
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Gebruik van het apparaat

Eerste gebruik

Wacht minstens twee uren na de installatie vooraleer het apparaat aan te sluiten op het stopcontact. Nadat de stekker in
het stopcontact is gestoken, begint het apparaat automatisch te werken. De ideale opslagtemperaturen voor etenswaar zijn
vooraf in de fabriek afgesteld.

Na het inschakelen van het apparaat dient u 4-6 uur te wachten tot de juiste opslagtemperatuur voor een normaal gevuld
apparaat is bereikt. Breng het antibacteriéle filter tegen onaangename geuren op de ventilator aan, zoals aangeduid in

de filterverpakking (indien aanwezig). Als het geluidssignaal afgaat, betekent dit dat het temperatuuralarm in werking is
getreden: druk op de knop om de geluidsalarmen uit te schakelen.

Koelvak en bewaren voedsel

In het koelkastcompartiment kunnen verse etenswaar en dranken bewaard worden. Het ontdooien van het
koelkastcompartiment vindt geheel automatisch plaats. De aanwezigheid van waterdruppels op de achterste binnenwand van
het koelkastcompartiment is een teken van de automatische ontdooifase. Het dooiwater loopt weg in een afvoeropening en
vervolgens in een bak, waar het verdampt.

Opmerking: de omgevingstemperatuur, hoe vaak de deur wordt geopend en de plaats van het apparaat kan een invloed hebben

op de interne temperatuur van de twee vakken. Stel de temperatuur in aan de hand van deze factoren. Bij veel vocht in het
koelkastcompartiment kan er condensvorming ontstaan, vooral op de glasplaten. In dit geval wordt geadviseerd dat u vloeistoffen

in open pannen afsluit (bijv. een pan bouillon), etenswaar met een hoog watergehalte (bijv. groenten) in folie wikkelt en de ventilator
inschakelt (indien hiermee uitgerust). Alle laden, deurvakken en schappen kunnen worden verwijderd.

Ventilatie
Dankzij de ventilatielucht is er een betere temperatuurverdeling in de compartimenten zodat het voedsel beter bewaard blijft
en de vochtigheid verlaagd wordt. Zorg dat ventilatieopeningen niet geblokkeerd worden.

Verse etenswaren en dranken bewaren

Levensmiddelen die een grote hoeveelheid ethyleengas afgeven en de levensmiddelen die gevoelig zijn voor dit gas, zoals
fruit, groenten en salade, moeten altijd worden zodanig worden gescheiden of verpakt dat de houdbaarheid niet achteruit
gaat; bijvoorbeeld geen tomaten samen met kiwi's of kool bewaren. Bewaar verschillende etenswaar niet te dicht bij elkaar
om voor voldoende luchtcirculatie te zorgen. Gebruik houders van recyclebaar plastic, metaal, aluminium en glas, of wikkel de
levensmiddelen in folie.

Indien u een kleine hoeveelheid etenswaar in de koelkast opslaat, raden wij aan de platen boven de crisperlade voor groente
en fruit te gebruiken, aangezien dit de koelste plek in het koelvak is. Gebruik altijd afsluitbare houders voor vloeistoffen en
etenswaar die geuren of smaken kunnen afgeven of opnemen, of dek de vloeistoffen of etenswaar af. Om te voorkomen dat
flessen omvallen, kunt u gebruik maken van de flessenhouder (beschikbaar op bepaalde modellen).

Legenda
: = — GEMATIGDE ZONE
“““““ Aanbevolen voor het bewaren van tropisch fruit,
J blikjes, dranken, eieren, sauzen, augurken, boter,
jam
KOELZONE
Aanbevolen voor het bewaren van kaas, melk,
zuivelproducten, delicatessen, yoghurt
*%
KOUDSTE ZONE
Aanbevolen voor hgt bewaren van vleeswaren,
— desserts, vlees en vis
W FRUIT & GROENTELADE
Z
** Voor modellen met een COMPARTIMENT "ZONE

0°" is de "koudste zone" de zone die in de
legenda wordt aangegeven
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Voedsel bewaren diepvriescompartiment

Met het diepvriescompartiment kan bevroren voedsel lang worden bewaard en kunnen verse voedingswaren
worden ingevroren. De hoeveelheid verse etenswaar die in 24 uur kan worden ingevroren, staat aangegeven op het
typeplaatje. Schik de verse etenswaar in het vriesvak in het diepvriescompartiment (zie de Beknopte Handleiding) en zorg
voor voldoende ruimte rondom elke verpakking zodat de lucht kan circuleren. Geadviseerd wordt gedeeltelijk ontdooide
etenswaar niet opnieuw in te vriezen. Het is belangrijk om etenswaar zodanig te verpakken dat het binnendringen van water,
vocht of condens wordt voorkomen.

IJsblokjes
Vul het ijsbakje voor 2/3 met water en plaats het in het diepvriescompartiment. Gebruik nooit puntige of scherpe voorwerpen
om het ijs te verwijderen.

De laden verwijderen

Trek de laden zo ver mogelijk uit, til ze op en neem ze uit. Voor een groter volume kan het diepvriescompartiment gebruikt
worden zonder de laden. Zorg ervoor dat de deur goed is gesloten nadat u het voedsel terug op de roosters/schappen hebt
gelegd.

Legenda
|:| VRIEZERLADE
LADE DIEPVRIESGEDEELTE
— (MAX KOELZONE) Aanbevolen voor het
|| —— — invriezen van verse/gekookte levensmiddelen.
— — *E® Enkel voor modellen CB310 en CB380
(raadpleeg het typeplaatje op de zijkant van de
- groente- en fruitlade)
Bewaartijden voor zelf ingevroren etenswaren
DIEPVRIESVAK
Product Bewaarperiode (-12°C)  Aanbevolen bewaar Bewaarperiode (-24°C)
periode (-18°C)
Boter of margarine 1 maapd 6 maapden ~ 9maanden
s SRR 1 1maand e -3maanden  6maanden .
Vruchten (met uitzondering van )
citrusvruchter"\')m&'groenten """"""""""""" 1 maarrd 8 12 nj‘aand?n """"""""""""""""""""""""""""
Vlees
Ham-worst 2 maanden
Gebraad (rund-varken-lam) 1 maand 8-12 maanden 12 maanden
Biefstuk of koteletten (rund-lam-varken) = - 4maanden
Melk, verse vloeistoffen, kaas, ijs of ) 5 maanden
sorbet . tmaend maanden (niet aanbevolen voor s)
Gevogelte (kip-kalkoen) = Tmaand I 5-7 maanden ~ 9maanden
KOELVAK

Product Bewaarperiode 0-3 °C Bewaarperiode (3-6°C) Bewaarperiode 6-8 °C
Blikjes, dranken, eieren, sauzen, 3-4 weken 3-4 weken 3-4 weken

augurken, boter, jam

Tropisch fruit Niet aanbevolen 2-4 weken 3-4 weken

kaas, melk, zuivelproducten,
delicatessen, yoghurt

Koude vleeswaren, desserts, vlees en vis
en zelfbereid voedsel

Bewaar groenten en fruit (met
uitzondering van tropisch fruit en 15 dagen 10-12 dagen 4-7 dagen
citrusvruchten)
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Hoe het vriesvak ontdooien

1. Het wordt aanbevolen de temperatuur kouder in te stellen of Snelvriezen/Snelkoelen* te selecteren minstens vier uur
vooraleer het voedsel uit het vriesvak te halen, om de bewaartijd in de ontdooiingsfase te verlengen.

2. Om het compartiment te ontdooien, schakelt u het apparaat uit en verwijdert u de laden. Plaats de ingevroren etenswaar
op een koele plek. Laat de deur open, zodat het ijs kan smelten. Om te voorkomen dat er tijdens het ontdooien water
wegloopt, wordt geadviseerd een absorberende doek onderin het diepvriescompartiment te leggen en regelmatig uit te
wringen.

3. Maak de binnenkant van het diepvriescompartiment schoon en droog zorgvuldig.

4. Schakel het apparaat weer in en plaats de etenswaar terug.

Functionele geluiden

1. Tijdens de werking van het product is het normaal dat de compressor af en toe een
zoemend geluid afgeeft.

2. Borrelende en krakende geluiden worden veroorzaakt door het stromen van het
koelgas in de koelleidingen. Dit zijn normale geluiden. [

3. Hetis normaal krakende geluiden te "horen" wanneer de compressor actief of niet
actief is: Dit is een normaal geluid van de structuur van het product. |

4. Controleer of de vakken aan de binnenkant van de koelkastdeur, de schappen en de
laden in het koelvak vastzitten en correct geplaatst zijn, om trillingen te voorkomen.

5. Plaats geen glazen recipiénten (flessen, potten, enz.) in rechtstreeks contact met elkaar, om trillingen te voorkomen.

6. Dit apparaat is uitgerust met een compressor die werkt aan een optimale snelheid om het energieverbruik te
optimaliseren. Het kan dus gebeuren dat in bepaalde situaties (in de zomer of wanneer grote hoeveelheden voedsel
ingebracht worden) de compressor de snelheid opdrijft en dus ook meer geluiden voortbrengt.

Aanbevelingen wanneer het apparaat niet wordt gebruikt

Bij geen gebruik

Ontkoppel het apparaat van het elektriciteitsnet en leeg, ontdooi (indien nodig) en reinig het apparaat.

Laat de deuren op een kier staan, zodat lucht in de compartimenten kan circuleren. Hierdoor voorkomt u de ontwikkeling van
schimmel en onaangename geuren.

Bij een stroomstoring

Houd de deuren gesloten, zodat de etenswaar zo lang mogelijk koel blijft. Vries gedeeltelijk ontdooide etenswaar niet
opnieuw in. Bij een langdurige stroomstoring is het mogelijk dat het blackout-alarm geactiveerd wordt (bij producten met
elektronica).
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Reinigen en onderhoud

Trek de stekker uit het stopcontact of sluit de stroomtoevoer af voordat u met reinigings- of
onderhoudswerkzaamheden begint.

Gebruik geen reinigings- of schuurmiddelen. Maak de onderdelen van de koelkast nooit schoon met licht
ontvlambare vloeistoffen.

Gebruik geen stoomreinigers.

De toetsen en het display van het bedieningspaneel mogen niet gereinigd worden met middelen op basis van
alcohol of daarvan afgeleide stoffen; gebruik in plaats daarvan een droge doek.

Maak het apparaat regelmatig schoon met een doek met een oplossing van lauw water en een neutraal schoonmaakmiddel
dat geschikt is voor het reinigen van de binnenkant van een koelkast.

Om de constante en correcte afvoer van het dooiwater te garanderen, dient u de binnenkant van de
afvoer in de achterwand van het koelkastcompartiment, in de buurt van de groenten- en fruitlade,
schoon te maken met behulp van het bijgeleverde gereedschap.

Reserveonderdelen zullen beschikbaar zijn voor een periode tot 7 of tot 10 jaar, afhankelijk van de specifieke regelgeving.
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Vervanging afdichting
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