A

Q

=1 L= wn

-

CZ2100106_00

INSTRUCTIONS UTILISATEUR FR

FOUR

N/
/

/f TF 00 40 00 43 &
Nt

=)




Cheére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir un produit BRANDT et nous vous remercions de la confiance que
VOUS nous accordez.

Nous avons congu et fabriqué ce produit en pensant a vous, a votre mode de vie, a vos
besoins, pour qu'il réponde au mieux a vos attentes. Nous y avons mis notre savoir-faire,
notre esprit d'innovation et toute la passion qui nous anime depuis plus de 60 ans.

Dans un souci permanent de toujours mieux satisfaire vos exigences, notre service
consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions.

Connectez-vous aussi sur notre site www.brandt.com ol vous trouverez nos derniéres
innovations, ainsi que des informations utiles et complémentaires.

BRANDT est heureux de vous accompagner au quotidien et vous souhaite de profiter
pleinement de votre achat.

]

RCE \’ ‘ Le label « Origine France Garantie » assure au consommateur la tra-
%CE "égabilité d'un produit en donnant une indication de provenance claire
m\% S et objective. La marque BRANDT est fiére d'apposer ce label sur les

\w‘ /

<, < § produits issus de nos usines frangaises basées a Orléans et Vend6me.
RA™ S

/-
Retrouvez-nous sur ﬂ @ OO0

https://brandt.fr/
A IMPORTANT : )

Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire attentivement ce guide afin de
vous familiariser plus rapidement avec son fonctionnement.



https://brandt.fr/
https://www.facebook.com/BrandtElectromenager/?brand_redir=285878038443415
https://www.facebook.com/BrandtElectromenager/?brand_redir=285878038443415
https://www.instagram.com/brandt.electromenager/
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Instructions de sécurité
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Instructions de sécurité importantes lire avec attention et garder

pour de futures utilisations.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de la

marque.

A la réception de I'appareil
Déballez-le ou faites le débal-
ler immédiatement. Vérifiez son
aspect général. Faites les éven-
tuelles réserves par écrit sur le
bon de livraison dont vous gardez
un exemplaire.

Avant la 1ére utilisation
Chauffez votre four a vide pendant
15 minutes environ. Assurez-vous
que la piéce est suffisamment aé-
rée.

Informations importantes

Cet appareil a été congu pour étre
utilisé par des particuliers dans
leur lieu d’habitation. Ce four ne
contient aucun composant a base
d’amiante.

Votre appareil est destiné a un
usage domestique normal. Ne
l'utilisez pas a des fins commer-
ciales ou industrielles ou pour
d’autres buts que celui pour lequel
il a été concu.

Ne modifiez pas ou n'essayez pas
de modifier les caractéristiques de
cet appareil. Cela représenterait
un danger pour vous.

Ne placez jamais de papier d’alu-
minium directement en contact

avec la sole, la chaleur accumulée
pourrait entrainer une détériora-
tion de I'émail.

Sur la porte ouverte du four, ne po-
sez pas de charges lourdes, et as-
surez vous qu’un enfant ne puisse
ni monter ni s’asseoir.

Ne vous servez pas de votre four
comme garde-manger ou pour
stocker quelconques éléments
apres utilisation.

Aprés utilisation de votre four, as-
surez-vous que toutes les com-
mandes se trouvent sur la position
arrét.

Pour toute intervention de net-
toyage dans la cavité du four, le
four doit étre arrété.

Avant de procéder au déclippage
de la glace, laissez refroidir I'ap-
pareil.

Consignes de sécurité

+ Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants agés de 8 ans et plus,
et par des personnes aux capa-
cités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou dénuées
d’expérience et de connaissance,
si elles ont pu bénéficier d’'une



Instructions de sécurité

surveillance ou d’instructions pré-
alables concernant ['utilisation de
'appareil de fagon sdre et en ont
compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance ne
doivent pas étre faites par des en-
fants laissés sans surveillance.

* Il convient de surveiller les en-
fants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

AMISE EN GARDE :
 L'appareil et ses parties acces-
sibles deviennent chaudes au
cours de l'utilisation. Faire atten-
tion a ne pas toucher les éléments
chauffants situés a lintérieur du
four. Les enfants de moins de 8
ans doivent étre tenus a I'écart a
moins qu’ils ne soient surveillés en
permanence.

 Cet appareil est congu pour faire
des cuissons porte fermée.

* Avant de procéder a un net-
toyage pyrolyse de votre four, reti-
rez tous les accessoires et enlevez
les éclaboussures importantes.

* Dans la fonction de nettoyage,
les surfaces peuvent devenir plus
chaudes qu’en usage normal. II
est recommandé d’éloigner les
enfants.

* Ne pas utiliser d’appareil de net-
toyage a la vapeur.

> ]

* Ne pas utiliser de produits d’en-
tretien abrasifs ou de grattoirs
métalliques durs pour nettoyer la
porte en verre du four, ce qui pour-
rait érafler la surface et entrainer
I'éclatement du verre.

Aw

» S’assurer que l'appareil est dé-
connecté de lalimentation avant
de remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique. In-
tervenez lorsque I'appareil est re-
froidi. Pour devisser le hublot et la
lampe, utilisez un gant de caout-
chouc qui facilitera le démontage.
* La fiche de prise de courant doit
étre accessible apres installation.

* Il doit étre possible de déconnec-
ter I'appareil du réseau d’alimen-
tation, soit a I'aide d’'une fiche de
prise de courant, soit en incorpo-
rant un interrupteur dans les cana-
lisations fixes conformément aux
regles d’installation.

* Si le cable dalimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, son service apres
vente ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter un
danger.

 Cet appareil peut étre installé in-
difféeremment sous plan ou en co-
lonne comme indiqué sur le scheé-
ma d’installation.




Installation de votre appareil

» Centrez le four dans le meuble
de fagon a garantir une distance
minimum de 10 mm avec le
meuble voisin.

* La matiére du meuble d’encas-
trement doit résister a la chaleur
(ou étre revétu d’'une telle ma-
tiere). Pour plus de stabilité, fixez
le four dans le meuble par 2 vis au
travers des trous prévus a cet effet
sur les montants latéraux.
 L'appareil ne doit pas étre instal-
|&é derriére une porte décorative,
afin d’éviter une surchauffe.

Environement et économie d'énergie

ENVIRONNEMENT CONSEIL D'ECONOMIE D'ENERGIE
Les matériaux d’emballage de cet appareil sont re- Pendant la cuisson, gardez la porte du four fermée.
cyclables. Participez a leur recyclage et contribuez
ainsi a la protection de I'environnement en les dé-
posant dans les conteneurs municipaux prévus a
cet effet.
Votre appareil contient également de
nombreux matériaux recyclables. Il
est donc marqué de ce logo afin de

vous indiquer que les appareils usagés
ne doivent pas étre mélangés avec S )
B J'autres déchets. c‘

Le recyclage des appareils qu'orga-
nise votre fabricant sera ainsi réalis€ dans les
meilleures conditions, conformément a la directive
européenne en vigueur sur les déchets d'équipe-
ments électriques et électroniques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre revendeur
pour connaitre les points de collecte des appareils
usagés les plus proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre collaboration a
la protection de I'environnement.

Si vous imprimez ce document, pensez a le trier.

1]
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Installation de votre appareil

CHOIX DE L'EMPLACEMENT ET ENCASTREMENT

Les schémas déterminent les cotes d’un meuble
qui permettra de recevoir votre four. Cet appareil
peut étre installé indifféremment en colonne
(A) ou sous plan (B). Si le meuble est ouvert,
son ouverture doit étre de 70 mm maximum a
I'arriére (C et D). Fixez le four dans le meuble.
Pour cela retirez les butées en caoutchouc et
pré-percez un trou de @ 2 mm dans la paroi du
meuble pour éviter I'éclatement du bois. Fixez le
four avec les 2 vis.

Replacez les butées caoutchouc.

@ Conseil :

Pour étre assuré d'avoir une installation
conforme, n’hésitez pas a faire appel a un
spécialiste de I'électroménager.

Vi l \ ATTENTION :

Si l'installation électrique de votre habita-
tion nécessite une modification pour le bran-
chement de votre appareil, faites appel a un
électricien qualifié. Si le four présente une
quelconque anomalie, débranchez I'appareil
ou enlevez le fusible correspondant a la ligne
de branchement du four.

215>26
e

C > <70
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Installation de votre appareil

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Le four doit étre branché avec un cable d’alimen-
tation normalisé a 3 conducteurs de 1,5 mm?2 ( 1 Fil bleu
ph + 1 N + terre) qui doivent étre raccordés sur

positif de coupure omnipolaire conformément aux
regles d'installation.

le réseau 220~240 Volts par l'intermédiaire d'une
prise de courant normalisée CEI 60083 ou d’un dis-
. ‘

/\ arrention Terre
Le fil de protection (vert-jaune) est relié a la |_Fil noir, marro @
borne @ de l'appareil et doit étre relié a la ou rouge

terre de l'installation. Le fusible de l'installa-
tion doit étre de 16 ampéres.

Fil vert/jaune

Notre responsabilité ne saurait étre engagée en
cas d’accident ou d'incident consécutif a une mise
a la terre inexistante, défectueuse ou incorrecte ni
en cas de branchement non conforme.

e Avant la premiére utilisation

Avant d'utiliser votre four pour la premiére fois,
chauffez-le a vide, porte fermée pendant 15 mi-
nutes environ sur la température la plus élevée.
afin de roder I'appareil. La laine minérale qui en-
toure la cavité du four peut dégager au début une
odeur particuliére dlie a sa composition. De méme,
vous constaterez peut-étre un dégagement de fu-
mée. Tout ceci est normal.
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g Présentation de votre appareil

PRESENTATION DU FOUR

EE E: ] _o
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Q Bandeau de commande

@ Lampe
QPorte
@Poignée

Ce four dispose de 6 positions de gradins pour les accessoires : gradins de 1 a 6.

AFFICHEUR ET TOUCHES DE COMMANDES

o Afficheur o Touches

© ® © @
© o

® Durée de cuisson

@ Fin de cuisson ORégIage heure et durée
a Verrouillage clavier

& Minuterie gRéglage température
°C  Indicateur de température

»» Indicateur de préc%auffage eTouche i

o~ Verrouillage porte QTouche +
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g Présentation de votre appareil

ACCESSOIRES (selon modéle)

o Grille sécurité anti-basculement

La grille peut étre utilisée pour supporter tous les
plats et moules contenant des aliments a cuire ou
a gratiner. Elle sera utilisée pour les grillades (a
poser directement dessus).

Insérer la grille, sécurité anti-basculement vers le
fond du four.

e Plat multi usages léche-frites 45mm

A insérer dans les gradins sous la grille, poignée
vers la porte du four. Il recueille les jus et les
graisses des grillades, il peut étre utilisé a demi
rempli d’eau pour des cuissons au bain-marie.

« Plat Patisserie 20mm

Inséré dans les gradins poignée vers la porte du
four. Idéal pour la cuisson de cookies, sablés,
cupcake.Son pan incliné vous permet de déposer
facilement vos préparations dans un plat. Peut
aussi étre inséré dans les gradins sous la grille,
pour receuillir les jus et les graisses des grillades.

» Systéme de rails coulissants

Grace au systéeme de rails coulissants, la
manipulation des aliments devient plus pratique
et facile puisque les plaques peuvent étre sorties
en douceur, ce qui simplifie au maximum leur
manipulation. Les plaques peuvent étre extraites
entierement, ce qui permet dy accéder totalement.
De plus, leur stabilité permet de travailler et de
manipuler les aliments en toute sécurité, ce qui
réduit le risque de br{ilures. Ainsi, vous pouvez sortir
vos aliments du four beaucoup plus aisément.

Vi ” \ MISE EN GARDE :

Retirez les accessoires et les gradins du four
avant de démarrer un nettoyage par py-
rolyse.

Y j \ MISE EN GARDE :

Sous l'effet de la chaleur les accessoires
peuvent se déformer sans que cela n’altére
leur fonction. Ils reprennent leur forme
d’origine une fois refroidis.



g Présentation de votre appareil

INSTALLATION ET DEMONTAGE DES RAILS
COULISSANTS

Apreés avoir retiré les 2 gradins-fils , choisissez
la hauteur de gradins (de 2 a 5) a laquelle

vous souhaitez fixer vos rails. Enclenchez le rail
gauche contre le gradin gauche en effectuant
une pression suffisante a l'avant et a l'arriere

du rail afin que les 2 pattes sur le c6té du rail
rentrent dans le gradin-fil. Procédez de la méme
fagon pour le rail droit.

NOTA : la partie coulissante télescopique du rail
doit se déplier vers l'avant du four, la butée A se
trouve face a vous.

Mettez en place vos 2 gradins-fils et posez ensuite
votre plaque sur les 2 rails, le systéme est prét a
I'utilisation.

Pour démonter les rails, retirez a nouveau les
gradins-fils.

Ecartez légérement vers le bas les pattes fixées
sur chaque rail pour les libérer du gradin. Tirez le
rail vers vous.

Conseil :

Afin d’'éviter le dégagement de fumées du-
rant la cuisson de viandes grasses, nous vous
recommandons d’ajouter une faible quantité
d’eau ou d’huile au fond de la léche-frites.

11
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Utilisation de votre appareil

REGLAGES

e Mise a I'heure
A la mise sous tension I'afficheur clignote a 12:00.

%@

Réglez I'heure avec les touches + ou -. Validez avec la touche @ . En cas de coupure
de courant I'heure clignote.

e Modification de I'heure
Le sélecteur de fonction doit obligatoirement étre sur la position 0.

Appuyez sur la touche @ le symbole ™ apparait appuyez de nouveau sur @ . Ajustez le réglage

de I'heure avec les touches + ou - . Validez avec la touche @ . L’'enregistrement, de I'heure ajustée
est automatique, au bout de quelques secondes.

e Minuterie

Cette fonction ne peut étre utilisée que four a l'arrét.

m O O

Le sélecteur de fonction doit obligatoirement étre sur la position 0.

Appuyez sur la touche @ le symbole ® apparait.Ajustez le réglage de I'heure avec les touches +

ou - . Validez avec la touche @ .

NB : Vous avez la possibilité de modifier ou d’annuler la programmation de la minuterie a n‘importe quel
moment. Pour annuler, retournez au menu de la minuterie et réglez sur 00:00. Sans validation, I'enregis-
trement s'effectue automatiquement au bout de quelques secondes.
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Utilisation de votre appareil

e Verrouillage clavier (sécurité enfants)

a (345

Appuyez simultanément sur les touches + et - jusqu’a I'affichage du symbole & & I'écran. Pour le
déverrouiller, imultanément sur les touches + et - jusqu'a ce que le symbole G disparaisse de I'écran.

MENU REGLAGES
Vous pouvez intervenir sur différents paramétres de votre four, pour cela: Appuyez sur la touche ®

jusqu'a I'affichage de “MENU" pour accéder au mode de réglage.

ME T

® 0O

Appuyez de nouveau sur la touche O afin de faire déffiler les différents réglages.
Activez ou désactivez avec les touches + et - les différents paramétres, voir tableau ci-apres:

AUTO:En mode cuisson la
lampe de la cavité s'éteind

EIL FI au bout de 90 secondes
[N} ON: En mode cuisson la
lampe est tous le temps
allumé.

5 Activez/désactivez les
I:I anm bips des touches
5 Activez/désactivez le
cC an mode préchauffage
EII:I Activez/désactivez le
on . X
mode démonstration

Pour sortir du “MENU" appuyez de nouveau sur ©.
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Utilisation de votre appareil

MODES DE CUISSON (selon modéle)

CHALEUR TOURNANTE*

Température mini 35°C maxi 250°C

Recommandé pour garder le moelleux des viandes
blanches, poissons, légumes. Pour les cuissons
multiples jusqu’a 3 niveaux.

*
TRADITIONNEL PULSE*

Température mini 35°C maxi 275°C
Recommandé pour les viandes, poissons, légumes,
posés dans un plat en terre de préférence.

Izl TRADITIONNEL

Température mini 35°C maxi 275°C
Recommandé pour les cuissons lentes et délicates:
gibiers mcelleux. Pour saisir rotis de viande
rouge. Pour mijoter en cocotte fermée des plats
préalablement démarrés sur table de cuisson (coq
au vin, civet).

SOLE PULSE

(température mini 75°C maxi 250°C)
Recommandé pour les plats humides (quiches,
tartes aux fruits juteux...). La pate sera bien cuite
dessous. Recommandé pour les préparations qui
lévent (cake, brioche, kouglof...) et pour les soufflés

qui ne seront pas bloqués par une cro(ite dessus.

| ECO | ECO*

Température mini 35°C maxi 275°C

Cette position permet de faire un gain d’énergie
tout en conservant les qualités de cuisson.

Toutes les cuissons se font sans préchauffage.

@ GRIL FORT @ GRIL MOYEN
Température mini 180°C maxi 275°C
Recommandée pour griller des toasts, gratiner un
plat, dorer une créme brilée...

GRIL PULSE

Température mini 100°C maxi 250°C

Volailles et rotis juteux et croustillants sur toutes
les faces.

Glissez la lechefrite au gradin du bas.
Recommandé pour toutes les volailles ou rotis, pour
saisir et cuire a coeur gigot, cotes de boeuf. Pour

garder leur fondant aux pavés de poissons.

MAINTIEN AU CHAUD

Température mini 35°C maxi 100°C
Recommandé pour faire lever les pates a pain,
a brioche, kouglof, la décongélation ou chauffe-
assiette.

PIZZA

Température mini 35°C maxi 275°C
Afin de garantir un bon résultatpour vos pizza,
enfournez au 3éme gradin, four chaud.

BOOST

Température mini 35°C maxi 275°C
Permet une montée rapide de la température de
la cavité.

Systéme "Smart Assist"

Votre four est equipé de la fonction "Smart
Assist" qui lors d'une programmation de du-
rée, vous préconisera une durée de cuisson
modifiable selon le mode de cuisson choisi.

*Mode de cuisson réalisé selon les
prescriptions de la norme EN 60350-1 : 2016
pour démontrer la conformité aux exigences
d’étiquetage énergétique du reglement
européen UE/65/2014.
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Utilisation de votre appareil

DEMARRAGE D'UNE CUISSON

e Démarrage d'une cuisson immédiate

Le programmateur ne doit afficher que I'heure. Celle-ci ne doit pas clignoter.
Tournez le sélecteur de fonctions sur la position de votre choix.

©O® 0o

La montée en température démarre immédiatement. Votre four vous préconise une température,
modifiable. Le four chauffe et I'indicateur de température clignote. Une série de bips sonores retentit
lorsque le four atteint la température programmée.

e Modification de la température

Appuyez sur @,
Ajustez la température avec + ou -.Validez en appuyant sur ®.

e Modification de la durée

Effectuez une cuisson immédiate ensuite appuyez sur ©, la durée de cuisson ® clignote, le réglage
est alors possible. Appuyez sur + ou - pour régler la durée de cuisson.




» [EE)

Utilisation de votre appareil

Systéme "Smart Assist" DFEO glf:SIggN DUREE
Votre four est équipé de la fonction "Smart
Assist" qui lors d'une programmation .
de durée, vous préconisera une durée 30 min
de cuisson modifiable selon le mode de ]
cuisson choisi (voir tableau). = 30 min
30 min
L'enregistrement du temps de cuisson est au- 30 min
tomatique au bout de quelques secondes. Le
décompte de la durée se fait immédiatement E] 10 min
une fois la température de cuisson atteinte.
E’ 7 min
15 min

e Modification de I'heure de fin de cuisson

Procédez comme une durée programmée. Apres le réglage de la durée de cuisson, appuyez sur la
touche ®, I'heure de fin de cuison (clignote.

L'affichage clignote, réglez I'heure de fin de cuisson avec + ou -.
L'enregistrement de la fin de cuisson est automatique au bout de quelques secondes . L'affichage de
la fin de cuisson ne clignote plus.



Entretien de votre appareil

NETTOYAGE INTERIEUR - EXTERIEUR

o Nettoyage de la cavité par pyrolyse

A ATTENTION

Retirez les accessoires et les gradins-fils du four avant de démarrer un nettoyage par py-
rolyse. Avant de procéder a un nettoyage pyrolyse de votre four, enlevez les débordements
importants qui auraient pu se produire. Enlevez le surplus de graisse sur la porte a I'aide d'une
éponge humide.

Par mesure de sécurité, 'opération de nettoyage par pyrolyse ne s'effectue qu’aprés blocage automatique
de la porte, il est impossible de déverrouiller la porte.

e Autonettoyage immédiat

Le programmateur doit afficher I'heure du jour, sans clignoter. Sélectionnez un le cycle d'autonettoyage
avec la manette de fonctions [#] :

(r] = Pyrolyse de 2 heures. Positionnez la manette sur cette fonction.

Le programmateur doit afficher I'heure du jour, sans clignoter. Pour activer la pyrolyse, tournez le sélecteur
de fonctions surlP]. Par mesure de sécurité, 'opération de nettoyage ne s’effectue qu’aprés blocage
automatique de la porte, le symbole o~ apparait dans I'afficheur, il est impossible de déverrouiller la porte.
A la fin du nettoyage I'afficheur indique 0:00 et la porte se déverrouille.

Ramenez le sélecteur de fonctions sur 0.

e Autonettoyage différée

Vous avez la possibilité de différer le départ de votre Pyrolyse. Lorsque la durée du programme s'affiche a
I'écran, appuyez sur la touche © et réglez la nouvelle heure de fin avec les touches + et - puis validez
avec ©. L'autonettoyage démarrera ultérieurement pour terminer a la nouvelle heure programmée.
Remettez le sélecteur de fonctions sur 0 a la fin du nettoyage.




Entretien de votre appareil

e Nettoyage de la surface extérieure

Utilisez un chiffon doux, imbibé de produit a vitre. N'utilisez pas de crémes a récurer, ni d’éponge grattoir.

o Nettoyage des gradins-fils

Démontez les gradins-fils pour les nettoyer. Soulevez la partie avant du gradin vers le haut ; poussez I'en-
semble du gradin et faites sortir le crochet avant de son logement. Tirez ensuite légerement I'ensemble
du gradin vers vous afin de faire sortir les crochets arriéres de leur logement. Retirez ainsi les 2 gradins.

o Nettoyage des vitres de la porte

A ATTENTION :

Ne pas utiliser de produits d’entretien a récurer, d’éponge abrasive ou de grattoirs métal-
liques pour nettoyer la porte en verre du four, ce qui pourrait érafler la surface et entrainer
I’éclatement du verre.

Au préalable enlevez avec un chiffon doux et du liquide vaisselle le surplus de graisse sur la vitre inté-
rieure.
Pour nettoyer les différentes vitres intérieures, procédezau démontage de celles-ci de la facon suivante :

o Nettoyage des vitres de la porte

Ouvrez complétement la porte et bloquez-la a I'aide de la cale plastique fournie dans la pochette plastique
de votre appareil.

Retirez la premiére vitre clipée : appuyez a l'aide d'un outil (tournevis) dans les emplacements (A) afin de
déclipper la vitre puis retirez-la.

_A IMPORTANT :
Veillez a bien repérer le sens de montage de cette 1ére vitre (face brillante vers vous)
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Entretien de votre appareil

Selon modeéle la porte est composée de deux vitres supplémentaires avec a chaque coin une entretoise
noire en caoutchouc. Si nécessaire, retirez-les pour les nettoyer.
Ne pas immerger les vitres dans |'eau. Rincez a I'eau claire et essuyez avec un chiffon non pelucheux.

=3

o Remontage des vitres de la porte

Aprés nettoyage, repositionnez les quatre butées en caoutchouc fléche vers le haut et repositionnez I'en-
semble des vitres.

Engagez la derniére vitre dans les butées métalliques, ensuite clippez-la, face brillante vers vous.Retirez
la cale plastique.

Votre appareil est de nouveau opérationnel.

e Remplacement de la lampe

& IMPORTANT :

Assurez-vous que l'appareil est déconnecté de I'alimentation avant de remplacer la lampe
pour éviter tout risque de choc électrique. Intervenez lorsque I'appareil est refroidi.

(@

\ Caractéristiques de I'ampoule :

25 W, 220-240 V~, 300°C, culot G9.

Vous pouvez remplacer vous-méme la lampe lors-
qu'elle ne fonctionne plus. Dévissez le hublot puis
sortez la lampe (utilisez un gant de caoutchouc
qui facilitera le démontage). Insérez la nouvelle
lampe et replacez le hublot. Ce produit contient
J une source lumineuse de classe d'efficacité éner-
gétique G.

=

e~
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Anomalies et solutions

ANOMALIES ET SOLUTIONS

Le four ne chauffe pas.

Vérifiez si le four est bien branché ou si le fusible
de votre installation nest pas hors service. Aug-
mentez la température sélectionnée.

La lampe du four ne fonctionne pas.
Remplacez I'ampoule ou le fusible. Vérifiez si le
four est bien branché.

Le ventilateur de refroidissement continue
de tourner a I'arrét du four.

C'est normal, la ventilation peut fonctionner
jusqu’a une heure maxi apres la cuisson pour faire
baisser la température intérieure et extérieure du
four. Au-dela d’une heure, contactez le Service
Aprés Vente.

Le nettoyage par pyrolyse ne se fait pas.
Vérifiez la fermeture de la porte. Il peut s'agir d’un
défaut de verrouillage de la porte ou du capteur
de température. Si le défaut persiste, contactez le
Service Aprés-Vente.

Le symbole @ clignote dans I'afficheur.
Défaut de verrouillage de la porte, faites appel au
Service Aprés Vente.

Bruit de vibration.

Vérifiez que le cordon d'alimentation ne soit pas en
contact avec la paroi arriére.

Ceci n'a pas d'impact sur le bon fonctionnement
de votre appareil mais peut néanmoins générer
un bruit de vibration pendant la ventilation. Reti-
rez votre appareil et déplacez le cordon. Replacez
votre four.

20



Service aprés-vente

INTERVENTIONS

Les éventuelles interventions sur votre appareil
doivent étre effectuées par un professionnel
qualifié dépositaire de la marque. Lors de votre
appel, afin de faciliter la prise en charge de votre
demande, munissez-vous des références com-
plétes de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces rensei-
gnements figurent sur la plaque signalétique.

XXXXXXXX E

SERVICE : ----E TYPE:
Nr. XX XX XXXXIII

B : Référence commerciale
C : Référence service
H : Numéro de série

Vous pouvez nous contacter du lundi au samedi
de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 25 25

Service gratuit
+ prix ang;:l

RELATIONS CONSOMMATEURS

Pour en savoir plus sur nos produits, vous pouvez
consulter notre site :

www.brandt.com

VOUS pouvez nous contacter :

> Via notre site, www.brandt.com
rubrique «SERVICES».

> Par e-mail a 'adresse suivante :
relations.consommateurs@groupebrandt.com

>nous écrire a 'adresse postale suivante :
Service Consommateurs BRANDT

5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN L’AUMONE

95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> Par téléphone du lundi au vendredi de 8h30 a
18h00 au :

0 892 02 88 01

Service 0,50 € / min
+ prix appel

PIECES D’ORIGINE
Lors d’une intervention, demandez I'utilisation
exclusive de pieces détachées certifiées d’ori-

gine. PIECE
2,
OIVSTRIJC“\)
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PLATS
min
nde
Roti de porc (1kg) 200 180 60
Roti de veau (1kg) 200 180 60-70
Roti de boeuf 240 30-40
Agneau (gigot, épaule 2,5 kg) | 220 220 200 |2 60
Volailles (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Volailles grosses piéces 180 60-90
Cuisses de poulet 220 210 |3 20-30
Cotes de porc / veau 210 20-30
Cotes de boeuf (1kg) 210 210 |3 20-30
Cotes de mouton 210 20-30
PO D
Poissons grillés 275 15-20
Poissons cuisinés 200 180 30-35
Poissons papillottes 220 200 15-20
aq a

Gratins (aliments cuits) 275 30
Gratins dauphinois 200 180 45
Lasagnes 200 180 45
Tomates farcies 170 160 30
Biscuit de Savoie - Génoise 180 180 |2 |35
Biscuit roulé 220 180 |2 | 5-10
Brioche 180 210 180 |2 | 3545
Brownies 180 175 20-25
Cake - Quatre-quarts 180 180 180 |2 | 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Crémes 165 150 |2 | 30-40

* Selon modéle




|z| *
PLATS

min
Cookies - Sablés 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 |2 |40-45
Meringues 100 |2 100 |3 60-70
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10
Pates a choux 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Petits fours feuilletés 220 |3 200 |3 5-10
Savarin 180 |3 175 |3 |30-35
Tarte pate brisée 200 |1 195 |1 30-40
Tarte pate feuilletée fine 215 |1 200 |1 20-25
Tarte pate a levure 210 |1 200 |1 10-30

overs

Brochettes 220 |3 210 | 4 10-15
Paté en terrine 200 |2 190 |2 80-100
Pizza péate brisée 200 |2 30-40
Pizza péate a pain 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Tourtes 200 |2 40-45
Pain 220 200 220 30-40
Pain grillé 180 275 | 4-5 2:3

* Selon modéle

E Toutes les T°C et temps de cuisson sont donnés pour des fours préchauffés

N.B: Avant d’étre mises au four, toutes les viandes doivent rester au moins 1 heure a température ambiante.

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
|Chiffres|1|z 3 4 5|6|7|8|9maxi|
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Ingrédients:

o Farine 2 kg e Eau 1240 ml @ Sel 40 g e 4 paquets de levure de boulanger déshydratée

Recette avec levure (selon modéle)

Mélanger la pate avec le mixer et faire lever la pate dans le four.

Procédure: Pour les recettes de pates a base de levure. Verser la pate dans un plat résistant

a la chaleur, retirer les supports de gradins fils et placer le plat sur la sole.

Préchauffez le four avec la fonction chaleur tournante a 40-50 °C pendant 5
minutes. Arrétez le four et laisser lever la pate 25-30 minutes grace a la chaleur

résiduelle.




ESSAIS D'APTITUDE A LA FONCTION
SELON LA NORME CEI 60350

*| -
ALIMENT Mode de | \iveay Accessoires °C | DUREE min. | PRECHAUF
cuisson FAGE
Sablés (8.4.1) @ 5 plat 45 mm 150 30-40 oui
Sablés (8.4.1) EX 5 plat 45 mm 150 25-35 oui
Sablés (8.4.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 25-45 oui
Sablés (8.4.1) 3 plat 45 mm 175 25-35 oui
Sablés (8.4.1) | @ | 2+5 plat 45 mm + grille | 160 30-40 oui
Petits cakes (8.4.2) Izl 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 20-40 oui
Petits cakes (8.4.2) 3 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 25-35 oui
Gateau moelleuxsans 4 rille 150 30-40 oui
matiére grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleux sans 4 rille 150 30-40 oui
matiere grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleu sans — . ’
matiére grasse (8.5.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Géteau moelleux sans )
matiére grasse (8.5.1) 3 150 30-40 oul
Gateau moelleux sans . ’
matiére grasse (8.5.1) @ 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) EI 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 3 grille 180 90-120 oui
Surface gratinée (9.2.2) @ 5 grille 275 3-6 oui

* Selon modéle

NOTA : Pour les cuissons a 2 niveaux, les plats peuvent étre sortis a des temps différents.
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Vazeny kliente,

Pravé jste si zakoupili produkt BRANDT a dékujeme vam za d@véru v nas.

Tento produkt jsme navrhli a vyrobili s ohledem na vas, vas Zivotni styl a vase potieby tak,
aby nejlépe odpovidal vasim ocekavanim. VloZili jsme nase know-how, naseho inovacniho
ducha a veskerou vasen, ktera nas pohanéla vice nez 60 let.

V trvalém zajmu vzdy lépe vyhovét vasim poZadavklm je vam k dispozici nas zakaznicky
servis a mizete nam odpovédét na vSechny vase dotazy nebo navrhy.

Pfihlaste se také na nasi webové strance www.brandt.com, kde najdete naSe nejnovejsi
inovace a uzite¢né a dalsi informace.

Spole¢nost BRANDT vas denné rada podpofi a preje si, abyste si nakup piné uZili.

1 | "
KL 1,\: ‘ Stitek , Origine France Garantie" poskytuje spotfebiteldm sledovatelnost
g "§produktu jasnym a objektivnim oznacenim plvodu. Znacka BRANDT
fky Z s hrdosti umistuje toto oznaceni na vyrobky z nasich francouzskych
o <

. . % tovéaren se sidlem v Orléans a Vendome.
AR A 4

1

BV

http://brandt.com

A Dilezité:

Pfed zapnutim zafizeni si peclivé prectéte tuto pFirucku, abyste se mohli rychleji sezna-
mit s jeho provozem.
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BEZPECNOST A DULEZITA VAROVANT

POZORNE SI PRECTETE DLYLEZ"ITE vBI:jZPEC‘NOSTNI' POKYNY A
UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.
Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

znacky.

* Pfi prevzeti spotfebi¢ ihned vy-
balte nebo nechte vybalit. Zkontro-
lujte jeho celkovy vzhled. Pfipad-
né vyhrady uvedte pisemné na
dodacim listu a jednu kopii si po-
nechte.

 Ddlezité upozornéni:

« Déti do 8 let véku a osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo mentalnimi schopnost-
mi nebo osoby s nedostateCnou
zkuSenosti €i znalostmi mohou
toto zafizeni pouzivat pouze te-
hdy, pokud jsou pod dohledem
nebo obdrzi pfedchozi informace
0 pouzivani zafizeni a pochopi
pripadna rizika.

«— Déti si nesméji hrat se
zafizenim. Postup Cisténi a udrzby
nesmi provadét déti bez dozoru.

« — Davejte pozor, aby si se
spotfebi¢em nehraly déti.

« VYSTRAHA:

« — Pristroj a jeho dostupné Casti
jsou pfi pouzivani teplé. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych
téles uvnitftrouby. Détido 8 let véku
museji byt udrzovany v bezpecné
vzdalenosti, nebo museji byt pod
stalym dohledem.

« — Tento pfistroj je zkonstruovan
pro vareni se zavienymi dvefmi.
NeZz spustite pyrolytické
Cisténi trouby, vyjméte vSechna
prisluSenstvi a setfete nejvétsi
necistoty.

« — Béhem funkce ¢isténi se mo-
hou plochy zahfat vice nez pfi
bézném pouZiti.

* Doporu€ujeme udrzovat déti v
bezpecné vzdalenosti.

« — Nepouzivejte zafizeni pro
parni Cisténi.

» — Na cisténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte abrazivni Cis-
tici prostfedky nebo tvrdé kovo-
vé Skrabky, protoze byste mohli
poskrabat jejich povrch a sklo by
mohlo prasknout.
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BEZPECNOST A DULEZITA VAROVANT

* VYSTRAHA :

* Nez budete ménit Zzarovku,
ujistéte se, zZe je pfistroj odpojen
od napajeni, abyste zabranili riziku
urazu elektrickym proudem. Ukon
provedte, az spotfebi¢ vychladne.
Pro odSroubovani ochranného
skla a zarovky pouzijte kaucCuko-
vou rukavici, ktera usnadni vy-
montovani.

* Elektricka zasuvka musi byt
po instalaci pfistupna. Musi byt
umoznéno odpojeni spotiebiCe
od napajeci sité, bud prostfednic-
tvim zastrcky v elektrické zasuvce,
anebo zaclenénim vypinae do
pevnych vedeni v souladu s pra-
vidly instalace.

+ — Je-li kabel poskozeny, musi jej
z bezpec€nostnich divodu vymeénit
vyrobce, jeho servisni oddéleni
nebo opravnéna osoba, aby se
predeslo nebezpedi.

+ — Tento pfistroj muze byt insta-
lovan stejné tak pod plochou nebo
na sloupku, jak je znazornéno na
instalaénim schématu.

« — Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajisténa minimalni
vzdalenost 10 mm od sousedniho
kusu nabytku. Material nabytku, do
kterého vestavite troubu, musi byt
odolny vuci teplu (nebo musi byt
povrstveny takovym materialem).
Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu

2 Srouby, které zasunete do otvor(
uréenych k tomu ucelu.

+ — Zafizeni se nesmi instalovat
za ozdobna dvirka, aby nedocha-
zelo k prehfivani.

« — Toto zafizeni je urCeno pro
pouziti v domacich a podobnych
prostiedich, jako jsou kuchyris-
ké kouty urCené pro pracovniky
obchodli, kancelafi a dalSich
profesionalnich zafizeni, farmy,
pouzivani u klientd v hotelich,
motelich a dalSich ubytovacich
zafizenich, zafizeni typu hos-
tinskych pokoju.

« — PFi kazdém cisténi vnitfnich
¢asti trouby musi byt trouba vyp-
nuta.

* Neménte vlastnosti tohoto pfis-
troje, mohlo by to byt pro vas ne-
bezpecné.

* Po pouziti nepouzivejte troubu
jako spiz ani ke skladovani zad-
nych potreb.



OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
materialy tohoto spotfebice jsou
elné. Podilejte se na jejich recyklaci
2 tak k ochrané Zivotniho prosttedi.
. je v pfislusnych kontejnerech
k tomu ucelu.

Vas spotiebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materiald. Je proto oznacen
timto logem, které vam sdéluje, Ze se
vyfazené spotiebiCe nemaji misit s jinym
typem odpadd.

Recyklace spotfebiCl, kterou zajistuje

vyrobce, se tak provadi za nejlepSich

podminek podle evropské smérnice 2002/96/

ES o odpadech z elektrickych a elektronickych

zarizeni.

Obrat'te se na obecni (fad nebo na prodejce

a zeptejte se na umisténi sbérnych dvord pro

pouZzité spotiebice v blizkosti vaseho bydlisté.

Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané

Zivotniho prostredi.

» [E=]

ZIVOTNI PROSTREDI |

Tip na Usporu energie
Béhem vareni udrzujte dvirka trouby zaviena.



VYBER UMISTENI A VESTAVBA

Uvedena schémata stanovuji koty nabytku,
do néjz se trouba vejde.

Tento pfistroj Ize nainstalovat pod pracovni
plochu (obr. A) nebo vertikalné (obr. B).
Pozor: Ma-li nabytek otevienou zadni
stranu (pod pracovni plochou i pfi
vertikalni instalaci), mezi sténou a prknem,
na némZ trouba lezi, nesmi vzniknout
prostor vétsi nez 70 cm* (obr. C,D).
Vestavba spotfebite. Sejméte gumové
kryty a predvrtejte si v panelu nabytku
otvory o prméru 2 mm, ¢imZ se zamezi
odstipnuti dfeva z nabytku. Upevnéte
troubu pomoci 2 Sroubd. Vratte gumové
kryty na misto.

» [EE]

O S—
Doporuceni

Abyste se ujistili, Ze je vase instalace vyho-
vujici, nevahejte se obratit na odbornika
v oboru domacich elektrospotiebicil.

Upozornéni:

Pokud elektroinstalace vaseho bytu vyza-
duje upravu pro pripojeni pfristroje, kon-
taktujte kvalifikovaného elektrikare. Pokud
trouba vykazuje jakoukoli poruchu, odpojte
pristroj nebo vyjméte prislusnou pojistku
z napajeciho vedeni trouby.

A

c <70 215526
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ELEKTRICKE PRIPOJENI

Trouba musi byt pfipojena standardnim napa-
jecim kabelem se 3 vodici 1,5 mm2 (1 ph + 1 N Modry drét ——
+ uzemnéni), ktery musi byt pfipojen k siti 220
~ 240 V pres zasuvku. Standard IEC 60083 nebo
omnipolarni odpojovaci zafizeni podle pravidla ins-
talace.

i

CIOL)

A"*’L)’é‘“i . L . ¢ Cerny, hnédy / Zemé

Ochranny vodic (zeleno-zluty) je pripojen ke nebo erveny

svorce zafizeni a musi byt pfipojen k zemi Evo dic

instalace. Instalacni pojistka musi byt 16 A. L S
Zeleny / Zluty vodic

NemdZeme nést odpovédnost v pfipadé nehody
nebo incidentu v disledku neexistujiciho, vadného
nebo nespravného uzemnéni nebo v pfipadé nes-
pravného pfipojeni.

e Pied prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim troubu zahtejte prazdnou,
se zavrenymi dvirky, asi 15 minut na nejvyssi te-
plotu. za ucelem vloupani do zafizeni. Mineralni
vina, kterd obklopuje dutinu pece, mize zpocatku
svym slozZenim vydavat zvlastni zapach. Podobné si
mdZete vsimnout koure. To vSe je normalni.
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g Seznameni se zarizenim

PREZENTACE TROUBY

o
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@ Rukojet’

Tato trouba ma 6 pozic polic pro pfislusenstvi: police 1 az 6.

o DISPLEJ] o TLACITKA

© ® © @
© o

Doba peceni

Konec pedeni @ Nastaveni asu a doby
Zamknuti tlacitek

Minutka 9 Nastaveni teploty
Ukazatel teploty eSm’Zeni hodnot
Ukazatel pfedehfevu

Zamceni dvifek QZvyéeni hodnot
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g Seznameni se zarizenim

PRISLUSENSTVI (podla modelu)

o Rost s pojistkou proti preklopeni

Mlze byt pouzit pro vSechny plechy
a formy s potravinami urcenymi k peceni nebo
zapékani. Mize se pouzivat ke grilovani (pokladat
pfimo na néj).

Zarazka proti preklopeni musi sméfovat k zadni
Casti trouby.

e Multifunkéni odkapavaci plech
45 mm

Vsouva se do vodicich list pod rost, rukojet’ musi
byt obracena ke dvirkdm trouby. Zachytava stavu
a tuk pfi grilovani; mdZete ho také napustit do po-
loviny vodou a péct ve vodni lazni.

* Plech na peceni 20 mm

Vsouva se do vodicich list, rukojet’ musi byt
obracena ke dvirkm trouby. Idealni na peceni
susenek, cukrovi a dortik{. Jeho naklonéna plocha
usnadnuje presunuti jednotlivych kouskl na
podnos. Za UGcelem zachytavani stavy a tuku pfi
grilovani jej Ize rovnéz vloZit do vodicich list pod
rost.

» Rosty pro st'avnatost

Polovicni rosty pro Stavnatost se pouzivaji nezavisle
na sobé, ale vzdy musi byt polozeny na jednom
z plechl nebo na plechu pro zachytavani tuku
s rukojeti proti preklopeni obracenou k zadni ¢asti
trouby.

PouZijete-li jen jeden rost, mézete pokrmy snadno
polévat St'dvou nashromazdénou na plechu.

A_Nei zahajite Cisténi trouby pyrolyzou,
vyjméte z ni veskeré prislusenstvi a vodici
listy.

ZjSRada

Aby se pfi peceni tuéného masa predeslo
uvoliiovani koufe, doporucujeme nalit na
dno plechu pro zachycovani tuku malé
mnozstvi vody nebo oleje.



g Seznameni se zarizenim

INSTALACE A DEMONTAZ POSUVNE TRATE

Po demontazi 2 schodovych vodict zvolte vysku
schodd (od 2 do 5), ke kterym chcete upevnit
kolejnice. Zaklapnéte levou kolejnici proti levému
kroku pomoci dostatecného tlaku na predni a
zadni Cast kolejnice tak, aby 2 jazycky na boku
kolejnice zapadly do draténé police. Stejnym
zplisobem postupujte u pravé kolejnice.

POZNAMKA: teleskopickd posuvna &ast kolejnice
se musi rozvinout smérem k predni ¢asti trouby,
stop A smérem k vam.

Umistéte 2 krokové vodice na misto a poté polozte
desku na 2 kolejnice, systém je pfipraven k pouziti.

Chcete-li demontovat kolejnice, znovu odstrarite
kabelové stupné. Mirné roztahnéte jazycky
pripevnéné ke kazdé kolejnici smérem dold, abyste
je uvolnili z kroku. PFitahnéte zabradli k sobé.

Rada :

Abyste zabranili uvolfiovani vypard pfFi
vareni tu¢ného masa, doporucujeme pridat
na dno panve malé mnozstvi vody nebo
oleje.

11



R Pouzivani zafizeni

NASTAVENI

e NASTAVENI HODIN
Po zapojeni spotrebice do elektrické sité na displeji blika 12:00.

%@

Hodiny nastavte pomoci tlaCitek + a —.Vybér potvrd'te stisknutim tlacitka @ .V pfipadé vypa-
dku dodavky elektrické energie asovy Udaj blika.

e Zména Casu
Voli¢ funkci musi byt v poloze 0.

Stisknéte klavesu C) symbol a znovu stisknéte ®© .Upravte nastaveni ¢asu pomoci klaves + nebo

-. Potvrdte tlagitkem . Zadznam nastaveného Casu je automaticky po nékolika sekundach.

o Casovaé

Tuto funkci Ize pouzit, pouze kdyz je trouba vypnuta

m O O

Voli¢ funkci musi byt v poloze 0.

Stisknéte klavesu C) symbol ® Upravte nastaveni ¢asu pomoci klaves + nebo -. Potvrd'te tladitkem

CH

Pozn .: Mate moznost kdykoli upravit nebo zrusit programovani Casovace. Pro zruseni se vratte do nabidky
Casovace a nastavte na 00:00. Bez ovéreni dojde k zéznamu automaticky po nékolika sekundach.
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R Pouzivani zafizeni

o Zamek klavesnice (détska pojistka)

a (345

Soucasné stisknéte klavesy + a -, dokud se nezobrazi symbol & na obrazovce. Chcete-li jej
odemknout, stisknéte soucasné klavesy + a -, dokud se nezobrazi symbol 8 zmizi z obrazovky.

NABIDKA NASTAVENI

Mlzete zasahovat do rliznych parametr(l vasi trouby, jak to udélat: Stisknéte tladitko ® dokud se ne-

zobrazi ,MENU" pro pfistup do reZimu nastaveni.

ME T

® 0O

Stisknéte znovu tlatitko © pro prochézeni réiznymi nastavenimi.Pomoci kldves + a - aktivujte nebo
deaktivujte réizné parametry, viz tabulka nize:

AUTO: V rezimu vareni
zhasne lampa po 90

EIL FI sekundach ..

[M] ZAPNUTO: V rezimu
vareni sviti kontrolka
vzdy.

5 Aktivovat / deaktivovat
I:I anm pipnuti tlacitek
5 Aktivace / deaktivace
cC on rezimu predehfivani
EII:I on Aktivacev/_ deaktivace
demo rezimu

Pro opusténi ,MENU" stisknéte znovu O,
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R Pouzivani zafizeni

REZIMY VARENI (podl'a modelu)

(@] PROUDENi*

Teplota min. 35 ° C, max. 250 ° C
Doporuceno pro udrzovani vihkého bilého masa,
ryb, zeleniny. Pro vicenasobné vareni az na 3
Urovnich.

TRADICNi

Teplota min. 35° C, max. 275°C
Doporuceno pro pomalé a jemné vareni: mékka
hra. K peceni peCené z Cerveného masa. Pro vareni
v uzavieném kastrolu dfive zahajené pokrmy na
varné desce (coq au vin, gulas).

PULSED SOIL
(minimalni teplota 75 ° C, maximalné 250 ° C)
Doporuceno pro mokré pokrmy (quiche, Stavnaté
ovocné kolace ...). Tésto bude zospodu dobre
uvarené. Doporuceno pro kynuti (dort, brioska,
kouglof ...) a pro suflé, které nebudou blokovany
krustou.
| eco | ECO*

Teplota min. 35° C, max. 275°C
Tato poloha Setfi energii pfi zachovani kvality
vareni.
Veskeré vareni probiha bez predehfivani.

=) cxnwsstremorr ) e srkeons
GRIL VYSSI TEPLOTY GRIL STREDNI

TEPLOTY
Teplota min. 180 ° C, max. 275° C
Doporuceno pro grilovani toastd, gratinovani jidla,
opeceni krémového briilée ...

PULZOVY GRIL
Teplota min. 100 ° C, maximalné 250 ° C

Stavnatad a kiupava drlibe? a pecené ze véech
stran.

Zasunte odkapavaci misku na spodni polici.
Doporuéeno pro vsechny driibeze nebo pecené,
k opeceni a vareni peceného jehnéciho, hovéziho
Zebra. Aby si uchovali svlj fondan s finiSery.

NizKA TEPLOTA

Teplota min. 35 ° C, max. 100 ° C

Tato funkce je vysvétlena v kapitole ,Peceni*.
Doporucuje se k pomalému peceni a nelze pfi ni
pouzivat predehfatou troubu.

Eﬁ} PIZZA

Teplota min. 35 ° C, max. 275° C
Troubu pfedehfejte a poté vlozte na 3.
vodici listu.

E@ FUNKCE BOOST
Teplota min. 35 ° C, max. 275° C
Tato funkce zajistuje rychly predehfev uvnitf
trouby.

Systém , Smart Assist"

Vase trouba je vybavena funkci ,Smart
Assist", ktera vam pfi programovani doby
trvani doporudi upravitelnou dobu peceni
podle zvoleného rezimu peceni.

* Metoda vareni provadéna podle poZadavki
normy EN 60350-1: 2016 k prokdzani souladu
s poZadavky evropského narizeni EU / 65/2014
na energetické stitky.



» E5)

R Pouzivani zafizeni

ZAHAJENI VARENI

e Zahajeni okamzitého vareni

Programator by mél zobrazovat pouze Cas. To by nemélo blikat.
Otocte voli¢ funkci do polohy podle vaseho vybéru.

©O® 0o

Teplota se za¢ne zvySovat okamzité. Trouba vam doporuci teplotu, kterou Ize zménit. Trouba hieje a
ukazatel teploty blika. Jakmile trouba dosédhne naprogramované teploty, ozvou se zvukova znameni.

e Zména teploty

Stisknéte ®.
Upravte teplotu pomoci + nebo - Potvrd'te stisknutim ©.

e Uprava doby trvani

Okam?it& vafte a poté stisknéte (©, &as vareni ® blika, nastaveni je mozné. Stisknutim + nebo -
nastavte dobu vareni.




» [EE)

R Pouzivani zafizeni

Systém ,Smart Assist" TaNKCE DOBA TRVANI

Vase trouba je vybavena funkci ,Smart

Assist", ktera vam p¥i programovani .

doby trvani doporudi upravitelnou dobu 30 min

vareni podle zvoleného reZzimu vaieni

(viz tabulka). = 30 min
30 min

Doba vareni se automaticky uloZi po nékolika 30 min

sekundach. Cas se okamfZité odpocitava po do-

sazeni teploty vareni. @ 10 min
@ 7 min
15 min

e Zména konce doby vareni

Pokradujte jako naprogramovana doba trvani. Po nastaveni doby vareni stisknéte tlacitko. ©,
konec doby vareni ( blika.

Displej blikd a pomoci + nebo - nastavte konec doby vareni.
Konec vareni se automaticky zaznamena po nékolika sekundach. Displej konce vareni jiz neblika.



Péce o vase zarizeni

INTERIER - CISTENI EXTERIERU

o Cisténi dutiny pyrolyzou

A\ pozor

Pred ciSténim pyrolyzou vyjméte z trouby prislusenstvi a posuvné listy. Nez spustite pyroly-
tické cisténi trouby, odstrante z trouby vétsi pfipecené zbytky potravin. Odstrarte piebytecny
tuk na dvifkach pomoci navlhéené houbicky.

V zajmu bezpecnosti miZe toto Cisténi probihat pouze tehdy, jsou-li dvitka automaticky zablokovana.

Dvitka nelze otevfit.

e Okamzité samocisténi

Na programové jednotce se musi zobrazit hodina bez blikani. Ovladacem funkci zvolte jeden
ze samodisticich cykld nebo [ :

€
.
-
]
!

(] = volba pyrolyza 2 hodiny . Nastavte ovladac na tuto polohu.

Displej by mal ukazovat’ denny Cas, bez blikania. Pyrolyzu aktivujete, ked’ uvediete tlacidlo volby funkcii
do polohy [P]. V zaujme bezpetnosti mbZe toto Cistenie prebiehat’ len vtedy, ak su dvierka automaticky
zablokované, na displeji sa zobrazi symbol e~ . Dvierka nie je mozné otvorit. Na konci Cistenia displej
ukazuje 0:00 a dvierka sa odblokuju. Vrat'te tlacidlo volby funkcii do polohy 0.

e Odlozené samocisténi

Spusténi pyrolyzy miZete odloZit. Jakmile se na displeji zobrazi délka programu, stisknéte tlacitko © a
nastavte novou hodinu skon&eni tla&itky + a -, pak potvrd'te pomoci ®. Samocisténi se spusti pozdé&ji tak,
aby bylo ukonceno novou naprogramovanou hodinou. Po ukonceni Cisténi nastavte voli¢ funkci na 0.
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Péce o vase zarizeni

o Cisténi vnéjsiho povrchu

ouzijte mékky hadfik namoceny v Cistici oken. Nepouzivejte odmastovaci krémy nebo Skrabky.

o Cisténi draténych stojanii
Demontujte krokové vodice a ocistéte je. Zvednéte predni ¢ast schiidku nahoru; zatlacte cely schod na-

horu a uvolnéte predni hak z jeho krytu. Poté lehce zatahnéte cely schod smérem k sobé, abyste uvolnili
zadni haky z jejich krytu. Odstranite 2 kroky.

\H

T

o Cisténi skla dveFi

Vi ” \ Varovani :

K Cisténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte Zadné drsné Cistici prostifedky, brusné houby
nebo kovové skrabky, které by mohly poskrabat povrch a rozbit sklo.

Nejprve odstrarite prebytecny tuk z vnitfniho skla mékkym hadfikem a Cisticim prostredkem.
Chcete-li vycistit rlizné vnitfni tabule, postupuijte pfi jejich demontdZzi nasledujicim zplsobem:

o Cisténi skla dvefi

UpIné oteviete dvitka a zablokuijte je pomoci plastového klinu dodaného v plastovém pouzdie zafizeni.

Odebrani prvniho ofiznutého podokna: stisknutim nastroje (Sroubovak) v mistech (A) odemknéte podokno
a poté jej odeberte.

A Diilezité:

Ujistéte se, Ze jste oznacili smér montaze tohoto 1. okna (leskla strana smérem k vam)



» )
Péce o vase zarizeni

V zavislosti na modelu jsou dvefe tvofeny dvéma dalSimi tabulemi s ¢ernou gumovou vilozkou v kazdém
rohu. Pokud je to nutné, vyjméte je kvali Cisténi.
Neponofujte okna do vody. Oplachnéte Cistou vodou a osuste hadiikem, ktery nepousti vidkna.

=3

e Zpétna montaz oken dvefi

Po vycisténi premistéte Ctyfi gumové zardzky nahoru a premistéte sklenénou sestavu.

Zapojte posledni panel do kovovych zarazek, poté jej pfipnéte lesklou stranou smérem k sobé. Odstrarite
plastovy klin.

Vase zafizeni je opét funkéni.

e Vyména lampy

A Diilezité:

Pred vyménou lampy se ujistéte, Ze je zaFizeni odpojeno od zdroje napajeni, aby nedoslo k
urazu elektrickym proudem. Jakmile zaFizeni vychladne, proved'te akci.

(@

\ Vlastnosti Zarovky:

25 W, 220-240 V~, 300°C, zadek GO.

Kdyz lampa jiz nefunguje, mézete ji vyménit sami.
Odsroubujte okno a poté vyjméte lampu (pouZzi-
jte gumovou rukavici, ktera usnadni demontaz).
Vlozte novou lampu a vyméfite okno. Tento
vyrobek obsahuje svételny zdroj tfidy energetické
Gcinnosti G.
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» E5)
Anomalie a reseni

ANOMALIE A RESENI

Trouba se nezahfiva.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena nebo
zda nefunguje pojistka ve vasi instalaci. Zvyste
zvolenou teplotu.

Svétlo trouby nefunguje.

Vymeérnite zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda
je trouba spravné zapojena.

Chladici ventilator bézi i po zastaveni trouby.
To je normalni, ventilace méze fungovat az hodinu
po vareni, aby se snizila vnitini a vnéjsi teplota
trouby. Po uplynuti jedné hodiny kontaktujte po-
prodejni servis.

Cisténi pyrolyzou se neprovadi.

Zkontrolujte, zda jsou dvefe zaviené. Mize to byt
chyba zamku dvefi nebo snimace teploty. Pokud
porucha pretrvava, kontaktujte poprodejni servis.

Symbol @ blika na displeji.
Chyba zamykani dvefi, volejte poprodejni servis. .

Vibracni hluk.
Zkontrolujte, zda napdjeci kabel neni v kontaktu
se zadni sténou.
To nemad zadny dopad na spravnou funkci vaseho
zafizeni, presto mlize béhem ventilace generovat
vibracni zvuk. Vyjméte zafizeni a presurite kabel.
Vyménite troubu.
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Poprodejni servis

ZASAHY

Veskeré prace na vasem zarizeni musi provadét
kvalifikovany odbornik, ktery je registrovanym
drZitelem ochranné znamky. Kdyz volate, pro
usnadnéni vyfizeni vasi zadosti méjte k dispozici
Uplné reference o vasem zafizeni (komercni re-
ference, servisni reference, sériové Cislo). Tyto
informace najdete na typovém Stitku.

ORIGINALNI DILY Béhem zésahu si vyZadejte
XXXXXXXXB s g e P , TS
e E i —— CE vylucné pouziti certifikovanych originalnich
' : nahradnich dild. e
Nr. XX XX XXXX
el

B: Obchodni reference
C: Reference sluzby
H: Sériové Cislo

21
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NADOBI

Veprova pecené (1 kg) 200 |2 180 |2 60

Teleci pecené (1 kg) 200 |2 180 |2 60-70
Hovézi pecené 240 |2 30-40
Jehnédi (kyta, plec 2,5 kg) 220 |1 220 200 |2 60

Driibez (1 kg) 200 |2 220 180 |2 210 |3 60

Dribez, vétsi velikosti 180 |1 60-90
Kureci stehna 220 210 |3 20-30
Veprova/teleci Zebra 210 20-30
Hovézi zebra (1 kg) 210 210 |3 20-30
Skopova Zebra 210 20-30

Ryby

Grilované ryby 275 15-20
Varené ryby (prazma) 200 |3 180 |3 30-35
Ryby v papilotu 220 3 200 |3 15-20

Gratinovani (zapékani pokrm() 275 30
Zapékané brambory 200 |2 180 |2 45
Lasagne 200 |3 180 |3 45
PInéna rajcata 170 |3 160 |2 30

PiSkotovy dort - piskot 180 180 |2 |35
PiSkotova rolada 220 |3 180 |2 | 5-10
Brioska 180 |1 |210 180 |2 | 35-45
Brownies 180 2 175 |3 20-25
Dort - ze stejného dilu mouky, | 180 |1 | 180 180 |2 | 45-50
| mdsla, cukru a vajec
Tresnova bublanina 200 |2 180 |3 30-35
Krémy 165 |2 150 |2 | 30-40
Susenky - Cukrovi 175 |3 15-20
Babovka Kugelhopf 180 180 |2 | 40-45
Snéhové pusinky 100 |2 100 |3 | 60-70
Cajové petivo 220 |3 200 |3 5-10

* V zavislosti na modelu




|z| *
NADOBI
min
cokeouniey
Cajové petivo 220 |3 200 |3 5-10
Odpalované tésto 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Cajové petivo z listového tésta [ 220 |3 200 |3 5-10
Moucnik Savarin 180 |3 175 |3 |30-35
Kolac z kiehkého tésta 200 |1 195 |1 30-40
Kola¢ z listového tésta 215 |1 200 |1 20-25
Kolac z krehkého tésta 210 |1 200 |1 10-30
oo

Pokrmy pfipravované na jehle |220 |3 210 |4 10-15
Pastika 200 |2 190 |2 80-100
Pizza z kfehkého tésta 200 |2 30-40
Pizza z tésta na chleba 15-18
Slané kolace 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Kolace 200 |2 40-45
Chléb 220 200 220 30-40
Topinka 180 275 | 4-5 2.3
Litinovy kastrol (dusenf) 180 |2 180 |2 | 90-180

* V zavislosti na modelu

E Vsechny TIC a doby vafeni jsou uvedeny pro predehfaté trouby

ozn .: Pred vlozenim do pece musi véechno maso zlstat p¥i pokojové teploté po dobu alespori 1 hodiny.

o
CJ

£
CJ

y
U
CJ
"
0

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cisla 1 2 3 a4 5 6 | 7 | 8 | 9maxi|
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Recept na drozdi (v zavislosti na modelu)

Slozeni:
» Mouka 2 kg « Voda 1240 ml « S{il 40 g e 4 balicky dehydratovanych pekarskych kvasnic
Tésto promichejte mixérem a nechejte tésto v troubé vykynout.

Postup: Pro recepty na téstoviny zaloZené na kvasnicich. Nalijte tésto do odolné nadoby
ohiejte, vyjméte podpéry rostu a polozte misku na dno.

Predehiejte troubu s funkci horkého vzduchu na 40-50 ° C po dobu 5 minut.

Vypnéte troubu a nechte tésto 25-30 minut kynout zbytkovym teplem.




FUNKCNI ZKOUSKY VHODNOSTI
DLE IEC 60350

*| -
ALIMENT Mode de | \iveay Accessoires °C | DUREE min. | PRECHAUF
cuisson FAGE
Sablés (8.4.1) @ 5 plat 45 mm 150 30-40 oui
Sablés (8.4.1) 5 plat 45 mm 150 25-35 oui
Sablés (8.4.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 25-45 oui
Sablés (8.4.1) 3 plat 45 mm 175 25-35 oui
Sablés (8.4.1) | @ | 2+5 plat 45 mm + grille | 160 30-40 oui
Petits cakes (8.4.2) Izl 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 20-40 oui
Petits cakes (8.4.2) 3 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 25-35 oui
Gateau moelleuxsans 4 rille 150 30-40 oui
matiére grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleux sans 4 rille 150 30-40 oui
matiere grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleu sans — . ’
matiére grasse (8.5.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Géteau moelleux sans )
matiére grasse (8.5.1) 3 150 30-40 oul
Gateau moelleux sans . ’
matiére grasse (8.5.1) @ 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) EI 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 3 grille 180 90-120 oui
Surface gratinée (9.2.2) @ 5 grille 275 3-6 oui

*V zavislosti na modelu

POZNAMKA: P¥i vafeni na 2 Grovnich Ize pokrmy vyjmout v riiznych asech.
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Kaere kunde,

Du har lige anskaffet et BRANDT produkt, og vi takker for tilliden du viser os.

Vi har udviklet og fremstillet dette produkt med tanke pd dig, din livsstil og dine
behov, for at det pd bedste méde skal imgdekomme dine forventninger. Dette
produkt har vi lagt vores knowhow, vores innovationsindsats og al den lidenskab, der
har drevet os i mere end 60 ar.

I vores utraettelige bestraebelser pd altid at tilfredsstille vores kunders behov endnu
bedre stdr vores kundeservice naturligvis til rddighed for at besvare alle dine
spgrgsmal og Iytte til dine forslag.

Du kan ogsé gd ind pa vores website pd www.brandt.com, hvor du finder alle
vores seneste innovationer, samt nyttige supplerende oplysninger.

BRANDT er glad for at felge dig i din hverdag og vi hdber, at du vil f3 det bedste

udbytte af dit kab.
1y . — -
JRCIRON Etiketten "Origine France Garantie" giver forbrugerne sporbarhed af
/CE §et produkt ved at give en klar og objektiv angivelse af oprindelse.
AN S BRANDT-meaerket er stolt af at anbringe denne etiket pd produkter fra
°, <~ Ss vores franske fabrikker med base i Orléans og Vendome.
RA™ >
/-

https://brandt.com

A Vigtigt:

E.:I
[=];

Inden opvaskemaskinen tages i brug, bgr du laese denne installations- og brugsvejled-
ning grundigt, sa du hurtigt kan szette dig ind i opvaskemaskinens funktioner


http://www.brandt.com
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Vigtige sikkerhedsregler

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER, SOM SKAL LASES NQJE OG

GEMMES TIL FREMTIDIG BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets internetsted.

Nar du modtager apparatet, skal
du straks pakke det ud eller straks
fa det pakket ud. Kontrollér den
generelle fremtoning. Fa eventuelle
forbehold noteret pa fragtsedlen,
og behold en kopi af den.

Vigtigt:

Dette apparat kan bruges af bgrn
pa 8 ar og derover og af personer
med nedsatte fysiske, sensorielle
eller mentale evner eller som er
blottet for erfaring eller kendskab,
hvis de er under opsyn eller har faet
forudgaende instruktioner om en
sikker anvendelse af apparatet og
har forstaet de risici, de udsaetter

sig for.
— Bgrn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og

vedligeholdelse ma ikke udferes af
barn uden opsyn.

— Bgrn bgr overvages for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.

ADVARSEL:

— Selve ovnen og de tilgaengelige
dele bliver meget varme under
brug. Pas pa ikke at rere ved
varmeelementerne inde i ovnen.
Barn pa under 8 ar skal holdes pa
afstand, medmindre de er under
konstant opsyn.

— Dette apparat er beregnet il
madlavning med lukket ovndgar.

— Foar du foretager en pyrolyse
rengering af ovnen, skal du tage
alle tilbehgrsdele ud og fijerne de
veerste overstaenkninger.

— | rengaringsfunktion kan ovnens
overflader blive mere varme end
under normal brug. Det anbefales
at holde bgrn pa afstand.

Det anbefales at holde bgrn pa
afstand.

— Der ma ikke anvendes
damprenseapparat.

— Der ma aldrig anvendes
slibemidler, slibesvampe eller
metalsvampe til renggring af
ovnlager af glas, da dette kan ridse
overfladen og maske fore til, at
ruden spreenger.

PAS PA :

Serg for, at apparatet er frakoblet
stremforsyningen, feor lampen
udskiftes for at undga elektrisk stad.
Vent, indtil apparatet er afkglet.
Brug en gummihandske til at skrue
lampeglasset af og tage pezeren ud
for at lette afmonteringen.

Efter installation skal stikkontakten
veere tilgeengelig. Det skal veere
muligt at koble apparatet fra
stremforsyningsnettet, enten
ved hjeelp af en stikforbindelse
eller ved at indbygge en afbryder



Vigtige sikkerhedsregler

i de permanente rgrledninger
i overensstemmelse med
installationsreglerne.

— Hvis forsyningskablet
beskadiges, skal det udskiftes
af fabrikanten eller dennes
kundeservice eller en lignende
kvalificerede person for at undga
enhver fare.
— Dette apparat kan installeres
pa et kakkenbord eller indbygges
i et mebel som angivet pa
installationsskemaet.
— Sat ovnen ind i et mabel,
saledes at der er en minimal
afstand pa 10mm til mgblet ved
siden af. Det mgbel, som ovnen
bygges ind i, skal veere lavet af
et varmebestandigt materiale
(eller veere bekleedt med et
varmebestandigt materiale). For
at opna stgrre stabilitet skal ovnen
fastgares i mgblet med de 2 skruer
gennem de huller, der er forudset
til det.
— Apparatet ma ikke installeres
bag en lage, da det kan give
overophedning.
— Dette apparat er udelukkende
beregnet til anvendelser i private
hjem og lignende steder sasom:
Kegkkenhjgrner forbeholdt
personalet i butikker, pa kontorer og
i andre professionelle omgivelser.
Pa garde. Anvendelse af kunder
pa hoteller, moteller og andre
beboelsemaessige omgivelser;
omgivelser af typen bed &
breakfast.
— Ovnen skal veere standset, for

» [EE)

ovnkammeret gares rent.

Der ma ikke foretages aendringer
i dette apparats egenskaber, det
kan udggre en fare for dig.

Brug aldrig ovnen som
opbevaringssted for mad eller ting,
nar den ikke er i brug.



» [EE)

Miljg og energibesparelse |

MILIO Energibesparende tip

Emballagematerialet til denne enhed kan gen- Hold ovndgren lukket under tilberedningen.
bruges. Deltag i genbrug af dem og beskyt miljget

ved at placere dem i de kommunale containere,
der er beregnet til dette formal.

Dit apparat indeholder ogs& mange

genanvendelige materialer. Det er

derfor markeret med dette logo for at

indikere, at brugte apparater ikke ma
_ blandes med andet affald.

Genbrug af apparater, der er orga-

niseret af din producent, vil sdledes
blive udfgrt under de bedste forhold i overenss-
temmelse med det gaeldende europeeiske direktiv
om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Kontakt dit rddhus eller din forhandler for ind-
samlingsstederne for brugte apparater teettest pd
dit hjem.
Vi takker dig for dit samarbejde om miljgbeskyt-
telse.




installation

VALG AF PLACERING OG INSTALLATION

Diagrammerne viser, hvilke mél et mgbel skal
have, for at ovnen kan saettes ind i det.
Dette apparat kan installeres enten under en
plade (A) eller i kolonne (B). Hvis mgblet er
dbent, skal dbningen vaere pd hgjst 70 mm
bagpd C i D. Fastggr ovnen i mgblet. For at
ggre dette tages gummiholderne ud, og der
forbores et hul med en diameter pd 2 mm i
mgblets vaeg for at undgd, at traeet spraekker.
Fastggr ovnen ved hjzelp af de to skruer. Saet
gummiholderne pd plads igen.

@’ Godt rad

For at veere sikker p3, at installationen er
lovlig, bor du kontakte en el-installatgr.

AM

Hvis den elektriske installation i dit hjem
kraever aendringer for at tilslutte dit apparat,
skal du ringe til en kvalificeret elektriker.
Hvis ovnen viser uregelmaessigheder, skal
du frakoble apparatet eller fjerne sikringen,
der svarer til ovnens tilslutningsledning.

<70 215526
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ELEKTRISK TILSLUTNING

Ovnen skal tilsluttes med et strandard
strgmfgringskabel med tre ledere pd 1,5 mm2 (1 BI& ledning ——
fase + 1 neutral + jord), som skal veere sluttet
til elnet med 220~240 volt ved brug af et stan-
dard strgmstik CEI 60083 eller en omnipolzer af-
bryderanordning iht. geeldende bestemmelser for
installation.

i

/\ Attention

Beskyttelsesledningen (grgn-gul) forbindes ESort, brun elle
til apparatets klemskrue @ og installa- rgd ledning
tionen skal have jordforbindelse. Installa-
tionens sikring skal vaere pé 16 A.

Grgn / gul ledning

Vi kan ikke drages til ansvar for ulykker eller uheld
pé grund af en manglende, beskadiget eller ukor-
rekt jordforbindelse eller i tilfeelde af ikke korrekt
tilslutning.

o For forste brug

Inden du bruger ovnen fgrste gang, skal du
opvarme den tom, med dgren lukket, i ca. 15 mi-
nutter pd den hgjeste temperatur. for at bryde ind i
enheden. Mineraluld, der omgiver ovnrummet, kan
oprindeligt afgive en saerlig lugt p& grund af dets
sammensaetning. P& samme mdde kan du bemaer-
ke rgg. Alt dette er normalt.
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g Praesentation af ovnen

PRASENTATION AF OVNEN

25555 10
o
N < IR
S
Al = fl
£ N
T uﬁg
0 Betjeningspanel

@ Lampe
Q Lage

@Héndgreb
Denne ovn har 6 ribbepositioner til tilbehgrsdele: ribbe 1 til 6.

e Visning pa display e Taster

© ® © @
© 0 o o

® Tilberedningstid

@ Slutning p4 tilberedning olndstilling af klokken og varighed
2 ;?:jrt::g af tastatur 9 Indstilling af temperatur

°C Temperaturindikator ©- tasten

»» Indikator for forvarmning

o~ L8sning af l&ge O - tasten
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g Praesentation af ovnen

TILBEH@R (ifglge modellen)

o Sikker rist,der ikke kan vippe

Risten kan anvendes til at stille fade og forme ind i
ovnen med retter, som skal steges eller gratineres.
Den kan ogsd anvendes til at grillstege kad (leeg-
ges direkte pa risten).

Risten, der er sikret mod vipning, skubbes ind i
ovnen.

e Universal bradepande 45 mm

Indsaettes i ribberne under risten med h&ndgrebet
mod ovnldgen. Den kan opsamle saft og kraft fra
det grillstegte ked. Den kan ogsd fyldes halvt med
vand til tilberedning i vandbad.

* Bageplade 20 mm

Indszettes i ribberne med h&ndgrebet mod
ovnldgen. Meget god til bagning af cookies,
smdkager, tgrkager, smd kager i form. Dens
hzaeldende form ggr det let at flytte dine
tilberedninger til et fad. Kan ogsd indsaettes i
ribberne under risten for at opsamle kraft, saft og
fedt fra grillstegt kad.

» System med glideskinner

Takket veere systemet med glideskinner, bliver
h&ndteringen af fadevarer nu praktisk og let, da
pladerne kan tages forsigtigt ud. Det forenkler
arbejdet optimalt. Pladerne kan traekkes helt ud,
sd man har adgang til hele fladen.

Desuden tillader pladernes stabilitet, at du kan
arbejde med og héndtere fgdevarerne korrekt.
Dette system ggr det meget lettere at tage fgde-
varerne ud af ovnen.

Y l \ Advarsel :

Fjern tilbehgret og hylderne fra ovhen inden
pyrolyserensning pabegyndes.

/N advarsel:

Under pavirkning af varme kan tilbehgr
deformeres uden at pdvirke deres funktion.
De vender tilbage til deres oprindelige form,
nér de afkoles.



g Praesentation af ovnen

MONTERING OG AFMONTERING AF
GLIDESKINNER

Efter at de 2 ribber er udtaget, veelges
ribbehgjden (fra 2 til 5), hvor du gnsker at
fastggre skinnerne. Skub skinnen ind over
venstre ribbe ved at gge et tilstraekkeligt pres i
forenden og bagenden af skinne, til at de 2 greb
pé skinnens side gdr ind over ribben. G& frem pa
samme made med den hgjre skinne.

BEMARKNING: Den teleskopiske del af skinnen
skal udfoldes ud ad ovnen, og endestoppet A skal
veere foran dig.

Seet de 2 ribber pd plads, og szt derefter pladen
pé de 2 ribber, systemet er klar til brug.

For afmontering af skinnerne skal ribberne tages
ud af ovnen igen.

Adskil dem let nedad med grebene fastgjort pa
hver skinne for at friggre dem fra ribben. Traek
skinnen mod dig selv.

Rédgivning:

For at undga udslip af dampe, nér du tilbere-
der fedtet kgd, anbefaler vi, at du tilszetter
en lille maengde vand eller olie i bunden af

gryden.

11
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Brug af din enhed

REGLAGES

o Indstilling af klokken
N&r ovnen taendes , blinker displayet pd 12:00.

© ® @/ /6 ®

N&r ovnen teendes , blinker displayet p& 12:00.
Klokken indstilles med tasten+ eller -.Godkend med tasten @ . Ved strgmafbrydelse blinker visningen af
klokken.

%@

e /Endring af klokken
Funktionsveelgeren skal std p& position 0.

Tryk pd tasten @ symbolet A symbolet vises tryk igen pd @ Justér urets indstilling
med tasten + eller - .Godkend med tasten @ . Registrering af den justerede tid sker
automatisk efter nogle sekunder.

e Minutur

Denne funktion kan kun anvendes, ndr ovnen er slukket.

m O O

Funktionsveelgeren skal std p& position 0.

Tryk pé tasten @ symbolet ™ blinker. Indstil minuturet med tasten+ eller -. Godkend med tasten @ .

NB: Du kan ndr som helst andre eller annullere indstillingen af minuturet. For at annullere skal du vende
tilbage til menuen for minutur og indstille det p& 00:00. Uden godkendelse vil registreringen automatisk
bliver udfgrt efter fa sekunder
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Brug af din enhed

o SPAERRING AF TASTATUR

a (345

Tryk samtidigt pd tasterne + og -, indtil symbolet B vises pd skaermen. For at opldse trykkes sam-
tidigt pd tasten + og -, indtil symbolet & forsvinder fra skaermen.

MENU

Du kan lave flere forskellige indstillinger pd ovnen. For at gare dette: Tryk pd tasten ® , indtil "MENU"
vises, for at komme til tilstand for indstilling.

ME T

® 0O

Tryk igen pa tasten O for at gennemse de forskellige indstillinger.
Aktiver eller deaktiver med tasterne + et - de forskellige parametre, se tabellen i det fglgende:

AUTO: Nar i tilstand for
tilberedning slukker lyset i

EIL FI oven efter 90 sekunder

[ ON: N&r i tilstand for
tilberedning er lampen

teendt hele tiden.

5 Aktiver/deaktiver tas-
I:I anm ternes bip
5 Aktiver/deaktiver
cC on demo-indstilling
Aktiver/deaktiver boos-
SEI = ter-tilstand

For at g8 ud af "MENU" trykkes igen pd ©.
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Brug af din enhed

TILBEREDNINGSFUNKTIONER (ifglge modellen)

ROTERENDE VARMLUFT*

Min.temperatur 35°C, maks.temperatur 250°C
Anbefales til hvidt ked, fisk og grgnsager for at
bevare en rund og fyldig smag. Til flere tilberedninger
samtidigt pa op til 3 niveauer.

TRADITIONEL OVN

Min.temperatur 35°C, maks.temperatur 275°C
Anbefales til en langsom og udsggt tilberedning:
Vildt steg m.m. Til at brune en oksesteg. Til
langtidsstegning i stegeso eller cocotte af
gryderetter, som er startet pd komfur (coq au vin,
ragout).

KUN VARMLUFT

Min. temperatur 75°C, maks. temperatur 250°C
Anbefales til fugtige retter (quiche, saftige
frugtteerter m.m.).  Dejen bliver mere sprgd p&
undersiden. Anbefales til tilberedninger der haever
(kage, brioche, kouglof m.m) og til souffléer, som
ikke bliver forhindret i at haeve af en skorpe oven
pa.

| eco | PKO*

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur
275°C
Denne position muligggr en energibesparelse og
bevarer samtidigt bagningens kvalitet.
Al tilberedning sker uden forvarmning.

@ KRAFTIG GRILL @ MIDDEL GRILL
Min. temperatur 180°C, maks. temperatur 275°C
Anbefales til at grille toasts, gratinere en ret, brune
en créme brilée m.m.

VARMLUFTS GRILL

Min.temperatur 100°C, maks.temperatur 250°C
Fjerkrae og stege bliver saftige og sprede pd alle
sider.Stil bradepanden ind pd nederste ribbe.
Anbefales til fjerkrae eller steg, til at brune og
gennemstege lammekglle, oksekoteletter. Til at
bevare fiskebgffer blgde indeni.

HOLDE VARM

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur 100°C
Anbefales til at haeve dej til bragd, brioche, kouglof,
optgning eller tallerkenvarmning.

PIZZA

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur 275°C
For at garantere for et god resultat for dine pizzaer,
skal de szettes i 3. ribbe i en varm ovn

BOOST

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur 275°C
Giver hurtig temperaturstigning i ovnen.

* Tilberedningsmetode udfort i henhold til kra-
vene i standard EN 60350-1: 2016 for at pavise
overholdelse af energimarkningskravene i
europaisk regulering EU / 65/2014.



» E5)

Brug af din enhed

START AF MADLAVNING

o Starter gjeblikkelig madlavning

Programmgren skal kun vise klokkeslaettet. Dette skal ikke blinke.
Drej funktionsveelgeren til den gnskede position.

©O® 0o

Temperaturen begynder straks at stige. Ovnen anbefaler en temperatur, der kan aendres. Ovnen
varmer, og indikatoren for temperatur blinker. Ovnen udsender en raekke bip, ndr den har ndet den
programmerede temperatur.

e /Endring af temperaturen

Tryk pd @.
Juster temperaturen med + eller -. Godkend ved at trykke p&d ®©.

e Programmering af varighed

Udfgr en gjeblikkelig tilberedning, og tryk derefter p& ®, tilberedningstiden (® blinker, og indstillingen
er nu mulig. Tryk pd + eller - for at indstille tilberedningstiden.




» [EE)

Brug af din enhed

Ovnen er udstyret med funktionen \nJJLBERED- | ANBEFALINGER AF

“SMART ASSIST”, som ved en program-

mering af varighed vil foresld en tilbere- ]

dningstid, der kan aendres, i forhold til 30 min

den valgte tilberedningsméde.

Se tabellen herunder: @ 30 min
30 min

Indlaesningen af tilberedningens varighed 30 min

sker automatisk efter nogle sekunder.

Nedtzelling af varigheden starter straks, ndr .

tilberedningstemperaturen er opndet. @ 10 min
@ 7 min
15 min

e Tilberedning med udskudt start

Fglg samme fremgangsmdade som for programmeret varighed. Efter indstilling af tilberedningstiden
trykkes p& tasten®, klokkeslzet for afslutning af tilberedning (blinker.

Visningen blinker, indstil klokken for afslutning af tilberedning med + eller -.
Indlaesningen af slutning pd bagning sker automatisk efter nogle sekunder. Visningen af slutning pd
tilberedning blinker ikke mere.



» B

e Renggring af hulrummet ved pyrolyse

I\ vitiat

Tag tilbehgret og ribberne ud af ovnen for start af rensning med pyrolyse. For du gar i gang
med en ovnrensning med pyrolyse, skal du fjerne evt. madrester og overkog. Fjern ogsé fedt
pa lagen ved brug af en fugtig svamp.

Af sikkerhedsdrsager sker pyrolysen efter automatisk blokering af ovnldgen. Det er umuligt at I&se 1&gen

op under pyrolysen.

e Selvrensning straks

Programvealgeren skal vise dagens klokkeslaet, uden at blinke. Valg en cyklus med
selvrensning ved hjzlp af funktionsvaelger [ :

(] = Pyrolyse pé 2 timer. Indstil funktionsveelgeren p& denne funktion.

Programveelgeren skal vise dagens klokkeslzet, uden at blinke. Stil funktionsvaelgeren p8 [£] for at aktivere
pyrolyse. Af sikkerhedsdrsager sker pyrolysen efter automatisk blokering af ovnldgen. Symbolet o~ vises
pd displayet, og det er umuligt at opldse ldgen under pyrolysen. Ved slutningen af rensningen, viser
displayet 0:00, og ovnlagen l3ses op.

Stil funktionsvaelgeren tilbage pé 0.

e Udskudt selvrensning

Du kan veelge at udskyde starten pé din pyrolyse. Ndr programmets varighed vises pé displayet, trykkes
der p& knappen ©, og det ny slutklokkeslzet indstilles med knapperne + og -, hvorefter det godkendes
med ®. Selvrensningen vil g& i gang senere og slutter pd det programmerede klokkeslzet. Stil
programveelgeren tilbage pd 0, ndr rensningen er slut.
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Renggring

e Renggring af den udvendige overflade

Brug en blgd klud gennemblgdt i vinduesrenser. Brug ikke skurecremer eller en skrabesvamp.

e Renggring af tradstativene

Skil trinledningerne ad for at renggre dem. Lgft den forreste del af trinnet op; skub hele trin op, og slip
den forreste krog fra huset. Traek derefter let skridtet mod dig for at Igsne de bageste kroge fra deres hus.
Fjern de to trin.

|
o~ ()

e Renggring af dgrglas

& Advarsel:

Brug ikke skurepulver, slibende svamp eller metalskrabere til at renggre ovnens glasdgr, som
kan ridse overfladen og fa glasset til at knuses.

Fjern farst det overskydende fedt fra den indvendige rude med en blgd klud og opvaskemiddel.
For at renggre de forskellige indvendige ruder skal du adskille dem pa felgende made:

e Renggring af dgrglas
Abn dgren helt, og bloker den ved hjeelp af den plastkile, der findes i enhedens plastpose.

Fjern den fgrste afskdrne rude: tryk med et vaerktgj (skruetraekker) i placeringen (A) for at fjerne ruden,
og fijern den derefter.

A Vigtig:

Sgrg for at markere retningen for samling af dette 1. vindue (skinnende side mod dig)



» )

Renggring

Afhaengigt af modellen bestdr dgren af to ekstra ruder med en sort gummiafstand i hvert hjgrne. Fjern
dem om ngdvendigt for renggring.
Nedsaenk ikke vinduerne i vand. Skyl med rent vand og tgr det af med en fnugfri klud.

=3

o Montering af dgrvinduerne

Efter renggring skal du flytte de fire opadgdende gummistop og placere glassamlingen igen.
Seet den sidste rude i metalstoppene, og klip den derefter med den blanke side mod dig. Fjern plastkilen.
Din enhed er i drift igen.

e Udskiftning af paeren

& Advarsel:

Sgrg for, at apparatet er slukket og ledningen taget ud fgr udskiftning af ovnlampe for at
undga elektrisk stgd. Vent, indtil apparatet er nedkolet.

(@

\ Pzaerens egenskaber:

25 W, 220-240 V~, 300°C, sokkel GO.

Du kan endda udskifte lampen, ndr den holder op
med at virke. Bestem vinduet, fjern derefter lam-
pen (brug en elastik til at lette demonteringen).
Indszet den nye paere, og udskift vinduet. Dette
produkt indeholder en lyskilde i energieffektivi-
tetsklasse G.
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Fejl og afhjaelpninger

FEJL OG AFHJALPNINGER

Ovnen varmer ikke op.

Kontrollér, om ovnen far tilfgrt strem, eller om der
er sprunget en sikring i din eltavle. @g den valgte
temperatur.

Lampen i ovnen fungerer ikke.
Udskift pzeren eller sikringen. Kontrollér, om ovnen
er tilsluttet elnettet.

Kgleventilatoren fortsaetter med at kore ef-
ter slukning af ovnen.

Det er helt normalt, at ventilationen kan kgre helt
op til maks. 1 time efter tilberedning i ovnen. Det
sker for at saenke temperaturen inde i ovnen. Hvis
det fortsaetter ud over en time kontaktes kunde-
service.

Man kan ikke rense ovnen ved brug af py-
rolyse.

Kontrollér, at ovnl&gen er lukket korrekt. Hvis det
drejer sig om en fejl ved lukning af 1&gen eller ved
temperaturfgleren, kontaktes kundeservice.

Symbolet @ blinker p3 displayet.
Fejl ved 13sning af 13gen, kontakt kundeservice.

Vibrerende stgj.

Kontroller, at netledningen ikke er i kontakt med
bagvaeggen.

Dette pdvirker ikke enhedens korrekte funktion,
men kan alligevel generere en vibrerende stgj un-
der ventilation. Fjern enheden, og flyt ledningen.
Udskift din ovn.
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Eftersalgsservice

INDGREB

Eventuelle indgreb pd apparatet skal foretages
af en kvalificeret tekniker, som er autoriseret
af maerket. N&r du ringer til os, skal du,
for at vi bedre kan hjzlpe dig, have alle
oplysningerne om dit apparat klar (salgsartikel
nr., servicereference, serienummer). Disse
oplysninger stdr pd typeskiltet.

SERVICE : ————E»
Nr. XX XX XXXX I=I

B: Forhandlingsreference
C: Servicereference
H: Serienummer

ORIGINALDELE:
I forbindelse med reparationer skal du anmode

om, at der kun anvendes originaldele. EeE
%c“@
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RETTER
pd
Svinesteg (1 kg) 200 |2 180 |2 60
Kalvesteg (1 kg) 200 |2 180 |2 60-70
Oksesteg 240 |2 30-40
Lam (kelle, bov 2,5 kg) 220 |1 220 200 |2 60
Fjerkree (1 kg) 200 |2 220 180 |2 210 |3 60
Fjerkrae, store dele 180 |1 60-90
Kyllingeldr 220 |3 210 |3 20-30
Svine/kalvekoteletter 210 |3 20-30
Oksekoteletter (1 kg) 210 |3 210 |3 20-30
Farekoteletter 210 |3 20-30

Grillet fisk 275 |4 15-20
Kogt fisk (havrude/brasen) 200 |3 180 |3 30-35
Indpakket fisk 220 |3 200 |3 15-20
Gratiner (tilberedte madvarer) 275 |2 30
Kartoffelgratin 200 |2 180 |2 45
Lasagner 200 |3 180 |3 45
Farserede tomater 170 |3 160 |2 30

180 |2 180 |2 |35
Rullede smékager 220 |3 180 [2 | 5-10
Brioche 180 |1 |210 180 |2 | 35-45
Brownies 180 2 175 |3 20-25
Cake - Pund-til-pund 180 |1 |180 |1 180 |2 | 45-50
Clafoutis 200 |2 180 |3 30-35
Cremer 165 |2 150 | 2 | 30-40

* afhaengig af model



RETTER

=

=

Madeleinekager 220 |3 200 5-10

Vandbakkelser 200 |3 180 180 |3 |30-40
Petit fours af butterdej 220 |3 200 5-10

Savarinkage 180 |3 175 |3 30-35
Mgrdej 200 |1 195 30-40
Butterdej til teerte 215 |1 200 20-25
Geerdej til teerte 210 |1 200 10-30

Spyd 220 |3 210 | 4 10-15
Postej 200 |2 190 80-100
Pizzamgrdej 200 |2 30-40
Pizzageerdej 15-18
Quiche 35-40
Soufflé 180 |2 |50

Pie 200 |2 40-45
Brad 220 200 220 30-40
Ristet bragd 180 275 | 4-5 2.3
Lukket trykkoger (stuvning) 180 |2 180 |2 | 90-180

* afhaengig af model

m Ovnen foropvarmes til temperaturen anfart.
For kedet stilles i ovnen skal det have stdet i mindst en time ved stuetemperatur.

°C 30

120

150

180

210 240 275

Tal

6|7|8|9maxi|
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Opskrift med gaer (ifelge modellen)
Ingredienser:
e Mel 2 kg e Vand 1240 ml e Salt 40 g e 4 pakker tgrret geer
Rgr dejen med mikser og dejkroge, og lad dejen haeve i ovnen -
Fremgangsmdde: For dejopskrifter med gaer. Heeld dejen i et ildfast
fad, tag holderne ud af ribberne, og seet fadet i bunden.

Varm ovnen op med varmluftfunktionen til 40-50 °C i 5 minutter. Stands
ovnen, og lad dejen haeve i 25-30 minutter i kraft af den overskydende
varme.




STANDARDEN IEC 60350

TEST AF FUNKTIONENS EGNETHED IHT.

Tilbered-
FODEVARE nings- TRIN TILBEHZR °C TID min. |FORVARMNING
funktioner *

Smakager (8.4.1) : 5 dyb plade 150 30-40 Ja
Smakager (8.4.1) Z 5 dyb plade 150 25-35 Ja
Smakager (8.4.1) Z 2+5 dyb plade + rist 150 25-45 Ja
Smakager (8.4.1) @ 3 dyb plade 175 25-35 Ja
Smakager (8.4.1) @ 2+5 dyb plade+ rist 160 30-40 Ja

Sma cakes (8.4.2) : 5 dyb plade 170 25-35 Ja

Sma cakes (8.4.2) I 5 dyb plade 170 25-35 Ja

Sma cakes (8.4.2) Z 2+5 dyb plade + rist 170 20-40 Ja

Sma cakes (8.4.2) @ 3 dyb plade 170 25-35 Ja

Sma cakes (8.4.2) @ 2+5 dyb plade + rist 170 25-35 Ja

Saftig kage uden fedtstof (8.5.1) : 4 rist 150 30-40 Ja
Saftig kage uden fedtstof (8.5.1) I 4 rist 150 30-40 Ja
Saftig kage uden fedtstof (8.5.1) z 245 dyb plade + rist 150 30-40 Ja
Saftig kage uden fedtstof (8.5.1) @ 3 rist 150 3040 Ja
Saftig kage uden fedtstof (8.5.1) @ 245 dyb plade + rist 150 30-40 Ja
Ableteerte (8.5.2) : 1 rist 170 90-120 Ja
fEbleterte (8.5.2) = 1 rist 170 | 90120 Ja
Fbleteerte (8.5.2) @ 3 rist 180 90-120 Ja
Gratineret overflade (9.2.2) = 5 rist 275 3-6 Ja

* afhaengig af model

BEMARKNING: For tilberedning i 2 niveauer kan retterne tages ud efter forskellig tilberedningstid
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

Sie haben soeben ein BRANDT Produkt erworben, und wir danken Ihnen fiir Ihr Vertrauen.
Wir haben bei der Planung und Herstellung dieses Produktes an Sie gedacht, an Ihren
Lebensstil, an Ihre Bedirfnisse, damit es ihren Erwartungen bestmdglich entspricht. In
diesem Produkt steckt unser Know-how, unser Innovationsgeist und die ganze Leidenschaft,
die uns seit mehr als 60 Jahren antreibt.

Wir sind stets darum bemiiht, Ihre Anforderungen immer besser zu erflillen. Unser
Verbraucherservice steht IThnen daher selbstverstandlich immer zur Verfiigung und geht
auf alle Ihre Fragen und Anregungen ein.

Besuchen Sie auch unsere Website www.brandt.com Sie finden dort eine Ubersicht tiber
unsere neuesten Innovationen, sowie weitere niitzliche Hinweise.

BRANDT ist geehrt, Sie im Alltag zu begleiten, und wiinscht Ihnen viel Freude mit Threm
neuen Produkt.

. Das Label "Origine France Garantie" bietet Verbrauchern die Riickver-
/CE "§folgbarkeit eines Produkts durch eine klare und objektive Angabe der
Wy g Herkunft. Die Marke BRANDT ist stolz darauf, dieses Etikett auf Pro-

s < Edukten unserer franzosischen Fabriken in Orléans und Vendéme an-

[ <
Il ’ Z zubringen.

http://www.brandt.com

A Wichtig: Bitte lesen Sie die vorliegenden Hinweise zu Installation und Gebrauch vor
der ersten Inbetriebnahme aufmerksam durch, damit Sie Ihr Gerat schnell beherrschen.


http://www.brandt.com
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Sicherheitshinweise

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN UND
FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.
Sie kbénnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Marke

herunterladen.

» Das Gerat bei Lieferung so-
fort auspacken oder auspacken
lassen. Sein allgemeines Ausse-
hen prifen. Vermerken Sie even-
tuelle Vorbehalte schriftlich auf
dem Lieferschein und behalten
Sie ein Exemplar davon.

+ Wichtig:

» Dieses Gerat kann von Kindern
ab einem Alter von 8 Jahren, von
Personen mit korperlich, senso-
risch oder geistig eingeschrankten
Fahigkeiten oder von Personen
ohne Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, wenn sie
beaufsichtigt oder in die Gerate-
benutzung eingewiesen worden
sind, auch was die Sicherheit be-
trifft, und wenn sie die damit ver-
bundenen Risiken verstanden ha-
ben.

« — Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Beim Reinigen und
Pflegen dirfen Kinder nicht un-
beaufsichtigt bleiben.

+ — Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

*+ WARNUNG:

+ — Das Gerat und seine zugan-
glichen Teile werden bei der Be-
nutzung heil3. Die Heizelemente
im Backofen nicht berihren. Kin-
der in einem Alter von weniger
als 8 Jahren mussen vom Gerat
ferngehalten werden, sofern sie
nicht standig Uberwacht werden.

+ — Dieses Gerat ist fur das Garen
bei geschlossener Tur bestimmt.

« — Vor der Reinigung des Backo-
fens durch Pyrolyse nehmen Sie
bitte alles Zubehor heraus und en-
tfernen Sie grofRere Spritzer.

+ — Wahrend des Reinigungs-vor-
gangs koénnen die Oberflachen
heiller werden als bei normalem
Gebrauch.

* Es ist empfohlen, Kinder fernzu-
halten.
. — Keinen
verwenden.

« — FUr das Reinigen der Glastir
des Backofens dirfen keine
Scheuermittel oder Metallscha-
ber verwendet werden, da durch
ihre Verwendung Kratzer auf der
Oberflache oder Springe im Glas
verursacht werden konnten.

+ WARNUNG:

» Vor Austausch der Lampe si-
cherstellen, dass die Strom-

Dampfreiniger



Sicherheitshinweise

zufuhr abgeschaltet ist,
um jegliche Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden. War-
ten, bis das Gerat abgekunhlt ist.
Zum leichteren Herausdrehen der
Lampenabdeckung einen Gummi-
handschuh verwenden.

L]

* Der Netzstecker muss nach
der Installation zuganglich
sein. Es muss moglich sein,

das Gerat vom Stromnetz ab-
zuschalten, entweder  durch
Ziehen des Netzsteckers, oder
durch Einbauen eines Schalters
in die fest installierten
Leitungen gemal den Installa-
tionsanweisungen.

+ — Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen Kun-
dendienst oder einer fachgerecht
qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um jeglicher Gefahr vor-
zubeugen.

« — Dieses Gerat kann gemaf
Einbauanleitung beliebig unter
einer Arbeitsplatte installiert oder
in einen Hochschrank eingebaut
werden.

+ — Den Backofen mittig in das
Mobel einbauen, so dass ein
Mindestabstand von 10 mm
zum benachbarten Mobel gewahr-
leistet wird. Das Material des
Einbaumdbels muss hitzebestan-
dig sein (oder es muss mit ei-

» E5)

nem hitzebestandigen Material
beschichtet sein). Fir eine héhere
Stabilitat den Backofen mit 2
Schrauben in den vorgesehenen
Lochern an den Seitentragern be-
festigen.

« — Das Gerat darf nicht hinter ei-
ner Dekorationstur installiert wer-
den, um Uberhitzung zu vermei-
den.

+ — Dieses Gerat ist fur Haushalt-

sanwendungen und ahnliche
Anwendungen  bestimmt  wie
beispielsweise: Teeklchen

fur Mitarbeiter von Ladengeschaf-
ten, BUros und anderen Arbeit-
sumfeldern.  Landwirtschaftliche
Betriebe. Verwendung durch
Gaste von Hotels, Motels und an-
deren Unterkunftszwecken die-
nenden Einrichtungen.

Den Garraum nur bei
abgeschaltetem Ofen reinigen.

* Die Geratemerkmale dirfen
nicht verandert werden, dies wu-
rde fur Sie eine Gefahr darstellen.
* Benutzen Sie den Ofen nach
Nutzung nicht als Vorratskammer
oder zur Aufbewahrung von Ge-
genstanden.
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Umgebung |

UMWELTSCHUTZ ENERGIESPAR-TIPP
Halten Sie wahrend des Garens die Ofentiir
Das Verpackungsmaterial des Gerdtes ist recy- geschlossen.

clingfahig. Fiihren Sie es der Wiederverwertung zu
und leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz,
indem Sie es in den dazu vorgesehenen Contai-
nern Ihrer Gemeinde entsorgen.

In das Gerat wurden viele recycling-

fahige Materialien eingebaut. Dieses

Logo bedeutet, dass Altgerate nicht

zusammen mit anderen Abféllen ent-
I sorot werden dirfen.

Die vom Hersteller organisierte Wieder-
verwertung erfolgt unter optimalen Bedingungen
und halt die europaische Richtlinie 2002/96/EG
fur Abfdlle aus elektrischen und elektronischen
Geraten ein.

Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung oder bei
Ihrem Handler nach den ndachstgelegenen Sam-
melpunkten fiir Altgerate.

Wir danken fiir Ihren Beitrag zum Umweltschutz.



Wahl des aufstellungsorts und einbau

Aus den Abbildungen gehen die MaBe eines
Mébels hervor, in den der Ofen eingesetzt
werden kann.

Dieses Gerat kann ebenso gut unter einer
Arbeitsplatte (A) wie in Saulenaufstellung (B)
installiert werden. Bei einem offenen Mdbel
muss die Offnung hinten maximal 70 mm groB
sein.(C et D).

Befestigen Sie den Backofen im Mdébel. Dafiir
die Distanzstiicke aus Gummi entfernen und in
die M6belwand ein Loch von 2 mm Durchmesser
bohren, um ein ReiBen des Holzes zu verhindern.
Den Backofen mit den 2 Schrauben befestigen.
Setzen Sie die Distanzstiicke aus Gummi wieder
ein.

» [EE]

[@
Empfehlung

Lassen Sie Ihre Installation von einem Fach-
mann fiir Haushaltsgerate die fachgerechte
Installation bestdtigen.

Y l \ Warnung :

Wenn die elektrische Installation in Ihrem
Haus gedndert werden muss, um Ihr Gerat
anzuschlieBen, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Wenn der Ofen eine
Anomalie aufweist, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose oder entfernen Sie die
Sicherung, die der Ofenanschlussleitung
entspricht.

A

B

<70 215526
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der Herd muss mit einem (genormten) Stromka-
bel mit 3 Leitern mit 1,5 mm2 Leitungsquerschnitt Blauer Draht——
(1 Ph 1 N + Erdung) angeschlossen werden, die
an das 220 - 240 V ~ Netz uber eine Steckdose
nach IEC Norm 60083 oder eine omnipolare Stro-
munterbrechung gemdaB den Installationsregeln
angeschlossen sein missen.

@EDED

C
A Achtung: Erde
Das Schutzkabel (griin-gelb) ist an den Er- ESchwarzer, brau
dungsanschluss des Gerites angeschlossen ner oder rote
und muss geerdet werden. Die Anlage erfor- Draht
dert eine 16 Ampere-Sicherung. Grln / gelber Draht

Wir Ubernehmen keine Haftung fiir Unfélle oder
Vorkommnisse aufgrund nicht vorhandener, defek-
ter oder nicht ordnungsgemaBer Erdung oder von
nicht normgerechtem Anschluss.

e Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie Ihren Ofen zum ersten Mal benutzen,
heizen Sie ihn bei geschlossener Tir etwa 15 Mi-
nuten lang bei hochster Temperatur leer. um das
Gerat einzubrechen. Die Mineralwolle, die den
Ofenraum umgibt, kann aufgrund ihrer Zusam-
mensetzung zundchst einen bestimmten Geruch
abgeben. Ebenso kdnnen Sie Rauch bemerken.
Das alles ist normal.
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g Beschreibung des ofens

UBERSICHT UBER DEN BACKOFEN
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@Bedienleiste

@ Lampe
O
O :riff

Dieser Backofen verfiigt tiber 6 Einschubleistenpositionen fiir das Zubehdr: Einschubleisten 1 bis 6.

e Anzeige o Tasten

© ® © @
© 0 o o

O  Garzeit

@& Ende des Garvorgangs OEinsteIIung der Uhrzeit und Dauer
a Verriegelung der Tasten

& Zeitschaltuhr gEinstellung der Temperatur

°c  Temperaturanzeige eTaste _

»» Vorheizanzeige

o~ Verriegelung der Tir 9 Taste +
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g Beschreibung des ofens

ZUBEHOR (modellabhangig)

o Rost mit Kippschutz

Der Rost ist fiir jede Art von Kochgeschirr und
Kuchenform zum Kochen oder Uberbacken
geeignet. Er wird fiir Grillgerichte benutzt (sie wer-
den direkt auf den Rost gelegt).

Den Rost mit dem Kippschutz nach hinten in den
Ofen einschieben.

o Mehrzweckblech, Auffangschale 45 mm
Es wird in die unter dem Rost befindlichen
Einschubleisten mit dem Griff zur Ofentiirseite
eingeschoben. Sie fangt Bratensaft und Fett des
Grillgutes auf. Zum Garen im Wasserbad kann sie
zur Halfte mit Wasser gefiillt werden.

¢ Kuchenblech 20mm

Es wird in die Einschubleisten mit dem Griff zur
Ofentiirseite eingeschoben. Ideal zum Backen von
Keksen, Mirbegeback, Cupcakes. Die geneigte
Flache ist ideal zum Ablegen Ihrer zubereiteten
Lebensmittel auf einem Blech. Kann auch in die
unter dem Rost befindlichen Einschubleisten
eingeschoben werden, um den Bratensaft und das
Fett des Grillgutes aufzufangen.

¢ Auzugschienensystem

Das neue Auszugschienen-System ist praktisch
und erleichtert den Umgang mit den Lebensmit-
teln, da die Bleche sanft herausgezogen werden
kdnnen, was die Handhabung der Lebensmittel
maximal vereinfacht. Die Die Bleche kdnnen ganz
herausgezogen werden und bieten vollen Zugriff.
AuBerdem ist aufgrund der Stabilitét vollkommen
sichere Bearbeitung und Handhabung der Lebens-
mittel gegeben, wodurch die Verbrennungsge-
fahr reduziert wird. So kdnnen die Lebensmittel
wesentlich einfacher aus dem Ofen geholt werden.

Y l \ Achtung

Entfernen Sie das Zubehor und die Einschu-
bleisten aus dem Backofen, bevor Sie eine
Pyrolysereinigung starten.

Vi n \ Achtung

Unter Hitzeeinwirkung kénnen sich die Zu-
behorteile verformen, ohne dass ihre Funk-
tion dadurch beeintrachtigt wird. Nach dem
Abkiihlen nehmen sie ihre urspriingliche
Form wieder an.



g Beschreibung des ofens

EINBAU UND DEMONTAGE DER
AUSZUGSCHIENEN

Nach Entfernen der 2 Einschubleisten wahlen Sie
die Einschubhohe (von 2 bis 5), in der Sie Ihre
Schienen befestigen mochten. Rasten Sie die
linke Schiene in die linke Einschubleiste ein und
iben Sie auf der Vorderseite und Riickseite der
Schiene genligend Druck aus, damit die 2 Winkel
auf der Seite der Schiene in die Einschubleiste
einrasten. Gehen Sie bei der rechten Schiene
gleichermaBen vor.

HINWEIS: Der teleskopartige Teil der Schiene
muss zur Ofenvorderseite hin ausziehbar sein, der
Anschlag A befindet sich gegeniiber von Ihnen.

Setzen Sie Ihre 2 Einschubleisten ein und platzieren
Sie anschlieBend Ihren Teller auf den 2 Schienen,
das System ist betriebsbereit.

Zur Demontage der Schienen entfernen Sie die
Einschubleisten.

Zum Losen der Winkel von der Einschubleiste
ziehen Sie diese leicht nach unten. Ziehen Sie die
Schiene zu sich hin.

@ Empfehlung

Um die Rauchbildung beim Garen von fettem
Fleisch zu vermeiden, empfehlen wir Ihnen,
eine kleine Menge an Wasser oder Ol auf
dem Boden der Fettpfanne hinzuzufiigen.

11
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Einstellung der Uhrzeit

DIE EINSTELLUNGEN

o Einstellung der uhrzeit
Beim Einschalten des Stroms blinkt die Anzeige auf 12:00.

© ® @/ /6 ®

%@

Stellen Sie die Zeit mit den Tasten + oder - ein. Mit der Taste @ bestatigen. Bei Stromausfall blinkt die
Uhrzeit.

e Anderung der uhrzeit
Der Schalter fiir die Funktionswahl muss auf 0 stehen

Driicken Sie die Taste @ das symbol L) erscheint driicken Sie erneut auf @ . Stellen Sie die
Zeit mit den Tasten + oder - ein. Mit der Taste @ bestdtigen. Die gewiinschte Uhrzeit wird
automatisch nach einigen Sekunden abgespeichert.

o Zeitschaltuhr

Diese Funktion kann nur benutzt werden, wenn der Ofen ausgeschaltet ist.

Der Schalter fir die Funktionswahl muss auf 0 stehen. Driicken Sie die Taste @ das symbol L blinkt.
Stellen Sie die Zeitschaltuhr mit den Tasten + und - ein. Driicken Sie die Taste

(® um zu bestitigen, die Riickwértszahlung beginnt.

Hinweis: Sie kdnnen die Programmierung der Zeitschaltuhr jederzeit dndern oder annullieren. Zum
Léschen zum Meni der Zeitschaltuhr zuriickkehren und auf 00:00 einstellen. Ohne Bestdtigung geschieht
die Registrierung nach einigen Sekunden automatisch.
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Einstellung der Uhrzeit

e Verriegelung der tasten

a (345

Driicken Sie gleichzeitig die Tasten + und - bis zur Anzeige des Symbols ) auf dem Bildschirm. Um
zu entsperren, driicken Sie gleichzeitig die Tasten + und -, bis das Symbol & vom Bildschirm ver-
schwindet.

MENU

Sie kdnnen verschiedene Einstellungen Ihres Backofens verandern, dafiir: Driicken Sie die Taste ® bis

zur “MENU"-Anzeige, um zum Einstellmodus zu gelangen.

ME T

® 0O

Driicken Sie erneut die Taste © , um die verschiedenen Einstellungen durchlaufen zu lassen.
Aktivieren oder deaktivieren Sie mit den Tasten + und - die verschiedenen Einstellungen, siehe folgende
Tabelle:

AUTO: In der
Garmethode erlischt die

EIL FI Lampe im Garraum nach
(] 90 Sekunden.

ON: In der Garmethode

ist die Lampe standig an.

Aktivieren/Deaktivieren
EII:I on Sie die Signalténe der
Tasten
5 Aktivieren/Deaktivieren
cCan Sie den Vorheizmodus
EII:I on Aktivieren/Deaktivieren
Sie den Vorfiihrmodus

Um das “MENU” zu verlassen, driicken Sie erneut auf ©.
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Einstellung der Uhrzeit

GARMETHODEN (modellabhangig)

UMLUFT*

Temperatur min. 35°C max. 250°C
Empfohlen fiir zartes helles Fleisch, Fisch und
Gemiise. Fir gleichzeitige Gar- und Backvorgange
auf bis zu 3 Ebenen.

HERKOMMLICH

Temperatur min. 35°C max. 275°C
Fir langsame und empfindliche Garvorgange
empfohlen: weich gegartes Wildbret. Zum
Anbraten von dunklem Fleisch. Zum Schmoren im
geschlossenen Kochtopf nach der Vorbereitung
auf dem Kochfeld (Hdhnchen in Rotweinsauce,
Hasenpfeffer).

GEPULSTE HERDBODENFUNKTION
Temperatur min. 75°C max. 250°C

Empfohlen fiir Backgut mit hohem
Feuchtigkeitsgehalt (Quiches, saftige
Obstkuchen...). Der Teig wird unten knuspriger.
Empfohlen fir Backgut mit beim Backen
weiter aufgehendem Teig (Kastenkuchen,
Hefenapfkuchen, Gugelhupf usw.) und fiir Soufflés,
die so nicht durch eine sich obenauf bildende
Kruste gebremst werden.

| ECO | ECO*
Temperatur min. 35°C max. 275°C
Mit dieser Einstellung kann bei gleich guten
Garergebnissen Energie gespart werden.
Alle Garvorgange erfolgen ohne Vorwdrmen.

GRILL STARK

Temperatur min. 180°C max. 275°C
Empfohlen, um Toasts zu grillen, ein Gericht zu
iberbacken, eine Créme br{lée zu braunen ...

GEPULSTE GRILLFUNKTION
Temperatur min. 100°C max. 250°C

Fiir saftige(s), rundum knusprige(s) Gefligel und
Braten. Die Fettpfanne in die untere Einschubleiste
einschieben. Fir alle Gefliigelsorten oder Braten
zum Anbraten und Garen von Lammkeule,
Rinderkoteletts empfohlen. Zur Erhaltung des
zarten Charakters von Fischkoteletts.

WARMHALTEN

Temperatur min. 35°C max. 100°C
Empfohlen fiir das Aufgehen von Brot-, Hefe-,
Gugelhupfteig, das Abtauen oder Telleraufwarmen.

PIZZA

Temperatur min. 35°C max. 275°C
Um ein gutes Gelingen Ihrer Pizzen zu garantieren.

BOOST

Temperatur min. 35°C max. 275°C
Ermdglicht einen schnellen Temperaturanstieg im
Garraum

Ihr Backofen ist mit der Funktion
“SMART ASSIST” ausgestattet, die Ihnen
bei einer Programmierung der Dauer eine
veranderbare Garzeit empfiehlt, gemaB der
gewadhlten Garmethode.

*Garvorgang entsprechend der
Vorschriften der Norm EN 60350-1: 2016,
als Nachweis der Konformitit mit der
Energieeffizienzkennzeichnung der européischen
Verordnung UE/65/2014.
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Einstellung der Uhrzeit

KOCHEN BEGINNEN

o Sofortiges garen

Die Programmiervorrichtung darf nur die Uhrzeit anzeigen. Sie darf nicht blinken.
Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf die Position Ihrer Wahl.

©O® 0o

Der Temperaturanstieg startet sofort. Ihr Backofen empfiehlt Ihnen eine Temperatur, die Sie jedoch
andern konnen. Der Backofen heizt auf und die Temperatur-Anzeige blinkt. Bei Erreichen der
eingestellten Backofentemperatur ertdnt eine Reihe von Signalténen.

e Anderung der temperatur

Driicken Sie auf ®.
Regeln Sie die Temperatur mit + oder -. Durch Driicken auf bestatigen.

e Programmierung der dauer

Fiihren Sie einen sofortigen Garvorgang durch und driicken Sie anschlieBend auf ©, la durée de
cuisson @ ich. Driicken Sie auf + oder -, um die Garzeit einzustellen.
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Einstellung der Uhrzeit

EMPFEHLUNG
Ihr Backofen ist mit der Funktion LA Larel,] DER ZEIT
“SMART ASSIST” ausgestattet, die Ihnen
bei einer Programmierung der Dauer 30 min
eine verdanderbare Garzeit empfiehit,
gemadB der gewdhlten Garmethode.Siehe .
folgende Tabelle: EI 30 min
30 min
Das gewiinschte Ende der Garzeit wird auto- 30 min
matisch nach einigen Sekunden abgespeichert. ]
Der Countdown fiir die eingestellte Dauer lguft @ 10 min
sofort, sobald die Gartemperatur erreicht ist.
E} 7 min
15 min

e Zeitlich verzégert beginnender garvorgang

Wie bei programmierter Dauer vorgehen. Nach dem Einstellen der Gardauer driicken Sie auf Taste
®, & das Garzeitende blinkt.

Die Anzeige blinkt, stellen Sie das Garzeitende mit + oder - ein.
Das gewiinschte Ende der Garzeit wird automatisch nach einigen Sekunden abgespeichert. Die
Anzeige fir die Garzeitbeendigung blinkt nicht mehr.
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INNEN - AUSSENREINIGUNG

e Reinigung des Hohlraums durch Pyrolyse

I\ achtung

Entfernen Sie das Zubehor und die Einschubleisten aus dem Backofen, bevor Sie eine Pyroly-
sereinigung starten. Vor der Pyrolysereinigung Ihres Backofens evtl. vorhandene, starke Ver-
krustungen entfernen. Entfernen Sie iiberschiissiges Fett auf der Tiir mithilfe eines feuchten
Schwamms.

Aus Sicherheitsgriinden erfolgt der Pyrolysereinigungsvorgang erst nach automatischer Sperrung der
Backofentiir, die Tur kann nicht mehr gedffnet werden.

e Sofortige Selbstreinigung

Die Programmiervorrichtung muss die Uhrzeit anzeigen, ohne zu blinken. Wahlen Sie mit
dem Funktionswahlschalter einen der Selbstreinigungszyklen [ aus:

(7] = wahlweise Pyrolyse. Stellen Sie den Funktionswahlschalter auf Funktion.

Die Programmiervorrichtung muss die Uhrzeit anzeigen, ohne zu blinken. Zum Aktivieren der Pyrolyse
drehen Sie den Funktionswahlschalter auf [P]. Aus Sicherheitsgriinden erfolgt der Reinigungsvorgang erst
nach automatischer Sperrung der Backofentiir, e~ das Symbolerscheint auf der Anzeige, die Tiir kann nicht
mehr geoffnet werden. Nach erfolgter Reinigung erscheint auf der Anzeige 0:00 und die Tiir wird entriegelt.
Stellen Sie den Funktionswahlschalter wieder auf 0 zuriick.

o Selbstreinigung mit Startverzégerung

Sie haben die Mdglichkeit, den Start der Pyrolyse zu verzogern. Wenn die Programmdauer auf dem
Bildschirm angezeigt wird, driicken Sie die Taste ® und stellen Sie mit den Tasten + und - die neue
Enduhrzeit ein und bestatigen Sie mit ©. Die Selbstreinigung beginnt spater und endet zu der neu
programmierten Uhrzeit. Stellen Sie nach erfolgter Reinigung den Funktionswahlschalter wieder auf 0
zurlck.

17



Reinigung

e Reinigung der aussenflache

Benutzen Sie ein weiches, mit Glasreiniger getranktes Tuch. Weder Scheuermittel noch Scheuerschwamm
verwenden.

e Ausbau der einschubleisten

Zerlegen Sie die Stufendrahte, um sie zu reinigen. Heben Sie den vorderen Teil der Stufe an. Schieben Sie
die gesamte Stufe nach oben und lésen Sie den vorderen Haken aus dem Gehduse. Ziehen Sie dann die
gesamte Stufe leicht in Ihre Richtung, um die hinteren Haken von ihrem Gehduse zu I6sen. Entfernen Sie
die 2 Schritte.

HN
e Reinigung der inneren scheiben

Vi ” \Warnung

Fiir das Reinigen der Glastiir des Ofens diirfen keine Scheuermittel, Scheuerschwdamme oder
Metallschaber verwendet werden, wodurch Kratzer auf der Oberflache oder Spriinge im Glas
verursacht werden kénnten.

Nehmen Sie zum Reinigen der inneren Scheiben die Tiir ab. Entfernen Sie vor dem Herausnehmen der
Scheiben das Uberschissige Fett auf der inneren Scheibe mit einem weichen Tuch und Spiilmittel.

o Reinigung der inneren scheiben

Offnen Sie die Tiir vollstindig und blockieren Sie sie mithilfe des Plastikkeils, das in der mit dem Gerat
gelieferten Plastiktute enthalten ist.

Entfernen Sie die erste mit Clip befestigte Scheibe: }
Driicken Sie mithilfe eines Werkzeugs (Schraubendreher) in die Offnungen A, um die Scheibe aus der
Cliphalterung zu I6sen.

A Warnung
Stellen Sie sicher, dass Sie die Montagerichtung dieses ersten Fensters markieren (glanzende
Seite zu Ihnen)



Reinigung
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Je nach Modell besteht die Tiir aus zwei zusatzlichen Scheiben mit einem schwarzen Abstandsbolzen aus
Gummi an jeder Ecke. Falls notig, entfernen Sie diese, um sie zu reinigen. Die Scheiben nicht in Wasser
tauchen. Mit klarem Wasser spiilen und mit einem nicht fusselnden Tuch trocknen.

=3

o Wiedereinsetzen der tiir

Stellen Sie die vier schwarzen Distanzstiicke aus Gummi nach der Reinigung wieder mit dem Pfeil nach
oben zuriick und bringen Sie alle Scheiben wieder an. Rasten Sie die letzte Scheibe in die Distanzstiicke
aus Metall ein, befestigen Sie sie dann mit der gldnzenden Seite nach auBen.

Entfernen Sie den Plastikkeil. Ihr Gerat ist nun wieder betriebsbereit.

e Ersetzen der Lampe

& Warnung:

Um die Gefahr eines Stromschlags auszuschlieBen, vor Austausch der Lampe sicherstellen,
dass die Stromversorgung des Ofens abgeschaltet ist. Den Eingriff nur bei kaltem Ofen

N

(@

=

e~

Techn. Daten der Gliihlampe:
25 W, 220-240 V~, 300°C, Sockel G9.

Die Glasabdeckung und die Lampe lassen
sich leichter herausdrehen, wenn ein
Gummihandschuh getragen wird. Dieses
Produkt enthdlt eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse G.

19
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Funktionsstérungen und Lésungen

FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN

Der Backofen heizt nicht.

Kontrollieren Sie, ob der Ofen tatsachlich an das
Stromnetz angeschlossen ist und ob die Sicherung
Threr Elektroinstallation intakt ist. Hohere Tempe-
ratur einstellen.

Die Lampe des Backofens funktioniert nicht.
Tauschen Sie die Lampe bzw. die Sicherung aus.
Kontrollieren Sie, ob der Ofen tatsachlich an das
Stromnetz angeschlossen ist.

Das Kiihlgeblase lauft nach Abschalten
des Backofens weiter. Das ist normal, die
Ventilation kann bis maximal eine Stunde nach
dem Garen weiterlaufen, um die Innen- und die
AuBentemperatur des Ofens abzusenken. Wenn
das Kiihlgeblase langer als eine Stunde weiter
lauft, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Die Pyrolysereinigung wird nicht ausgefiihrt.
Uberpriifen, ob die Backofentiir geschlossen ist.
Wenn ein Fehler beim Sperren der Tir oder ein
Temperatur-Sensor-Fehler vorliegt, wenden Sie

sich bitte an den Kundendienst.

Das Symbolblinkt @ uf der Anzeige.
Fehler beim Sperren der Tiir; bitte wenden Sie sich
an den Kundendienst.

Vibrierendes Gerausch.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel keinen Kon-
takt mit der Riickwand hat.

Dies hat keine Auswirkungen auf die ordnungs-
gemaBe Funktion Ihres Gerdts, kann jedoch
wahrend der Beliftung zu Vibrationsgerauschen
fihren. Entfernen Sie Ihr Gerat und bewegen Sie
das Kabel. Ersetzen Sie Ihren Backofen.

20
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. Kundendienst

REPARATURARBEITEN

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem Gerat
muissen von qualifiziertem Fachpersonal des
Handlers vorgenommen werden. Um bei Ihrem
Anruf die Entgegennahme Ihres Anliegens zu
erleichtern, halten Sie bitte die vollstdndigen
Gerateangaben bereit (Handels-Referenznummer,
Service-Referenznummer, Seriennummer). Diese
Angaben finden Sie auf einem an Ihrem Gerat
angebrachten Schild.

XXXXXXXX B

SERVICE : E T e — C E
NF. XX XX XXXX

B: Handelsreferenznummer
C: Service-Referenznummer
H: Seriennummer

ORIGINAL-ERSATZTEILE

Verlangen Sie bei Reparaturarbeiten, dass
ausschlieBlich  zertifizierte  Original-Ersatzteile
verwendet werden. =

e

s TRyCIS

21
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GERICHTE —
Schweinebraten (1kg) 200 180 60
Kalbsbraten (1kg) 200 180 60-70
Rinderbraten 240 30-40
Lamm (Keule, Schulter 2,5 kg) [ 220 220 200 60
Gefltgel (1 kg) 200 220 180 210 60
GroBe Gefliigelstiicke 180 60-90
Hahnchenschenkel 210 20-30
Schweine-/Kalbskotelett 210 20-30
Rinderkotelett (1kg) 210 210 20-30
Schafskotelett 210 20-30
Gegrillter Fisch 275 15-20
Fischgerichte 200 180 30-35
Gegarter Fisch 220 200 15-20
Aufléufe (gegarte Lebensmittel) 275 30
Kartoffelauflauf 200 180 45
Lasagne 200 180 45
Gefillite Tomaten 170 160 30

eb

Biskuit - Biskuitkuchen 180 180 35
Biskuitrolle 220 180 5-10
Brioche 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
Kuchen - Sandkuchen 180 180 180 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Cremes 165 150 30-40

* Je nach Modell




GERICHTE

=

min

Madeleines 220 3 200 |3 5-10

Windbeutel 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Blatterteigteilchen 220 |3 200 |3 5-10

Savarin 180 |3 175 |3 30-35
Mirbeteig-Tarte 200 |1 195 |1 30-40
Feine Blatterteig-Tarte 215 |1 200 |1 20-25
Mirbeteig-Tarte mit Hefe 210 |1 200 |1 10-30

SpieBbraten 220 |3 210 |4 10-15
Schiisselpastete 200 |2 190 |2 80-100
Mirbeteig-Pizza 200 |2 30-40
Brotteig-Pizza 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Pasteten 200 |2 40-45
Brot 220 200 220 30-40
Gegrilltes Brot 180 275 | 4-5 23
Gerichte im Schmortopf (Schmorbraten) | 180 | 2 180 |2 90-180

* Je nach Modell

m Alle Temperatur- und Gardauerangaben gelten fiir vorgeheizte Ofen.
Hinweis: Alle Fleischarten missen mindestens 1 Stunde bei Raumtemperatur liegen, bevor sie in den Backofen geschoben

werden.

120

150 180 210 240 275

5|6|7|8|9max|

23



24

> EE

Rezepte mit Hefe (je nach Modell)
Zutaten:

o Mehl 2 kg e Wasser 1240 ml  Salz 40 g @ 4 Péckchen getrocknete Backhefe
Den Teig mit dem Mixer vermischen und im Ofen aufgehen lassen.

Durchfiihrung: Fir Rezepte mit Hefeteig. Flllen Sie den Teig in eine hitzebestandige Schiissel,
entfernen Sie die Einschubleistenhalterungen und stellen Sie die Schiissel auf dem Backofenbo-
den ab.

Heizen Sie den Backofen mit der Umluftfunktion bei 40-50 °C 5 Minuten lang
vor. Schalten Sie den Backofen aus und lassen Sie den Teig 25-30 Minuten in
der Restwdrme aufgehen.

C N
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VERFAHREN ZUR MESSUNG DER GEBRAUCHSEIGENSCHAFTEN
LAUT NORM IEC 60350
* GAR-EINS- . . _

NAHRUNGSMITTEL TELLUNG POSITION ZUBEHOR t°C DAUER Min. | VORHEIZEN
Spritzgeback (8.4.1) @ 5 Backblech 45 mm 150 30-40 ja
Spritzgeback (8.4.1) 5 Backblech 45 mm 150 25-35 ja
Spritzgebéck (8.4.1) X 2+5 Backblech 45 mm 150 25-45 ja

I + Rost
Spritzgeback (8.4.1) 3 Backblech 45 mm 175 25-35 ja
Spritzgeback (8.4.1) 2+5 | Backolenfomm | 160 30-40 ja
Small cakes (8.4.2) @ 5 Backblech 45 mm 170 25-35 ja
Small cakes (8.4.2) . 5 Backblech 45 mm 170 25-35 ja
Small cakes (8.4.2) X 2+5 Backblech 45 mm 170 20-40 ja
I + Rost
Small cakes (8.4.2) 3 Backblech 45 mm 170 25-35 ja
Backblech 45 mm .
Small cakes (8.4.2) 2+5 + Rost 170 25-35 ja
Wasserbiskuittorte (8.5.1) @ 4 Rost 150 30-40 ja
Wasserbiskuittorte (8.5.1) 4 Rost 150 30-40 ja
Wasserbiskuittorte (8.5.1) X 2+5 Bac"bleézs‘ts mm 150 30-40 ja
Wasserbiskuittorte (8.5.1) 3 Rost 150 30-40 ja
- Backblech 45 mm .

Wasserbiskuittorte (8.5.1) 2+5 + Rost 150 30-40 ja
Gedeckter Apfelkuchen (8.5.2) @ 1 Rost 170 90-120 ja
Gedeckter Apfelkuchen (8.5.2) 1 Rost 170 90-120 ja
Gedeckter Apfelkuchen (8.5.2) 3 Rost 180 90-120 ja
Toast braunen (9.2.2) | haaad 5 Rost 275 3-6 ja

* Modellabhangig

HINWEISS: Beim Garen auf 2 Ebenen kénnen die Gerichte nach unterschiedlichen Zeiten herausgenommen wer-
den.
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Dear Customer,

You have just acquired a BRANDT product and we would like to thank you.

We have designed and made this product with you, your lifestyle and your
requirements in mind so that it meets your expectations. We have devoted our
know-how, our innovative spirit and the passion that has been guiding us for
over 60 years.

In an effort to ensure that our products meet your requirements in the best
possible way, our Customer Relations department is at your disposal, to answer
all your questions and to listen to all your suggestions.

Visit our website www.brandt.com where you will find our latest innovations,
as well as useful and complementary information.

BRANDT is delighted to assist you every day and hopes you get the most out
of your purchase.

\G I'x’ . The label "Origine France Garantie" assures the consumer the traceabi-

%CE § lity of a product by giving a clear and objective indication of the source.

Fw\% % Brandt brand is proud to affix this label on products from our French
' v § factories based in Orléans and Vendome.

/.

E.:l

https://brandt.com/

[=];
A Important: Before using your appliance, read this user guide carefully
to familiarise yourself more quickly with its operation.


http://www.brandt.com
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IMPORTANT
FUTURE USE.

» B

- READ CAREFULLY AND RETAIN FOR

This user guide is available for download on the brand’s web-

site.

When you receive the appliance,
unpack it or have it unpacked
immediately. Check its general
appearance. Make a note of any
reservations on the delivery slip
and keep a copy.

m IMPORTANT:

This appliance may be used
by children aged 8 years and
older, and by persons with
impaired physical sensorial or
mental capacities, or without
experience or knowledge, if they
are supervised or have received
prior instructions on how to use
the appliance safely and have
understood the risks involved.
Children must not be allowed to
play with the appliance. Cleaning
and maintenance operations must
not be carried out by children
without supervision.

— Children must be supervised to
prevent them from playing with
the appliance.

EWARNING:

— The appliance and its accessible
parts become hot during use. Be

careful not to touch the heating
elements inside the oven. Children
under 8 years old must not be
allowed near it unless they are
supervised at all times.

— This appliance is designed to
cook with the door closed.

— Before pyrolytic cleaning of
your oven, remove all accessories
and any thick deposits.

— During cleaning, the surfaces
may become warmer than under
normal conditions of use. It is
advisable to keep children away
from the appliance.

— Do not use a steam cleaner.
— Do not use abrasive cleaning
products or hard metal scrapers
for cleaning the oven'’s glass door,
as they could scratch the surface
and cause the glass to shatter.

mWARNING :

Make sure the appliance is
disconnected from the power
before replacing the lamp in order
to avoid the risk of electric shock.
Change the lamp only when the
appliance has cooled down. To
unscrew the view port and the
light, use a rubber glove, which
will make disassembly easier.




G] The electrical plug must
remain accessible after
installation.

— It must be possible to
disconnect the appliance from the
power supply, either using a plug
or by fitting a switch on the fixed
wiring system in accordance with
installation rules.

— If the power cable is damaged,
it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales
service department or by a
similarly qualified person in order
to avoid danger.

— This appliance may be installed
either under a worktop or in a
cabinet column, as indicated on
the installation diagram.

— Centre the oven in the unit so
as to ensure a minimum distance
of 10 mm between the appliance
and the surrounding unit. The
material of the unit supporting the
appliance must be heat-resistant
(or covered with a heat-resistant
material). For greater stability,
attach the oven to the unit with 2
screws through the holes provided
on the side panels.

— In order to avoid overheating,
the appliance must not be installed
behind a decorative door..

— This appliance is designed to
be used for domestic and similar

» [E5]

applications such as:

Kitchen areas for the staff of shops,
offices and other professional
premises; Farms; Use by clients
of hotels, motels and other
residential type establishments;
guest house type environments.
— The oven must be turned off
when cleaning inside the oven.

Do not modify the characteristics
of this appliance; doing so could
be dangerous.

Do not use your oven as a larder
or to store any items after use.
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Environment |

CARE FOR THE ENVIRONMENT

- This appliance’s packing materials are recyclable.
Please recycle them and help protect the environ-
ment by depositing them in municipal containers
provided for this purpose.

- Your appliance also contains many recyclable
materials. It is therefore marked with this logo to
indicate that used appliances must not be mixed
with other waste.

The appliance recycling organised by your manu-
facturer will therefore be conducted in optimum
conditions, in accordance with European directive
2002/96/EC on electrical and electronic equipment
waste.

Consult your local authority or your retailer to lo-
cate your nearest used appliance drop-off points.
- We thank you for your help in protecting the
environment.

ENERGY SAVING COUNCIL
Keep the oven door closed during baking.



CHOICE OF LOCATION AND FITTING

The diagrams show the dimensions of a cabinet
that will be able to hold your oven.

This appliance may be installed either under a
worktop (A) or in a column (B). If the cabinet
is open, its opening at the back must be 70 mm
maximum.

Install the oven in the furniture. To do this,
remove the rubber stops and pre-drill a 2-mm
diameter hole in the wall of the furniture to
avoid splitting the wood. Attach the oven with
the two screws. Re-position the rubber stops.

» [E=]

@,

To be certain that you have properly in-
stalled your appliance, do not hesitate to
call on a household appliance specialist.

A_Warning :

If the electrical installation in your residence
requires any changes in order to hook up
your appliance, contact a professional elec-
trician.If the oven malfunctions in any way,
unplug the appliance or remove the fuse cor-
responding to the sector where the oven is
hooked up.

<70 . 215526
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ELECTRICAL CONNECTION

Your oven must be connected with a (standard)
power cable with 3 conductors of 1.5mm? (1 live
+ 1 neutral + earth) which must be connected to
a 220-240V., single-phase grid by means of a 1
live + 1 neutral + earth CEI 60083 standard power
socket or via an all-poles cut-off device in compli-
ance with the installation rules.

bleu —_—

C
A Warning .
The safety wire (green-yellow) is connected | Black,brown or, Terminal
to the appliance’s © terminal and must be red &>

connected to the earth terminal of the elec-
trical set-up.
The fuse in your set-up must be 16 amperes.

green yellow

We cannot be held responsible for any accident resulting
from inexistent, defective or incorrect earthing.

e Prior to first use

Before using your oven for the first time, heat it
with the door closed for about 15 minutes on the
highest temperature. to break in the appliance.
The mineral wool surrounding the oven cavity may
initially give off a particular odour due to its com-
position. You may also notice smoke development.
This is normal.



» B

g Description of the oven

PRESENTATION OF THE OVEN

-0 ]°
o

N < IR

A~ A

Al == f

. N
. uﬁg
@ Control panel
@ Light
0 Door
@ Handle

This oven has 6 positions for the accessories: shelf supports 1 to 6.

DISPLAY AND BUTTONS

e Display e Buttons

©O ® © @
© o

® Cooking time

@&  End of cooking 0Set clock and cooking time
7] Keypad lock

& Timer 9 Set temperature

°c  Temperature indicator 9 button

»» Pre-heating indicator

o~ Door lock e + button
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g Description of the oven

ACCESSORIES (depending on model)

« Anti-tip safety grid

The grid can be used to hold all dishes and moulds
containing foodstuffs to be cooked or browned. It
can be used for barbecues (to be placed directly
on the grid).

Insert the anti-tip safety grid towards the back of
the oven.

¢ Multi-purpose 45mm drip pan

When inserted in the supports under the grid with
the handle towards the oven door, it collects juice
and fat from grilling, and can be used half-filled

with water as a double-boiler.

¢ 20mm pastry dish

When inserted in the supports with the handle
towards the oven door, it is ideal for baking cookies,
shortbread and cupcakes. Its tilted surface makes
it practical and easy to use. Can also be inserted
into the supports under the grid to collect juice and
fat from grilling.

¢ Sliding rail system

The new sliding rail system makes food more
practical and easier to handle as the trays can be
effortlessly pulled for simpler handling. The trays
can be completely removed, providing full access.
Their stability ensures that food can be handled
safely, reducing the risk of burns. This means that
you can take food out of the oven far more easily.

Y j \ Warning :

Remove the accessories and supports
from the oven before beginning pyrolysis
cleaning.

Y j \ Warning :

Under the effect of heat, the accessories
may become deformed without affecting
their function. They will return to their origi-
nal shape when cooled.



g Description of the oven

INSTALLING AND REMOVING

THE SLIDING RAILS

After removing the 2 shelf runners, choose the
height (2 to 5) at which you want to fit your rails.
Snap the left rail against the left shelf runner
by applying enough pressure to the front
and back of the rail so that the 2 tabs on
the side of the rail slot into the shelf runner.
Do the same for the right-handrail.

NOTE: the telescopic sliding part of the rail must
unfold towards the front of the oven, with the
buffer A opposite you.

Insert your 2 shelf runners and then put your tray
on the 2 rails. The system is now ready to use.

To remove the rails, remove the shelf
runners again. Slightly prise apart the bottom
of the tabs fixed on each rail to release

Tip

To avoid fumes when cooking fatty meats,
we recommend you add a small amount of
water or oil to the bottom of the drip pan.

11
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How to use your appliance

SETTING

e Setting the clock
When switching on the display flashes at 12:00.

%@

When switching on the display flashes at 12:00. Set the clock with + or -. Confirm with @ CIf
there is a power cut, the clock flashes

e Changing the clock
The function selector switch must be in the 0 position.

Press @ The symbol L) appears.Press @ again adjust the clock setting with + or - .Confirm with

@ . The cooking end time is automatically saved after a few seconds.

e Timer

This function can only be used when the oven is switched off.

Press @ . The timer flashes. Set the timer with + or -. Press to confirm. The timer will then start.
Once the time has lapsed, there is a sound signal. To stop it, press any key.
The time appears again in the display.

NB: You can modify or cancel the timer at any time. To cancel, go back to the timer menu and set
to 00:00. Without having to confirm, the adjustment is automatically saved after a few seconds.
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How to use your appliance

e Keypad locking

a (345

Press + and - at the same time until the £ symbol appears on the screen.To unlock the keypad,
press + and - together until the G symbol disappears off the screen.

SETTING

You can adjust different settings on your oven. To do so: Press ® until you get to the "MENU" display to
access the settings mode.

ME T

® 0O

Press © again o scroll through the different settings.
Activate or de-activate the different parameters with + and -; see table below:

AUTO: In cooking mode
, the light inside the oven

EIL FI automatically turns itself off
(] after 90 seconds.
ON: In cooking mode ,
the light is on all the time.

Activate/de-activate the

EII:I on beeping sound of the
buttons

5 Activate/de-activate pre-

cC on heating mode
EII:I Activate/de-activate
anm .

demonstration mode

To exit the "MENU", press ©.
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How to use your appliance

COOKING MODES (depending on model)

CIRCULATING HEAT*

Min temperature 35°C, max 250°C
Recommended for keeping white meat, fish and
vegetables moist. For cooking multiple items on
up to three levels.

@ TRADITIONAL

Min temperature 35°C, max 275°C

Recommended for slow, gentle cooking: rich game,
etc. For retaining the juices in red meat roasts. For
simmering in a covered casserole, dishes that were
begun on the hob (coq au vin, stew).

PULSED BOTTOM

(Min temperature 75°C, max 250°C)
Recommended for moist dishes (quiches,
tarts with juicy fruits, etc.). The pastry will be
thoroughly cooked on the bottom. Recommended
for recipes which rise (cake, brioche, kiigelhopf,
etc.) and for soufflés which will not be stopped
by a crust on the top.

ECO*

Min temperature 35°C, max 275°C

This setting saves energy while maintaining the
quality of the cooking.

All types of cooking are done without preheating.

|§] FULL GRILL

Min temperature 180°C, max 275°C
Recommended for toast, gratin dishes, browning
créme brilée, etc.

GRILL PULSE

Min temperature 100°C, max 250°C

Roasts and poultry are juicy and crisp all over.
Slide the drip tray on to the bottom shelf support.
Recommended for all spit-roasted poultry or meat,
for sealing and thoroughly cooking a leg or a rib
of beef. To retain the moist texture of fish steaks.

*Cooking mode as per standard EN 60350-1: 2016 to
demonstrate compliance with requirements of the
energy label of European regulation UE/65/2014.

KEEPING T WARM

Min temperature 35°C, max 100°C
Recommended for letting dough rise for bread,
brioche, kiigelhopf, for defrosting or plate warming.

PIZZA

Min temperature 35°C, max 275°C
To ensure a good result for your pizzas, put on the
third shelf in a warm oven.

BOOST

Min temperature 35°C, max 275°C
To rapidly increase the temperature.

"Smart Assist"

Your oven has the “SMART ASSIST”
function which, when programming a
cooking time, will suggest a cooking time
which can be modified depending on the
selected cooking mode.
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How to use your appliance

STARTING COOKING

e Immediate cooking

The programmer must only display the time. It should not be flashing.
Turn the function selector to any position.

2 00
©0® 0

The temperature rise starts immediately. Your oven recommends a modifiable temperature. The oven
heats up and the temperature indicator flashes. A series of beeps will sound when the oven reaches
the programmed temperature.

e Changing the temperature

Press ®.
Adjust the temperature with + or -.Confirm by pressing ©.

e Programming the cooking time

Use the immediate cooking programme, then press ©, the cooking time flashes ® nd it is now
possible to set it. Press + and - to adjust the cooking time.
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How to use your appliance

"Smart Assist" c?aonggG TIME
Your oven has the “"SMART ASSIST”
function which, when programming a .
cooking time, will suggest a cooking time 30 min
which can be modified depending on the
selected cooking mode. EI 30 min
See the table opposite:
30 min
The cooking time is saved automatically after
a few seconds. The time starts to count down 30 min
as soon as the cooking temperature is reached.
E] 10 min
‘f' 7 min
15 min

e Delayed start

Proceed as for programmed cooking. After setting the cooking time, press © the cooking end time
flashes.

The display flashes. Set the cooking end time with + and - .
The cooking end time is automatically saved after a few seconds. The cooking end time display stops
flashing.
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Cleaning

CLEANING INSIDE - OUTSIDE

o Self-cleaning of the cavity by pyrolysis

A Warning

Remove the accessories and wire tiers from the oven before starting a pyrolysis cleaning.
Before starting a pyrolysis cleaning of your oven, remove any large overflows that may have
occurred. Remove excess grease from the door with a damp sponge.

For safety reasons, the pyrolysis cleaning operation is only carried out after the door has been automati-
cally locked, the door cannot be unlocked.

e Immediate self-cleaning

The timer should display the time of day, without flashing. Select the self-cleaning cycles with the function
lever (2] :

O
S

(r] = Pyrolysis of 2 hours. Set the joystick to this function.

The programmer must display the time of day and must not be flashing. To activate the pyrolysis cycle,
turn the function [P]. As a safety measure, cleaning only occurs after the door locks automatically. The
symbol e~ appears and it is impossible to unlock the door. At the end of the cleaning cycle, 0:00 will
appear on the display and the door will be unlocked.

Turn the function switch back to 0.

e Delayed self-cleaning

You have the possibility to postpone the departure of your Pyrolysis. When the duration of the programme
is shown on the display, press the button ® and set the new end time using the + and - keys, then confirm
with ®. Self-cleaning will start later and finish at the new programmed time. Reset the function selector
switch to 0 at the end of the cleaning process.




Cleaning

o Cleaning the outer surfaces

Use a window washing product applied to a soft cloth. Do not use abrasive creams or scouring sponges.

o Cleaning the shelf supports

Lift the front part of the wire shelf support upwards. Press the entire shelf support and release the front
hook from its housing. Then gently pull the whole of the support towards you to release the rear hooks
from their housing. Pull out the two shelf supports.

o Cleaning the inside glass

AWarning
Do not use scouring cleaning products, abrasive sponges or metal scrapers to clean the oven'’s
class door, which may scratch the surface and lead to the glass breaking.

To clean the inside glass, remove the door. Before doing this, remove any excess grease with a soft cloth
and washing up liquid.

o Cleaning the inside glass

Open the door fully and block it with the plastic wedge provided in your appliance’s plastic pouch.

Use a tool (screwdriver) to press the slots A in order to unclip the glass panel. Remove the glass panel.

A Important :

Make sure to mark the mounting direction of this first window (shiny side towards you).



Cleaning

Depending on the model, the door consists of two additional glass panels, with a black rubber spacer at

each corner. If necessary, remove them to clean.
Do not soak the glass panels in water. Rinse with clean water and dry off with a lint-free cloth.

=3

o Re-assembling the door

After cleaning, reposition the four rubber stops with the arrow upwards.

Reposition all of the glass panels.

Slip the last glass panel into the metal stops, then clip it in with the shiny side facing outwards.
Remove the plastic wedge.

Your appliance is now ready for use again.

C

e Replacing the oven lamp

A Warning:

Make sure the appliance is disconnected from the power before replacing the lamp in
order to avoid the risk of electric shock. Change the lamp only when the appliance has
cooled down.

(@

Bulb specification:

25 W, 220-240 V~, 300°C, G9 cap.

To unscrew the view port and the light, use
a rubber glove, which will make disassembly

easier. This product contains a light source of
energy efficiency class G.
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Anomalies and solutions

ANOMALIES AND SOLUTIONS

The oven is not heating. Check that the oven
is correctly connected and that your installation’s
fuse is not out of service. Increase the selected
temperature.

The oven light is not working. Replace the
bulb or the fuse. Check that the oven is correctly
connected.

The cooling fan continues to operate after
the oven stops. This is normal; the fan may
continue running until a maximum of 1 hour
after cooking to lower the temperature inside and
outside the oven. If the fan runs for over an hour,
contact the After Sales Department.

The pyrolysis cleaning cycle does not begin.
Check that the door is locked. If there is a door
locking or temperature sensor fault, contact the
Customer Services Department.

The symbol @ flashes in the display.
Door locking fault; contact the Customer Services
Department.

Vibration noise.

Check that the power cord is not in contact with
the rear wall.

This does not affect the proper operation of your
unit, but may generate vibration noise during ven-
tilation. Remove your unit and move the cord. Re-
place your oven.
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7 Service Calls

SERVICE CALLS

Any repairs made to your appliance must
be carried out by a qualified professional
authorised to work on the brand. When calling,
please provide the complete references of
your appliance (commercial reference, service
reference, serial number), so that we can handle
your call better. This information appears on
the manufacturer’s nameplate attached to your
equipment.

xxxxxxxxm (
SERVICE : E TYPE: —

Nr. XX XX XXXXIII

B: Commercial reference
C: Service reference
H: Serial number

GENUINE REPLACEMENT PARTS
During maintenance work, request that only cer-
tified genuine replacement parts are used.

PIECE
0@*
S
S TRUCTE

2]



e O
DISHES

min
Roast pork (1kg) 200 |2 180 |2 60
Roast veal (1kg) 200 |2 180 |2 60-70
Roast beef 240 |2 30-40
Lamb (leg, shoulder, 2.5kg) 220 |1 220 200 |2 60
Poultry (1kg) 200 |2 220 180 |2 210 |3 60
Large pieces of poultry 180 |1 60-90
Chicken thighs 220 |3 210 |3 20-30
Pork/veal chops 210 |3 20-30
Beef ribs (1kg) 210 |3 210 |3 20-30
Lamb chops 210 |3 20-30
Grilled fish 275 | 4 15-20
Cooked fish (bream) 200 |3 180 |3 30-35
Fish in papillotte 220 |3 200 |3 15-20

agetable

Gratins (cooked foods) 275 |2 30
Potato gratin 200 |2 180 |2 45
Lasagne 200 |3 180 |3 45
Stuffed tomatoes 170 |3 160 |2 30
Sponge cake 180 |2 180 | 2 35
Swiss roll 220 |3 180 |2 |5-10
Buns 180 |1 |210 180 | 2 35-45
Brownies 180 2 175 |3 20-25
Cake - Pound cake 180 |1 [180 |1 180 |2 | 45-50
Clafoutis 200 |2 180 |3 30-35
Baked custards 165 |2 150 |2 | 30-40
Cookies - Shortbread 175 |3 15-20

* Depending on the model




DISHES

-

=

min

pastry

Madeleines 220 3 200 |3 5-10

Choux pastry 200 |3 180 |3 180 30-40
Flaky pastry hors d’oeuvres 220 |3 200 |3 5-10

Savarin cake 180 |3 175 30-35
Shortcrust tart 200 |1 195 |1 30-40
Thin flaky crust tart 215 |1 200 |1 20-25
Tart made with yeast-based 210 |1 200 |1 10-30

Skewers 220 |3 210 | 4 10-15
Terrine paté 200 |2 190 |2 80-100
Shortcrust pizza 200 |2 30-40
Dough-based pizza 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 50
Pies 200 2 40-45
Bread 220 200 220 30-40

m All T°C and cooking times are given for pre-heated ovens.

* Depending on the model

N.B: Before being placed in the oven , all meat must remain at least 1 hour at room temperature.

RELATIONSHIP OF SETTINGS TO TEMPERATURE T °F /°

Setting

1

2

3

4

5

6

7

8

9 maxi

° Fahrenheit

85

140

195

250

300

355

410

465

525
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Recipe with yeast (depending on model)
Ingredients:
o Flour 2 kg e Water 1240 ml e Salt 40 g @ 4 packets of dehydrated baker’s yeast
Mix the dough in a mixer and allow to rise in the oven.
Method: For yeast-based pastry recipes. Pour the dough into a heat-resistant dish.
Remove the wire shelf supports and put the dish on the bottom.

Pre-heat the oven to 40—50°C with the circulating heat function for five
minutes. Stop the oven and allow the dough to rise for 25-30 minutes thanks
to the residual heat.
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PERFORMANCE TESTING ACCORDING TO

STANDARD CEI 60350

FOOD ’ 3‘;3'229 SHELF ACCESSORIES °C | TIMEmin. | PREHEAT
Shortbread (8.4.1) _ 5 Deep Tray 45mn 150 | 30-40 yes
Shortbread (8.4.1) 5 Deep Tray 45mn 150 25-35 yes
Shortbread (8.4.1) 2+5 Deep Tray 45mn + grill 150 25-45 yes
Shortbread (8.4.1) 3 Deep Tray 45mn 175 25-35 yes
Shortbread (8.4.1) s Deep Tray 45mn + grill 160 30-40 yes
Small cakes (8.4.2) Izl 5 Deep Tray 45mn 170 25-35 yes
Small cakes (8.4.2) 5 Deep Tray 45mn 170 25-35 yes
Small cakes (8.4.2) z 2+5 Deep Tray 45mn + grill 170 20-40 yes
Small cakes (8.4.2) 3 Deep Tray 45mn 170 25-35 yes
Small cakes (8.4.2) 2+5 Deep Tray 45mn + grill 170 25-35 yes

Fatless sponge cake (8.5.1) |;| 4 Grill 150 30-40 yes
Fatless sponge cake (8.5.1) i 4 Grill 150 30-40 yes
Fatless sponge cake (8.5.1) 2+5 Deep Tray 45mn + grill 150 30-40 yes
Fatless sponge cake (8.5.1) 3 Grill 150 30-40 yes
Fatless sponge cake (8.5.1) 2+5 Deep Tray 45mn + grill 150 30-40 yes
Apple pie (8.5.2) I;I 1 Grill 170 90-120 yes
Apple pie (8.5.2) 1 Grill 170 90-120 yes
Apple pie (8.5.2) 3 Grill 180 90-120 yes
Surface browning (9.2.2) = 5 Grill 275 3-6 yes

*Depending on the model

N.B. : To cook on 2 levels, dishes can be taken out at different times.
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Estimado/a cliente/a,

Le agradecemos la confianza que ha depositado en nosotros al adquirir este producto
BRANDT.

Hemos disefiado y fabricado este producto pensando en usted, en su modo de vida
y en sus necesidades para poder satisfacer mejor sus expectativas. animados por el
espiritu innovador y la pasidn que nos caracteriza desde hace mas de 60 afios.

Para responder a todas sus necesidades, tenemos un servicio de atencion al cliente
a su disposicion que atendera todas sus preguntas y sugerencias.

También puede visitar nuestra pagina web www.brandt.com donde encontrara
nuestras Ultimas novedades, asi como informacion Gtil y complementaria.

En BRANDT nos sentimos orgullosos de acompafiarle en su dia a dia y le deseamos
que disfrute plenamente de su compra.

La etiqueta "Origine France Garantie" garantiza al consumidor la traza-
%E@ gbilidad de un producto al proporcionar una indicacion clara y objetiva
Fwyc g de la fuente. La marca Brandt se enorgullece de colocar esta etiqueta

& £enlos productos de nuestras fabricas francesas con sede en Orleans y
E Venddme.

https://brandt.com/

A Importante:
antes de utilizar el aparato por primera vez, lea atentamente este manual para
familiarizarse mas rapidamente con su funcionamiento.


https://brandt.fr/
https://brandt.com/
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS
CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN

EL FUTURO.

Este manual se encuentra disponible para descarga en la pagina web

de la marca.

Cuando reciba el aparato,
desembalelo o hagalo desembalar
inmediatamente. Compruebe su
aspecto general. Si tiene reservas
que sefalar, hagalo por escrito en
el albaran de entrega y quédese
con un ejemplar.

Importante:

Este aparato se puede utilizar
por nifos de 8 afios y mas y por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas
o carentes de la experiencia y
del conocimiento si han podido
beneficiar de una vigilancia o de
instrucciones previas sobre la
utilizacién del aparato de forma
segura y han comprendido los
riesgos incurridos.

— Los nifios no deben jugar con
el aparato. Las operaciones de
limpieza y de mantenimiento no
deben ser realizadas por nifios
sin vigilancia.

— Conviene vigilar a los nifos
para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

ADVERTENCIA:

— EI aparato y sus partes
accesibles se calientan
durante la utilizacion. No debe
tocar los elementos calientes
situados en el interior del horno.

Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 anos o vigilelos
permanentemente.

— Este aparato ha sido disefiado
para realizar cocciones con la
puerta cerrada.

— Antes de proceder a la
limpieza con funcion pirdlisis del
horno, retire todos los accesorios
y elimine las salpicaduras
importantes.

— Durante una limpieza, las
superficies accesibles se
calientan mas que durante un uso
normal.

Se recomienda alejar a los nifios.
— No utilice un aparato de
limpieza a vapor.

— No utilice productos de limpieza
abrasivos ni estropajos metalicos
duros para limpiar la puerta de
cristal del horno, ya que podrian
rayar la superficie y provocar la
rotura del cristal.

ADVERTENCIA :

Para evitar cualquier riesgo de
electrocucién, asegurese de que
el aparato esté desconectado
de la alimentacion antes de
cambiar la bombilla. Realice la
intervencion cuando el aparato se
haya enfriado. Para desatornillar
la tulipa y la bombilla, utilice un
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guante de goma que facilitara el
desmontaje.

El enchufe debe estar accesible
después de realizar |la
instalacion. El aparato se debe
poder desconectar de la red
eléctrica, bien por medio de un
enchufe o bien incorporando un
interruptor en las canalizaciones
fijas siguiendo las normas de
instalacion.

— Si el cable de alimentacién esta
danado, debe ser reemplazado
por el fabricante, su servicio
de postventa o una persona de
calificacion similar para evitar un
peligro.

— Este aparato puede instalarse
indiferentemente bajo un plano o
en una columna tal como se indica
en el esquema de instalacion.

— Centre el horno en el mueble
respetando una distancia
minima de 5 mm con el mueble
contiguo. El material del mueble
de empotramiento debe ser
resistente al calor (o estar
recubierto con un material
resistente). Para mas estabilidad,
fije el horno en el mueble con 2
tornillos, a través de los orificios
previstos para dicho fin en los
montantes laterales.

— ElI aparato no debe
instalarse detras de una puerta
decorativa, con el fin de evitar un
recalentamiento.

— Este aparato esta destinado

»

para ser utilizado en aplicaciones
domésticas y analogas como:
Pequenas cocinas reservadas al
personal de tiendas, oficinas y
entornos profesionales.

Granjas. La utilizacion por clientes
de hoteles, moteles y otros
entornos de caracter residencial,
entornos de tipo habitaciones de
huéspedes.

— Para cualquier intervencion de
limpieza en la cavidad del horno,
éste debe estar apagado.

No modifique las caracteristicas
de este aparato; hacerlo
representaria un peligro para
usted.

No utilice el horno como despensa
O para guardar accesorios
después de su utilizacion.
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Medio ambiente |

RESPETO DEL MEDIO AMBIENTE ENVASES

- Los materiales del embalaje de este aparato son - Esta marca " Green Dot" significa que, para el
® envase de este aparato, se ha

reciclables. Participe en su reciclaje y ayude a pro- pagado una contribucién
teger el medio ambiente llevandolos a los contene- financiera a una empresa nacional
dores municipales previstos para ello. de recuperacion de envases.
- Su aparato contiene también numer-
0sos materiales reciclables. Por ello ha
sido marcado con este logotipo que in-
dica que los aparatos viejos no se deben
I mezclar con los demds residuos.
- De este modo, el reciclaje de los
aparatos que organiza el fabricante se efectuara en
optimas condiciones, de acuerdo con la Directiva
Europea 2002/96/CE sobre los residuos de equipos
eléctricos y electrénicos.
- Pregunte en su ayuntamiento o al vendedor para
conocer los puntos de recogida de aparatos viejos
mas cercanos a su domicilio.
- Le agradecemos su colaboracién con la proteccion
del medio ambiente.

JUNTA DE AHORRO DE ENERGIA
Durante la coccion, mantenga la puerta del horno
cerrada.
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ELECCION DEL EMPLAZAMIENTO Y EMPOTRAMIENTO

Los esquemas determinan las cotas de un
mueble en el que serd posible colocar el horno.
Este aparato se puede instalar indistintamente
bajo una encimera (A) o en columna (B). Si el
mueble esta abierto, su apertura debe ser de 70
mm como maximo en su parte posterior.

Fije el horno al mueble. Para ello, retire los topes
de goma y perfore un orificio de @ 2 mm en la
pared del mueble para evitar que se agriete la
madera. Fije el horno con los 2 tornillos. Vuelva
a colocar los topes de goma.

[@

Consejo
Para estar seguro de que la instalacion
es adecuada, no dude en recurrir a un

especialista en electrodomésticos.

AA:gngig’n:

Si la instalacion eléctrica de la habitacion
obliga a efectuar una modificacion para
poder conectar el aparato, llame a un
electricista cualificado. Si el horno presenta
alguna anomalia, desconecte el aparato o
quite el fusible correspondiente a la linea de
conexion del horno.

21.5>26
e

C > <70
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CONEXION ELECTRICA

El horno debe estar conectado con un cable de
alimentacion normalizado con 3 conductores de
1,5 mm2 (1 f + 1 N + tierra) conectados a la
red de 220~240 voltios por medio de una toma
de corriente normalizada CEI 60083 o de un
dispositivo de corte omnipolar de acuerdo con
las normas de instalacion.

Cable azul ——

N\ prencis <

Atencion: . Tierra
El cable de proteccién (verde-amarillo) |_El' hilo negro @
va conectado al borne @ del aparato y marrén o rojo
también hay que conectarlo a la tierra de .

la instalacion. El fusible de la instalacion verde-amarillo

debe ser de 16 amperios.

No se asumira ningun tipo de responsabilidad en
caso de accidente o incidente debido a una falta
de conexion de toma de tierra o a una toma de
tierra defectuosa o incorrecta, ni en el caso de
una conexion incorrecta.

e Antes del primer uso

Antes de usar el horno por primera vez, caliéntelo
vacio con la puerta cerrada durante unos 15 mi-
nutos a la temperatura mas alta. para romper el
aparato. La lana mineral que rodea la cavidad del
horno puede inicialmente emitir un olor particular
debido a su composicion. También puede notar
que el humo proviene de la lana mineral. Esto es
normal.
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g Presentacion del horno

PRESENTACION DEL HORNO

EE E: ] _o
o
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@Panel de mandos

@ Lémpara
O Puerta

@Empuﬁadura
Este horno dispone de 6 posiciones de niveles para los accesorios: niveles 1 a 6.

TECLAS DE VISUALIZACION Y CONTROL S

PANTALLA TECLAS

® ® © ®
O o o0 O

® Tiempo de coccién 0Seleccién de hora y tiempo
- L

% Ellr;qdueel)a dcec:ctcelzg do QSeIeccién de temperatura
&  Temporizador eTecla -

°C  Indicador de temperatura

»» Indicador de precalentado QTecla +

o~ Bloqueo de la puerta
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g Presentacion del horno

ACCESORIOS (segln el modelo)

e Parrilla de seguridad antivuelco

La parrilla se puede utilizar como soporte para
bandejas y fuentes con alimentos para asar o gra-
tinar. También se puede utilizar para asados a la
parrilla (que se colocaran directamente encima).
Introduzca la parrilla de seguridad antivuelco hacia
el fondo del horno.

e Bandeja multiusos recogejugos de 45 mm

Se inserta en los niveles por debajo de la parrilla
con la empunadora hacia la puerta del horno. Re-
coge los jugos y grasas de los asados; también se
puede utilizar llena de agua hasta la mitad para
cocciones al bafio maria.

« Plato de pasteleria 20mm

Para insertar en los niveles, empufadura frente
a usted. Ideal para hornear galletas, galletas de
mantequilla, magdalenas. Su inclinacién le permite
colocar facilmente sus preparaciones en un plato.
Colocada en los alojamientos bajo la parrilla,
recoge el jugo y la grasa de los asados

« Sistema de guias telescopicas

Gracias al nuevo sistema de guias telescopicas, la
manipulacion de los alimentos resulta mas practica
y facil, ya que las bandejas se pueden extraer
suavemente, simplificando al maximo manipulacion.
Las bandejas son totalmente extraibles ofreciendo
una accesibilidad total.

Ademas, su estabilidad permite trabajar y manipular
los alimentos con total seguridad, reduciendo
el riesgo de sufrir quemaduras. De este modo
puede retirar los alimentos del horno mucho mas
facilmente.

A pcencion.

Retire los accesorios y los niveles del horno
antes de iniciar una limpieza por pirdlisis.

Y n \ Advertencia:

Bajo el efecto del calor, los accesorios pue-
den deformarse sin afectar su funcion. Vol-
veran a su forma original cuando se enfrien.
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INSTALACION Y DESMONTAJE DE LAS
GUIAS TELESCOPICAS

Trash aber retirado los 2 niveles, escoja la altura
(de 2 a 5) en la que quiera fijar las guias. Encaje
la guia izquierda en el nivel izquierdo efectuando
una presidn suficiente en la parte delantera

y traversa de la guia para que las 2 patas del
lateral de la guia se introduzcan en el nivel.

Proceda del mismo modo para la guia derecha.

NOTA : la parte telescdpica deslizante de la guia se
despliega hacia la parte delantera del horno, con el
tope A orientado hacia usted.

Coloque los dos niveles y luego la placa sobre las 2
guias ; el sistema esta listo para utilizarse.

Para desmontar las guias, retire de nuevo los
niveles.

Incline ligeramente hacia abajo las patas fijadas a
cada guia para liberarlas del nivel. Tire de la guia
hacia usted.

Para desmontar las guias, retire de nuevo los
niveles.

Incline ligeramente hacia abajo las patas fijadas a
cada guia para liberarlas del nivel. Tire de la guia
hacia usted.

Consejo

Con el fin de evitar emisiones de humo
durante la coccion de carnes grasas, le reco-
mendamos afadir una pequeiia cantidad de
agua o de aceite en el fondo de la bandeja
recogejugos.

11



Usando tu aparato

REGLAGES

e Puesta en hora
Al conectar el aparato, la pantalla parpadea a las 12:00.

5?@

Establezca la hora con las teclas + o -.Confirmela con la tecla @ . En caso de un corte de
corriente, la visualizacion de la hora parpadeara para indicarle la hora del corte.

e Cambio de la hora
El selector de funcion debe estar obligatoriamente en la posicion 0.

Pulse la tecla @ y aparecera el simbolo del temporizador L) . Vuelva a pulsar @ y ajuste la hora
con las teclas + o - .

Confirmela con la tecla (® . La grabacion del tiempo ajustado es automatica después de unos
segundos.

e Temporizador

Esta funcion sélo puede utilizarse cuando el horno esta apagado.

El selector de funcion debe estar obligatoriamente en la posicion 0.

Pulse la tecla @ y aparecera el simbolo del temporizador A . Ajuste la hora con las teclas + o - .

NB: Puedes cambiar o cancelar la programacién del temporizador en cualquier momento. Para cancelar,
vuelva al men( del temporizador y establezca las 00:00. Sin la validacion, la grabacion se hara automati-
camente después de unos segundos.
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Usando tu aparato

e Bloqueo del teclado

a (3HG

Pulse simultdneamente las teclas + y - hasta que aparezca el simbolo A para desbloquearlo, pulse
simultadneamente las teclas + y - hasta que desaparezca el simbolo B dela pantalla.

MENU
Puede modificar diferentes parametros de su horno, para ello:

Pulse latecla © hasta que aparezca “MENU” para acceder al modo de ajustes.

ME T

® 0O

Vuelva a pulsar la tecla C) para desplazarse por los diferentes ajustes.
Active o desactive con las teclas + y - los diferentes pardmetros. Consulte la siguiente tabla:

AUTO: En modo de
coccion la lampara de la

cavidad del horno se apaga
SL Fll_l al cabo de 90 segundos.
ENCENDIDO: En modo de

coccién la lampara esta
siempre encendida.

5 Activar/desactivar los
I:I ([} tonos de las teclas
Activar/desactivar el
I:_II: on modo de demostracidn
EII:I o Activar/desactivar el
modo de precalentado

Para salir del «<MENU», pulse de nuevo ©.
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Usando tu aparato

MODOS DE COCCION (segtin el modelo)

CALOR GIRATORIO*

Temperatura minima 35°C - maxima 250°C
Recomendado para conservar la ternura de la
carne blanca, el pescado y las verduras. Para las
cocciones multiples de hasta 3 niveles.

TRADICIONAL

Temperatura minima 35°C - maxima 275°C
Recomendado para las cocciones lentas vy
delicadas: caza tierna, etc. Para soasar asados
de carne roja. Para cocer a fuego lento en una
cacerola cerrada los platos previamente cocinados
en la placa de coccién (gallo al vino, liebre, etc.).

SOLERA CON AIRE IMPULSADO
(Temperatura minima 75°C maxima de 250°C)
Recomendado para platos humedos (quiches,
tartas de frutas jugosas, etc.). La masa
quedara bien cocida por debajo. Recomendado
para las preparaciones que deben subir (cake,
brioche, kouglof...) asi como para los soufflés,
que no quedaran bloqueados por la costra
formada encima.

m ECO*

Temperatura minima 35°C - maxima 275°C
Esta posicion permite ahorrar energia conservando
las cualidades de la coccion.
Todas las cocciones se realizan sin precalentamiento.

|§| GRILL FUERTE E] GRILL MEDIO
Temperatura minima 180°C - maxima 275°C
Recomendado para tostar pan, gratinar un plato,
dorar una crema catalana, etc.

GRILL CON AIRE IMPULSADO

Temperatura minima 100°C - maxima 250°C
Aves y asados jugosos y crujientes por

todos los lados.

Coloque la bandeja recogejugos en el nivel mas

bajo. Recomendado para todas las aves o asados

hechos, para soasar y cocinar hasta el centro

piernas de cordero, chuletas de buey. Para que las

piezas de pescado queden jugosas y tiernas.

MANTENIMIENTO EN CALIENTE
Temperatura minima de 35°C, maxima de 100°C
Recomendado para levantar la masa de pan,
brioche, kouglof, y para descongelar y calentar los
platos.

PIZZA

Temperatura minima de 35°C, maxima de 275°C
Con el fin de garantizar un buen resultado en sus
pizzas.

BOOST

Temperatura minima de 35°C, maxima de 275°C
Permite un aumento rapido en la temperatura de
la cavidad del horno.

*Modo de coccion efectuado siguiendo las in-
dicaciones de la norma EN 60350-1: 2016 para
demostrar el cumplimiento de las exigencias
de etiquetado energético de la normativa eu-
ropea UE/65/2014.

"Smart Assist"

Su horno esta equipado con la funcion
«SMART ASSIST» la cual le recomendara
durante la programacion del tiempo, un
tiempo modificable en funcion de la coccion
seleccionada.
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Usando tu aparato

INICIAR UN PROCESO DE COCCION

e Coccion inmediata

La pantalla solo debe mostrar el tiempo fijo.
Gire el selector de funciones a la posicion que elija.

©O® 0o

El aumento de temperatura comienza de inmediato. Su horno recomienda una temperatura
modificable. El horno se calienta y el indicador de temperatura parpadea. Sonara una serie de pitidos
cuando el horno alcance la temperatura programada.

e Modificacion de la temperatura

Pulse ®.
Ajuste la temperatura con + o - confirmela pulsando ®.

e Programacion del tiempo

Efectlie una coccién inmediata y después pulse ©,el tiempo de cocciéon @ parpadeard y permitira
ajustarlo. Pulse + o - para ajustar el tiempo de coccidn.
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Usando tu aparato

Sistema"Smart Assist" Azl RECg;‘_ﬁl":E':dA:géN
Su horno esta equipado con la funcion 2 aa bl
«SMART ASSIST>» la cual le recomendara i
durante la programacién del tiempo, 30 min
un tiempo modificable en funcion de la
coccion seleccionada. |Z] 30 min
Consulte la siguiente tabla:
30 min
30 min
El tiempo de coccidon quedara automaticamente
registrado al cabo de unos segundos. La .
cuenta atrds se inicia inmediatamente una E’ 10 min
vez alcanzada la temperatura de coccion. El
7 min
15 min

e Coccion con inicio diferido

Proceda igual que para un tiempo programado. Tras ajustar el tiempo de coccién, pulse la tecla®,
y parpadeara la hora de fin de coccion G.

O ® ﬁ@

El indicador parpadeara; ajuste la hora de fin de coccion con + o -.
El final de coccidn quedara automaticamente registrado al cabo de unos segundos. La pantalla de fin
de coccion deja de parpadear.
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LIMPIEZA DE LA SUPERFICIE EXTERIOR

e Auto-limpieza de la cavidad por pirdlisis

A Atencién

Quita los accesorios y los cables del horno antes de empezar la limpieza por pirdlisis. Antes
de comenzar una limpieza de pirdlisis de su horno, retire cualquier desbordamiento grande
que pueda haber ocurrido. Quita el exceso de grasa de la puerta con una esponja humeda.
Antes de proceder a una limpieza pirolitica de su horno, elimine las acumulaciones de grasa importantes
que se hayan podido producir. Retire el exceso de grasa de la puerta con una esponja himeda.

Como medida de seguridad, la operacidn de limpieza Gnicamente se efectua tras el bloqueo automatico de
la puerta, y es imposible desbloquearla.

e Autolimpieza inmediata

El temporizador debe mostrar la hora del dia sin parpadear. Seleccione el ciclo de autolimpieza con el
joystick. (21 :

O
S

€
.
-
]
!

(7] = Una pirdlisis de 2 horas. Ponga el joystick en esta funcion.

El programador debe mostrar la hora del dia, sin parpadear. Para activar la pirdlisis, gire el selector de
funciones hacial?!. Como medida de seguridad, la operacién de limpieza Unicamente se efectda tras el
bloqueo automatico de la puerta; en la pantalla aparecera el simboloy e~ sera imposible desbloquear la
puerta. Al terminar la limpieza, la pantalla indicara 0:00 y la puerta se desbloqueara.

Vuelva a colocar el selector de funcién en la posicién 0.

e Retraso en la auto-limpieza

Tiene la posibilidad de posponer la salida de su Pirdlisis . Cuando la duracidn del programa aparezca en la
pantalla, pulse la tecla ® vy ajustar la nueva hora final con las teclas + y - y confirmar con ©. La
autolimpieza comenzara mas tarde y terminara a la nueva hora programada. Reajuste el interruptor del
selector de funciones a 0 al final de la limpieza.

17



Limpieza

e Limpieza de la superficie exterior

Utilice un pafio suave empapado con limpiacristales. No utilice cremas abrasivas, ni estropajos.

e Desmontaje de los niveles

Levante la parte delantera del panel de varillas, empUjelo y haga salir el gancho delantero de su alojamiento.
Tire después cuidadosamente del panel de varillas hacia usted para hacer salir los ganchos posteriores de
su alojamiento. Retire los dos niveles.

e Limpieza de los cristales interiores

AA_dleﬂgmia

No utilice productos de limpieza abrasivos, nanas ni raspadores metalicos para limpiar la
puerta de cristal del horno, ya que se podria rayar la superficie y hacer que estallara el cristal.

Primero quita el exceso de grasa del cristal interior con un pafio suave y un liquido lavavajillas.
Para limpiar los vidrios interiores individuales, quitelos de la siguiente manera:

e Desmontaje de los cristales interiores

Abra la puerta por completo y bloquéela con la cufia roja de plastico incluida en la bolsa de plastico de
su aparato.

Extraiga el primer cristal enganchado:
Presione con una herramienta (destornillador) en los puntos A para desenganchar el cristal.

A Importante:

Asegurese de marcar la direccion de montaje de esta primera ventana (lado brillante hacia usted).
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Limpieza

Segun el modelo, la puerta se compone de dos cristales suplementarios, con un espaciador negro de goma
en cada esquina. Si es necesario, retirelos para limpiarlos.
No sumerija los cristales en el agua. Aclarelos con agua limpia y séquelos con un trapo que no suelte pelusa.

=3

e Reinstalacion de la puerta

Tras la limpieza, vuelva a colocar los cuatro topes de goma con la flecha hacia arriba y vuelva a colocar
los cristales.

Introduzca el dltimo cristal en los topes metélicos y enganchelo con la cara brillante hacia el exterior.
Retire la cuia roja de plastico.

El aparato ya estd nuevamente operativo.

e CAMBIO DE LA LAMPARA

A Advertencia:

Para evitar cualquier riesgo de electrocucion, aseglirese de que el aparato esté
desconectado de la alimentacion antes de cambiar la lampara. Realice la intervencion
cuando el aparato se haya enfriado.

Caracteristicas de la bombilla:

25 W, 220-240 V~, 300°C, casquillo G9.

Para desatornillar el plafon y la bombilla, utilice un
guante de goma que facilitara el desmontaje. Este

producto contiene una fuente de luz de clase de
eficiencia energética G.

19
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Anomalias y soluciones
[

Anomalias y soluciones

El horno no calienta. Compruebe que el
horno esté bien enchufado y que el fusible de la
instalacion no esté fuera de servicio. Aumente la
temperatura seleccionada.

La luz del horno no funciona. Cambie la
bombilla o el fusible. Compruebe que el horno esté
bien enchufado.

El ventilador de enfriamiento continua
funcionando cuando se para el horno. Es
normal, la ventilacion puede funcionar hasta un
maximo de una hora después de la coccion para
bajar la temperatura interior y exterior del horno.
Si este proceso dura mas de una hora, péngase en
contacto con el Servicio Técnico.

La limpieza por pirélisis no se realiza.
Compruebe el cierre de la puerta. Si se trata de
un fallo del bloqueo de la puerta o del sensor de

temperatura, llame al Servicio Técnico.

El simboloparpadea @ en la pantalla. Fallo
del bloqueo de la puerta, llame al Servicio Técnico.

Ruido de vibracion.

Compruebe que el cable de alimentacion no esté en
contacto con la pared posterior. Esto no tiene ningdn
impacto en el funcionamiento adecuado de su dispo-
sitivo, pero puede generar un ruido de vibracion du-
rante la ventilacién. Retire su dispositivo y mueva el
cable. Instale de nuevo su horno en su alojamiento.
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. Intervenciones

INTERVENCIONES

Las posibles intervenciones necesarias en
su aparato, deberan ser realizadas por un
profesional cualificado depositario de la marca.
Para facilitar el tratamiento de su solicitud,
cuando llame no olvide dar las referencias
completas del aparato (referencia comercial,
referencia de servicio y nimero de serie). Esta
informacion figura en la placa descriptiva.

xxxxxxxxﬂ (
SERVICE : E TYPE: —

Nr. XX XX XXXXIII

B : Referencia comercial
C : Referencia de servicio

H : Nimero de serie

PIEZAS ORIGINALES
Si se debe realizar una intervencion de
mantenimiento, pida que se utilicen exclusivamente

piezas de recambio certificadas e
originales. (\Q—
Qs TRUCISS

2]
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PLATOS

min
Asado de cerdo (1kg) 200 180 60
Asado de ternera (1kg) 200 180 60-70
Asado de buey 240 30-40
Cordero (pata, paletilla 2,5 kg) | 220 220 200 | 2 60
Aves (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Aves grandes piezas 180 60-90
Muslos de pollo 220 210 |3 20-30
Costillas de cerdo / ternera 210 20-30
Costillas de buey (1kg) 210 210 |3 20-30
Costillas de cordero 210 20-30
Pe d(0
Pescados asados 275 15-20
Pescados cocinados (dorada) | 200 180 30-35
Pescados en papillote 220 200 15-20

erd

Gratenes (alimentos cocinados) 275 30
Gratenes «dauphinois» 200 180 45
Lasafas 200 180 45
Tomates rellenos 170 160 30
Bizcocho esponjoso - Tarta 180 180 35
Brazo de gitano 180 5-10
Brioche 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
Bizcocho - cuatro cuartos 180 180 180 45-50
Tarta de cerezas 200 180 30-35
Cremas 165 150 30-40
Galletas - Polvorones 175 15-20

* segun modelo




PLATOS

=

]

=

min

Magdalenas 220 |3 200 |3 5-10
Masa de bufiuelos 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Pastas hojaldradas 220 |3 200 |3 5-10

Pastel Savarin 180 |3 175 |3 | 30-35
Tarta de masa quebrada 200 |1 195 |1 30-40
Tarta de hojaldre fino 215 |1 200 |1 20-25
Tarta de masa con levadura 210 |1 200 |1 10-30

Varios

Pinchos 220 |3 210 |4 10-15
Paté en terrina 200 |2 190 |2 80-100
Pizza masa quebrada 200 |2 30-40
Pizza masa de pan 15-18
Quiches 35-40
Sufié 180 |2 |50
Empanadas 200 |2 40-45
Pan 220 200 220 30-40
Pan tostado 180 275 | 4-5 2-3
Ollas cerradas (estofados) 180 |2 180 |2 | 90-180
m CALIENTE PREVIAMENTE EL HORNO ANTES DE INTRODUCIR LAS BANDEJAS
Antes de introducirla en el horno, todas las camesdeben estar al menos 1 hora a temperatura ambiente.
Q \ o
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cifras 1 2 3 4 5 6 7 8 9 maxi

23
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Receta con levadura (segin el modelo)

Ingredientes:

e 2 kg de harina e 1.240 ml de agua ® 40 g de sal 4 paquetes de levadura de panaderia deshidratada.
Mezcle la masa con la mezdadora y haga subir la masa en el horno.

Procedimiento: Para las recetas de masa con levadura. Vierta la masa en una fuente resistente
al calor, retire los paneles de varillas y coloque la fuente en la placa.

Precaliente el horno con la funcion de calor giratorio a 40-50°C durante 5
minutos. Apague el horno y deje que la masa suba durante 25-30 minutos con
el calor residual.
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PRUEBAS DE APTITUD A LA FUNCION SEGUN NORMA CEI 60350

*MODOS PRECALEN-
ALIMENTO DE NIVEL Accesorios °C TIEMPO min. | TAMIENTO
QC!

Galletas de mantequilla (8.4.1) 5 bandeja 45 mm 150 30-40 Sl
Galletas de mantequilla (8.4.1) KX 5 bandeja 45 mm 150 25-35 SI
Galletas de mantequilla (8.4.1) EX 2+5 ba”dff:a :lfamm 150 25-45 sl
Galletas de mantequilla (8.4.1) @ 3 bandeja 45 mm 175 25-35 SI
Galletas de mantequilla (8.4.1) @ 2+5 ba”‘ie;aa :ﬁ?amm 160 30-40 si
Magdalenas (8.4.2) 5 | bandeja45mm | 170 25.35 sl
Magdalenas (8.4.2) KX 5 | bandeja4s5mm | 170 25.35 sl
Magdalenas (8.4.2) N |2+5 ba”‘ieéz :ﬁ?amm 170 20-40 s
Magdalenas (8.4.2) @ 3 | bandeja4s5mm | 170 25.35 sl
Magdalenas (8.4.2) @ 2+5 ba”‘ieéz r‘ﬁfamm 170 25-35 Si
Bizcocho esponjoso sin grasa (8.5.1) 4 parilla 150 3040 S|
Bizcocho esponjoso sin grasa (8.5.1) N 4 parilla 150 30-40 si

Bizcocho esponjoso sin grasa (8.5.1) N bandeja 45 mm .
s 2+5 + parilla 150 30-40 Sl
Bizcocho esponjoso sin grasa (8.5.1) @ 3 parilla 150 30-40 si
Bizcocho esponjoso sin grasa (8.5.1) @ 245 bandeja 45 mm 150 30-40 si

+ parilla

Tarta de manzana (8.5.2) h— 1 parilla 170 90-120 si
Tarta de manzana (8.5.2) T 1 parilla 170 90-120 si
Tarta de manzana (8.5.2) @ 3 parilla 180 90-120 S|
Surperficie de gratinado (9.2.2) 4 5 parilla 275 3.6 si

* segun modelo

NOTA : Para cocinar sobre 2 niveles, se puede salir los platos a diferentes momentos.
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Gentile Cliente,

Ha appena acquistato un prodotto BRANDT e la ringraziamo della fiducia
accordataci.

Abbiamo progettato e fabbricato questo prodotto pensando a lei, al suo stile di
vita e alle sue necessita, affinché risponda al meglio alle sue aspettative. Abbiamo
impiegato il nostro know-how, lo spirito di innovazione e tutta la passione che ci
anima da oltre 60 anni.

Il nostro pensiero costante € sempre quello di soddisfare le sue esigenze: il nostro
servizio consumatori € a sua disposizione e al suo ascolto per rispondere a tutte
le sue domande o ai suoi suggerimenti.

Visiti anche il nostro sito www.brandt.com, in cui potra trovare le nostre ultime
innovazioni, cosi come informazioni utili @ complementari.

BRANDT ¢ lieto di accompagnarla quotidianamente e le augura di beneficiare a
pieno del suo acquisto.

r |
TS \' L'etichetta «Origine France Garantie» assicura al consumatore la capa-
/C & cita di un prodotto senza un'indicazione di provenienza chiara e obiet-
w 2 tivo. La marca BRANDT ¢ l'etichetta dei prodotti su cui € apposto il

& marchio di fabbrica francese.
/I RAY

1]

BVCer

E.:l

[=];
A Importante:

Prima di avviare I'apparecchio, leggere attentamente questa guida d’installa-
zione e d'uso al fine di familiarizzarsi piti velocemente con il suo funzionamento.

http://www.brandt.com
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Istruzioni di sicurezza

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. LEGGERE
ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.

Questo manuale ¢ disponibile in download sul sito Internet del marchio.

Alla consegna dell’apparecchio,
estrarlo immediatamente
dall'imballaggio. Verificarne le
condizioni generali.

Scrivere le eventuali riserve
sul modulo di consegna, una
copia del quale dovra essere
conservata.

Importante:

Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini dagli 8 anni
in su e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o
mentali, oppure senza esperienza
0 conoscenze, se sono sorvegliate
o istruite sull'uso in modo sicuro
dell’apparecchio e hanno capito
i rischi.

— I bambini non devono giocare
con |'apparecchio. Le operazioni
di pulizia e manutenzione non
dovrebbero essere eseguite da
bambini privi di sorveglianza.

— Si consiglia di sorvegliare i
bambini per accertarsi che non
giochino con I'apparecchio.

AVVERTENZA:
— L'apparecchio e le sue parti
accessibili si riscaldano durante

l'uso. Fare attenzione a non
toccare i termoelementi situati
all'interno del forno. I bambini
fino a 8 anni devono essere
tenuti a distanza a meno che non
siano costantemente sorvegliati.
— Questo apparecchio € stato
progettato per eseguire cotture
con la porta chiusa.

— Prima di effettuare la pulizia
pirolitica del forno, togliere tutti
gli accessori ed eliminare lo
Sporco pill grosso.

— Durante la pulizia, le
superfici accessibili diventano
pil calde rispetto al normale
funzionamento.

E opportuno tenere lontani i
bambini.

— Non u

tilizzare un apparecchio per la
pulizia al vapore.

— Non utilizzare prodotti abrasivi
o spugne metalliche dure per
pulire il vetro della porta del
forno, in quanto la superficie
potrebbe essere scalfita e
provocare |'esplosione del vetro.

AVVERTENZA :



Istruzioni di sicurezza

Accertarsi che |'apparecchio sia
scollegato dalla rete elettrica
prima di sostituire la lampada
per evitare qualunque rischio
di scossa elettrica. Eseguire
I'operazione solo a forno freddo.
Per svitare piu facilmente il
coperchio e la lampada, utilizzare
un guanto di gomma.

La spina di alimentazione
elettrica deve essere accessibile
dopo l'installazione. Deve essere
possibile scollegare I'apparecchio
dalla rete di alimentazione sia con
una spina, sia incorporando un
interruttore nelle canalizzazioni
fisse, conformemente alle regole
d’installazione.

— Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, va sostituito
dal costruttore, dal suo servizio
post vendita o da una persona
qualificata onde evitare pericoli.

— Questo apparecchio puo
essere installato sotto il piano di
lavoro o colonna, come mostrato
nello schema di installazione.

— Centrare il forno nel mobile in
modo da garantire una distanza
minima di 10 mm dal mobile
vicino. il materiale del mobile da
incasso deve resistere al calore
(o essere rivestito con questo

> ]

materiale). Per una maggiore
stabilita, fissare il forno nel
mobile con due viti passanti dagli
appositi fori sui montanti laterali.

— L’apparecchio non deve
essere installato dietro una porta
decorativa al fine di evitare il
surriscaldamento.

— Questo apparecchio & desti-
nato all’utilizzo in applicazioni
domestiche e analoghe, come
gli angoli cucina riservati al per-
sonale di negozi, uffici e altri
ambienti professionali; le fatto-
rie; l'utilizzo da parte di clienti di
hotel, motel e altri ambienti a ca-
rattere residenziale; gli ambienti
di tipo bed and breakfast.

— Per qualsiasi intervento di pu-
lizia nel vano del forno, quest’ul-
timo deve essere spento.

Non modificare le caratteristiche
dell’apparecchio, questo rappre-
senterebbe un pericolo per sé
stessi.

Non utilizzare il forno come dis-
pensa per collocarvi degli oggetti
dopo l'uso.




TUTELA DELL'AMBIENTE
I materiali d'imballaggio di questo apparecchio
sono riciclabili. Per partecipare al riciclaggio e
contribuire alla tutela dell'ambiente, si consiglia
di gettare I'imballaggio negli appositi contenitori
messi a disposizione dal comune.
Anche I'apparecchio contiene molti ma-
teriali riciclabili. Portano questo logo per
indicare che gli apparecchi usurati non
devono essere smaltiti con i rifiuti urba-
ni.
Ilriciclaggio degli apparecchi organizzato
B i ostruttore avverra cosi nelle migliori
condizioni, conformemente alla direttiva
europea relativa allo smaltimento di apparecchiature
elettriche ed elettroniche.
Rivolgersi al comune o al rivenditore per conoscere
i punti di raccolta di apparecchi usurati pit vicini al
proprio domicilio.
La ringraziamo per il Suo contributo alla tutela
dell'ambiente.

» E5)

Ambiente e risparmio energetico

SUGGERIMENTO PER IL RISPARMIO
ENERGETICO
Durante la cottura tenere chiusa la porta del forno.



SCELTA DELLA COLLOCAZIONE INCASSO

Gli schemi definiscono le misure di un mobile nel
quale & possibile mettere il forno.
L'apparecchio puo essere installato
indifferentemente sotto un piano (A) o in un
mobile a colonna (B). Se il mobile & aperto,
la sua apertura deve essere di 70 mm max sul
retro(C et D). Fissare il forno nel mobile. A tal
fine, rimuovere gli arresti in gomma e praticare
un preforo di @ 3 mm nella parete del mobile per
evitare che il legno si spacchi. Fissare il forno con
le 2 viti. Sostituire gli arresti in gomma.

» [EE]

@
[1 Consiglio

Per accertarsi di avere effettuato una corret-
ta installazione, non esitare a rivolgersi ad
uno specialista di elettrodomestici.

Vi l \ Attenzione:

Se l'impianto elettrico della propria abita-
zione richiede una modifica per il collega-
mento dell’apparecchio, rivolgersi ad un
elettricista qualificato. Se il forno presenta
una anomalia, scollegare I'apparecchio o ri-
muovere il fusibile corrispondente alla linea
di collegamento del forno.

215>26
e
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COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il forno deve essere collegato con un cavo di
alimentazione a norma a 3 conduttori di 1,5 mm2 (1
fase + 1 Neutro + terra), che devono essere collegati
a loro volta alla rete di 220~240 V tramite una presa
di corrente a norma CEI 60083 o un dispositivo a
interruzione onnipolare, conformemente alla norme
d'installazione.

AAttenzione:

II filo di protezione (verde-giallo) deve es-
sere collegato al terminale dell’apparecchio Cavo nero, mar
e al terminale di terra dell'impianto II fusi- —rone 0 rosso

bile dell'impianto deve essere di 16 Ampere.

Filo blu ——

i

ﬂ@‘
(3
J\V)

Filo verde / giallo

La nostra responsabilita non sara garantita in caso
di incidente causato dalla mancanza di collegamento
alla terra, da un collegamento difettoso e non idoneo,
0 da un collegamento non conforme.

e Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare il forno per la prima volta, ris-
caldarlo a vuoto, con la porta chiusa, per circa 15
minuti alla massima temperatura. per rompere il
dispositivo. La lana minerale che circonda la cavita
del forno puo inizialmente emanare un odore par-
ticolare a causa della sua composizione. Allo stes-
so modo, potresti notare del fumo. Tutto questo &
normale.
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g Presentazione del forno

PRESENTAZIONE DEL FORNO
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Q Pannello dei comandi

@ Lampada
Q Porta

@Maniglia

Il forno dispone di 6 posizioni di guide per gli accessori: guide da 1 a 6.

e Display

o Durata di cottura

(€] Fine della cottura.

G Blocco della tastiera

L) Timer

°c Indicatore di temperatura

»r Indicatore di preriscaldamento
o Blocco della porta

e Tasti

Q

© © @
© 0 o o

oRegoIazione ora e durata

gRegoIazione temperatura

eTasto -
QTasto +
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g Presentazione del forno

ACCESSORI A (seconda del modello)

e Griglia sicurezza antiribaltamento

La griglia puo essere utilizzata per sostenere tutti
i piatti e gli stampi degli alimenti da cuocere o da
gratinare. Puo essere utilizzata per le grigliate (da
mettere direttamente sopra).

Inserire la griglia sicurezza antiribaltamento verso
il fondo del forno

e Teglia multiuso leccarda 45mm

Inserita nelle guide sotto la griglia, impugnatu-
ra verso la porta del forno. Raccoglie il succo e
il grasso delle grigliate. Se viene riempita d’acqua
fino a meta, puo essere usata per le cotture a ba-
gnomaria.

» Teglia per pasticceria 20mm

Inserita nelle guide, impugnatura verso la porta
del forno. Ideale per la cottura di cookie, biscotti
sablé, cupcake. Il suo piano inclinato permette di
riporre facilmente le preparazioni in un piatto. Puo
anche essere inserita nelle guide sotto la griglia,
per raccogliere il succo e il grasso delle grigliate.

 Sistema di guide scorrevoli

Grazie al sistema di guide scorrevoli, la
manipolazione degli alimenti diventa piu pratica
e facile poiché le teglie possono essere rimosse
delicatamente, semplificandone al massimo I'utilizzo.
Le piastre possono essere estratte completamente,
consentendo in tal modo un accesso totale.
Inoltre, la loro stabilita permette di lavorare e
maneggiare gli alimenti in tutta sicurezza, riducendo
il rischio di bruciature. E possibile quindi estrarre gli
alimenti dal forno con estrema facilita.

Y l \ Attenzione:

Rimuovere gli accessori e i ripiani del forno
prima di avviare una pulizia mediante
pirolisi.

Y n \ Attenzione:

Sotto l'effetto del calore gli accessori
possono deformarsi senza che questo
comprometta la loro funzione. Questi
riprenderanno la forma originale una volta
raffreddati.



g Presentazione del forno

INSTALLAZIONE E SMONTAGGIO DELLE
GUIDE SCORREVOLI

Dopo aver rimosso i 2 supporti ripiani, scegliere
I'altezza dei ripiani (da 2 a 5) a cui si desidera
fissare le guide. Inserire la guida sinistra nel
ripiano sinistro effettuando una pressione
sufficiente sulla parte anteriore e posteriore della
guida affinché le 2 linguette sul lato della guida
entrino nel ripiano. Procedere allo stesso modo
per la guida destra.

NOTA: la parte scorrevole telescopica della guida
deve estendersi verso la parte anteriore del forno,
I'arresto A si trova di fronte a sé.

Posizionare i 2 supporti ripiani e poggiare la teglia
sulle 2 guide, il sistema € pronto all'uso.

Per smontare le guide, rimuovere nuovamente i
supporti ripiani.

Spingere leggermente verso il basso le linguette
fissate su ogni guida per liberarle dal ripiano. Tirare
la guida verso di sé.

Consiglio

Al fine di evitare la produzione di fumo
durante la cottura di carni grasse, si racco-
manda di aggiungere una piccola quantita
d’acqua o di olio sul fondo della leccarda.

11



Utilizzando il tuo dispositivo

REGOLAZIONI

e Regolazione dell’ora
Alla messa sotto tensione il display lampeggia 12.00.

© ® %@

Regolare I'ora con i tasti + o -. Convalidare con il tasto @ . In caso di interruzione di corrente,
I'ora lampeggia

e Modifica dell’ora
1l selettore di funzione deve obbligatoriamente essere sulla posizione 0.

I32H
©®

C

zione dell’ora con i tasti + o - . Convalidare con il tasto . La registrazione del tempo regolato & auto-
matica dopo pochi secondi.

Premere il tasto appare il simbolo timer L) lampeggia premere di nuovo @ .modificare la regola-

e Timer

Questa funzione puo essere utilizzata unicamente con il forno spento.
]

1l selettore di funzione deve obbligatoriamente essere sulla posizione 0.

®

Convalidare con il tasto @ .

Premere il tasto appare il simbolo timer ® |ampeggia. Regolare il timer con i tasti + e -.

NB: & possibile modificare o annullare la programmazione del timer in qualsiasi momento. Per annullare,
tornare al menu del timer e regolare su 00.00. Senza convalida, il salvataggio si effettua automaticamente
dopo qualche secondo.



e Blocco della tastiera

a (345

Utilizzando il tuo dispositivo

Premere contemporaneamente i tasti + e - fino a quando il simbolo £ viene visualizzato sul display.
Per sbloccarla, premere contemporaneamente i tasti + e - fino a quando il simbolo scompare G dal

display.

REGOLAZIONI

E possibile intervenire su diversi parametri del proprio forno, per fare questo:

Premere il tasto (© fino alla visualizzazione di *“MENU” per accedere alla modalita di regolazione.

ME T

® 0O

Premere nuovamente il tasto © per far scorrere le diverse regolazioni.
Attivare o disattivare con i tasti + e - i differenti parametri, vedere tabella di seguito:

AUTO: In modalita di
cottura, la spia cavita si
spegne dopo 90 secondi
ON: In modalita cottura
la lampada & sempre
accesa .

Attivare/disattivare il bip
dei tastis

Attiva / disattiva
la modalita di
preriscaldamento

Attivare/disattivare la
modalita demo

Per uscire dal "MENU”, premere nuovamente ©.



Utilizzando il tuo dispositivo

MODALITA DI COTTURA (seconda del modello)

TERMOVENTILAZIONE*

Temperatura min 35 °C max 275°C
Raccomandato per mantenere le carni bianche, il
pesce e le verdure teneri. Per le cotture multiple fino
a 3 livelli.

TRADIZIONALE

Temperatura min 35 °C max 275°C
Raccomandato per cotture lente e delicate:
selvaggina tenera. Per cucinare velocemente arrosti
di carne rossa. Per cucinare lentamente in pentole
di ghisa coperte piatti precedentemente cucinati sul

piano cottura (gallo al vino, salmi).

SUOLA VENTILATA

Temperatura min 75°C max 250 °C

Raccomandata per piatti umidi (quiche, torte alla
frutta succulente...). La pasta sara ben cotta sotto.
Raccomandata per le preparazioni che lievitano
(cake, brioche, kouglof) e per i soufflé che non
saranno bloccati da una crosta superficiale.

| eco | ECO*

Temperatura min 35 °C max 275 °C
Questa posizione permette di risparmiare energia
conservando le qualita di cottura.
Tutte le cotture vengono effettuate senza
preriscaldamento.

EI GRILL FORTE
Temperatura min 180°C max 275°C

GRILL VENTILATO

Temperatura min 100°C max 250°C
Pollame e arrosti succulenti e croccanti su tutti i lati.
Inserire la leccarda nella guida inferiore.
Raccomandato per il pollame e gli arrosti, per una
cottura veloce e completa di cosce e costata di
manzo. Per mantenere umide le bistecche di pesce.

MANTENERE IL CALORE

Temperatura min 35°C max 100°C

Consigliato per la lievitazione di impasti per pane,
brioche e kugelhop, per lo scongelamento o il
riscaldamento.

PIZZA

Temperatura min 35°C max 275°C
Per garantire un buon risultato alle vostre pizze,
mettetele nel terzo livello, forno caldo.

BOOST

Temperatura min 35°C max 275°C
Consente un rapido aumento della temperatura
della cavita.

"Smart Assist"

Il forno & dotato della funzione “SMART AS-
SIST” che durante la programmazione di du-
rata suggerira una durata di cottura modifi-
cabile in funzione della modalita di cottura
scelta.

*Modalita di cottura realizzata conformemente
alle prescrizioni della norma EN 60350-1: 2016
per mostrare la conformita ai requisiti di eti-
chettatura energetica del regolamento europeo
UE/65/2014.



Utilizzando il tuo dispositivo

AVVIO DI UNA COTTURA

e Cottura immediata

Il programmatore dovrebbe visualizzare solo I'ora. Questo non dovrebbe lampeggiare.
Ruotare il selettore delle funzioni nella posizione desiderata.

©O® 0o

L'aumento della temperatura inizia immediatamente. Il forno suggerisce una temperatura, che puo
essere modificata. Il forno si riscalda e Iindicatore di temperatura lampeggia. Viene emessa una serie
di bip quando il forno raggiunge la temperatura programmata.

e Modifica della temperatura

Premere ®.
Regolare la temperatura con + o -. Convalidare premendo ®.

e Programmazione della durata

Effettuare una cottura immediata, poi premere ®, a durata di cottura ® lampeggia, la regolazione & ora
possibile. Premere + o - per regolare la durata di cottura.




Utilizzando il tuo dispositivo

Il forno é dotato della funzione

“SMART ASSIST” che durante la pro-
grammazione di durata suggerira una
durata di cottura modificabile in funzione
della modalita di cottura scelta.

Vedere la tabella di seguito:

Il salvataggio del tempo di cottura viene
effettuato automaticamente dopo qualche
secondo. Il conteggio della durata viene
effettuato immediatamente non appena la
temperatura di cottura viene raggiunta.

e Cottura partenza differita

FUNZIONE RACCOMANDAZIONE DELLA
DI COTTURA DURATA
30 min
= 30 min
30 min
30 min
@ 7 min
@ 15 min

Procedere come per una durata programmata. Dopo la regolazione della durata di cottura, premere

il tasto ©®, il tempo di fine cottura lampeggia .

1l display lampeggia, regolare I'ora di fine cottura con + o -.
Il salvataggio di fine cottura € automatico dopo qualche secondo. Il display di fine cottura non

lampeggia piu.




Pulizia

PULIZIA INTERNA - ESTERNA

e Pulizia della cavita mediante pirolisi

A Attenzione

Rimuovere gli accessori e i supporti ripiani del forno prima di avviare una pulizia mediante
pirolisi. Prima di procedere a una pulizia mediante pirolisi del forno, rimuovere le eventuali
fuoriuscite. Rimuovere I'eccesso di grasso sulla porta con una spugna umida.

Per motivi di sicurezza, I'operazione di pulizia mediante pirolisi avviene solo previo bloccaggio automatico

della porta, & impossibile sbloccare la porta.

e Pulizia automatica immediata

Il programmatore deve visualizzare |'ora senza lampeggiare. Selezionare uno dei cicli di
pulizia automatica immediata con la manopola delle funzioni o [A:

(?] = Pirolisi di 2 ore. Posizionare la manopola su questa funzione.

Il timer deve visualizzare I'ora del giorno, senza lampeggiare. Per attivare la pirolisi, ruotare il selettore di
funzione sulP] . Per motivi di sicurezza, |'operazione di pulizia viene eseguita solo dopo che la porta & stata
bloccata automaticamente, il simbolo e~ appare sul display, la porta non puo essere sbloccata. Al termine
del processo di pulizia, il display visualizza 0:00 e la porta viene sbloccata. Posizionare il selettore di
funzione su 0.

e Pulizia automatica differita

E possibile differire la partenza della pirolisi. Quando la durata del programma appare sullo schermo,
premere il tasto © e regolare la nuova ora di termine con il tasto + e -, poi confermare con ©. La pulizia
automatica iniziera nuovamente per terminare alla nuova ora programmata. Rimettere il selettore delle
funzioni su 0 alla fine della pulizia.

17



Pulizia

e Pulizia della superficie esterna

Utilizzare un panno morbido imbevuto di detersivo per vetri. Non utilizzare creme per lucidare né spugne
abrasive.

e Pulizia dei cavalletti

Smontare i cavi dei gradini per pulirli. Sollevare la parte anteriore del gradino; spingere l'intero gradino
verso l'alto e sganciare il gancio anteriore dalla sua sede. Quindi tirare leggermente l'intero gradino verso
di sé in modo da liberare i ganci posteriori dalla loro sede. Rimuovi i 2 passaggi.

o Pulizia del vetro della porta

Vi " \Avvertenza

Non utilizzare prodotti abrasivi per lucidare, spugne abrasive o metalliche per pulire il vetro
della porta del forno, in quanto la superficie potrebbe essere scalfita e provocare I'esplosione
del vetro.

Rimuovere prima il grasso in eccesso dal vetro interno con un panno morbido e detersivo per piatti.
Per pulire le diverse finestre interne, scoprirlo rimuovendole come segue:

e Pulizia del vetro della porta

Aprire completamente la porta e bloccarla con lo spessore in plastica fornito nella busta di plastica
dell'apparecchio.

Rimuovere il primo pannello ritagliato: premere con uno strumento (cacciavite) nelle posizioni (A) per
sganciare il vetro, quindi rimuoverlo.

A Avvertenza

Assicurati di segnare la direzione di montaggio di questa prima finestra (lato lucido verso di te)
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Pulizia

A seconda del modello, la porta € composta da due lastre aggiuntive con un distanziatore in gomma nera
ad ogni angolo. Se necessario, rimuoverli per la pulizia.

Non immergere le finestre nell'acqua. Risciacquare con acqua pulita e asciugare con un panno privo di
lanugine.

=3

e Rimontaggio della porta

Dopo la pulizia, riposizionare I'ultimo vetro e inserirlo negli arresti metallici, poi fissarlo con le clip, con il
lato brillante verso I'esterno.

Rimuovere lo spessore in plastica.

L'apparecchio & di nuovo pronto per funzionare.

e Sostituzione della lampada

A Avvertenza:

Accertarsi che I'apparecchio sia scollegato dalla rete elettrica prima di sostituire la lampada
per evitare qualunque rischio di scossa elettrica. Eseguire I'operazione solo a forno freddo.

(@

N

Caratteristiche della lampada:

25 W, 220-240 V~, 300°C, attaco G9.
Per svitare piu facilmente il coperchio e la
lampada, utilizzare un guanto di gomma.

=

e~
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Anomalie e soluzioni

ANOMALIE E SOLUZIONI

Il forno non riscalda. Verificare che il forno sia
correttamente collegato o che il fusibile del proprio
impianto non sia fuori servizio. Aumentare la
temperatura selezionata.

La lampada del forno non funziona pit.
Sostituire la lampada o il fusibile. Verificare che il
forno sia correttamente collegato.

La ventola di raffreddamento continua a gi-
rare dopo lo spegnimento del forno.
E normale, la ventilazione pud continuare fino a
un‘ora al massimo dopo la cottura per far diminuire
la temperatura interne ed esterna del forno. Dopo
un’ora, contattare il Servizio post-vendita.

Le nettoyage par pyrolyse ne se fait pas.
Vérifiez la fermeture de la porte. Il peut s'agir d’'un
défaut de verrouillage de la porte ou du capteur
de température. Si le défaut persiste, contactez le
Service Aprés-Vente.

Il simbolo @ lampeggia sul display.
Anomalia blocco porta, chiamare il servizio di as-
sistenza.

Rumore vibrante.

Verificare che il cavo di alimentazione non sia a
contatto con la parete posteriore.

Cio non ha alcun impatto sul corretto funziona-
mento del dispositivo, ma pud comunque gene-
rare un rumore vibrante durante la ventilazione.
Rimuovi il dispositivo e sposta il cavo. Sostituisci
il forno.
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. Servizio post-vendita

INTERVENTI

Gli eventuali interventi sull'apparecchio devono
essere effettuati da personale qualificato e
autorizzato dalla ditta concessionaria del marchio.
Prima di chiamare, per facilitare la presa in carico
della richiesta, munirsi dei riferimenti completi
dell’apparecchio (riferimento commerciale,
riferimento servizio, numero di serie). Queste
informazioni sono riportate sulla targhetta
segnaletica.

PEZZI ORIGINALI
In occasione di un intervento di manutenzione, ri-
chiedere I'utilizzo esclusivo di pezzi di ricambio
originali certificati. e

)

S
S TRUCTS

XXXXXXXX B

SERVICE : E R Tg— CE
Nr. XX XX XXXX

B: Riferimento commerciale
C: Riferimento servizio
H: Numero di serie

21
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PIATTI

min

Arrosto di maiale (1 kg) 200 180 60

Arrosto di vitello (1 kg) 200 180 60-70
Arrosto di manzo 240 30-40
Agnello (cosciotto, spalla 2,5 kg) | 220 220 200 60

Pollame (1 kg) 200 220 180 210 60

Pollame grandi pezzi 180 60-90
Cosce di pollo 220 210 20-30
Costata di maiale/vitello 210 20-30
Costata di manzo (1 kg) 210 210 20-30
Costata di pecora 210 20-30

Pesce grigliato 275 15-20
Pesce cotto 200 180 30-35
Pesce al cartoccio 220 200 15-20

Gratinatura (alimenti cotti) 275 30
Gratin dauphinois 200 180 45
Lasagne 200 180 45
Pomodori farciti 170 160 30
Prodo di pa o

Pan di Spagna - Pate génoise 180 180 35
Biscotto arrotolato 220 180 5-10
Brioche 180 210 180 35-45
Brownie 180 175 20-25
Cake - Quatre-quarts 180 180 180 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Creme 165 150 30-40

* a seconda del modello



PIATTI

Madeleine 220 200 5-10
Pasta choux 200 180 180 |3 30-40
Petits four a sfoglia 220 200 5-10

Savarin 180 175 |3 30-35
Torta pasta frolla 200 195 30-40
Torta pasta sfoglia sottile 215 200 20-25
Torta pasta lievitata 210 200 10-30

Spiedini 220 210 |4 10-15
Paté in terrina 200 190 80-100
Pizza pasta frolla 200 30-40
Pizza impasto di pane 15-18
Quiche 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Torta salata 200 40-45
Pane 220 200 220 30-40
Pane grigliato 180 275 | 4-5 2.3
Pentole chiuse (daube) 180 180 |2 | 90-180

* a seconda del mo-

E Tutte le T °C e tempi di cottura sono dati per forni preriscaldati

N.B: Prima di metterla in forno, la carne deve restare almeno 1 ora a temperatura ambiente.

EQUIVALE

ZA: NUMERI T °C

120 150

180

240 275

4|5

6|7|8|9maxi|
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Ricetta con lievito (a seconda del modello)

Ingredienti:
e Farina 2 kg e Acqua 1240 ml e Sale 40 g @ 4 pacchetti di lievito per panificazione disidratato.
Mescolare Iimpasto con il mixer e fare lievitare la pasta nel forno.

Procedimento: Per le ricette di impasto a base di lievito. Versare I'impasto in una teglia re-
sistente al calore, togliere i supporti delle guide laterali e porre la teglia sulla suola.

Preriscaldare il forno con la funzione «termoventilazione» a 40-50 °C per
5 minuti. Spegnere il forno e lasciare lievitare I'impasto per 25-30 minuti
grazie al calore residuo.




TEST DI IDONEITA ALLA FUNZIONE
SECONDO LA NORMA CEI 60350

*Modalita . o . |PRERISCAL-
ALIMENTO di cottura LIVELLO Accessori C |DURATA min. DAMENTO
Biscotti sablé (8.4.1) EI 5 teglia 45 mm 150 30-40 si
Biscot sablé (8.4.1) 5 teglia 45 mm 150 25-35 si
Biscot sablé (8.4.1) . 2+5 |teglia 45 mm + griglia| 150 25-45 si
Biscott sablé (8.4.1) 3 teglia 45 mm 175 25-35 si
Biscott sablé (8.4.1) 2+5 teglia 45 mm + griglia| 160 30-40 si
Piccole torte (84.2) EI 5 teglia 45 mm 170 25-35 si
Piccole torte (8.4.2) 5 teglia 45 mm 170 25-35 si
Piccole torte (8.4.2) 2+5 teglia 45 mm + griglia| 170 20-40 si
Piccole torte (8.4.2) | @ | 3 teglia 45 mm 170 25-35 si
Piccole torte (8.4.2) 2+5 teglia 45 mm + griglia| 170 25-35 si
Dolci morbidi senza 4 griglia 150 30-40 si
grassi (8.5.1)
Dolci morbidi senza 4 griglia 150 30-40 si
grassi (8.5.1)
Dolce morbido senza 2+5 teglia 45 mm + griglia| 150 30-40 si
grassi (8.5.1)
Dolci morbidi senza 3 griglia 150 30-40 si
grassi (8.5.1)
Dolci morbidi senza 2+5 teglia 45 mm + griglia| 150 30-40 si
grassi (8.5.1)
Torta alle mele (8.5.2) Izl 1 griglia 170 90-120 s!
Torta alle mele (8.5.2) 1 griglia 170 90-120 s!
Torta alle mele (8.5.2) 3 griglia 180 90-120 s!
@ 5 griglia 275 36 si

Superficie gratinata (9.2.2)

* A seconda del modello

NOTA: Per le cotture a 2 livelli, le teglie possono essere estratte in tempi differenti.
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Geachte klant,

U heeft zojuist een BRANDT gekocht; wij danken u dan ook voor uw vertrouwen in
onze producten.

We hebben dit product ontworpen en geproduceerd met uzelf, uw levenswijze en
uw noden in ons achterhoofd om ervoor te zorgen dat het zo goed mogelijk aan
uw verwachtingen voldoet. U vindt er onze knowhow, onze innoveringsgeest en alle
passie in terug die ons al meer dan 60 jaar drijft.

Aangezien we er voortdurend naar streven zo goed mogelijk te beantwoorden aan
uw eisen, staat onze klantendienst geheel te uwer beschikking en biedt ze u een
luisterend oor voor al uw vragen of suggesties.

Kijk ook op onze site www.brandt.com daar vindt u al onze producten en nuttige
en aanvullende informatie.

BRANDT is verheugd om u dagelijks te begeleiden en wenst u heel veel plezier met

uw aankoop.
L) — -

\GIy Het label "Origine France Garantie" biedt de consument de traceer-

Q~ {V\ w . - . . . T
%CE@ & baarheid van een product door een duidelijke en objectieve aanduiding
ﬂ{& g van de oorsprong te geven. Het merk BRANDT is er trots op dit label
°, SS § aan te brengen op producten van onze Franse fabrieken in Orléans en

RA Z Venddme.

1l

E.:l

A Belangrijk: E :

Lees deze handleiding aandachtig door voordat u uw apparaat inschakelt, zodat u sneller
vertrouwd raakt met de bediening.

http://www.brandt.com


http://www.brandt.com
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Veiligheidsinstructies

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES - LEES ZE AANDACH-
TIG EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.
U kunt deze handleiding downloaden op de website van het merk.

Pak na ontvangst het toestel uit
of laat dit onmiddellijk uitpakken.
Controleer het algemeen aanzicht.
Laat eventuele opmerkingen
noteren op de vrachtbrief waarvan
u een kopie bewaart.

Belangrijk:

Dit apparaat mag worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar, en
door personen met lichamelijke,
sensorische of geestelijke
beperkingen of door personen
zonder ervaring en kennis, als
ze onder toezicht staan of vooraf
instructies gekregen hebben
over hoe ze het apparaat veilig
moeten gebruiken, en begrepen
hebben aan welke risico’s ze zich
blootstellen.

— Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Schoonmaak en
gebruikersonderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen
zonder toezicht

— Laat kinderen nooit onbewaakt,
om te vermijden dat ze met het
apparaat zouden spelen.

WAARSCHUWING:

— Het apparaat en de bereikbare
onderdelen worden warm tijdens
het gebruik. Wees voorzichtig de
verwarmingselementen binnen
in de oven niet aan te raken.
Kinderen jonger dan 8 moeten
worden weggehouden tenzij ze
onder permanent toezicht staan

— Dit apparaat is ontworpen voor
gebruik met gesloten deur.

— Voordat u een pyrolysereiniging
van uw oven uitvoert, moet u
eerst alle accessoires en de
belangrijkste vlekken verwijderen.
— In de reinigingsmodus kunnen
de oppervlakken warmer worden
dan tijdens het normale gebruik.
Het is raadzaam om kinderen weg
te houden.

— Gebruik geen stoomreiniger.

— Geen schuurmiddelen of harde
metalen krabbers gebruiken
om de glazen deur van de oven
schoon te maken. Deze kunnen
krassen op het opperviak en
breuk van het glas veroorzaken.



Veiligheidsinstructies

LET OP :

Verzeker u ervan dat het
apparaat van het elektriciteitsnet
is afgekoppeld voordat wu
de lamp vervangt, om elk
elektrocutiegevaar te vermijden.
Wacht tot het apparaat afgekoeld
is. Gebruik een rubberen
handschoen om het losschroeven
van het vensterkapje en het
lampje te vereenvoudigen.

Het stopcontact moet na de
installatie goed bereikbaar zijn.
Het apparaat moet van het
elektriciteitsnet kunnen worden
afgekoppeld, door middel van
een stekker in het stopcontact of
door een schakelaar te installeren
op de vaste voedingsleidingen,
volgens de installatieregels.

— Indien de voedingskabel is
beschadigd, moet deze door
de fabrikant, de klantenservice
of een ander gekwalificeerd
persoon veiligheidshalve worden
vervangen.

— Dit apparaat kan zowel onder
het werkblad als in een inbouwkast
worden geinstalleerd, zoals te
zien is op het installatieschema.

— Centreer de oven in het
meubel en bewaar daarbij een
afstand van minstens 10 mm
tot het meubel ernaast. Het
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materiaal van het inbouwmeubel
moet warmtebestendig zijn
(of bekleed zijn met dergelijk
materiaal). Bevestig de oven voor
meer stabiliteit in het meubel met
behulp van 2 schroeven door de
daartoe voorziene gaten.

— Het apparaat mag niet achter
een decoratieve deur worden
geplaatst, om oververhitting te
voorkomen.

— Dit apparaat is bestemd voor
huishoudelijk en vergelijkbaar
gebruik, zoals: keukenhoeken
voor het personeel in
magazijnen, kantoren en
andere beroepsomgevingen;
boerderijen, gebruik door klanten
van hotels, motels en andere
woonomgevingen; omgevingen
zoals bed and breakfasts.

— Voor alle reiniging van de oven,
moet de oven uitgeschakeld zijn.

Wijzig de eigenschappen van dit
apparaat niet, dit kan gevaarlijk
Voor u zijn.

Gebruik uw oven niet als
voorraadkast of opslag na
gebruik.
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RESPECT VOOR HET MILIEU ENERGIEBESPARENDE TIP

Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is Houd tijdens het koken de ovendeur gesloten.
recyclebaar. Doe mee aan de recycling en draag bij

aan de bescherming van het milieu door dit materiaal

in de hiervoor bestemde gemeentecontainers te

deponeren.
Uw apparaat bevat eveneens tal van re-
cyclebare materialen. Daarom is het
voorzien van dit logo wat aangeeft dat
de gebruikte apparaten van ander afval
dienen te worden gescheiden.
N De recyclage van de apparaten die door
uw fabrikant wordt georganiseerd, wordt
op deze manier onder de beste omstandigheden
uitgevoerd, overeenkomstig de Europese richtlijn
2002/96/CE betreffende elektrisch en elektronisch
afval.
Informeer bij uw gemeente of bij uw verkoper naar
de dichtstbijzijnde inzamelplaats voor uw oude
apparaten.
Wij danken u voor uw bijdrage aan de bescherming
van het milieu.



KEUZE VAN DE PLAATSING EN INBOUW

De schema’s bepalen de afmetingen van een
meubel waarin uw oven past.

Dit toestel kan zonder onderscheid onder een
werkvlak (A) of in kolom (B). geplaatst worden.
Als de behuizing open is, mag de opening aan de
achterzijde maximaal 70 mm zijn.(C et D). Maak
de oven vast in het meubel. Verwijder hiervoor de
rubber blokjes en boor een gat van @ 2 mm voor
in de wand van het meubel om te voorkomen dat
het hout barst. Maak de oven met 2 schroeven
vast. Zet de rubber blokjes terug.

» [EE]

Advies

Om er zeker van te zijn dat u een conforme
installatie heeft, doet u best een beroep
op een specialist in huishoudtoestellen.

Aw

Als de elektrische installatie in uw huis
aanpassingen vereist om uw apparaat aan te
sluiten, bel dan een gekwalificeerde elektri-
cien. Als de oven een afwijking vertoont,
trek dan de stekker uit het stopcontact of
verwijder de zekering die overeenkomt met
de ovenaansluitkabel.

<70 215526
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ELEKTRISCHE VERBINDING

Uw oven moet aangesloten worden met een voe-
dingskabel (genormaliseerd) met 3 geleiders van Blauwe draad
1,5 mm? (1f + 1IN + aarding) die aangesloten wor-
den op het elektriciteitsnet van 220-240V,., mon-
ofasig via een genormaliseerd stopcontact 1f + 1
neutraal + aarding overeenkomstig de norm CEI
60083 of een omnipolaire schakelaar of overeen-
komstig de installatievoorschriften.

A g -

Waarschuwin Aarde

De beschermingsdraad (groen-geel) is verbon- EZWarte, bruing @
. of rode draad

den met de aanslwtklem@ an het apparaat en

moet worden verbonden met de aarding van de Groen / gele draad

installatie. De zekering van uw installatie moet 16

ampere zijn

LET OP

De uitschakeling wordt bekomen door een toegan-
kelijke stroomkabel te voorzien of door een scha-
kelaar te plaatsen op de vaste leiding die voldoet
aan de installatieregels.

e voor het eerste gebruik

Verwarm de oven voordat je hem voor het eerst
gebruikt, hem leeg, met de deur gesloten, onge-
veer 15 minuten op de hoogste temperatuur. om
het apparaat in te breken. De minerale wol die de
ovenruimte omgeeft, kan door zijn samenstelling
aanvankelijk een bepaalde geur afgeven. Evenzo
kunt u rook opmerken. Dit is allemaal normaal.
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g Voorstelling van de oven

VOORSTELLING VAN DE OVEN

R E: ] _o
o
N
N * B
A T f
Y N
. uﬁg

@ Bedieningspaneel

@Lamp
QDeur

@Handgreep

Deze oven heeft 6 niveaus voor de accessoires: niveau 1 t/m 6.

e Weergave e Toetsen

© ® © @
© 0 o o

® Baktijd

G Einde baktijd olnstelling van tijd en duur
G Vergrendeling toetsenbord

& Timer glnstelling temperatuur

°c  Temperatuurindicator eToets )

»» Indicator voorverwarming

o~ Deurvergrendeling QToets +
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g Voorstelling van de oven

ACCESSOIRES (volgens het model)

o Rooster met kantelbeveiliging

Het rooster kan gebruikt worden om alle borden
en vormen met te bakken of te gratineren voe-
dingswaren op te zetten. Het zal voor gegrilde ge-
rechten gebruikt worden (die er rechtstreeks op
mogen staan).

o Plaat voor multigebruik met lekbak 45 mm

Geplaatst in de roosterinkepingen met de
handgreep naar de ovendeur gericht. Deze dient
om sap en vet van gegrilde gerechten op te van-
gen en kan half met water gevuld worden voor de
bain-marie bereidingen.

» Patisserieplaat 20 mm

Geplaatst in de inkepingen met de handgreep naar
de ovendeur gericht. Ideaal voor het bakken van
cookies, zandkoekjes, cupcakes. Met de schuine
zijde kunt u eenvoudig uw bereidingen op een
schaal leggen. Kan ook in de roosterinkepingen
geplaatst worden om het bakvocht en vet van
gegrilde gerechten op te vangen.

« Systeem van schuifrails

Met het schuifrailsysteem wordt het praktischer en
gemakkelijker om voedsel te hanteren aangezien de
platen zachtjes uitgehaald kunnen worden wat hun
gebruik maximaal vereenvoudigt. De platen kunnen
volledig uitgehaald worden waardoor men er een
volledige toegang toe heeft.

Daarenboven zorgt hun stabiliteit ervoor dat voedsel
in alle veiligheid bewerkt en gehanteerd kan worden,
wat het risico op brandwonden vermindert. Zo kunt
u het voedsel veel gemakkelijker uit de oven halen.

Y l \ Let op:

Verwijder de accessoires en de planken uit
de oven voordat u met pyrolyse begint.

A.Advies

Als gevolg van de warmte kunnen de acces-
soires vervormen, maar dit heeft geen enke-
le invloed op hun functie. Zodra zij afkoelen,
krijgen zij hun originele vorm weer terug.



g Voorstelling van de oven

INSTALLATIE EN DEMONTAGE VAN DE
SCHUIFRAILS

Kies na de 2 niveauhouders verwijderd te
hebben de hoogte (2 tot 5) waarop u uw rails
wilt bevestigen. Plaats de linker rail tegen het
linker niveau en druk daarbij stevig op de voor-
en achterkant van de rail, zodat de 2 lipjes aan
de zijkant van de rail in de niveauhouder geklikt
worden. Ga op dezelfde wijze te werk voor de
rechter rail.

N.B.: het uitschuifbare schuifgedeelte van de rail moet
naar de voorkant van de oven uitgeklapt worden, het
blokje A bevindt zich tegenover u.

Plaats uw 2 niveauhouders en plaats daarna uw plaat
op de 2 rails, het systeem is klaar voor gebruik..

Verwijder opnieuw de niveauhouders om de rails te
demonteren.

Schuif de op iedere rail bevestigde lipjes enigszins
naar beneden om ze uit het niveau te halen. Trek de
rail naar u toe.

Advies :

Om te voorkomen dat er dampen vrijkomen
bij het bereiden van vet viees, raden we aan
om een kleine hoeveelheid water of olie op
de bodem van de pan te doen.

11



W Gebruik van uw toestelGebruik van uw toeste

INSTELLINGEN

e Inschakeling van de tijd
Bij het opstarten knippert het scherm op 12:00.

© ®

%@

Stel de tijd in met de toetsen + of -. Bevestig met de toets @ . Bij een stroomonderbreking
knippert de weergave van de tijd.

e Wijziging van de tijd
De functiekeuzeknop moet verplicht op de stand 0 staan.

I32H
©®

s

Druk op de toets @ het symbool A verschijnt druk opnieuw op @ .Verander de instelling van de

tijd met de toetsen + of - . Bevestig met de toets @ . Het registreren van de veranderde tijd gaat
automatisch, na enkele seconden.

e Timer

Deze functie kan alleen gebruikt worden wanneer de oven uit staat.

m O O

De functiekeuzeknop moet verplicht op de stand 0 staan. Druk op de toets @ Het symbool [ ) knippert.
Stel de timer in met de toetsen + en -.

Druk op de toets @ om te bevestigen, het aftellen begint.

NB: Het is mogelijk om op elk gewenst moment de timerprogrammering te wijzigen of te annuleren. Ga
voor het annuleren terug naar het menu van de timer en stel deze af op 00:00.Zonder bevestiging vindt
het registreren automatisch na enkele seconden plaats
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e Vergrendeling toetsenbord

a (345

Druk tegelijkertijd op de toetsen + en - totdat het symbool B wordt weergegeven op het scherm
Druk voor het ontgrendelen tegelijkertijd op de toetsen + en - totdat het symbool & van het scherm
verdwijnt.

INSTELLINGEN
U kunt diverse parameters van uw oven zelf instellen, ga daarvoor als volgt te werk:

Druk op de toets ® totdat “MENU” wordt weergegeven, om toegang te krijgen tot de instellingsmodus.

ME T

® 0O

Druk opnieuw op de toets ® om de verschillende instellingen door te lopen.
Schakel met de toetsen met + en - de verschillende parameters in of uit, zie onderstaande tabel:

AUTO:Bij de bakmodus
dooft de lamp in de

ovenruimte na 90
ON: Bij de bakmodus

blijft de lamp doorlopend
branden.

5 De pieptonen van de
I:I ([} toetsen in-/uitschakelen
l:_l De demonstratiemodus
cC anm in-/uitschakelen
SEI De
o voorverwarmingsmodus

in-/uitschakelen

Druk voor het verlaten van het "MENU” opnieuw op ©.
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BAKWIJZEN (volgens het model)

HETELUCHTFUNCTIE*

Temperatuur, min. 35°C, max. 250°C
Aanbevolen voor om wit vlees, vis en groenten
mals te houden. Voor meerdere bakbeurten tot 3
niveaus.

TRADITIONEEL

Temperatuur, min. 35°C, max. 275°C
Aanbevolen voor langzaam, zacht bakken: zacht
wild. Om rollade van rood vlees aan te braden.
Voor het laten sudderen van gesloten ovenschalen
die eerder zijn gestart op de kookplaat (coq au
vin, stoofpot).

Izl GEPULSTE BODEM

Temperatuur, min. 75°C, max. 250°C

Aanbevolen voor vochtige gerechten (quiches,
taart van sappig fruit, enz.). Het deeg wordt on-
deraan goed gebakken. Aanbevolen voor bereidin-
gen die rijzen (cake, brioche, kouglof (tulbandge-
bak)...) en soufflés die niet worden geblokkeerd
door een korst aan de bovenzijde.

| ECO | ECO*
Temperatuur, min. 35°C, max. 275°C
Met deze positie wordt energie bespaard terwijl de
kookkwaliteiten behouden blijven.
Alle bakwijzen gebeuren zonder voorverwarmen.

|§| KRACHTIGE GRILL @ MIDDELHOGE
GRILL

Temperatuur, min. 180°C, max. 275°C
Aanbevolen om toast te roosteren, gerechten
te gratineren, créme br(ilée van een goudbruin
korstje te voorzien...

GRILL PULS

Temperatuur, min. 100°C, max. 250°C
Gevogelte en rollade zijn sappig en krokant
gebakken aan alle kanten.
Schuif de lekbak in het onderste niveau.
Aanbevolen voor alle gevogelte en gebraad,
om lam aan te braden en goed uit te bakken,
runderribben. Om vissteaks sappig te houden.

WARM HOUDEN

Temperatuur, min. 35°C, max. 100°C
Aanbevolen voor het doen rijzen van brood-,
brioche-, kouglofdeeg, ontdooien of schotels warm
te houden.

PIZZA

Temperatuur, min. 35°C, max. 275°C
Voor een gegarandeerd resultaat de pizza.

BOOST

Temperatuur, min. 35°C, max. 275°C
Om de temperatuur in de ovenruimte snel te doen
stijgen.

Functie"Smart Assist"

Uw oven is voorzien van de functie "SMART
ASSIST” die tijdens het programmeren van
de tijdsduur u een veranderbare baktijd
aanbeveelt aan de hand van de gekozen
bakwijze.

*Bakwijze volgens de aanbevelingen van
de norm EN 60350-1: 2016 om aan te tonen
dat wordt voldaan aan de eisen van de Eu-
ropese verordening EU/65/2014 inzake ener-
gie-etiketten.
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ONMIDDELLIJK BAKKEN

e Direct beginnen met koken

Le programmateur ne doit afficher que I'heure. Celle-ci ne doit pas clignoter.
Tournez le sélecteur de fonctions sur la position de votre choix.

©O® 0o

Voor de handmatige functies:

De temperatuur begint onmiddellijk te stijgen. Uw oven beveelt een temperatuur aan, die u kunt
veranderen. De oven verwarmt en de temperatuurindicator knippert. Een reeks geluidssignalen
weerklinkt wanneer de oven de geprogrammeerde temperatuur bereikt.

e Wijziging van de temperatuur

Druk op ®.
Stel de temperatuur bij met + of -. Bevestig door op te drukken.

e Wijziging van duur

Kook onmiddellijk en druk op ®, de kooktijd ® knippert, instelling is mogelijk. Druk op + of - om
de kooktijd in te stellen.
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Functie"Smart Assist"

Uw oven is voorzien van de functie AANBEVOLEN

“SMART ASSIST” die tijdens het L GlaL (e e TIIDEN

programmeren van de tijdsduur u een

veranderbare baktijd aanbeveelt aan de

hand van de gekozen bakwijze. .

Zie onderstaande tabel: 30 min
E] 30 min

De registratie van de kooktijd gebeurt automa-

tisch in een paar seconden. Het aftellen van 30 min

de tijdsduur begint zodra de baktemperatuur

bereikt is. Eco 30 min
E] 10 min
EI 7 min
15 min

e Bakken met uitgestelde start

Procedure zoals bij de geprogrammeerd tijdsduur. Druk na het instellen van de baktijd op de toets
®, de tijd van het einde van het bakken knippert .

De weergave knippert, stel de tijd van het einde van de baktijd in met + of -.
De registratie van het einde van de baktijd gebeurt automatisch in een paar seconden. Het display
met kookeinde stopt met knipperen.
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INTERIEUR - EXTERIEUR REINIGEN

e Reiniging van de holte door pyrolyse

I\ opgelet

Verwijder de accessoires en de niveauhouders van de oven alvorens een reiniging d.m.v. py-
rolyse te starten. Verwijder alvorens over te gaan tot een reiniging door pyrolyse eventueel
ontstane grote viekken. Verwijder vetviekken op de deur met behulp van een vochtige spons.
Als veiligheidsmaatregel wordt de reiniging door pyrolyse pas uitgevoerd na automatische vergrendeling
van de deur, deze kan dan niet ontgrendeld worden.

¢ Onmiddellijke automatische reiniging

De programmakiezer moet het uur van de dag weergeven, zonder knipperen. Selecteer een
van de automatische reinigingscycli met de functieknop [ :

(] = Pyrolyse van 2 uur. Zet de knop op deze functie.

Het display moet het uur van de dag weergeven, zonder knipperen. Draai voor het inschakelen van de
pyrolyse de functiekeuzeschakelaar op .[P] Als veiligheidsmaatregel wordt de reiniging pas uitgevoerd na
automatische vergrendeling van de deur, het symboolverschijnt e op de display, de deur kan niet
ontgrendeld worden. Aan het einde van de reiniging geeft het display 0:00 weer en ontgrendelt de deur.
Zet de functieschakelaar op 0.

e Automatische reiniging op een later moment

U kunt het starten van de Pyrolyse instellen voor een later moment. Wanneer de tijdsduur van het
programma wordt weergegeven op het scherm, drukt u op de toets © en stelt u de nieuwe eindtijd in met
de toetsen + en -, waarna u valideert met ©. Het automatisch reinigen start later en eindigt op de nieuwe
geprogrammeerde tijd. Zet aan het einde van het reinigen de functieschakelaar terug op 0.

17



Reiniging

e Reinigen van het buitenoppervlak

Gebruik een zachte, vochtige doek met glasreiniger. Gebruik geen schuurmiddelen noch harde spons.

e Reiniging van de draadstandaarden

Demonteer de stappendraden om ze schoon te maken. Til het voorste deel van de step omhoog; duw de
hele trede omhoog en maak de voorste haak uit zijn behuizing. Trek vervolgens de hele trede lichtjes naar
u toe om de achterste haken uit hun behuizing te halen. Verwijder de 2 treden.

o Het deurglas schoonmaken

ZjSLetog

Geen schuurmiddelen, schuursponzen of metalen krabbers gebruiken om de glazen deur van
de oven schoon te maken. Deze kunnen krassen op het opperviak en breuk van het glas ve-
roorzaken.

Verwijder eerst het overtollige vet van de binnenruit met een zachte doek en afwasmiddel.
Om de verschillende binnenruiten te reinigen, gaat u als volgt te werk:

e Het deurglas schoonmaken

Open de deur volledig en blokkeer deze met de plastic wig die is meegeleverd in de plastic zak van uw
apparaat.

Verwijder de eerste geknipte ruit: druk met een stuk gereedschap (schroevendraaier) op de plaatsen (A)
om de ruit los te klikken en verwijder hem.

A Belangrijk:

Zorg ervoor dat u de montagerichting van dit 1e raam markeert (glanzende kant naar u toe)
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Reiniging

Afhankelijk van het model bestaat de deur uit twee extra ruiten met op elke hoek een zwarte rubberen
afstandhouder. Verwijder ze indien nodig om ze te reinigen.

Dompel de ramen niet onder in water. Afspoelen met schoon water en droogwrijven met een pluisvrije
doek.

=3

o De portierruiten terugplaatsen

Plaats na het reinigen de vier opwaartse pijlrubbers terug en verplaats de glasconstructie.

Steek de laatste ruit in de metalen aanslagen, klem hem dan met de glimmende kant naar u toe Verwijder
de plastic wig.

Uw apparaat is weer operationeel.

e Lamp vervangen

& Let op

Zorg ervoor dat het apparaat is losgekoppeld van het stopcontact voordat u de lamp vervangt
om het risico van een elektrische schok te voorkomen. Voer werkzaamheden uit wanneer het

(@

N

Eigenschappen van de gloeilamp:

25 W, 220-240 V~, 300°C, voet G9.
Gebruik om het venster en de lamp los te schroe-
ven, een rubberen handschoen, die de demontage
zal vergemakkelijken. Dit product bevat een licht-
bron met energie-efficiéntieklasse G.

19
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Storingen en oplossin

STORINGEN EN OPLOSSIN

De oven wordt niet warm.

Zorg ervoor dat de oven goed is aangesloten en
controleer of de elektrische zekering niet is uitges-
lagen. Verhoog de gekozen temperatuur.

De ovenlamp doet het niet.
Vervang lamp of zekering. Controleer of de oven
correct is aangesloten..

De koelventilator blijft draaien als de oven
is gestopt.

Dit is normaal, de ventilatie kan tot een uur na het
koken werken om de binnen- en buitentempera-
tuur van de oven te verlagen. Neem langer dan
een uur contact op met de klantenservice.

De pyrolysereiniging wordt niet uitgevoerd.
Controleer de sluiting van de deur. Als er een sto-
ring op de deurvergrendeling of temperatuursen-
sor optreedt, bel de servicedienst.

Het symboolknippert @ op het display.
Deurslot defect, bel de servicedienst.

Trillend geluid.

Controleer of het netsnoer geen contact maakt
met de achterwand.

Dit heeft geen invloed op de goede werking van
uw toestel, maar kan tijdens het ventileren wel
een trillend geluid veroorzaken. Verwijder uw ap-
paraat en verplaats het snoer. Vervang je oven.

20



Dienst na verkoop

INTERVENTIES

Eventuele interventies aan uw toestel moeten
worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
professionele technicus van het merk. Om bij het
opbellen de verwerking van uw verzoek te ver-
gemakkelijken, houdt de volledige referentie van
uw toestel bij de hand (commerciéle referentie,
servicereferentie, serienummer). Deze informatie
wordt weergegeven op het identificatieplaatje.

XXXXXXXX B

SERVICE: E T — CE
T H

B : Commerciéle referentie
C: Servicereferentie
H: Serienummer

OORSPRONKELIJKE ONDERDELEN
Bij een onderhoudsingreep, dient u uitsluitend
om oorspronkelijke onderdelen te vragen.

)
D &
LsTruciS,
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* * * rovon *
=] 2 X

min
Varkensgebraad (1kg) 200 |2 180 |2 60
Kalfsgebraad (1kg) 200 |2 180 |2 60-70
Rundergebraad 240 |2 30-40
Lamsvlees (bout, schouder 2,5kg) | 220 | 1 220 200 |2 60
Gevogelte (1 kg) 200 |2 220 180 |2 210 |3 60
Gevogelte, groot formaat 180 |1 60-90
Kippenbouten 220 |3 210 |3 20-30
Varkens- / kalfsrib 210 |3 20-30
Runderribben (1kg) 210 |3 210 |3 20-30
Schaapsribben 210 |3 20-30
Geroosterde vis 275 |4 15-20
Gebakken vis (goudbrasem) 200 |3 180 |3 30-35
Vis in folie 220 |3 200 |3 15-20

Gegratineerde schotels (gare 275 |2 30
voedingsmiddelen)
Gratins dauphinois 200 |2 180 |2 45
Lasagne 200 |3 180 |3 45
Gevulde tomaten 170 |3 160 |2 30
eba
Sponscake - Luchtige cake 180 |2 180 |2 |35
Opgerolde cake 220 |3 180 |2 |5-10
Brioche 180 |1 |210 180 |2 | 35-45
Brownies 180 |2 175 | 3 20-25
Cake - Evenveeltje 180 |1 |[180 |1 180 |2 | 45-50
Kersenvlaai 200 |2 180 |3 30-35
Crémes 165 |2 150 |2 | 30-40
Cookies - Zandkoekjes 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 |2 | 40-45
Schuimgebak 100 |2 100 |3 | 60-70
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10

* volgens model



GERECHTEN

O

=

min

Madeleines 220 3 200 |3 5-10
Soezendeeg 200 3 180 |3 180 |3 30-40
Kleine bladerdeeghapjes 220 |3 200 |3 5-10
Savarin 180 |3 175 |3 30-35
Taart van kruimeldeeg 200 |1 195 |1 30-40
Taart van fijn bladerdeeg 215 |1 200 |1 20-25
Taart van gistdeeg 210 |1 200 |1 10-30

Spiesen 220 |3 210 |4 10-15
Pastei 200 |2 190 |2 80-100
Pizza van kruimeldeeg 200 |2 30-40
Pizza van brooddeeg 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 50

Taart met deegdeksel 200 |2 40-45
Brood 220 200 220 30-40
Geroosterd brood 180 275 | 4-5 23

Stoofgerechten 180 |2 180 |2 90-180

E Oven voorverwarmen tot de vermelde temperatuu.

* volgens model

Laat alle vlees minstens 1 uur op kamertemperatuur staan alvorens het in de oven te plaatsen.

AAT : CDOFER MET O

CIJFER

8 | 9 maxi |
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Recept met gist (afhankelijk van het model)

Ingrediénten:

o Bloem 2 kg e Water 1240 ml @ Zout 40 g @ 4 zakjes gedroogd bakpoeder

Meng het deeg met de mixer en laat het in de oven rijzen.

Procedure: Voor recepten van deeg met gist. Leg het deeg in een ovenvaste schaal,
verwijder de niveauhouders en zet de schaal op de ovenbodem.

Verwarm de oven op de heteluchtfunctie voor op 40-50 °C gedurende 5
minuten. Schakel de oven uit en laat het deeg 25-30 minuten in de nog
warme oven rijzen.




» [E5)

KEURINGSTESTS VOLGENS NORM IEC 60350
VOEDINGSMIDDEL Bakwijzen | RICHEL OPMERKINGEN °C TIUD VI;SSV?R
MING
Zandkoekjes (8.4.1 z 5 Plaat 45mn 150 30-40 JA
Zandkoekjes (8.4.1 . Z 5 Plaat 45mn 150 25-35 JA
Zandkoekjes (8.4.1 2+5 Plaat 45mn + Rooster 150 25-45 JA
Zandkoekjes (8.4.1 3 Plaat 45mn 175 25-35 JA
Zandkoekjes (8.4.1 2+5 Plaat 45mn + Rooster 160 30-40 JA
Cakejes (8.4.2) : 5 Plaat 45mn 170 25-35 JA
Cakejes (8.4.2) I 5 Plaat 45mn 170 25-35 JA
Cakejes (8.4.2) Z 2+5 Plaat 45mn + Rooster 170 20-40 JA
Cakejes (8.4.2) '@l 3 Plaat 45mn 170 25-35 JA
Cakejes (8.4.2) 2+5 Plaat 45mn + Rooster 170 25-35 JA
Zachte taart zonder vet (8.5.1) EI 4 Rooster 150 3040 A
Zachte taart zonder vet (8.5.1) 4 Rooster 150 30-40 A
Zachte taart zonder vet (8.5.1) 2+5 | Plaat4smn+Rooster | 150 |  30-40 JA
Zachte taart zonder vet (8.5.1) 3 Rooster 150 30-40 JA
Zachte taart zonder vet (8.5.1) 2+5 | Plaatdsmn+Rooster | 150 | 30-40 JA
Appeltaart (8.5.2) Iz] 1 Rooster 170 90-120 JA
Appeltaart (8.5.2) ~ 1 Rooster 170 | 90-120 JA
Appeltaart (8.5.2) 3 Rooster 180 90-120 JA
Gegratine(es;c;e'zt;ovenzijde @ 5 Rooster 275 36 JA

* volgens model

LET OP: Wanneer u bakt op 2 niveaus kunnen de bereidingen op verschillende tijdstippen uit de oven gehaald
worden.
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Szanowni Klienci,

Serdecznie dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie poprzez dokonanie zakupu
produktu marki BRANDT.

Produkt ten zostat zaprojektowany i wytworzony myslac o was, waszym stylu
zycia i potrzebach - nasza firma zawsze stara sie spetni¢ wszystkie oczekiwania
swoich klientow. OpracowaliSmy go, wykorzystujgc catos¢ naszej wiedzy, ducha
innowacyjnosci oraz pasje, ktdra stanowi kluczowy czynnik naszej dziatalnosci od
ponad 60 lat.

Starajgc sie wcigz w lepszy sposdb spetniaé oczekiwania naszych klientow, dziat
obstugi klienta naszej firmy bierze pod uwage wszystkie Pafstwa uwagi i udziela
odpowiedzi na jakiekolwiek pytania lub sugestie.

Prosimy o kontaktowanie sie z naszg firmg za po$rednictwem witryny www.brandt.
com, na ktérej publikowane sg informacje dotyczace naszych najnowszych innowadiji,
a takze wszelkie uzyteczne informacje dodatkowe.

Firma BRANDT z wielkg przyjemnoscig towarzyszy Panstwo w codziennym zyciu i
zyczy petnego zadowolenia z zakupionego produktu.

r
LG 11\5 Etykieta ,Origine France Garantie” zapewnia konsumentom identyfiko-
\at & 0 Iy . . . .
% @ & walnos¢ produktu poprzez wyrazne i obiektywne wskazanie pochodze-
WA} < nia. Marka BRANDT jest dumna z umieszczania tej etykiety na produk-

N A)N\\»C ' §tach z naszych francuskich fabryk w Orleanie i Vendome.
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A Uwaga:

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje insta-
lacji i obstugi, aby szybciej zapoznac sie z zasadami jego dziatania.

http://www.brandt.com
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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

SA TO WAZNE WSKAZOVI{KI BEZPIECZE,I\'ISTWA, KTORE NALEZY
DOKtADNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WYKORZYSTANIA W

PRZYSZtOSCI.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie

internetowej marki.

Uwaga:

Po odbiorze dostarczonego urzadzenia
nalezy natychmiast je rozpakowac.
Sprawdzi¢ ogdlny wyglad urzadzenia.
Whisa¢ wszelkie ewentualne zastrzezenia
na potwierdzeniu dostawy i zachowac jego
jeden egzemplarz. Przed uruchomieniem
urzadzenia nalezy dokfadnie przeczytac
niniejszg instrukcje instalacji, aby szybciej
zapoznac sie z zasadami jego dziatania.
Nalezy zachowaC niniejszg instrukcje
obstugi wraz z urzadzeniem. W razie
sprzedazy lub przekazania urzadzenia
jakiejkolwiek innej osobie nalezy przekazac
jej rowniez niniejsza instrukcje obstugi.
Prosimy 0 zapoznanie sie z tymi
wskazowkami przed przystgpieniem
do instalacji i uzytkowania urzadzenia.
Zostaty one opracowane dla zapewnienia
bezpieczenstwa wszystkich uzytkownikow
urzadzenia.

— Urzadzenie jest przeznaczone do
wykorzystania przez osoby prywatne w
migjscu zamieszkania. Zadne czesci tego
urzadzenia nie zawierajg azbestu.

— Urzadzenie jest przeznaczone do
zwyktego uzytku domowego. Nie wolno
wykorzystywac go do jakichkolwiek celdw
handlowych lub przemystowych, badz w
zadnych innych celach, do jakich nie jest
przeznaczone.

— Nie wolno w Zaden sposdb modyfikowac
lub prébowa¢ modyfikowa¢ parametrow
tego urzadzenia. Stanowitoby to
zagrozenie dla uzytkownika.

— Nie wolno uktada¢ folii aluminiowej
bezposrednio na ptycie urzadzenia,
poniewaz nagromadzenie ciepta moze
spowodowac uszkodzenie emaliowanej
powtoki.

— Nie nalezy ukfada¢ zadnych ciezkich
przedmiotéw na otwartych drzwiczkach
piekarnika i uwaza¢, aby dzieci nie
wspinaty sie i nie siadaty na nich.

— Piekarnik nie jest przeznaczony
do przechowywania zywnosci Iub
jakichkolwiek przedmiotdw.

— Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia
nalezy upewnic sie, ze wszystkie elementy
sterowania zostaty ustawione w pozycji
wyfaczonej.

— Podczas wykonywania jakichkolwiek
prac dotyczacych czyszczenia wnetrza
piekarnika, urzadzenie musi by¢
wylaczone.

— Przed przystapieniem do demontazu
szyby nalezy zaczekaC na schiodzenie sie
urzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku powyzej 8 lat i osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych lub bez



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
jezeli wezesniej otrzymaty one instrukcje
dotyczace obstugi urzadzenia lub zostaty
w odpowiedni sposdb przeszkolone i
zrozumialy zagrozenia, ktdrym moga
podlegac. Dzieci nie mogg wykorzystywac
urzadzenia do zabawy. Wszelkie czynnosci
dotyczace czyszczenia i konserwacji
urzadzenia nie mogg by¢ przeprowadzane
przez dzieci pozostawione bez nadzoru.
— Nalezy pilnowac, aby dzieci nie bawity
sie urzadzeniem.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego
dostepne elementy stajg sie gorace w
trakcie uzytkowania. Nalezy uwazac, aby
nie dotknac elementow grzewczych, ktdre
zZnajduja sie wewnatrz piekarnika. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z
dala od urzadzenia, chyba Ze znajduja sie
pod statym nadzorem.

— Urzadzenie jest przeznaczone do pracy
Z zamknietymi drzwiczkami.

— Przed rozpoczeciem czyszczenia
pirolizowego piekarnika nalezy wyjac
wszystkie akcesoria i wytrze¢ najwieksze
Slady ochlapania.

— Podczas dziatania funkcji czyszczenia
powierzchnie urzadzenia moga nagrzewac
sie do wyzszej temperatury, niz podczas
normalnego uzytkowania. Zalecane jest,
aby dzieci pozostawaty w bezpiecznej
odlegtosci.

— Nie nalezy uzywac jakichkolwiek
urzadzen do czyszczenia para.

— Przed wyjeciem dolnej ptyty urzadzenia
nalezy odtaczy¢ je od zasilania. Po
zakonczeniu czyszczenia element

> ]

zabezpieczajgcy musi zostaC ponownie
wiozony do urzadzenia w sposob zgodny
z zaleceniami.

— Do czyszczenia szklanych drzwiczek
piekarnika nie nalezy uzywac
Sciernych $rodkow  czyszczacych lub
gabek metalowych, poniewaz moze to
spowodowaC zarysowanie powierzchni i
pekniecie szyby.

OSTRZEZENIE : Aby unikna¢ ryzyka
porazenia pradem elektrycznym, przed
przystapieniem do wymiany lampki
nalezy upewniC sie, ze urzadzenie jest
odfaczone od zasilania. Nalezy wykonywac
jakiekolwiek prace dopiero, kiedy
urzadzenie jest schtodzone. Aby odkrecic
szybe i lampke, nalezy uzywac gumowych
rekawic - utatwi to przeprowadzenie
demontazu.

Po zakonczeniu instalacji gniazdko
zasilania musi by¢ dostepne. Konieczne
jest zapewnienie mozliwosci odfaczenia
urzadzenia od sieci zasilania za pomocg
wyjecia wtyczki z gniazdka lub poprzez
zamontowanie o0sobnego wytgcznika w
sposdb zgodny z zasadami dotyczacymi
instalacj.

Dla zapewnienia bezpieczenstwa, w razie
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, moze
on zosta¢ wymieniony na nowy jedynie
przez producenta, jego serwis naprawczy
lub osobe posiadajaca identyczne
kwalifikacje.

— Urzadzenie moze zostac zainstalowane



Instalacja

pod blatem lub w postaci kolumny w
sposdb pokazany na schemacie instalacji.
— Wysrodkowac urzadzenie wewnatrz
mebla, aby zapewniC odstep wynoszacy
co najmniej 10 mm od mebli sgsiednich.
Materiat mebla, w ktorym urzadzenie jest
instalowane musi zapewnia¢ odpowiednia
odpornos¢ na dziatanie wysokiej
temperatury (lub mebel musi zostac
zabezpieczony tego rodzaju materiatem).
Aby zapewniC wiekszg stabilnos¢, nalezy
zamocowac piekarnik wewnatrz mebla
przy uzyciu 2 Srub, przeprowadzajac je
przez otwory przeznaczone do tego celu

Oszczednos¢ Srodowiska i energii

SRODOWISKO

Materialy opakowaniowe tego urzadzenia nadaja
sie do recyklingu. Wez udziat w ich recyklingu, a
tym samym poméz chroni¢ Srodowisko, umieszc-
zajac je w przeznaczonych do tego celu pojemni-
kach komunalnych.

Twoje urzadzenie zawiera réwniez wiele mate-
riatdw nadajacych sie do recyklingu. Dlatego jest
oznaczony tym logo, aby wskaza¢, ze zuzytych
urzadzen nie nalezy miesza¢ z innymi odpadami.
Recykling urzadzen organizowany przez Twojego
producenta bedzie zatem prowadzony na naj-
lepszych warunkach, zgodnie z obowigzujaca eu-
ropejska dyrektywa dotyczaca zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Skontaktuj sie z ratuszem lub sprzedawcg, aby
uzyskac¢ informacje o punktach zbiorki uzywany-
ch urzadzen znajdujacych sie najblizej Twojego
domu.

Dziekujemy za wspotprace w ochronie Srodowiska.

w stupkach bocznych.

— Aby unikng¢ mozliwosci przegrzania,
urzadzenie nie moze by¢ instalowane za
dekoracyjnymi drzwiczkami.

Wskazdéwka dotyczaca oszczedzania energii
Podczas gotowania drzwiczki piekarnika powinny
by¢ zamkniete.
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WYBOR MIEJSCA INSTALACJI I WBUDOWANIA

Na schematach pokazane zostaty wymiary mebla,
w ktorym piekarnik moze by¢ wbudowany.
Urzadzenie moze zosta¢ zainstalowane pod
blatem lub (A) w postaci kolumny (B). Jezeli
mebel jest otwarty, jego otwarcie z tytu musi
wynosi¢ maksymalnie 70 mm(C et D).Zamocowac
piekarnik wewnatrz mebla. W tym celu nalezy
wyja¢ ograniczniki gumowe i wywierci¢ otwory
o @ 2 mm w Sciance mebla, aby unikngc
rozszczepienia drewna. Zamocowac piekarnik za
pomocy 2 $rub. Ponownie zatozy¢ ograniczniki
gumowe.

@ Rada :

Aby mie¢ pewnos¢, ze instalacja jest zgod-
na z wymaganiami, nie wahaj sie wezwa¢
specjalisty od urzadzen.

/\ ostrzezenie :

Jesli instalacja elektryczna w Twoim domu
wymaga modyfikacji w celu podiaczenia
urzadzenia, wezwij wykwalifikowanego
elektryka. Jesli piekarnik wykazuje jaka-
kolwiek anomalie, nalezy odiaczy¢ go lub
wyjaé¢ bezpiecznik odpowiadajacy linii pr-
zylaczeniowej piekarnika.

<70 215526
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POLACZENIE ELEKTRYCZNE

Piekarnik nalezy podiaczy¢é za pomoca standar-
dowego kabla zasilajagcego z 3 przewodami o
przekroju 1,5 mm2 (1 faza + 1 N + uziemienie),
ktory nalezy poditaczy¢ do sieci 220 ~ 240 V po-
przez gniazdo. Norma IEC 60083 lub wielobiegu-
nowe urzadzenie odigczajace zgodnie z zasady

Niebieski
przewod

instalacji.

A\ oszcien *
oftrzezenle ) Przewdd czar-

Przewod ochronny (zielono-z6ity) jest po- |_ny, brazowy

diaczony do zacisku urzadzenia i musi byé lub czerwony

potaczony z uziemieniem instalacji. Bez-
piecznik instalacyjny musi mie¢ 16 amperéw.

Przewéd zielono-zotty

Nie mozemy ponosi¢ odpowiedzialnosci w pr-
zypadku wypadku lub zdarzenia wynikajacego z
nieistniejgcego, wadliwego lub nieprawidtowego
uziemienia lub w przypadku niewtasciwego po-
diaczenia.

® Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy go
rozgrza¢ pusty, przy zamknietych drzwiczkach,
przez okoto 15 minut na najwyzszej temperaturze.
w celu witamania sie do urzadzenia. Wetna mineral-
na, ktora otacza komore pieca, moze poczatkowo
wydziela¢ szczegolny zapach ze wzgledu na swdj
sktad. Podobnie mozesz zauwazy¢ dym. To wszyst-
ko jest normalne.
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g Poznaj swoje urzadzenie

PREZENTACJA PIEKARNIKA

R E: ] _o
o
N
N * B
A T f
Y N
. uﬁg

QPaneI sterowania

@ Lampa
QDrzwi
@Uchwyt

Ten piekarnik ma 6 poziomdw na akcesoria: potki od 1 do 6.

o WYSWIETLACZ e PRZYCISKI

© ® © @
© 0 o o

® Czas pieczenia

&  FZakonczenie pieczenia OUstawienie godziny i daty
& Blokada klawiatury

& Minutnik 9UstaW|en|e temperatury
°C Wskaznik temperatury eZmniejszanie wartos$ci

»  wstepnego

o Blokada drzwiczek QZwiekszanie wartosci
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g Poznaj swoje urzadzenie

AKCESORIA (w zaleznosci od modelu)

e Kratka zabezpieczona przed przewrodce-
niem sie

Kratka moze by¢ uzywana dla wszystkich ro-
dzajow naczyn i form zawierajgcych produkty
przeznaczone do pieczenia lub zapiekania. Moze
ona zosta¢ réwniez wykorzystana do grillowania
(ukfadajac produkty bezposrednio na kratce).
Wiozy¢ element zabezpieczajacy przed przewroce-
niem sie w taki sposob, aby byt skierowany w giab
piekarnika.

o Naczynie uniwersalne, brytfanna

45 mm

Mocowana w wycieciach pod kratkg, uchwytem
skierowanym w strone drzwiczek piekarnika. Stuzy
do zbierania sokdow i ttuszczu ociekajacego podc-
zas pieczenia, moze rowniez zosta¢ wypetniona
wodg do potowy i uzyta do gotowania w kapieli
wodnej.

* Forma do ciast, 20 mm

Inséré dans les gradins poignée vers la porte du
four. Idéal pour la cuisson de cookies, sablés,
cupcake.Son pan incliné vous permet de déposer
facilement vos préparations dans un plat. Peut
aussi étre inséré dans les gradins sous la grille,
pour receuillir les jus et les graisses des grillades.

e System szyn uchyinych

Dzieki zastosowaniu nowego systemu szyn
uchylnych, pieczenie staje sie bardziej praktyczne
i tatwe, poniewaz ptyty mogg by¢ wyjmowane w
sposéb catkowicie wygodny, co zdecydowanie
utatwia postugiwanie sie nimi. Naczynia moga
zosta¢ catkowicie wyjete, co umozliwia ich
catkowitg dostepno$é. Ponadto, ich stabilno$¢
umozliwia pieczenie produktéw w sposdb catkowicie
bezpieczny, ograniczajac ryzyko poparzenia.
Wyjmowanie produktow z piekarnika jest
zdecydowanie tatwiejsze.

Y l \ Przed rozpoczeciem czyszczenia piroli-

zowego piekarnika nalezy wyjac¢ akcesoria i
stopnie.

YA ” \ Porada

Aby uniknag¢ wydzielania sie dymu podc-
zas pieczenia tlustego miesa, zalecamy
umieszczenie na spodzie brytfanny niewielk-
iej ilosci wody lub oleju.
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MONTAZ I DEMONTAZ TORU
PRZESUWNEGO

Po usunieciu 2 drutéw schodkowych wybierz
wysoko$¢ stopni (od 2 do 5), do ktorych chcesz
przymocowac swoje szyny. Docisngc lewg szyne
do lewego stopnia, dociskajac odpowiednio
przdd i tyt szyny, tak aby 2 zaczepy z boku szyny
pasowaty do drucianej potki. Postepuj w ten sam
sposdb dla prawej szyny.

UWAGA: teleskopowa wysuwana czes$¢ szyny
musi roztozy¢ sie w kierunku przodu piekarnika,
ogranicznik A skierowany w Twojg strone.

Umies¢ 2 druty krokowe na miejscu, a nastepnie
umies¢ ptyte na 2 szynach, system jest gotowy do
uzycia.

Aby zdemontowac szyny, ponownie usun stopnie
z drutu.

Lekko roztdz zaczepy przymocowane do kazdej
szyny w dot, aby zwolnic¢ je ze stopnia. Pociagnij
porecz do siebie.

Rada :

Aby unikng¢ wydzielania oparéw podczas
gotowania tlustych mies, zalecamy dodanie
niewielkiej ilosci wody lub oleju na dno
naczynia.

11
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Korzystanie z urzgdzenia

USTAWIENIA

e Ustawienie czasu
Po wigczeniu zasilania wyswietlacz miga o godzinie 12:00.

© ®

%@

Ustaw czas za pomocg klawiszy + lub -. Potwierdz kluczem @ . W przypadku awarii
zasilania czas miga.

e Modification de I'heure
Przetacznik funkcji musi znajdowac sie w pozycji 0.

Nacisnij klawisz @ symbol A pojawi sie ponownie nacisnij @ .Dostosuj ustawienie czasu za
pomocg przyciskéw + lub -. Potwierdz kluczem @ . Rejestracja nastawionego czasu nastepuje
automatycznie po kilku sekundach.

e Regulator czasowy

Tej funkcji mozna uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony.

Przefacznik funkcji musi znajdowac sie w pozycji 0.

Nacisnij klawisz @ symbol ® Pojawia sie .. Dostosuj ustawienie czasu za pomocg przyciskow +
lub -. Potwierdz kluczem (© .

NB: W kazdej chwili masz mozliwos$¢ zmiany lub anulowania programowania timera. Aby anulowac, wrdé
do menu timera i ustaw na 00:00. Bez walidacji nagrywanie odbywa sie automatycznie po kilku sekundach.
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Korzystanie z urzgdzenia

e Blokada klawiatury (bezpieczenstwo dzieci)

a (345

Jednoczesnie nacisngé klawisze + i - az do wyswietlenia symbolu £ na ekranie. Aby jg odblokowag,
nacisnij jednoczesnie klawisze + i - az do symbolu & zniknie z ekranu.

MENU USTAWIEN
Mozesz interweniowac na réznych parametrach piekarnika, w tym celu: Naciskaj przycisk, az wyswietli sie

+.MENU"”, aby uzyskac dostep do trybu ustawien.

ME T

® 0O

Wocisnij ponownie przycisk C przewijac rézne ustawienia.
Aktywuj lub dezaktywuj rozne parametry za pomocg przyciskdw + i -, patrz tabela ponizej:

AUTO: W trybie
gotowania lampa wneki

EIL FI gasnie po 90 sekundach
(] ON: W trybie gotowania
lampa jest zawsze
wiaczona.

Wiaczanie / wytaczanie
I;IIZI anm dzwiekow klawiszy
5 Wiaczanie / wytaczanie
cC on trybu podgrzewania
EII:I on Wiaczanie / wytaczanie
trybu demo

Aby wyijs¢ z ,MENU", naciénij ponownie O©.
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Korzystanie z urzgdzenia

TRYBY GOTOWANIA (w zaleznosci od modelu)

KONWEKCIA*

Temperatura min 35 ° C max 250 ° C
Zalecany do utrzymywania wilgoci w biatych
miesach, rybach, warzywach. Do gotowania
wielokrotnego do 3 poziomdw.

TRADYCYINY

Temperatura min 35 ° Cmax 275 ° C
Zalecane do powolnego i delikatnego gotowania:
miekka dziczyzna. Do obsmazania pieczeni z
czerwonego miesa. Do gotowania na wolnym
ogniu w zamknietym naczyniu zaroodpornym
wczesniej rozpoczetych potraw na ptycie grzejnej
(coq au vin, gulasz).

PULSUJACA GLEBA

(min. temperatura 75 ° C max 250 ° C)

Polecane do dan mokrych (quiche, soczyste cias-
ta owocowe ...). Ciasto bedzie dobrze ugotowane
pod spodem. Polecany do przetwordw na zakwas-
ie (ciasto, buteczki, kouglof ...) oraz do sufletd w,
ktdre nie zostang zablokowane przez skorke.

| ECO | ECO*
Temperatura min 35 ° Cmax 275 ° C
Ta pozycja oszczedza energie przy zachowaniu
wiasciwosci gotowania.
Cate gotowanie odbywa sie bez podgrzewania.

MOCNY GRILL

Temperatura min 180 ° C max 275 ° C
Zalecane do grillowania tostow, zapiekania potraw,
przyrumieniania creme briilée ...

GRILL IMPULSOWY

Temperatura min 100 ° C max 250 ° C
Soczysty i chrupigcy drob i pieczenie z kazdej
strony.
Wsun miske ociekowg na dolng potke.
Zalecany do kazdego drobiu i pieczeni, do
obsmazania i gotowania pieczeni jagniecej,
zeber wotowych. Aby zachowac ich kremowke z
ukfadarkami do ryb.

UTRZYMYWANIE CIEPLA
Temperatura min 35°C max 100°C
Polecany do wyrastania ciasta na chleb, brioszki i
kugelhop, rozmrazania lub podgrzewania.

PIZZA

Temperatura min 35°C max 275°C

Aby zagwarantowac dobry rezultat pizzy, nalezy
umiesci¢ jg na trzecim poziomie, w gorgcym
piekarniku.

BOOST

Temperatura min 35°C max 275°C
Umozliwia szybki wzrost temperatury wneki.

System , Smart Assist”

Twaj piekarnik jest wyposazony w funkcje
~Smart Assist”, ktora podczas programowa-
nia czasu trwania zaleci modyfikowalny czas
gotowania w zaleznosci od wybranego trybu
pieczenia.

* Metoda gotowania przeprowadzona zgodnie
z wymaganiami normy EN 60350-1: 2016 w
celu wykazania zgodnosci z wymaganiami do-
tyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej
okreslonymi w rozporzgdzeniu UE / 65/2014.
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Korzystanie z urzgdzenia

ROZPOCZECIE GOTOWANIA

e Rozpoczecie natychmiastowego gotowania

Programista powinien wyswietla¢ tylko godzine. To nie powinno migac.
Obrd¢ przetacznik funkcji do wybranej pozycji.

©O® 0o

Wzrost temperatury rozpoczyna sie natychmiast. Twoj piekarnik zaleca temperature, ktérg mozna
zmieni¢. Piekarnik nagrzewa sie i miga wskaznik temperatury. Po osiggnieciu przez piekarnik
ustawionej temperatury rozlegnie sie seria sygnatéw dzwiekowych.

e Zmiana temperatury

wigczy¢®.
Ustaw temperature za pomocg + lub - Potwierdz naciskajac ®.

e Modyfikacja czasu trwania

Natychmiast gotuj, a nastepnie naciénij ®, czas gotowania @ miga, ustawienie jest mozliwe. Naciénij
+ lub -, aby ustawi¢ czas gotowania.




» [EE)

Korzystanie z urzgdzenia

System ,Smart Assist” AL TRWANIE
Pg- . . PIECZENIA
Twdj piekarnik jest wyposazony w
funkcje ,,Smart Assist”, ktora podczas .
programowania czasu trwania zaleci 30 min
modyfikowalny czas gotowania w
zaleznosci od wybranego trybu pieczenia EI 30 min
(patrz tabela).
30 min
Czas gotowania jest automatycznie zapisywany 30 min
po kilku sekundach. Czas jest odliczany naty-
chmiast po osiggnieciu temperatury gotowania. @ 7 min
@ 15 min

e Zmiana konca czasu gotowania

Postepuj zgodnie z zaprogramowanym czasem trwania. Po ustawieniu czasu gotowania naciénij
przycisk.®, koniec czasu gotowania (% miga.

Wyswietlacz miga, ustawi¢ koniec czasu gotowania za pomoca + lub -.
Zakonczenie pieczenia jest automatycznie rejestrowane po kilku sekundach. Koniec gotowania nie
miga.



Dbanie o urzadzenie

CZYSZCZENIE WEWNETRZNE - ZEWNETRZNE

e Czyszczenie wneki przez pirolize

A Ostrzezenie

Przed przystagpieniem do czyszczenia pirolitycznego wyja¢ akcesoria i ruszty z piekarnika.
Przed przystapieniem do czyszczenia piekarnika metodaq pirolizy usun wszelkie wieksze prze-
lewy, ktére mogty wystapi¢. Usun nadmiar smaru z drzwi wilgotna gabka.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa operacja czyszczenia pirolizy jest przeprowadzana dopiero po automaty-
cznym zablokowaniu drzwi, nie ma mozliwosci ich odblokowania.

o Natychmiastowe automatyczne czyszczenie

Programator powinien wys$wietla¢ godzine bez migania. Wybierz jeden z cykli samooczyszczania za pomoca

€
.
-
]
!

(#] = Pyrolyza s okamzitym Startom

Displej by mal ukazovat’ denny Cas, bez blikania. Pyrolyzu aktivujete, ked’ uvediete tlacidlo volby funkcii
do polohy . V zaujme bezpecnosti moze toto Cistenie prebiehat’ len vtedy, ak si dvierka automaticky
zablokované, na displeji sa zobrazi symbol . Dvierka nie je mozné otvorit'. Na konci Cistenia displej ukazu-
je 0:00 a dvierka sa odblokuju. Vratte tlacidlo vol'by funkcii do polohy 0.

e Odroczone samooczyszczanie

Masz mozliwo$¢ odroczenia rozpoczecia pirolizy. Gdy na ekranie pojawi sie czas trwania programu, nalezy
nacisng¢ przycisk® et ustaw nowy czas zakorczenia za pomocg klawiszy + i -, a nastepnie zatwierdz za
pomoca ©. Samoczyszczenie rozpocznie sie pozniej i zakohnczy w nowym zaplanowanym czasie. Po
zakonczeniu czyszczenia ustawic przetacznik funkcji na 0.
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Dbanie o urzadzenie

e Czyszczenie powierzchni zewnetrznej

Uzyj miekkiej szmatki nasgczonej ptynem do mycia okien. Nie uzywaj kreméw do szorowania ani ggbki do
szorowania.

e Czyszczenie stojakow z drutu

Zdemontuj przewody stopniowe, aby je wyczyscic¢. Podnie$ przednig czes$¢ stopnia; popchnij caty stopien
do gory i zwolnij przedni haczyk z obudowy. Nastepnie delikatnie pociggnij caty stopien do siebie, aby
zwolni¢ tylne zaczepy z ich obudowy. Usun 2 stopnie.

.

" s

|
o~ ()

e Czyszczenie szyby drzwi

A Ostrzezenie :

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywa¢ zadnych srodkow do szo-
rowania, szorstkiej gabki ani metalowych skrobakow, ktore mogq zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szkia.

Najpierw usun nadmiar smaru z szyby wewnetrznej miekka szmatka i ptynem do mycia naczyn.
Aby wyczyscic rozne szyby wewnetrzne, demontuj je w nastepujacy sposob:

e Czyszczenie szyby drzwi

Catkowicie otworz drzwi i zablokuj je za pomoca plastikowego klina znajdujacego sie w plastikowej torebce
urzadzenia.

Zdjac pierwszg przycietg szybe: wcisng¢ narzedziem (Srubokretem) w miejsca (A) w celu odpiecia szyby,
a nastepnie ja zdjac.

A Wazny:

Upewnij sie, ze zaznaczyle$ kierunek montazu pierwszego okna (btyszczaca strona do Ciebie)



> E5)
Dbanie o urzadzenie

W zaleznosci od modelu, drzwi sktadajg sie z dwdch dodatkowych szyb z czarng gumowg przektadka w
kazdym rogu. W razie potrzeby zdejmij je do czyszczenia.
Nie zanurzaj okien w wodzie. Sptucz czysta wodg i wytrzyj do sucha niestrzepiaca sie szmatka.

=3

e Montaz okien w drzwiach

Po wyczyszczeniu ustaw ponownie cztery gumowe ograniczniki skierowane w goére i ponownie umie$¢
zespdt szyby.

Ostatnig szybe zatrzasng¢ w metalowych ogranicznikach, a nastepnie przypiac btyszczaca strong do siebie.
Usungc plastikowy klin.

Twoje urzadzenie zndw dziata.

e WYMIANA LAMPKI

A Ostrzezenie

Aby uniknac ryzyka porazenia pradem elektrycznym, przed przystapieniem do wymiany lam-
pki nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest odigczone od zasilania. Nalezy wykonywac jakie-
kolwiek prace dopiero, kiedy urzadzenie jest schiodzone.

@ (>

Specyfikacje zarowki:

25 W, 220-240 V~, 300°C, trzonek G9.

Kiedy lampka nie dziata, moze zosta¢ wymieniona
przez uzytkownika. Odkreci¢ szybe i wyjaé lam-
pke (nalezy uzywa¢ gumowych rekawic - utatwi to
przeprowadzenie demontazu). Wtozy¢ nowg lam-
pke i zatozy¢ szybe.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Sprawdz, czy piekarnik jest prawidtowo podtgczo-
ny lub czy bezpiecznik w Twojej instalacji nie
dziata. Zwieksz wybrang temperature.

Nie dziala oswietlenie piekarnika.
Wymien zardwke lub bezpiecznik. Sprawdz, czy
piekarnik jest prawidtowo podtgczony.

Wentylator chtodzacy dziata nadal po zatr-
zymaniu piekarnika.

Jest to normalne, wentylacja moze dziata¢ nawet
przez godzine po zakonczeniu pieczenia, aby ob-
nizy¢ wewnetrzng i zewnetrzng temperature pie-
karnika. Po uptywie godziny nalezy skontaktowac
sie z serwisem posprzedazowym.

Czyszczenie pirolizy nie jest wykonywane.
Sprawdz, czy drzwi sy zamkniete. Moze to by¢
blokada drzwi lub usterka czujnika temperatury.
Jesli usterka nie ustapi, skontaktuj sie z serwisem
technicznym.

Symbol @ miga na wyswietlaczu.
Usterka blokowania drzwi, wezwac serwis.

Wibrujacy hatas.

Sprawdz, czy przewdd zasilajgcy nie styka sie z
tylng $ciana.

Nie ma to wptywu na prawidtowe dziatanie
urzadzenia, ale mimo to moze generowac wibru-
jacy dzwiek podczas wentylacji. Usun urzadzenie i
przesun przewod. Wymien piekarnik.




SERWIS POSPRZEDAZNY

NAPRAWY

Ewentualne naprawy urzadzenia powinny by¢
wykonane przez wykwalifikowanego fachowca z
autoryzowanego serwisu marki. Wzywajac serwis
prosze poda¢ kompletne dane urzadzenia (mo-
del, typ, numer seryjny). Informacje te znajduja
sie na tabliczce znamionowe;j.

XXXXXXXX B

SERVICE : E T e — C E
N XX XX XXXX

B: odniesienie handlowe
C: Numer referencyjny ustugi
H: numer seryjny

ORYGINALNE CZESCI

W czasie wykonywania zabiegdw serwisowych
nalezy zazadaC uzycia wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych., e

i
S & Yy
LstructS,
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NACZYNIA

min
Pieczen wieprzowa (1kg) 200 180 |2 60
Cielecina pieczona (1kg) 200 180 |2 60-70
Pieczen wotowa 240 30-40
Jagniecina (udziec, topatka 2,5 kg) | 220 220 200 |2 60
Dréb (1 kg) 200 220 180 |2 210 |3 60
Duzy dréb 180 60-90
Udka z kurczaka 220 210 |3 20-30
Kotlety wieprzowe / cielece 210 20-30
Zeberka wotowe (1kg) 210 210 |3 20-30
Kotlety z baraniny 210 20-30
R D
Ryba z grilla 275 15-20
Ryby gotowane 200 180 |3 30-35
Ryba motylek 220 200 |3 15-20
Gratiny (potrawy gotowane) 275 30
Gratins dauphinois 200 180 |2 45
Lasagne 200 180 |3 45
Pomidory Farcies 170 160 |2 30
Herbatnik sabaudzki - Génoise 180 180 |2 |35
Biszkopt walcowany 220 180 |2 |5-10
Brioszka 180 210 180 |2 | 35-45
Brownies 180 175 |3 20-25
Ciasto - Quatre-quarts 180 180 180 |2 | 45-50
Klafoutis 200 180 |3 30-35
Kremy 165 150 |2 | 30-40

* W zaleznosci od modelu




NACZYNIA

min

Ciasteczka - Shortbread 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 |2 |40-45
Beziki 100 |2 100 |3 |e0-70
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10
Makaron z kapustg 200 |3 180 |3 180 |3 30-40
Ciastka ptysiowe 220 |3 200 |3 5-10
Savarin 180 |3 175 |3 30-35
Ciasto kruche 200 |1 195 |1 30-40
Tarta z cienkiego ciasta francuskiego| 215 | 1 200 |1 20-25
Ciasto drozdzowe 210 |1 200 |1 10-30
Szasztyki 220 |3 210 |4 10-15
Pasztet w terrinie 200 |2 190 |2 80-100
Pizza z krotkiej skorki 200 |2 30-40
Ciasto na pizze 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Pies 200 |2 40-45
Chleb 220 200 220 30-40
Chleb tostowy 180 275 | 4-5 2-3
Zapiekanki zamkniete (daube) | 180 |2 180 |2 | 90-180

* W zaleznosci od modelu

m Wszystkie T ° C i czasy gotowania sa podane dla piekarnikéw podgrzanych

Uwaga: Przed wiozeniem do piekarnika, wszystkie miesa musza pozosta¢ w temperaturze pokojowej przez co najmniej

1 godzine.
ROWNOWA N O R N K ©
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275

| Chiffres 1 2 3 4 5 6 7 | 8 | 9maxi|
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» B8

Przepis z drozdzami (w zaleznosci od modelu)

Sktadniki:

* Maka 2 kg « Woda 1240 ml « S6l 40 g « 4 opakowania suszonych drozdzy piekarskich
Wymieszaj ciasto mikserem i pozwdl, aby ciasto wyrosto w piekarniku.

Procedura: Do receptur makaronu na bazie drozdzy. Wlej ciasto do odpornego naczynia
podgrzac, wyjac ruszty i postawi¢ naczynie na dnie.

Rozgrzej piekarnik z funkcja goracego powietrza do 40-50 ° C przez 5 minut.
Zatrzymaj piekarnik i pozostaw ciasto na 25-30 minut, wykorzystujac ciepto
resztkowe.
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TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA OKRESLONEJ FUNKCJI
ZGODNIE Z NORMA CEI 60350

*Tryb pie- . o . PODGRZEWANIE
PRODUKT czenia POZIOM Akcesoria C CZAS min. WSTEPNE
Ciasteczka kruche (8.4.1) 3 naczynie 45 mm 150 25-35 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 3 naczynie 45 mm 150 20-30 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 2+4 “aczyrll'reat‘l‘(z mm* | 450 20-30 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 3 naczynie 45 mm 175 20-30 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 2+4 ”aczyrll';t‘lt‘r; mm* | 460 20-30 tak
Mate keksy (8.4.2) 3 naczynie 45 mm 170 25-35 tak
Mate keksy (8.4.2) 3 naczynie 45 mm 170 25-35 tak
Mate keksy (8.4.2) 244 | MRCHYEASMMT | 470 20-30 tak
Mate keksy (8.4.2) 3 naczynie 45 mm 170 30-40 tak
naczynie 45 mm +
Mate keksy (8.4.2) 2+3 Kratka 170 30-40 tak
Miekkie ciasto bez
tuszczu (8.5.1) 3 kratka 150 30-40 v tak
Miekkie ciasto bez
Huszczu (8.5.1) 2 kratka 150 30-40 tak
Migkkie ciasto bez naczynie 45 mm +
tluszczu (8.5.1) 2+4 kratka 150 30-40 tak
Miekkie ciasto bez -
thuszczu (8.5.1) @ 8 150 25-35 tak
Migkkie ciasto bez 244 naczynie 45 mm + 150 25.35 tak
tluszczu (8.5.1) kratka
Tarta jabtkowa (8.5.2) @ 1 kratka 170 80-120 tak
Tarta jabtkowa (8.5.2) 1 kratka 170 80-120 tak
Tarta jabtkowa (8.5.2) 3 kratka 180 80-120 tak
Powierzchnia zapiekana (9.2.2) EI 5 kratka 275 3-4 tak

* W zaleznosci od modelu

UWAGA: W przypadku gotowania na 2 poziomach naczynia mozna wyjmowa¢ w réznym

czasie.
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Caro(a) cliente,

Acaba de adquirir um produto BRANDT e agradecemos a confianca que depositou
em nos.

Desenhamos e fabricamos este produto pensando em si, no seu modo de vida e
nas suas necessidades, para poder responder da melhor forma possivel as suas
expectativas. Usamos 0 nosso conhecimento especializado, o nosso espirito inovador
e toda a paixao que nos motiva desde ha mais de 60 anos.

Com a preocupacgdo constante de melhor satisfazer as suas exigéncias, 0 nosso
servico ao consumidor esta a sua disposicao para responder a todas as suas duvidas
Ou sugestoes.

Visite também o nosso site www.brandt.com onde encontrard as mais recentes
inovagdes, bem como informagdo Util e complementar.

A BRANDT tem o prazer de acompanha-lo(a) na sua vida quotidiana e espera que
desfrute da sua compra da melhor forma possivel.

1y
SGIN, O roétulo "Origine France Garantie" fornece aos consumidores a rastrea-

/CE é‘ bilidade de um produto, dando uma indicagdo clara e objetiva da ori-
Wy Z gem. A marca BRANDT tem o orgulho de afixar este rétulo em produtos
~

o, < % de nossas fabricas francesas sediadas em Orléans e Venddme.
RA™

1

BVC

O30

[=]:
A Importante:

Antes de ligar o seu aparelho, leia com atencgao este guia de instalagao e utilizagdo, para
se familiarizar mais rapidamente com o seu funcionamento.

https://brandt.fr/
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Instrucdes de seguranca
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES LER COM ATEN-
CAO E CONSERVAR PARA FUTURA UTILIZAGCAO.

Este manual esta disponivel para download no sitio Internet da marca.

Quando receber o aparelho,
desembale-o ou peca a alguém
para o desembalar imediatamente.
Verifique o seu aspeto geral. Faca
todas as eventuais indicacdes
por escrito na nota de entrega e
guarde um exemplar da mesma.

Importante:

Este aparelho pode ser utilizado
por criangas com 8 anos ou mais,
e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou desprovidas de
experiéncia e conhecimentos, se
beneficiarem de uma supervisido
ou de instrucdes prévias acerca da
utilizagdo do aparelho de maneira
segura e tiverem entendido os
riscos corridos.

— As criangas né&o devem brincar
com o aparelho. As operagoes
de limpeza e de manutengdo nao
devem ser realizadas por criangas
sem supervisao.

— Convém supervisionar as
criangas, para se certificar de que
estas nao brincam com o aparelho.

CUIDADO:
— O aparelho e as suas pecas
acessiveis ficam quentes

durante a utilizagdo. Nao toque
nos elementos de aquecimento
que se encontram no interior
do forno. Criancas de menos
de 8 anos devem ser
mantidas afastadas, a menos
que sejam constantemente
supervisionadas.

— Este aparelho foi criado para
fazer cozeduras com a porta
fechada.

— Antes de proceder a limpeza
por pirdlise do forno, retire todos os
acessorios e remova os derrames
maiores.

— Na funcédo de limpeza, as
superficies podem ficar mais
quentes que durante a utilizagao
normal.

Recomendamos que mantenha as
criancas afastadas.

— Nao utilize aparelhos de limpeza
a vapor.

— Nao utilize produtos de limpeza
abrasivos ou raspadores metalicos
duros para limpar a porta em vidro
do forno, pois isso pode riscar a
superficie e dar origem a ruptura
do vidro.

ADVERTENCIA :
Certifique-se de que o aparelho



Instrucdes de seguranca

esta desligado da alimentacao
antes de substituir a lampada, para
evitar qualquer risco de choques
eléctricos. Intervenha quando
o aparelho estiver frio. Para
desapertar a tampa e a lampada,
utilize uma luva de borracha para
facilitar a desmontagem.

Aficha da tomada de corrente deve
estar acessivel apos a instalacao.
Deve ser possivel se desconectar
da rede ou utilizar uma folha de
fazer atual, ou pela incorporagao
de um interruptor nas canalizagdes
fixas, de acordo com as regras de
instalacéo.

— Se o cabo da alimentagao ficar
danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, o servigo pos-
venda, ou uma pessoa igualmente
habilitada, de modo a evitar
qualquer perigo.

— Este aparelho pode ser instalado
numa bancada ou em coluna,
conforme indicado no esquema de
instalacéo.

— Centre o forno no movel, de
modo a garantir uma distancia
minima de 10 mm com o movel
ao lado. O material do mével de
encastramento deve resistir ao
calor (ou estar revestido com um
material resistente ao calor). Para
mais estabilidade, fixe o forno no
movel com 2 parafusos, através

> ]

dos orificios previstos para o efeito.
— O aparelho nado deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa, para evitar o seu
superaquecimento.

— Este aparelho destina-se a ser
utilizado em aplicagdes domésticas
e analogas, tais como: areas de
cozinha reservadas ao pessoal
de lojas, escritorios e outros
ambientes profissionais; quintas;
utilizagao por clientes de hotéis,
motéis e outros ambientes de
caracter residencial; em ambientes
do tipo quarto de hotel.

— Para qualquer intervencao de
limpeza na cavidade do forno, este
devera estar desligado.

N&do deve modificar as
caracteristicas do aparelho, pois
isto representa um perigo para si.

Nao utilize o seu forno para
guardar comida ou quaisquer
outros elementos apds a utilizagdo.




RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE

Os materiais da embalagem deste aparelho sdo
reciclaveis. Participe na sua reciclagem contribuindo
para a protecdo do meio ambiente, eliminando-os

nos contentores municipais previstos para o efeito.
0 seu aparelho também contém varios
materiais reciclaveis. Assim, inclui este
logdtipo para indicar que os aparelhos
usados ndo devem ser misturados com
outros residuos.

I /ssim, a reciclagem de aparelhos
usados do fabricante sera realizada

nas melhores condicdes, em conformidade com

a Diretiva Europeia 2002/96/CE em matéria de

equipamentos elétricos e eletronicos.

Consulte a sua cdmara municipal ou o seu revendedor

quanto aos pontos de recolha dos aparelhos usados

mais proximos da sua habitacdo.

Agradecemos a sua colaboragdo na protecdo do

meio ambiente.

» [E=]

Meio ambiente )

DICA DE ECONOMIA DE ENERGIA
Enquanto cozinha, mantenha a porta do forno
fechada.
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ESCOLHA DE POSICIONAMENTO E ENCASTRAMENTO

Os esquemas acima determinam as cotas de um
moével que permitird receber um forno.

Este aparelho pode ser instalado em bancada
(A) ou em coluna (B). Se o mdvel for aberto, a
sua abertura deverd ser no maximo de 70 mm
na parte traseira (C et D). Fixe o forno dentro
do movel. Para este efeito, retire os batentes em
borracha e faga um orificio de @ 2 mm na parede
do movel, para evitar a ruptura da madeira. Fixe
o forno com os 2 parafusos. Volte a colocar os
batentes em borracha.

IO!
Conselho

De modo a certificar-se de que a sua instala-
cao esta conforme, ndao hesite em contactar
um especialista em electrodomésticos.

Se a instalagdo elétrica em sua casa exigir
modificagbes para conectar seu aparelho,
chame um eletricista qualificado. Se o for-
no apresentar alguma anomalia, desligue o
aparelho ou retire o fusivel correspondente
a linha de ligagao do forno.

215>26
e

C > <70
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LIGAGCAO ELETRICA

O forno deve ser ligado com um cabo de alimentagdo
(normalizado) de 3 condutores de 1,5mm2 (1ph
+ 1 N + terra) devendo estes ser ligados a rede
monofasica de 220-240V~ através de uma tomada
de corrente normalizada CEI 60083 ou de um
dispositivo de corte omnipolar em conformidade com
as regras de instalagdo.

Fio azul ——

i

A Attention

O fio de proteciio (verde-amarelo) esta li- | Fio preto, marro tem@
gado ao terminal © do aparelho e deve ser ou vermelho

feita uma ligagdo a terra. O fusivel da insta-
lagdo deve ser de 16 amperes.

Fio verde / amarelo

N3o nos responsabilizaremos em caso de acidente
ou incidente resultante de uma ligagcdo a terra
inexistente, defeituosa ou incorreta nem em caso
de uma desconexado ndo conforme.

e Antes do primeiro uso

Antes de utilizar o seu forno pela primeira vez,
aquega-o vazio, com a porta fechada, durante cer-
ca de 15 minutos na temperatura maxima. para
quebrar o dispositivo. A 1a mineral que envolve
a cavidade do forno pode inicialmente exalar um
odor particular devido a sua composicdo. Da mes-
ma forma, vocé pode notar fumaga. Tudo isso é
normal.
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g Apresentacao do forno

APRESENTAGAO DO FORNO

-0 1
o

N < IR

A -

A v [l

y \Ny
=T Hﬁ@
Q Médulo de comandos
@ Lampada

Q Porta
@ Pega

Este forno tem 6 posigGes de encaixes para os acessorios: encaixes de 1 a 6.
e Indicador e Botdes

© ® © @
© o

<) Duragao da cozedura
@ Fim da cozedura oAjuste da hora e duragao

& Bloqueio do teclado
'

gAjuste da temperatura
Temporizador

°C  Indicador de temperatura © sotso -
»» Indicador de preaquecimento .
o Bloqueio da porta QBotao +
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g Apresentacao do forno

ACESSORIOS (consoante o modelo)

e Grelha de seguranga anti-inclinagao

A grelha pode ser utilizada para colocar os pratos
e formas com alimentos a cozer ou gratinar. Sera
utilizada para fazer grelhados (colocando-os dire-
tamente sobre a grelha).

Introduzir a grelha, a pega anti-inclinagdo na dire-
gao do fundo do forno.

e Prato multiusos com pingadeira de 45 mm

Inserido nos niveis abaixo da grelha, pega na dire-
¢do da porta do forno. Recolhe o sumo e gorduras
dos grelhados. Pode ser utilizada meia de agua
para cozeduras em banho-maria.

¢ Prato de pastelaria de 20 mm

Inserido nos encaixes, pega na direcdo da porta do
forno. Ideal para a cozedura de biscoitos, bolachas
areadas, cupcakes. O plano inclinado permite
colocar facilmente as preparagbes num prato.
Também pode ser inserido nos encaixes abaixo
da grelha para recolher os sumos e gorduras de
grelhados.

« Sistema de guias deslizantes

Gragas ao sistema de calhas deslizantes, a
manipulacdo dos alimentos torna-se mais pratica e
facil, pois as placas podem ser retiradas suavemente,
0 que simplifica a0 maximo a sua manipulagdo. As
placas podem ser retiradas por completo, o que
permite aceder-lhes totalmente.

Além disso, a sua estabilidade permite trabalhar e
manipular os alimentos com toda a seguranga, o
que reduz o risco de queimaduras. Deste modo,
pode retirar os seus alimentos do forno muito mais
facilmente.

Y l \ Cuidado :

etire os acessorios e os encaixes do forno
antes de iniciar uma limpeza por pirdlise.

Sob o efeito do calor, os acessorios podem se
deformar sem afetar sua fungao. Eles voltam
a sua forma original quando resfriados.



g Apresentacao do forno

INSTALAGAO E DESMONTAGEM DAS GUIAS
DESLIZANTES

Depois de retirar os dois encaixes de filamento,
escolha a altura dos encaixes (de 2 a 5) a que
deseja fixar as guias. Acione a guia esquerda
contra o encaixe esquerdo efetuando uma
pressdo suficiente na parte dianteira e traseira
da guia para que as 2 pernas laterias da guia
entrem no encaixe de filamento. Proceda da
mesma forma para a guia direita.

NOTA: a parte deslizante telescopica da guia
deve desdobrar-se na diregao da parte anterior do
forno, e o batente A a sua frente.

Coloque os 2 encaixes de filamento e em seguida,
coloque o tabuleiro sobre as 2 guias; o sistema
esta pronto a ser utilizado.

Para desmontar as guias, retire novamente os
encaixes de filamento.

Remova ligeiramente os pés fixos sobre cada guia,

para baixo, para os libertar do encaixe. Puxe a guia
na sua direcdo.

Conselho

Para evitar a libertacdao de fumo durante a
cozedura de carnes gordas, recomendamos
juntar um pouco de agua ou 6leo no fundo
da pingadeira.

11
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Usando seu dispositivo

AJUSTES

e Acertar a hora
Quando se liga, o visor pisca e mostra 12:00.

%@

Ajustar a hora com os botdes + ou -.Valide com o botdo @ . No caso de corte de
energia, a hora comega a piscar.

e Mudanca da hora
O seletor de fungao deve obrigatoriamente estar na posicao 0.

I32H
©®

Prima o botdo @ e aparece o simbolo A bastando depois premir novamenter @ . Ajustar a hora
com os botdes + ou - .Valide com o botio (O . A gravacao da hora é automatica, depois de alguns
segundos.

e Temporizador

Esta fungdo nao pode ser utilizada com o forno desligado.

m ° O

O seletor de fungdo deve obrigatoriamente estar na posigdo 0.

Prima o botdo @ O temporizador ® pisca. Ajuste o temporizador com os botdes + et -.Prima o botdo
C) para validar,

NB: Tem a possibilidade de modificar ou anular a programagao do temporizador a qualquer altura. Para
anular, volte ao menu do temporizador e ajuste em 00:00. Sem validar, a gravacdo é efetuada automatica-
mente apds alguns segundos.
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Usando seu dispositivo

e Bloqueio do teclado

a (345

Prima simultaneamente os botdes + e - até aparecer o simbolo & no ecr. Para desbloquear, prima
simultaneamente os botdes + e - até o simbolo &1 desaparecer do ecra.

AJUSTES

Pode intervir em diferentes parametros do forno; para tal: Pressione o botdo O ate aparecer «MENU»
para aceder ao modo de acerto.

ME T

® 0O

Prima novamente o botso © para ver os diferentes acertos.
Ative ou desative com os botGes + e - os diferentes parametros, consultando a tabela abaixo:

AUTO: No modo de
cozedura, a lampada da

cavidade apaga-se depois
ON: No modo de

cozedura, a lampada esta
sempre acesa.

5 Ativar/desativar os sinais
I:I anm sonoros dos botdes
l:_l Ativar/desativar o modo
cC on de pré-aquecimento
EIEI Ativar/desativar o modo
anm ~
de demonstragao

Para sair de «<MENU», prima novamente O©.
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Usando seu dispositivo

MODOS DE COZEDURA (consoante o modelo)

CALOR VENTILADO*

Temperatura minima de 35°C e maxima de 250°C
Recomendado para manter a tenrura de carnes
brancas, peixes e legumes. Para as cozeduras
mdltiplas até 3 niveis.

EI TRADICIONAL

Temperatura minima de 35°C e maxima de 275°C
Recomendado para cozeduras lentas e delicadas:
animais de caga tenros. Para fazer assados de
carnes vermelhas. Para engrossar numa panela
tapada, para pratos preparados anteriormente
sobre a placa (coq au vin, civet).

BASE PULSADA

Temperatura minima de 75°C e maxima de 250°C
Recomendado para pratos humidos (quiches,
tartes de fruta suculenta, etc.). A massa ficara bem
cozida por baixo. Recomendado para preparagdes
levedadas (bolo, brioche, folar, etc.) e para soufflés
que ndo sejam tapados com uma codea.

|eco| ¢ co*

Temperatura minima de 35°C e maxima de 275°C

Esta posicdo permite ganhar energia conservando
as qualidades da cozedura.

Todas as cozeduras sao feitas sem preaquecimento.

@ GRELHA FORTE

Temperatura minima de 180°C e maxima de 275°C
Recomendados para grelhar tosta, gratinar um
prato, dourar um leite creme...

GRELHA PULSADA

Temperatura minima de 100°C e maxima de 250°C
Aves e assados suculentos e estaladigos em todos
os lados.Deslize a pingadeira para o nivel inferior.
Recomendado para todas as carnes de ave e
assados, para tostar ou cozer na perfeigdo pernas
de borrego, costeletas de vaca. Para manter o
sabor nas pastas de peixe.

MANTER QUENTE

Temperatura minima de 35°C e maxima de 100°C
Recomendado para levedar massa para pao,
brioche, folar, descongelar ou aquecer pratos.

PIZZA

Temperatura minima de 35°C e maxima de 275°C
Para garantir um bom resultado para a sua pizza.

BOOST

Temperatura minima de 35°C e maxima de 275°C
Permite uma subida rapida da temperatura da
cavidade.

"Smart Assist"

O forno esta equipado com a fungao “SMART
ASSIST” que predefine, depois da programa-
Gao da duragdo, uma duracao de cozedura
modificavel consoante o modo de cozedura
selecionado.

*Modo de cozedura realizado de acordo com as
prescri¢goes da norma EN 60350-1 : 2016 para
demonstrar a conformidade com as exigéncias
de etiquetagem energética do regulamento
europeu UE/65/2014.



» E5)

Usando seu dispositivo

COMECANDO A COZINHAR

e Cozedura imediata

O programador deve apresentar apenas a hora. Esta ndo deve estar a piscar.
Gire o seletor de funcOes para a posicao desejada.

©O® 0o

A subida de temperatura comega imediatamente. O forno tem uma temperatura predefinida, que
pode ser alterada. O forno aquece e o indicador de temperatura pisca. Quando o forno atingir a
temperatura programada, ouvira uma série de sons.

e MODIFICAGAO DA TEMPERATURA

Pressione ®.
Ajuste a temperatura com + ou -. Valide premindo ®.

e Programacao da duragao

Faca uma cozedura imediata e em seguida, pressione ©, la duracdo da cozedura @ pisca e torna-se
possivel efetuar o acerto. Pressione + ou - para ajustar a duragdao da cozedura.
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Usando seu dispositivo

"Smart Assist" FUNCAO PREDEFINICAO

O forno esta equipado com a funcado DE COZEDURA DE TEMPO

“SMART ASSIST” que predefine, depois da

programacao da duracdo, uma duragao de

cozedura modificavel consoante o modo 30 min

de cozedura selecionado.

Consulte a tabela abaixo: E] 30 min

~ & 30 min

A memorizagao do tempo de cozedura !

é automatica apds alguns segundos. A .

contagem da duraco é feita imediatamente 30 min

apos ter sido atingida a temperatura de

cozedura. E’ 10 min
EI 7 min
15 min

e Cozedura com inicio diferido

Proceda como para uma duragdo programada. Apds ajustar a duragdo da cozedura, prima o botdo
®©, e a hora de fim de cozedura pisca .

O indicador pisca, ajuste a hora de fim da cozedura com + ou -.
A memorizagdo do fim da cozedura é automatica apés alguns segundos. O visor do fim da cozedura
deixa de piscar.
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LIMPEZA DA SUPERFICIE EXTERIOR

e Limpeza por pirdlise

A Atencao

Retire os acessorios e os encaixes do forno antes de efetuar uma limpeza pirolitica. Antes de
efetuar uma limpeza pirolitica ao seu forno, retire qualquer excesso presente. Retire o exces-
so de gordura da porta com a ajuda de uma esponja hiumida.

Por seguranca, a operagdo de limpeza pirolitica apenas se efetua apos o bloqueio automatico da porta,
sendo impossivel desaparafusar a porta.

e Autolimpeza imediata

O programador deve indicar a hora do dia, sem piscar. Selecione um dos ciclos de
autolimpeza com o manipulo de fungdes [*] :

@
ny
C
C

!

(] =PIROLISE IMEDIATA

O programador deve indicar a hora do dia, sem piscar. Para ativar a pirolise, gire o seletor de fungGes para
. Por seguranca, a operagdo de limpeza apenas se efetua apds o bloqueio automatico da porta, aparece o
simbolo e~ no visor, e é impossivel desbloquear a porta. No fim da limpeza, o indicador indica 00:00 e a porta
desbloqueia-se. Cologue o seletor de fungdes em 0.

e Autolimpeza diferida

Tem a possibilidade de ter um arranque diferido da limpeza pirolitica. Quando a duragdo do programa
aparecer no ecr, prima o botdo ®© e configure a nova hora de fim com os botdes + e - e depois, valide
com ©. A autolimpeza arranca posteriormente para terminar a nova hora programada. Reponha o seletor
de fungBes a 0 no final da limpeza.

17
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e Limpeza da superficie exterior

Utilize um pano macio, embebido com um produto limpa-vidros. Ndo utilize cremes abrasivos nem esfre-
gonas.

e Desmontagem dos encaixes

Levante a parte anterior do encaixe de filamento em direcdo ao alto e coloque o conjunto do encaixe
fazendo sair o gancho antes do compartimento do mesmo. Depois, puxe ligeiramente o conjunto do
encaixe na sua direcdo para retirar os ganchos traseiros dos seus compartimentos. Deste modo, retire os
2 encaixes.

e Limpeza dos vidros interiores

Vi " \ Cuidado

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos duros para limpar a porta
em vidro do micro-ondas, pois isso pode riscar a superficie e levar a rutura do vidro.

Para limpar os vidros interiores, desmonte a porta. Antes de desmontar os vidros, retire o excesso de
gordura do vidro interior com a ajuda de um pano macio e detergente da loiga.

e Limpando o vidro da porta

Abra completamente a porta e bloqueie-a com a ajuda de uma calha em plastico, fornecida na bolsa de
plastico do seu aparelho.

Pressione com a ajuda de uma ferramenta (aparafusadora) nos encaixes A para retirar o vidro.
Retire o vidro.

A Cuidado

Certifique-se de marcar a direcao de montagem desta primeira janela (lado brilhante voltado
para vocé)



Limpeza

» )

Consoante o modelo, a porta é composta por dois vidros suplementares com um espacador preto de
borracha em cada canto. Se necessario, retire-os para os limpar.
N3o imirja o vidro em agua. Lave com agua limpa e limpe com um pano que nao perca pélos.

=3

o Nova montagem da porta

Ap0s a limpeza, reposicione os quatro batentes em borracha com a seta para cima e reposicione todos

0s vidros.

Coloque o vidro nos batentes metalicos e em seguida, fixe-o com a face brilhante virada para o exterior.

Retire a calha de plastico.

O seu aparelho estd novamente operacional.

e Substituicdo da lampada

A Cuidado:

Certifique-se de que o aparelho esta desligado da alimentacao antes de substituir a lampada,
para evitar qualquer risco de choques elétricos. Intervenha quando o aparelho estiver frio.

(@

N

=

e~

Caracteristicas da lampada:

25 W, 220-240 V~, 300°C, culot G9.

Para desapertar a tampa e a lampada, utilize uma
luva de borracha para facilitar a desmontagem.
Este produto contém uma fonte de luz de classe
de eficiéncia energética G.

19
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Resolucao de avarias

RESOLUGAO DE AVARIAS

0O forno nao aquece. Verifique se o forno esta
bem ligado ou se o fusivel da instalacdo ndo
esta fora de servico. Aumente a temperatura
seleccionada.

A lampada do forno nao funciona. Substitua
a lampada ou o fusivel. Verifique se o forno esta
bem conectado.

O ventilador de arrefecimento continua a gi-
rar depois do forno apagado.

E normal, a ventilacio pode funcionar até uma
hora no maximo apds a cozedura, para fazer
baixar a temperatura interior e exterior do forno.
Depois de uma hora, deve contactar o servigo de
assisténcia pos-venda.

A limpeza por pirdlise nao é feita.

Verifique se a porta esta fechada. Trata-se de uma
avaria no bloqueio da porta ou do captador de
temperatura; deve contactar o servigo de assistén-
cia pds-venda.

O simbolopisca @™ no visor.
Avaria no bloqueio da porta; deve contactar o
servico de assisténcia pos-venda.

Ruido vibratario.

Verifique se o cabo de alimentagdo ndo estd em
contato com a parede traseira.

Isso ndao tem impacto sobre o funcionamento cor-
reto do dispositivo, mas pode gerar um ruido de
vibragdo durante a ventilagdo. Remova seu dispo-
sitivo e mova o cabo. Substitua o seu forno.

20
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. Servico pos-venda

INTERVENCOES

As eventuais intervencdes no seu aparelho
devem ser efetuadas por um profissional
qualificado que trabalhe para a marca.
Aquando da sua chamada, para facilitar o
processamento do seu pedido, deve munir-se
com as referéncias completas do seu aparelho
(referéncia comercial, referéncia de servigo,
numero de série). Estas informagdes figuram
na placa informativa.

PECAS DE ORIGEM
XXXXXXXXB . ~ ~
. E . CE Durante uma intervengao de manutengao, peca
' ' para utilizar exclusivamente pecas de substitui-

Nr. XX XX xXXXIH cao certificadas de origem.

B: Referéncia comercial
C: Referéncia de servigo
H: Nimero de série

21
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PRATOS -
Assado de porco (1 kg) 200 180 60
Assado de vitela (1 kg) 200 180 60-70
Lombo de vaca assado 240 30-40
Borrego (perna, costela, 2,5 kg) 220 220 200 |2 60
Aves (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Grandes pedagos de aves 180 60-90
Coxas de frango 220 210 |3 20-30
Costeleta de porco/vitela 210 20-30
Costeletas de vaca (1 kg) 210 210 |3 20-30
Costeletas de carneiro 210 20-30
Peixe grelhado 15-20
Peixe cozinhado 200 180 30-35
Peixe em papilote 220 200 15-20

aq o

Gratinados (alimentos cozinhados) 275 30
Batatas gratinadas 200 180 45
Lasanha 200 180 45
Tomates recheados 170 160 30
Bolo
P3o-de-16 - Bolo Génoise 180 180 35
Torta 220 180 5-10
Brioche 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
P3o de 16 180 180 180 45-50
Clafouti 200 180 30-35
Cremes 165 150 30-40

* Consoante o modelo




PRATOS

Madalenas 220 200 5-10

Massa dos sonhos 200 180 180 |3 |30-40
Petiscos de massa folhada 220 200 5-10

Savarin 180 175 |3 30-35
Tarte de massa quebrada 200 195 30-40
Tarte de massa folhada fina 215 200 20-25
Tarte de massa com fermento | 210 200 10-30

Espetadas 220 210 |4 10-15
Paté em terrina 200 190 80-100
Pizza de massa quebrada 200 30-40
Pizza de massa de pao 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Tortas 200 40-45
P3o 220 200 220 30-40
P3o grelhado 180 275 | 4-5 2-3
Tachos fechados (ensopado) | 180 180 |2 | 90-180

* Consoante o modelo

E Todas as temperaturas e tempos de cozedura sdo dados para fornos pré-aquecidos

N.B: Antes de serem colocadas no forno, todas as carnes devem ficar pelo menos uma hora a temperatura ambiente.

°C 30

60

90

120

150

180

210 240 275

| Valores | 1 |

2

6|7|8|9max|
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Receita com fermento (consoante o modelo)

Ingredientes:

o Farinha 2 kg e Agua 1240 ml e Sal 40 g @ 4 pacotes de fermento de padeiro desidratado

Misturar a massa com a batedeira e deixar levedar no forno.

Procedimento: Para as receitas de massas com fermento. Verter a massa num prato resistente
ao calor, retirar os suportes dos encaixes e colocar o prato no fundo.

Pré-aquecer o forno com a fungdo de calor ventilado a 40-50°C durante 5
minutos. Desligar o forno e deixar levedar a massa durante 25-30 minutos
gragas ao calor residual.




ENSAIOS DE APTIDAO PARA A FUNCAO SE-
GUNDO A NORMA IEC 60350

* Modos

ALIMENTO m7gzllra ENCAIXE ACESSORIOS T°C TEMPO aquePcri(rér;ento
Bolos secos (8.4.1) @ 5 Placa 45 mm 150 30-40 SIM
Bolos secos (8.4.1) 5 Placa 45 mm 150 25-35 SIM
Bolos secos (8.4.1) 2+5 Placa 45 mm + Grelha 150 25-45 SIM

Bolos secos (8.4.1) Placa 45 mm 175 25-35 SIM

®

®

@]

Bolos secos (8.4.1) I_l 2+5 Placa 45 mm + Grelha 160 30-40 SIM
Queques (8.4.2) EI 5 Placa 45 mm 170 25-35 SIM
Queques (8.4.2) 5 Placa 45 mm 170 25-35 SIM
Queques (8.4.2) 2+5 Placa 45 mm + Grelha 170 20-40 SIM
Queques (8.4.2) @ 3 Placa 45 mm 170 25-35 SIM
Queques (8.4.2) @l 2+5 Placa 45 mm + Grelha 170 25-35 SIM

Génoise STQSﬂa)‘é”a gorda @ 4 Grelha 150 30-40 SIM
Génoise sem matéria gorda 4 Grelha 150 30-40 SIM

(8.5.1) b

Génoise Se(gTsr_';a)té”a gorda 2+5 | Placa45mm+Grelha | 150 30-40 SIM
Génoise s‘?gﬁa)té”a gorda 3 Grelha 150 30-40 SIM
Génoise s‘ig‘_ﬁa)‘é”a gorda 2+5 | Placa45mm+Grelha | 150 30-40 SIM
Torta de maca (8.5.2) @ 1 Grelha 170 90-120 SIM
Torta de maga (8.5.2) 1 Grelha 170 90-120 SIM
Torta de maga (8.5.2) @ 3 Grelha 180 90-120 SIM
Pao torrado (9.2.2) @ 5 Grelha 275 3-6 SIM

* de acordo com o modelo

NOTA: Para cozeduras a dois niveis, os pratos podem ser retirados em alturas diferentes.
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Vazeny Klient,

Prave ste si zakupili produkt BRANDT a my vam d'akujeme za prejavenu doveru.

Tento produkt sme navrhli a vyrobili s ohladom na vas, vas Zivotny Styl a vase potreby,
aby Co najlepSie vyhovoval vasim ocakavaniam. Dali sme do toho svoje know-how, svojho
inovacného ducha a vSetku vasen, ktora nas pohanala viac ako 60 rokov.

V neustdlej snahe neustale lepsie vyhoviet' vasim poziadavkam je vam k dispozicii nas
zakaznicky servis a je vam k dispozicii na zodpovedanie vSetkych vasich otazok alebo
navrhov.

Prihlaste sa tiez na nasej webovej stranke www.brandt.com, kde najdete nase najnovsie
inovacie, ako aj uzitocné a d'alSie informacie.

Spolocnost’ BRANDT vas rada kazdodenne podporuje a Zela si, aby ste si nakup mohli
vychutnat’ naplno.

Ne le'b . Stitok ,Origine France Garantie® poskytuje spotrebitelom vysle-

S é‘dovatel’nost’ produktu jasnym a objektivnym oznacenim pdvodu.

Wyc € ZnaCka BRANDT s hrdostou umiestiiuje toto oznacenie na vyrobky z
<~ % nasich franctizskych zavodov so sidlom v Orléans a Vendome.

FN
=
>
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BVC

http://www.brandt.com

A Dolezité:

Pred zapnutim pristroja si pozorne precitajte tohto sprievodcu, aby ste sa rychlejsie
oboznamili s jeho pouzZivanim.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA

DOKLADVNE S/ PREC"I'TAJ,TE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

* Po prevzati zariadenie
okamzite odbalte. Skontrolujte
jeho celkovy vzhlad. Akékolvek
vyhrady zaznamenajte na do-
daci list a jeho koépiu si odlozte.

» Dollezité:

» Tento pristroj mézu pouzivat
deti starSie ako 8 rokov a oso-
by, ktoré maju znizené fyzicke,
zmyslové alebo mentalne schop-
nosti, alebo osoby, ktoré nema-
ju na to skusenosti a vedomos-
ti, iba vtedy, ked na nich dozera
zodpovedna osoba, alebo ak boli
vopred poucené o bezpecnom
pouzivani pristroja a pochopi-
li mozné rizika suvisiace s jeho
pouzivanim.

« — Dbajte na to, aby sa deti s
tymto zariadenim nehrali. Deti
nesmu bez dozoru samostatne
Cistit pristroj alebo vykonavat
jeho udrzbu.

+ — Dohliadnite na to, aby sa
s pristrojom nehrali deti.

+ UPOZORNENIE:

Zariadenie a jeho dos-
tupné cCasti su poCas pouziva-
nia horuce. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli ohrevnych cCasti
vnutri rary. Deti mladSie ako
8 rokov sa nesmu priblizovat
k zariadeniu, pokial nie su pod
stalym dozorom.

+ — Toto zariadenie je uréené na
pecCenie so zatvorenymi dvierka-
mi.

« — Pred spustenim Cistiaceho
cyklu pyrolyzy z rary vyberte
vSetko prisluSenstvo a odstrante
vacsie necistoty.

 — Pri pouziti Cistiacej funkcie
sa povrchy mézu rozohriat na
vySSiu teplotu ako pri normalnom
pouziti.

 Preto dbajte, aby sa k rure ne-
priblizovali malé deti.

« — Zariadenie necistite parou.

+ — Na Cistenie sklenenych dvie-
rok rury nepouzivajte drsné Cis-
tiace prostriedky ani drotenky,
pretoZze by sa mohol poSkrabat
povrch, ¢€o by mohlo viest
k prasknutiu skla.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA

« UPOZORNENIE :

 Pred vymenou Ziarovky sa
uistite, Ci je zariadenie odpo-
jené od napajania, aby sa pre-
diSlo akémukolvek riziku urazu
elektrickym prudom. Zasah vy-
konajte, ked je zariadenie vy-
chladnuté. Na odskrutkovanie
tienidla a Ziarovky pouzite gu-
menu rukavicu, ktora ufahéi vy-
montovanie.

* Po inStalacii musi zastrcka zos-
tat pristupna. Zariadenie sa musi
dat odpojit od napajacej siete bud
pomocou elektrickej zastrcky,
alebo vypinatom zabudovanym
v pevnhom rozvode Vv sulade
s inStalacnymi predpismi.

« — Ak je napajaci kabel posko-
deny, musi ho vymenit vyrobca,
jeho popredajny servis alebo po-
dobna kvalifikovana osoba, aby
sa predislo nebezpecfenstvu.

« — Toto zariadenie sa mobze
nainsStalovat  kdekolvek pod
pracovnu dosku alebo do vs-
tavaného nabytku v sulade
s instalaCnou schémou.

« — RuUru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost 10 mm od
boCnej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je zariadenie

» E5)

vstavané, musi odolavat teplu
(alebo byt pokryty takymto mate-
rialom). Kvéli vacsej stabilite ruru
k nabytku pripevnite pomocou 2
skrutiek, ktoré umiestnite do ot-
vorov urcenych na tento ucel.

« — Pristroj sa nesmie nainsta-
lovat za ozdobné dvere, aby sa
zabranilo prehriatiu.

« — Tento pristroj je uréeny
vyhradne na domace a podob-
né pouzivanie ako napriklad:
v kuchynskych kutoch pracovni-
kov obchodnych zariadeni, kan-
celarii a inych profesionalnych
odvetvi, na farmach, pouziva-
nie klientmi hotelov, motelov
a inych priestorov, ktoré maju
ubytovaci charakter, pouzivanie
v priestoroch ako hostovské izby.
V pripade akéhokolvek
Cistenia vnutra rury musi byt rara
vypnuta.

* Neupravujte vlastnosti
pristroja.

* Nepouzivajte ruru na skladova-
nie ¢i uchovavanie potravin ani
na odkladanie predmetov po ich
pouziti.

tohto
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ZIVOTNE PROSTREDIE |

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA TIP NA USPORU ENERGIE
Baliace materidly tohto zariadenia su recyklo- PoCas varenia nechaijte dvierka riry zatvorené.
vatel'né. Podiel'ajte sa na recyklacii a prispievajte
k ochrane Zzivotného prostredia a ulozte ich do
komundlnych kontajnerov uréenych na tento ucel.
Toto zariadenie obsahuje tieZz mnoho recyklo-
vatel'nych materialov. Je oznacené tymto logom,
ktory oznacuje, Zze opotrebované za-
riadenia sa nesmU miesat’ s ostatnymi
odpadmi.
Vyrobca bude zariadenia recyklovat
v najlepsich podmienkach v sulade
. europskou smernicou o likvidacii
elektrickych a elektronickych za-

riadeni.

tach opotrebovanych zariadeni ziskate od mests-
kého Uradu alebo predajcu.

Dakujeme vam za vasSu spolupracu v oblasti
ochrany Zivotného prostredia.



VYBER MIESTA A ZAPUSTENIE

Na nakresoch su uvedené rozmery nabytku, do
ktorého bude vlozena rura.

Tento pristroj mozno nainstalovat’ nezavisle pod
pracovnu dosku (obr. A) alebo do vstavaného
nabytku (obr. B).

Upozornenie: Ak je spodna skrinka otvorena
(pod pracovnu dosku alebo do vstavaného
nabytku), priestor medzi stenou a doskou, na
ktorej je umiestnena rdr, musi byt maximalne
70 mm (obr. C) (obr. D). Upevnite riru do
nabytku. Na tento Ucel odstrdnenie gumené
patky a prevftajte najprv otvor s priemerom 2
mm, aby ste zabranili rozStiepeniu dreva. Ruru
upevnite pomocou 2 skrutiek. Znova nasadte
gumené patky.

» [EE]

@
[1 Odporucanie

S ciel'om zaistit' kompatibilni instalaciu
mozZete zavolat’ odbornika pre domace
spotrebice.

ozornenie:

Ak elektricka instalacia vo vasej domacnosti
vyzaduje zmenu zapojenia zariadenia,
zavolajte kvalifikovaného elektrikara. Ak
rira vykazuje niekol'’ko odchylok, odpojte
zariadenie alebo vyberte poistku zodpove-
dajicu napajaciemu kablu rary.

A

<70 215526
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ELEKTRICKE ZAPOJENIE

Rlra sa musi zapojit' pomocou normalizovaného

napajacieho kabla s 3 vodi¢mi s priemerom 1,5 Modru
mm2 (1 f+ 1 N+ uzemnenie), ktoré sa musia pri- drét

pojit’ na siet’ 220~240 V pomocou normalizovanej
zasuvky IEC 60083 alebo vSepdlovym odpojovacim
zariadenim v sullade s platnymi inStalacnymi pre-

dpismi.

N\ pozomen =
ozornenie: N ] Zem

Ochranny vodi¢ (zeleno-Zlty) sa zapaja na ECler:ny, hnledyAaI @

svorku zariadenia a musi byt napojeny na bo cerveny drdt

uzemnenie instalacie. Poistka musi mat’ mi-
nimalne 16 A.

Zeleno / zlty drét

Nasa zaruka sa nevztahuje na pripad neho-
dy alebo incidentu, ktoré boli spdsobené ne-
pouzitim uzemnenia, chybného alebo nes-
pravneho uzemnenia ani v pripade zapojenia
Vv rozpore s pokynmi.

e Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouZitim rdru na pecenie zahrejte
prazdnu so zatvorenymi dvierkami asi 15 minut
na najvyssiu teplotu. aby sa zariadenie mohlo
naburat. Minerdlna vina, ktord obklopuje dutinu
pece, méZe na zaCiatku svojim zloZenim vydavat
zvlastny zépach. Rovnako si mozete vSimnut’ dym.
To vSetko je normalne.
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g Zoznamenie sa so zariadenim

PREZENTACIA RURY
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g Zoznamenie sa so zariadenim

PRISLUSENSTVO (podia modelu)

e Bezpecnostna mriezka proti sklopeniu

Mriezku mozZno pouZivat na drzanie vsetkych
nadob a foriem s potravinami na pecenie alebo gri-
lovanie. Pouziva sa na grilovanie (polozené priamo
na nu).

Vlozte zarazku proti sklopeniu na dno rry.

¢ Nadoba na viacnasobné pouzitie, panvica 45 mm

Vklada sa na drziaky pod mriezku, drziak smerom k
dveram rury. Zhromazd'uje Stavu a tuk z grilované-
ho mésa, mozno ju pouzit’ na naplnenie vodou do
polovice na pecenie nad vodnym kupel'om.

« Plech na pecivo, 20 mm

Vklada sa na drziaky, drZiak smerom k dveram rdry.
Idedlna na pecenie kolacov, susienok, kosickov. Jej
naklonena rovina umozniuje I'ahko umiestnit’ riad
do misky. Mozno tiez vloZit' do rury pod mriezku
na zachytavanie Stiav a tuku z grilovaného mésa.

» Systém vodiacich drazok

Vd'aka novému systému vodiacich drazok
je manipuldcia s potravinami praktickejSia a
jednoduchsia, pretoze sa misky daju I'ahko vybrat,
¢o maximalne zjednodusuje manipuldciu s nimi.
Misky mozno Uplne vybrat/, ¢o umozni Uplny pristup.
Okrem toho jej stabilita umoziuje pracovat a
manipulovat’ s potravinami bezpecne, ¢im sa znizuje
riziko popalenia. Jedlo z rdry mozete tiez vybrat
omnoho jednoduchsie.

AVytiahnite prislusenstvo a drziaky rary
pred zacatim Cistenie pyrolyzou.

Y ” \ Odporiéanie

Na zabranenie uvol'iovaniu dymu pocas
pripravy mastného mésa odporicame pridat’
malé mnozZstvo vody a oleja na dno panvice.



g Zoznamenie sa so zariadenim

INSTALACIA A DEMONTAZ POSUVNE]
KOLAJE

Po odstraneni 2 stupnovitych drétov zvol'te vysku
schodov (od 2 do 5), ku ktorym chcete pripevnit’ —~
svoje kol'ajnice. Zacvaknite I'avl kolajnicu o l'avy
schod pomocou dostatocného tlaku na prednu

a zadnu Cast’ kol'ajnice tak, aby 2 jazycky na
bocnej strane kol'ajnice zapadli do drétenej
police. Rovnakym spGsobom postupujte pre
pravu kolajnicu.

POZNAMKA: teleskopickd posuvna Cast’ drazky sa
musi vysun(t’ smerom k prednej Casti rdry, zarazka je
otoCena smerom k vam.

Namontujte 2 stupriovité drziaky a viozte dosku na 2
drazky. Systém je pripraveny na pouzitie.

Ak chcete kol'ajnice demontovat’, znova odstrarite
kroky drétu.

Mierne roztiahnite jazyCky pripevnené ku kazdej
kol'ajnici smerom nadol, aby ste ich uvolnili zo
schodu. Potiahnite zabradlie smerom k sebe.

Pod vplyvom tepla sa moze prislusens-
tvo deformovat’, ¢o vSak nema vplyv na jeho
funkcie. UmoZniuje mu dostat’ sa do pévod-
ného tvaru po ochladeni.

11
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Pomocou vasho zariadenia

NASTAVENIE

o NASTAVENIE CASU
Pri zapnuti displeja blika 12:00.

© ®

%@

Nastavte ¢as pomocou tlacidiel + alebo —. Potvrdte tlacidlom @ . V pripade vypadkov
elektriny hodiny blikaju.

e ZMENA CASU
Voli¢ funkcii musite nastavit' na nulu.

Voli¢ funkcii musite nastavit' na n
Stlacte tlacidlo C) na Casovaci sa zobrazi symbo L) Znova stlacte tlacidlo ®© .a zmente cas
pomocou tlacidiel + alebo —.Potvrd'te tlacidlom ® .

o CASOVAC

Tato funkciu mozno pouzit' len pri vypnutej rure.

m O O

Voli¢ funkcii musite nastavit’ na nulu.

Stlacte tlacidlo C Casovat zablika ™ Nastavte ¢asova¢ pomocou tladidiel + alebo —.
Stlacte tlacidlo © .

Pozn .: Programovanie ¢asovaca mozete kedykol'vek zmenit' alebo zrusit'. Pre zruSenie sa vrat'te do ponuky
¢asovaca a nastavte na 00:00. Bez overenia sa zaznam uskutoc¢ni automaticky po niekol'kych sekundach.
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Pomocou vasho zariadenia

e ZAMKNUTIE OVLADACICH PRVKOV

a (345

Sucasne stlacte tlacidla + a —, kym sa na obrazovke nerozsvieti symbol B9 . Ak chcete odomknut’,
stlacte stcasne tlacidld + a —, kym sa na obrazovke nerozsvieti symbol G.

MENU NASTAVENIA
MOzete zmenit' rézne parametre vasej rlry. Postup: Stlacte tlacidlo ® na niekolko sekund, kym sa na

obrazovke nezobrazi oznacenie ,MENU", ktoré umoZfuje pristup k reZimu nastavenia.

ME T

® 0O

Znowu stlatte tladidlo ©Ona prechadzanie v ramci rdznych nastaveni.
Rézne parametre aktivujte alebo deaktivujte pomocou tlacidiel + a —. Pozrite si nasledujicu tabulku.

Svetlo:
Poloha ON (ZAP.), svetlo zostane

H svietit poCas pecenia (okrem
SL [ funkcie ECO).

Poloha AUTO, svetlo rury sa vypne
pri peceni po 90 sekundéch.

Zvuky — pipnutia:
Sh Poloha ON (ZAP.), aktivne zvuky
oM Poloha OFF (VYP.), Ziadne zvuky
Predhrievanie:

Poloha ON (ZAP.), aktivna
E": on Poloha OFF (VYP.), bez

predhrievania.

ReZim DEMO:
Sd onm Poloha ON (ZAP.), aktivny rezim
Poloha OFF (VYP.), normalny

rezim rary

ReZim ,MENU" ukonéite znova stlaenim tlacidla ®na niekol’ko sekiind.
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Pomocou vasho zariadenia

REZIMY VARENIA (podla modelu)

- KONVEKCIA *

Teplota min. 35 ° C najve€ 275 ° C
Priporocljivo za ohranjanje vlaznosti belega mesa,
rib in zelenjave.

TRADICNA

Teplota min. 35 ° C, max. 275° C
Odporuca sa na pomalé a jemné varenie: makka
hra. PeCieme pecienky z Cerveného mésa. Dusit’ v
uzavretej zapekacej miske, ktorad predtym zacala
na varnej doske (coq au vin, gulas).

ZEMINY IMPULZ

minimalna teplota 75 ° C max 250 ° C

Odporuca sa na mokré jedla (quiche, ovocné
ovocné kolace ...). Cesto bude zospodu dobre uva-
rené. Odporuca sa na kysnutie (kolace, briosky,
kouglof ...) a na suflé, ktoré nebudu blokované
korkou.

| ECO | ECO*

Teplota min. 35° C, max. 275°C
Tato pozicia umoziuje ziskat' energiu pri zachovani
vlastnosti pecenia. V tomto poradi mozno pecenie
vykonat’ bez predhrievania.

|§| SILNY GRIL

Teplota min. 180 ° C, max. 275°C
Odportca sa na grilovanie toastov, gratinovanie
jedla, opekanie créme brlilée ...

IMPULZOVY GRIL

Teplota min. 100 ° C, max. 250 ° C
Hydina a pecené maso Stavnaté a chrumkavé na
vietkych stranach
Potiahnite panvicu na nizsi drziak.
Odporuca sa na vsetky druhy hydiny alebo peceného
masa, na opekanie a pecenie kolien, hovadzich rebier.
Na uchovanie prisad rybich steakov.

UDRZIAVANIE TEPLA
Teplota min. 35 °C max. 100 °C
Odporuca sa na kysnutie cesta na chlieb, briosky a
kugelhop, rozmrazovanie alebo ohrievanie.

PIZZA

Teplota min. 35 °C max. 275 °C
Ak chcete zarucit’ dobry vysledok pre vasu pizzu,
vloZte ju do tretej Urovne, horucej pece.

BOOST

Teplota min. 35 °C max. 275 °C
Umoznuje rychle zvySenie teploty v dutine.

Systém , Smart Assist"

Vasa rura je vybavena funkciou ,Smart As-
sist", ktora pri programovani doby pecenia
odporuci upravitel'ni dobu pecenia podl'a
zvoleného rezimu pecenia.

*RezZim pecenia sa vykondva podla poZiadaviek
normy EN 60350-1: 2016 na preukazanie suladu
s pozZiadavkami europskeho nariadenia
EU/65/2014 na energetické oznacovanie.
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Pomocou vasho zariadenia

ZAHAJENIE VARENIA

e OKAMZITE PECENIE

Na programovacom zariadeni by sa mal zobrazovat' len ¢as. Nema blikat'.
Otocte voli¢ funkcii do polohy podla vasho vyber

©O® 0o

Teplota sa zaCne okamZite zvySovat. Rlra vam odporudi teplotu, ktori mozete zmenit. Rlra sa
zohreje a indikator teploty zablika. Ked' teplota dosiahne nastavenu hodnotu, zaznie séria pipnuti.

e NASTAVENIE TEPLOTY

Ked' sa presuniete na poZadovan( funkciu pecenia, stlacte tladidlo®.
Teplotu zmefite pomocou tladidiel + a —.Potvrd'te ho stlacenim tladidla®.

e NAPROGRAMOVANIE TRVANIA

Vykonajte ©, okam?zité pecenie a ® trvanie pecenia zablika. Potom bude mozné vykonat’
nastavenia. Stlacte tlacidlo + alebo — a nastavte trvanie pecenia




» [EE)

Pomocou vasho zariadenia

Vasa rira je vybavena funkciou FUNKCIA PECENIA ODPOE'}SS%ANIE

~SMART ASSIST", ktora vam po napro-

gramovani trvania odporudi trvanie .

pecenia, ktoré mozete zmenit’ podl'a 30 min

zvoleného pecenia.

Pozrite si nasledujucu tabul'ku. El 30 min
30 min

Cas varenia sa automaticky uloZi po niekol’kych 30 min

sekundach. Cas sa odpocitava okamZite po do-

siahnuti teploty varenia. E] 7 min
@ 15 min

e Zmena konca doby varenia

Pokracujte ako naprogramované trvanie. Po nastaveni ¢asu varenia stlacte tlacidlo. ©, koniec ¢asu
varenia (Sblika.

Displej blikda a pomocou + alebo - nastavte koniec doby pecenia.
Koniec pecenia sa zaznamena automaticky po niekol'kych sekundach. Displej konca pecenia uz
neblika.



Pomocou vasho zariadenia

A Upozornenie

Pred spustenim Cistenia pyrolyzou z riry vyberte prisluSenstvo a mriezky. Pred cistenim rary
pyrolyzou odstrante zvysky, ktoré mohli vytiect. Pomocou vihkej Spongie z dvierok odstrarite
prebytocné mastnoty.

Z bezpectnostnych dévodov sa Cistenie pyrolyzou vykonava az po automatickom zaisteni dvierok, preto
dvierka nie je mozné odistit’.

e Okamzité automatické cCistenie

Na programovacom zariadeni sa musi zobrazit' ¢as dna, bez blikania. Pomocou regulatora

(2] = Pyrolyza potas 2 hodin. Ototte gombikom na tdito funkciu.

Casovad by mal zobrazovat’ denny ¢as bez blikania. Ak chcete aktivovat’ pyrolyzu, otocte voli¢ funkcii
dolava.r(P] . Z bezpe&nostnych dévodov sa Cistenie vykona az po automatickom uzamknuti dveri, symbol
o~ sa na displeji zobrazi, dvere nie je mozné odomknut. Na konci Cistenia sa na displeji zobrazi 0:00 a
dvierka sa odomknu. Prepinac funkcii nastavte na 0.

e Oneskorené automatické cistenie

Mate moznost’ oddialit’ spustenie pyrolyzy. Ked' sa na displeji zobrazi ¢as trvania programu, stlacte tlacidlo
© a pomocou tladidla + a - nastavte novy ¢as ukonéenia a potom potvrdte tladidlom ©. Automatické
Cistenie sa spusti neskor tak, aby sa ukoncilo v nanovo naprogramovany cas. Na konci Cistenia prepnite
voli¢ funkcii do polohy 0.




Starostlivost’ o vase zariadenie

e VONKAJSi POVRCH

Pouzite mékkd handricku navlihéenl produktom na Cistenie skla. Nepouzivajte Cistiaci krém ani drsnu
Spongiu.

e DEMONTAZ STUPNOVITYCH DRZIAKOV

Po zloZeni stupriovitych drziakov zdvihnite prednu cast’ stupriovitého drziaka, aby ste vybrali predny hacik
z jeho uloZenia. Potom mierne vytiahnite zostavu stupnovitého drziaka smerom

k sebe a zdvihnite zadnu Cast’ tak, aby ste vybrali zadny hacik z jeho uloZenia. Vyberte tak aj 2 stupriovi-
té drziaky.

’%[‘:I

o CISTENIE VNUTORNYCH OKIEN

Vi ” \ Upozornenie:

Na cistenie sklenenych dvierok rury nepouzivajte drsné hubky ani drotenky, pretoze by sa
mohol poskrabat’ povrch, ¢o by mohlo viest’ k prasknutiu skla.

Na cistenie vnatorného skla odmontujte dvierka. Pred demontdaZou skla odstrarite jemnou handrickou a
Cistiacim prostriedkom na riad nadbytocny tuk
z vnutornej strany skla.

o CISTENIE VNUTORNYCH OKIEN

Ouvrez complétement la porte et bloquez-la a I'aide de la céle plastique fournie dans la pochette plastique
de votre appareil.

Odstrante prvé upevnené sklo:
Pomocou druhej zarazky (alebo skrutkovaca) zatlacte na miesta, aby ste uvolnili sklo. Odstrante sklo:

A Dolezité:

Uistite sa, Ze napodobriujete pocit z prvého napoja (tvar ziariaca proti vam)
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Starostlivost’ o vase zariadenie

Dvierka pozostavaju z dvoch d'alSich skiel, ktoré s na kazdom rohu upevnené Ciernou gumenou patkou.
V pripade potreby ich vyberte a ocistite.

Sklad nepondrajte do vody. Oplachnite Cistou vodou a osuste handrickou,

z ktorej sa neuvolnuju viakna.

=3

e Spatna montaz okien dveri

Po vycisteni zalozte spat’ Cierne gumené patky Sipkou nahor a vlozte spat’ vSetky skla.
Zapojte poslednu tabulu do kovovych zarazok, potom ju pritlate lesklou stranou k sebe. Odstrarite
plastovy klin. Pristroj je znova pripraveny na pouZitie.

e VYMENA SVETLA

A Upozornenie:

Pred vymenou Ziarovky sa uistite, i je zariadenie odpojené od napajania, aby sa prediSlo akému-
kol'vek riziku Urazu elektrickym priadom. Zasah vykonajte, ked' je zariadenie vychladnuté

(@

\ Charakteristika Ziarovky:

25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Ak Ziarovky nefungujui, modZete ich vymenit’ sami.
Zlozte tienidlo a potom odskrutkujte Ziarovku
(pouzite gumenu rukavicu, ktora ulahci vymon-
tovanie). Namontujte novl Ziarovku a nasadte
spat’ tienidlo. Tento vyrobok obsahuje svetelny
zdroj triedy energetickej ucinnosti G.

19
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ANOMALIE A RIESENIA

ANOMALIE A RIESENIA

Rura sa nehreje.

Skontrolujte, ¢i je rara spravne pripojena alebo
¢i poistka vo vasej instalacii nefunguje. Zvyste
zvolenu teplotu.

Osvetlenie rury nefunguje.
Vymefite Ziarovku alebo poistku.
Skontrolujte, ¢i je rura dobre zapojena.

Ventilator chladenia sa otaca aj po vypnuti
rary.

To je v poriadku, mbZe sa otacat’ maximalne hodi-
nu po peceni, aby odvetral raru. V opatnom pripa-
de sa obrat'te na popredajny servis.

Cistenie pyrolyzou sa nevykona.
Skontrolujte, ¢i su dvierka zatvorené. Ak problém
pretrvava, obratte sa na popredajny servis.

Na obrazovke blika @ symbol ,zamknutie
dvierok.

Vyskytla sa chyba zamknutia dvierok. Zavolajte po-
predajny servis.

Vibracny hluk.

Skontrolujte, ¢i napajaci kabel nie je v kontakte so
zadnou stenou.

To nemd Zzadny vplyv na spravne fungovanie
vasho pristroja, méze vSak pri vetrani generovat
vibracny zvuk. Viyberte zariadenie a posurite kabel.
Vymenite rdru.

20



Popredajné sluzby

USPORNY REZIM

Pripadné zasahy na zariadeni musi vykonat’ kva-
lifikovany odbornik spolo¢nosti. PoCas telefonatu
si pripravte vSetky potrebné referencie zariade-
nia (obchodna referencia, referencia servisu, sé-
riové Cislo), aby sa zjednodusil proces vybavova-
nia Ziadosti. Tieto informacie sa nachadzaju na
vyrobnom Stitku.

A

XXXXXXXX B

SERVICE: E LT — CE
e H

B: Obchodné referencie
C: Referencné Cislo sluzby
H: Sériové Cislo

ORIGINALNE NAHRADNE DIELY
V pripade, Ze by zakrok alebo opravu spravil
technik bez opravnenia, vzdy Ziadajte potvrdenie
o prevedenej praci a trvajte na pouziti original-
nych ndhradnych dielov. =

Oomu‘&

21
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, = | 2 )
JEDLA -
350

Pecené bravcové maso (1 kg) | 200 180 60
Tel'acie pecené méso (1 kg) 200 180 60-70
Pecené hovadzie 240 30-40
Jahnacie (stehno, plece, 2,5 220 220 200 |2 60
ka)
hydina (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Velka hydina 180 60-90
Kuracie stehienka 220 210 |3 20-30
Bravcové / tel'acie rebrd 210 20-30
Hovédzie rebra (1 kg) 210 210 |3 20-30
Baranie rebra 210 20-30
R D
Grilovana ryba 275 15-20
Varené ryby 200 180 30-35
Pkuceravé ryby 220 200 15-20
Gratiny (varené jedla) 275 30
Gratins dauphinois 200 180 45
Lasagnes 200 180 45
PInené paradajky 170 160 30
o O
Biscuit de Savoie - Génoise 180 180 35
Susienkova rolada 220 180 5-10
Brioska 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
Torta - Librovy kolac 180 180 180 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Krémy 165 150 30-40

* Podl'a modelu




|z| *
JEDLA
min
oo |
Cookies - susienky 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 |2 |40-45
pusinky 100 |2 100 |3 60-70
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10
Choux pecivo 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Malé listkové cesto 220 |3 200 |3 5-10
Savarin 180 |3 175 |3 |30-35
Kolac z krehkého cesta 200 |1 195 |1 30-40
Jemny kolac z listkového cesta [ 215 |1 200 |1 20-25
Kolac z kvaskového cesta 210 |1 200 |1 10-30
Roze

Spizy 220 |3 210 |4 10-15
Pastéta v terine 200 |2 190 |2 80-100
Krehka pizza 200 |2 30-40
Chlieb cesto pizza 15-18
Quiches 35-40
Dych 180 |2 |50
Kolace 200 |2 40-45
Chlieb 220 200 220 30-40
Toast 180 275 | 4-5 2.3
Uzavreté nakypy (daube) 180 |2 180 |2 | 90-180

* Podl'’a modelu

m Vsetky T ° C a doby varenia si uvedené pre predhriatej rare

Pozn .: Pred vloZenim do rury musi vietko maso zostat pri izbovej teplote najmenej 1 hodinu.

RO N N @ DBRA =
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cisla 1 2 3 4 5 6 | 7 | 8 | 9 maxi |
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Recept na drozdie (v zavislosti od modelu)

Zlozenie:

* Mika 2 kg » Voda 1240 ml e Sol 40 g « 4 balicky dehydratovanych pekarskych kvasnic
Cesto vymiesime mixérom a cesto nechdme v rdre kysnut'.

Postup: Pre recepty na cestoviny na baze kvasnic. Cesto nalejte do odolnej misky
zohrejte, odstrante drotené police a poloZte misku na dno.

Riru predhrejte teplovzdusnou funkciou na 40-50 ° C po dobu 5 minit. Zastavte
riru a nechajte cesto kysnut’' 25-30 minit pomocou zvyskového tepla.




» ]

FUNKCNE SKUSKY VHODNOSTI PODL'A NORMY IEC 60350

JEDLO v':f:r':; UROVEN Prisluenstvo °C DU':n’?l'ON PREDOHREV
Krehké pecivo (8.4.1) @ 5 jedlo45 mm 150 30-40 Ano
Krehké petivo (8.4.1) ~ 5 jedlo 45 mm 150 25-35 Ano
Krehké pecivo (8.4.1) 2+5 jedlo 45 mm + grille | 150 25-45 Ano
Krehké pecivo (8.4.1) 3 jedlo 45 mm 175 25-35 Ano
Krehké pecivo (8.4.1) @l 2+5 jedlo45 mm + grille 160 30-40 Ano
Kolaciky malé (8.4.2) Izl 5 jedlo 45 mm 170 25-35 Ano
Kolaciky malé (8.4.2) 5 jedlo 45 mm 170 25-35 Ano
Kolaciky malé (8.4.2) 2+5 jedlo 45 mm + grille | 170 20-40 Ano
Kolagiky malé (8.4.2) 3 jedlo 45 mm 170 25-35 Ano
Kolacgiky malé (8.4.2) 2+5 jedlo 45 mm + grille | 170 25-35 Ano

Mifckr{yk(%'a; 1b)ez Iz] 4 grille 150 30-40 Ano
Mf‘:gykga; 1b)ez . 4 grille 150 30-40 Ano
Mé:tgyt((%lié.:;ez 2+5 jedlo 45 mm + grille | 150 30-40 Ano
Maldy kol bz 3 150 | 3040 Ano
M?:gykgasc 1b)ez 2+5 jedlo 45 mm + grille | 150 30-40 Ano

Pre Apple Pie(8.5.2) EI 1 grille 170 90-120 Ano
Pre Apple Pie(8.5.2) 1 grille 170 90-120 Ano
Pre Apple Pie (8.5.2) 3 grille 180 90-120 Ano
Gratinovany povrch(9.2.2) @ 5 grille 275 3-6 Ano

* Podl'a modelu

POZNAMKA: Pri vareni na 2 Grovniach je mozné pokrmy vyberat’ v réznom &ase.

25



uBn Jad uesad upjunyj :14-0riDyDg PAD SU00QOLD SUNDIAIIA3 SULH3T:13-1SED NIOBACINNAN,
eu souuign fexoyaBiaUS XapUIyIS-8PEPIAED 10d EoroBIaU EI0USIOL B S0P Ld-AIOWOY 19pZEN elp HUZEHSM e od xmvg

~anugIole-aIB8UT: IN-NIARD BuNdserd Jad eanaBiaus EzUBiDR 1P S0IpUI: LI-Xepul Ausioly3 ABISUT:ST ol
niciso1d 1191950 YAAIIOUPSI 1SOULIGN PYOaBIRUS XBPUISD-SIINED 6 OMDFISUS SDESHSS,P SOIPUI A 4-AAe 1od Xapul Aousrolyd ABiouT: zm

fanes Kyneo Jad xapul
133 Aouapoy3 ABrouz

(1BsouaInis ysuiale) 181AEY

sod eBgisyniuiien | [940 U Japun uBN puiigAddn IYSINGIE UG | 1BIAEY UB 1 15E] PelasIpIEpUEIS U ddn BULIEA 11e 10 SAe BuluiNIGIQIBIauT ‘AS-(EIBiauBYYES UBUlINda)
essesad upessny uefe essesad uisnn ueeynie; exol 14 (o13Ad383
Uduxavls bavat) pdluoisao Uolglogoun 3 SpiAdnoussy SoioripdAodus pi3xdpig Ut puox noAdnod noa3rioArdsg pGLX3YU oribypg 30 Noudod nozriowoLN UoAoridzg
UL DA 1011311010 DIOL0 U OriDYDG DAD 5013Ad3A3 UOMYDADLD{13-(EI610US AOLIYEI® BURON) JSE9 NIDBAGINAA BU BIOJBINUSA SWIZSJ A NYAD SE90d NIBIOUS DYOUEIR)

U WonaIyo § 81uBgad BU Aini SEQ [0BACINYKA OA NYESGO OYIUEAOZIPIEPUEIS ASIYO BU fBugasiod (AuLpiele) a1BiaUS Bqe0dS:HS-([eul Bo9le €IBiaus) BPESIO; OgSeljUaA,
9P OPOLL WIB 09I WIN BUEINP 0DLIGI OUIO} N BP SPEPIAED BUINU BPEZ([EWOU BEIE BUIN 1908Nbe eied ‘BpepIAeD 10d ‘0LgSSaoau EIBaUS op OWNSUOD: Ld-(Buzokintale

(AB1oua feuy o1519010)
Rynes sod epow
padioy-uey uj ajoko

e16105 eMO9YOX) AIOWOY [9PZEX EIP WIRIOIEIAIUGM WAUOZORpM Z 91GAN M MY BIUEA 9193 M 0BUZOAIDEI0 XN SZIOION M NPESH OBIVEMOZI[EWI0Z IUeZipod | o o g famea | TS b uano poyeay
op feuzoauoy 11B1aus 810AZNZ:1d-(e1BIauBPUIS BUISLI8IE) BjWINIUBAO Jod ‘SNPOLL-IYONIBIeY Ul SNjAY USS BpUSINPEB UBAC SPULIBAISA LOSLIIOIS LSS UBA SJWINIUSAO| 0L | OM'L | 0L [ 0L | 0L'L | 0b) SolorE | ovy oV | - | €2 | velL | e2' | 2m0ere
P Ul BuIpE|pIEEPUEIS US® UEA BuILLIEWSA (1 INIGIaARIBIBUT: TN-(8EUl EOLNGI BIBIBUS) EIINED BUNOSEID Jod B1eZI0) BLiE,p SUOIZEI00AID & 0pow Ui ojoid un sjueinp ooale| /1AM o3 | °HIoIe uE jo Ayreo e
0ULI0} UN Ip EJIABD BUN U OJEZZIIRULIOU COLED Un A1EPIEISY Jod OLIESSE0BU CONEBIAUS OLINSUOD: L|-(BUl) Ba1II3I8 BlBIaU) PEpIAE) 10d ‘EPezio) UOIDEINoID 3P OPOLL US 01D uj peoj pasipiepuels
N 81UBINP 03I9F]® OLLIOY UN 3P PEPIAED BUN LS BPEZIIEWLOU BBIED BUN JejuBJED Bied OLESEBU EIBIAUS 8P OWNSU0D:SI-(aIB1UBPUT BUISUIIS) WNELES of SnpowyNIN e jeay 0} pasinbas
wi sniyZ sauie pusilen sauie Wnewes wi i@ Bunz3 13 18q Q-{(B12U}a B1j2puB) WNIUAG “1d pUBIS|ISYNIULIEA! uondwnsuos ABisug
1 SNPYAD U3 | UAO 18ULIBAGO [ UB | WILIUAG 13 | 1SE] 18I8SIpIEPUEIS U3 Je BuiutizAdo |3 BIGI0JIB1aua 1oAY (-(@IB1aUS EYOLIaIS BUBUOX) 2YRAUOY NOUBINU S
nuiZas A iAo O4oUpaI Wali2q AGnox BUEALO AYOUaIa UD210IS0Id UaIoIad UaKAINOUPAl A QuIdeU BURAOZIEWLIOU B0 ¥ uGa10d alBIaS EGaN0dSiSO-(aleul anbuoala)
21B10U3) 21nE0 Jed BJUBLND] INaIEYD UB BPAD UN,P SIN0D NE ANbLIOBIS N} UN,P SIARD SN SUEP A3SIEWIOU BBIRYD BUN JayNEyD Inod asinbas 21BIAUS,P UONRWIOSUOD™Y ]
{ABu0ua feur; 2110019) Aned Jad BPOL PROION-UB} Ui B1oKD & BULIN UBAO PaIEay JUIdaIa Ue JO AiIAED & Ul PEO] PaSIpIEpUES @ Jeal o] paiinba uondwnsuoo ABIaUIiNG,
(1BiouaIns ysule)
JauAey Jod abe| EUORUBAUOY | [3A0 U3 JapUN UBN PULEAAAN PISUPISIE UB | 1OUAE U | 1SE| PRIBSIpIEPUEIS Ua ddn BULIEA 2 10} SAZS (1B1oUpa[e) BuliniqioyBiau3
AS-{eiB10us0yES Uaulndo) essesed uptessny i uefe gssesod uunn
ueele) ol (QHUgs) STinimjueiBIau3 :13-(oi3Ad3A3 Unidixavl Unyar) SoiAdnotisy Siogring SoworinpdAodu pizXdpIQ Lt pinX noAdnod noA3roaIDridsg pHITLIEVU
orinypg 30 Nopdod non3IoLOLNL UOADHJ3g Uit DIA DL3LIDLD DIOLO U OiDYDY PAD SDI3AJ3A3 (SUNILX3YU) UDMYPADIDY13-(EIB0US BXOLINOIR BUPOUON) 1SED NIOBACINYAN (ABusua [euy d1300]0)
U BWIZo) WOUZOq A MO SB20d NIBIBUS NYILINEIE BU LIOABILO S 01ueged Bu Aifu 11SeR [9BAQINYAA OA NUESTO OUBUEAOZIPIEPUEIS ABIO BU fougaod (Kuitore) eiious) fynes sad spowr
eoulo elbious) 0POU W 0[oI0 W JUBINP GOWI9I® OUIOJ N 3P GPEPIAED BUINU EPEZIIBWIOU EBIED Wi Jo9anbe esed ‘opepinea Jod |eUORUBAUOS ) B[oKD
“ougsseoau (apepiowiole) eiious ap oWNSUOD; L d-(euzoKiiale eIBieuS emooyoX) AIowioy fopzex elp WAUIKAPE:) aIgki M Yo i A9eid eoyei m 0Bauzokipele eluseNeld P B
qies | & Buunp uano pejeay
6ZJ0WwON M Npesm oBsuemozijewouz eueziBpod op feuzoaiuoy (feuzokijele) 1B1sue 812AznZ:1d-(81B18UBPUI BYISIIYBIS) BIWINIUBAC Jad ‘SNPOW B|8UORUBALOD Uf Snjokd| 3]9AD . . . . . . . . . . . . . . P
U593 BPUBINDAD U0 SPULIENIBA YISLIYIE UBD UBA SIINIUBAC BP Ui BUIPEIPIEEPUEIS USS A BuILIEMIaA fig (1BIoUMIe) YiniaienaiBious:IN-(aleul eouale eibieus)| /uam 0L'0 | 00 | 00 020 | 00 040 | 020 | 020 | 020 | 040 | 0L | 690 | 280 | 28'0 | OHIo3IS | 213[a UE Jo Miined &
€)1AED BUNDSED Jad B[EUOIZUSALGD OPOL Ul OJ2ID UN SJURIND CILNBIS OO} UN IP BHAED BUN Ul OJEZZI[EUHOU 0OLE) LN a1ep[edst Jad 0Lessaoau (eaulale eifieus) 0aabiaus| 93 | uipeoj pasipiepuels
oUINSU0D: 1w 3UI93e ©JBiaUS) PEpiAED JOd ‘[2UOIIUBAUOD OPOL B 09D UN BIUEIND 3LII3@ OUIOY UN 3P PEPIAED BUN US BPEZIIBILIOU EBIEd eun Jeualed eied e jeay 0}

ouesa08U (pepioLioale) elBiaus 8p OWNSUOD'SIH8IBIAUSPUT BYOSLINBIR) WNELES of SPO UB[SUONUBAUCY Wi SNYAZ S8UIS PUBIYEM SUBJOXOBGONEIT SBUIS WNELED
W) Bunpe(aapiepUE)S J8uls BNz 1op 15q (WOXIS) UoNEIqIBASIBIAUT:IGHIBIAUSIS BIiBpUS) WNIUAC “Jd PUEISI [BUONIDE | SNINAD US | UAO 1aULIEAdO}@ UB | LINIUAO)

10 1158] JouesIpIEpUEIS Ua Je BuiuuweAdo | (18) BnuqioyBIaUS 1aAeIY: Y -{8IBIaUS EXOLIS BURALOY) 9aAUON NousZoid S NLWIZS) A NYAD OUoupal Wwayaq AQnoi SUEALILO)
Ayoupiere yoaioisoid yoioiad yofAIIoUpal A guideu gueAoZiELLIOU Nelyo ¥ sugesod (Auiiale) aibieus eqeiods:SO-(aleul anbLdBIS 8Biau?) BliAED Jed [PULOJUBAD
8pow U@ 8[oA5 UN,p SIN02 NE NbLIABIR 10} Un,p BUAED BUN SUEP B9S(IEULIOU SBEYD auN JajNeyd nod esinbal (g1PLIIBIR) B1BIEUS,P UONEWIOSU0D Y 4-{ABiaus

eul; 9119818) AlinED 18d BPOL [EUOUBAUOD Ul 80D € BULIN UBAC PaIEay JLIB8 Ue JO AIIAED € il PEO] PBSIPIEpUE]S & Jeay 0} paiinbas (Kiouiosie) uonduwnsuod ABiRUZN|

painbai (A1o139313)
uopduinsuoo ABisu3

JOTOUAEN [E1UY :\S-BIEEWINN] UalSd Id-AmDYDY SOQUYLITZ-oNASY 160 WAIOA AS-SnNABT) Ugsed
Upjunyj :14-0MiDYDG DAD SOXAQ:T3-ISEQ NIEACINYAA BU WBlG0:HS-8PEPIAED 10d BLINJOA: Ld-kIowIOY [8pZEX el 9S01BA0: Td-BILINIUAAD 1od BINIOA TN-ENAD BUNISE 1P
WINIOA:LI-PEpIAED J0d UBLINIOA'ST-Wewe af uBWN|oA'IC-WNIUAO 1d UBWNIOA'YG-Noisoid 4D1o128d YIAANIOUPS] WeaD:SO-gNARD Jed BWINIOAN-AINED Jod BWNIOANT

0'eL | 0'€L | 0'cL | 0'€L | 0'6L | 0'tL | 0'6L | O'EL | 0'EL

o'eL |o0'eL | 0'€L | o'eL | O'L A Ayiaeo Jad awinjop

(se6 1alj0 1oyouiole) 19YAEY Jod BlIEAOUIEA AS-(NSEEY e} QAES) SpUEIUQUILIE] UBSad UDUNY

(01030 9310nb U D3Ad3A3 LNIAL3YL) Orioype DAD S01Lioridsg UAULIII-(UAId 0gale EIBIaU BXOLIYaIe) 1SE9 NIBAOINAA BU BId8) 0IpZ:S-(SEB N0 BpEpIoLIle) BpEPINED
J0d 10jed 8P 810.: 1 d-(ZeB qn| uZOAIele EIBIoUS) AIoWOY [epZex EIp 1B1aUS 0ip9IZ: 1d-(SEB JO IBIOLINEIE) BIWINIUBAG Jad UOIGaILLIEM: TN-(SEB 0 EoLIIo EiBIaua) BNAED)
BUNOSEND 1P BI0[ED 1P B1UO: LI-SEB 0 PEPIOUIOa|a) PEpIAED Jod Jojed 8P SUBNIST-SED JOPO WOAS) WNELED 8 SljenbauLEM:IA-(SEB Jalle [8) WNIUAO “id SpINSULEAYT
~{(ufid ogeu euuiele) nio1soid yojoigad yoAAIIoupal eldal 01pZ:SO~(2eB N0 B11oUIOBIe) S1IAED Jed Inleyd 8p B0IN0S:x-(SEB 10 AiouIIaIe) AlAeD sad 821n0S 1eSH:NT

R

AS-OAUES :14-D13Ad3A3 UNIDLN3YH 113-8HOHINOIT:NS-OPEPIOHIOIT: Ld-BuZoApe|

Jouo)
 eiB1oUZ:1d

o3 (seb
10 Ayouyoaje) Aynes

(OUOLIMaIZ IN-EILNID E1BI0UT: LI-PEPY :30vQ

Jad 201n0s jeaq

“11SEQ YOIOBAOINNAN 1990 l:S-SBPEPIABD P OIBWINN: Ld-IOWIOY BGZOIT: 1d-UBLINIUBAO [EJUEY:IN|

“BIINGO 1P OJOLINN:LI-SOPEPIALD 0P OJOWN:SI-OUNEUES JOP EZUY:IA-WIINY [EIUY:VQ-1u01S0Id 1010198 1990diSO-S9IIABD 3P BIGUION:-SOIIED JO JOGUINNIN)

niAeD JO Jequiny

‘essew susjeseddy :\S-ESSew usaNiET 4-5Un3NoND SUt DID:TI-E1E00S JSOUIOWH:HS-OU@1ede Op ESSE: Ld-BIUSZPEZIN ESE|Y:T-2ISe0} 19 UBA esSE:IN|

-o1yooasedde, jop eSSEN: LI-0je ede [9p BSEN:ST-S3}e130) Sop asse|:I0-assew siajeseddy:yg-eg1qajiods 1SoujowH:SO-I1s1edde,| 3p assej:d4-aouelidde auj jo SSEW:NT By vev | o'ge | o'se | o'8e | o'sc | 9'9c | s'ec | 0'8e | 9'se | Z'9e | s'ee | L'se | Lot | s've ] @oueyidde ay) jo sse
BN A dAL :AS-1ddAK} uiunn £14-10AdN0 So1in | T3-e1us9ad BU A dKLixS-0U0} 8P odiL:| o-eiweNeld dA L T-Ueno odkL N o ooy e g = o
-ouio} 1p e10jodiy 1 |-owioy ap 0di1:§3-n0AdN0d Sow | 13-Susjo%oRg SIP HY:3A-8dAUAQ:Va-Aqnox dAL:SD-10} 9p 9dAL:M4-UBAO o adALINT -oleduwis: i i S
BUIIAYSOGIPPONAS,
|4-novaior Lo 13-njopow op Laniopow |c-19Pou 191 UeA B1EaUBP] IN-0IIOPOw o
op Lr-olepou jop 0-ofepous np 1OPONN =
\
X | X | x| X | x| x| x| x| x| x|x]|x]|x
wiou Ae AL G- IddARIPIEPUBIS 1 4-noL1AL0GL Soun1 1 UKy 3153|3333 |5|53/3|3(5/9|818 d.
AUpIEpUEIS /S-EULOU 8P 0L Ld-AUIOU BNipam GAL Ia-pieepuels adkL IN-2WlOU Ip OdLL:1I-018PON:S3-0AL 3q-20AIUION Y- 19PON:SO-oubou adA L 24-ouou 8041 NI I IR A AR R AR AR AR R i o
S| 2(2|2(2(2|2|% 3|3 |8|%|3|s
i \V)
{AS-OPISHA “1-DQDAOI “TI-EXIOUPOT S-OPEPIUN :1-EXISOUPBY “Ie-PIBUUS “IN-EINSILI 1P BUN :LI-PEPIUN ‘STUPYUIT ‘3Q-PAUUT VQ-BXIOUPST :SO-9HUN 41uN N3,
OPIBA IAS-OMY :14-Uriis UNLUrigiIdy T13-BI0UPOH :S-IOIBA :Ld-9SOME 1d-OPJEB IN-SI0[RA : LI-IOJBA :S3-HOM :3Q-IPJee “¥Q-BIOUPOH :SO~INGIBA :¥4-anfeA N3 | J1un anjep loquiig

10quAS :AS|

loquifs :13-ovogrinz 113

QIS NS-010qWS :1.d-91udZ0BUZO 1d-I00GIAS 1IN-0I0GWIS :L-0/0qUS ‘ST-I0QUIAS :30-10qwAS Va-XReUZ :SO-BI0QIAS ¥-I0quiAs N3 |

(102/99 .U 3N) JeuBNSiIEYSNY WO UoNEwLOU|
(¥102/99 .u 3) Jsouogwiop aid aiuagad eu ini apedud A sigwLO|
($102/99 .U 3N) SOONSWIOP SOUIO) © SEAYR|S) SBOIBULIO|

($102/99 .U 3N) MoNUIENEId YoAMOLIOp B0EZOKIOP BfoeuLIOu]

[ s |
E
]
=]

(7102199 .u 3n) 10pan usiunn uaisynojeioy [IE]
(¥102/99 LU 3N) SUBAO BXIIBPNOYSINY 10} BUBPEAIBA 19U BB H
(#102/99 .U ) 0OFSOWIOP OSN Jod 1L} & SAFE|S IUOIZEWION] I
($102/99 .U 3N) SOONSSWOP SOUIOY SO| B1GOS UQIBWION| E
(5102199 .4 3n) uejopeasiieysnen nz uovonewsoju [JEIE

($1.02/99 ,u 3N) SnoAdnod Snosoiio i Saidododuyy [IRE]
($102/99 .U 3N) BrUGSBUIIPIOYSNY |1} BUAC 10} J8BUIUSAIdD E
(7402/99 .1 3n) 1souopuiop oid na es ey eoewsoju [JERRY
(¥L02/99 .U 3N) SBNbISALIOP SINO} $3] JUBLIBOUOD SUORBULOM| E
(102/99 .1 3n) suano ansowop ioj uoneunoul [IER

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L'AUMONE. SAS

au capital social de 100.000.000 euros RCS NANTERRE 801 250 531.
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