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e Solides et indéchirables
e Structure rainurée pour
une mise sous vide optimale
e Soudure solide
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Conviennent pour tous les appareils d'emballage sous vide avec barre de
soudure Caso: VC10, VC12, VC100, VC120, VC200, VC220, VC 300 Pro,
VC320 Pro, FastVac 3000, FastVac 4000 — également compatibles avec les
maraues : Rommelsbacher. LAICA. Gastroback. Foodsaver. Genio. Solis. etc.

LA CUISSON SQUS VIDE - Une tendance qui nous vient des
cuisines étoilées :

La viande, le poisson ou les Iégumes sont cuits dans un sachet sous
vide. L'avantage : les aliments cuisent dans leur propre jus et sont
donc particulierement tendres et savoureux. Les vitamines, les
minéraux et les ardmes sont préservés.




