
RICHMOND DELUXE 110CM INDUCTION ANTHRACITE

RICHDX110EITAGR (Touch Control)

FOUR 1

(En haut à droite)

FOUR 2

(En bas à gauche)

FOUR 3

(En haut à gauche)

FOUR 4 

(En bas à droite)

Four multifonctions 

programmable à thermostat 

Digital TrueTempTM

Préchauffage Rapide

Volume 71L (61L Utiles)

Gril 1700-2700W

Four 3100W

Consommation d’énergie :

0,73Kwh en convection forcée 

0,79Kwh en convection 

naturelle

Rails télescopiques double-

extension

Classe A

Nettoyage manuel

Dim.(HxLxP) : 

32,5x47x39,5cm

Four Chaleur tournante

Volume 71L (65L Utiles)

Four 2000W

Consommation d’énergie :

0,75Kwh en convection forcée

Rails télescopiques double-

extension

Classe A

Nettoyage manuel

Dim.(HxLxP) : 35x47x39,5cm

Four Gril + Convection 

naturelle

Volume 41L (37L Utiles)

Gril 2700W

Convection Naturelle 1400W

Consommation d’énergie :

0,66Kwh en convection 

naturelle

Rails télescopiques double-

extension

Classe A

Nettoyage manuel

Dim.(HxLxP) : 18x47x43cm

Four de Mijotage

Volume 41L (41L Utiles)

Four 160W

Nettoyage manuel

Dim.(HxLxP) : 20x47x43cm

TABLE DE CUISSON

5 FOYERS INDUCTION

10 Niveaux de puissance

Booster

Minuteur

Contrôles tactiles

Sécurité Enfants

Détection de récipient

Détection de Surchauffe
Medium

1.6 - 3.0 Kw

Small

1.15 – 2.2 Kw

Medium

1.6 - 3.0 Kw

Large 

2.3 - 3.7 Kw

Medium

1.6 - 3.0 Kw



RICHMOND DELUXE 110CM INDUCTION ANTHRACITE

RICHDX110EITAGR (Touch Control)

Accessoires fournis

Rails télescopiques double extension

Kit Steam&infuse

Grilles de four chromées

Lèchefrite émaillé avec grille

Chauffe-assiettes

Général

GENCOD : 5052263115903

REF PRODUIT (SKU) : 444411590

NORMES : CE

Pays d’origine : Royaume-Uni

GARANTIE : 2 ANS

Dim.Produit (LxPxH) : 109.6x60x90/93cm

Dim.Emballage (LxPxH) : 123x74x104,5

Poids Net / Poids Brut : 100.8 / 108.3 Kg

Installation

Alimentation électrique : 240V

Charge électrique max : 15.53 Kw

Branchement : monophasé / triphasé 

Protection Electrique : 32A

Câble d’alimentation électrique non fourni

Kit Steam&InfuseTM

Four Principal TrueTempTM
Rails télescopiques

double extension

Caractéristiques complémentaires

Pieds réglables de 90 à 93cm

Porte tempérée

Commandes des Fours : Manettes

Commandes Induction : Tactiles

Four de Mijotage

STOVES est une marque du Groupe GLEN DIMPLEX France
www.stoves-france.fr
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