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Points Forts 
Design en fonte d’aluminium robuste de haute qualité : 
garantit un maintien sûr même à pleine puissance 

Balance intégrée permet la mesure des ingrédients 
directement dans le bol 

Grand bol en inox d’une capacité de 5,5 litres avec 
mouvement planétaire pour des mélanges uniformes  

Permet de mélanger jusqu’à 3 kg de pâte ou 1,5 kg de pâte 
levée 

8 niveaux de vitesse 

De nombreux accessoires :  
- Crochet pétrisseur en fonte d’aluminium 
- Batteur plat en fonte d’aluminium 
- Fouet pâtissier en inox 

Idéal pour la préparation de blancs d’œufs en neige, crème 
fouettée, pâtes à pizza, à pain etc. 

Fonction compte à rebours : une fois le temps prédéfini 
écoulé le robot s’arrête automatiquement 
 
Fonction minuterie : le temps de préparation en cours est 
affiché 
 
 
 

Caractéristiques 
• Puissance : env. 1 000 W 
• Capacité : env. 5 500 ml 
• Couleur : Noir mat - inox 
• Pieds ventouses 
• Couvercle anti-projections avec goulotte de remplissage 
• Longueur du câble d’alimentation : 95 cm 

 

Logistiques 
• Poids : 6,7 kg 
• Poids brut (emballage inclus) : 7,8 kg 
• Dimensions appareil (h x l x p) : 38 x 35,5 x 27,5 cm 
• Dimensions emballage (h x l x p) : 41 x 41 x 32 cm 
• Emballage couleur, UE 1 pièce 
• EAN 4008146042430 

 

 Accessoires à commander 
• Réf. art.: ZB 5560 bol en inox, env. 5,5 litres /  

EAN 4008146040238 
• Réf. art.: ZB 5591 hachoir en inox /  

EAN 4008146040320 
• Réf. art.: ZB 5592 éminceur-râpeur /  

EAN 4008146040344 
• Réf. art.: ZB 5593 blender en verre 1,5 litres /  

EAN 4008146040368 
• Réf. art.: ZB 5594 accessoires à pâtes fraîches /  

EAN 4008146040382 
 
 
 

KM 3898 
Robot pâtissier avec balance intégrée 

Puissant et robuste, jusqu’à 3 kg de pâte 

http://www.severin.fr/

